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SE REPARTE GRATIS 
ENTRE LOS ASEGURADOS 


LOS GESTORES DEL 
PROGRESO 

DEL BANCO DE SEGUROS 
DEL ESTADO 


En momentos en que el Manco 
de Seguros del Estado exterloriza 
su potencialidad y pone de mani. 
Hiesto el crecimiento que so ha venido 
operando por virtud de su incesan 
lo actividad, justo es recordar — 
fino a todos los que han tenido 
participación directa, ya oomo dí 
reotoros, ya como funelonarios es- 


pectalizados,—al menos a quienes 
morectoron ol alto honor de presl- 
dir los Directorios desde la época 
de la fundación del Ba 


La clara visión, la intellgencla, 
el espiritu patriótico que dominó 
a quienes han ocupado tan altos 
cargos, respondiendo a la cobflan- 
za que en ellos depositara el Poder 
Ejecutivo de la República, les ha. 
ce merecedores de este reconocí. 
miento que aparece concretado en 


el recuerdo de esa acción positiva 


y perseverante u la que e] Banco 


debo, sin ningún gónero de dudas, 
los sólidos prestigios de que hoy 
20 


ro. 19 de Ma 


Presidente de los 1! 
funcionaron desde el 19 de 


sr. LUIS y. SU! 


RVIELLE 


E Direeto- 
PENE 


Dr JUAN JOSE AMEZAGA 


ISR ld e Potrero 
as 1d 


Dr. CARLOS TRAVIESO 
1 Directorio 
Ye de Avril, de 1923 al 35 
Tonto de 1934 


e.namo 
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HABLAN LOS DIRECTORES 


* 
Alberto Mañó 
Presidente del Directorio del Banco de 


Seguros del Estado 


DEBERES INELUDIBLES ; 


Ha sido mi norma invariable e inflexible predicar con el 
ejemplo. Si aconsejo el seguro, es porque creo en sus virtudes. Y 
que no son circunstanciales mis idoas, lo probaría un solo hecho: 
todos mis hjos, ahora en plena adolescencia, se beneflelarán con 
esa forma de previsión social. Sus nombres se han Inscripto en 
el Registro Civil y, simultánetamonte, en el Banco de Seguros del 
Estado. Y es porque entiendo que cualquiera sea la independen- 
ela económica de los hombres, nunca ha de ser 
fanta que muera a descuidar sl por, 2a 290 
ya él propto, sino el de quienes de nosotros 
dependen. 


ABLAN E DIRECTORES 


Frente a las 


Fatalidades Previsibles 

> prorreso de la humanidad ha 
correspondido al desarrollo hlstórl- 
Co del goblerno do sí mismo, la so- 
edu, y los elementos por las ta- 
¿nitadén superiores. 

Empecemos, pues, por aplicar la 
intcllaaaala a las Tetalidades previ- 
O muerte, enfermedad, cam 
blos de situación. 

Para ser fuerte, alemás, es nece- 
2uria le Independoncía. Pero sl fin 
de JA Vida 20 le permito al hombre 
confiparse en sí mismo. De abí, que 
o en eto diversas formas, constituya una obligación im- 
SIOAN Dor la conciencia de la propia dignidad, y el porvenir de 
la familia, o de aquellos cuyos bienestar nos preocupa. 

Por medio del seguro.—plan de capitales axociados,—ol hom. 
bre, en elerto modo, está pre. 
Sonio después de ln muerte, en 387) 
Calidad de sostén de los que arta pd ariba da 
quedan, mediante yn sacrificio 
insignificante, si se le compu. 
ra con la tranquilidad adquí- 


rida, 


La potencialidad 
del Banc: 


_de Seguros 


Onco millomes exatrocientos mil 
posos de reservar part riesgon en 
curso y alniestros en trámite; sele 
millones cuatrocientos mil de toser 
vos especinles, y tres millones de 
Capital alla, sestn su befanr del 
A , son clfras que demuestran 
JOSE £ CHIPFLET bien olocuentemente” la potenciall 
Vies Rreeitonta del Dires- — dad del Banco de 

“aa Ea sa ms 5 
Que contri. 
buyen a su prosperidad y al aflansamiento del 
srédito que tiene yu conquistado dentro y tue- 
ra del país. 
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18 DE JULIO esq. RIO NEGRO 
MONTEVIDEO 


_Suentsales 


qa sie O 


No tiene A 


Ml 


Mid 


TIENE DE TODO ' 


para Señoras, Hombres, 
Niñas, Niños y Bebés. 


Siempre últimas novedades 
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EL PORQUÉ DE _ 
“ ESTE MANUAL «dé 


A capital y la campaña vuelven a ponerse en con- 
tacto con el Banco de Seguros del Estado —tam- 
"o bién este año— por intermedio del Almanaque 
que se edita sin otro fin que el de aportar a todas las po- 
“ blaciones un elemento útil que actúe como manual prácti- 
co. Las características, en lo fundamental, no han variado 
sustancialmente. Se estima necesario, sin embargo, que el 
público advierta el crecimiento sorprendente de esta ins- 
titución nacional a la que el Estado, antes de conferirle 
amplia autonomía, 1ij6 las directivas de la función que de- 
bía llenar, Obedeciendo, pues, al propósito de divulgar 
cuanto se ha hecho, se hace y se hará en favor de los ase- 
gurados y de los que consideren llegado el momento de 
adoptar medidas para resolver problemas ligados a su vi- 
da y al porvenir de los suyos, el Banco de Seguros del 
Estado presenta este Almanaque con algunas ampliacio- 
nes que tendrán la virtud de iniciar a sus futuros clien- 
tes en el conocimiento de las ventajas que ofrece el segu- 
ro si éste se brinda en las condiciones liberales, modernas, 
económicas y prácticas que lo hace la institución. 
Recorriendo sin reservas sus páginas, se encontrarán 
una serie de informaciones útiles, sobre todo porque han 
de servir para lo que fueron destinadas; marjaciones, 
amenidades, consejos, fragmentos de estudios cuya divul- 
gación es siempre necesaria; aportes para la vida prácti- 
ca, generalidades sobre la vida del campo, sin descuidar 
los problemas de la economía doméstica, notas «médicas, 
acotaciones científicas, explicaciones resumidas sobre el 
seguro en sus diversas formas, etc. 
El Banco de Seguros del Estado irá mejorando pau- 
latinamente estas ediciones hasta que alcancen el grado de 
perfección que exije la vida moderna. 


Dlegario Martínez Alvariza 


MINIMA AGENTE GENERAL DEL BANCO DE SEGURCS 
DEL ESTADO 


“Seguros de: 
Incendio 
Vida 
'Granizo 
Accidentes del Trabajo 
Responsabilidad civi! de automóviles, ete. 


' 
AGENTE DE LA SECCION SEGUROS RURALES 
Agencia ANCAP 
5 


Pueblo José Pedro Varela TiviLiesa 1) I 


nel 


A 


BANCO. DE CRÉDITO 


Capital Integrado $ 2:300.000.00 . Reservas $ 1.070,000.00 
Losa Central: MISIONES, 1423 
SUCURSAL EN LA CIUDAD DEL SALTO 
AGENCIAS: 

Calle Grecia, 481 (Villa del Cerro) 

Avda. General Hondean, esq. Lima (Agusda) 
Avda. 18 de Julio, 1696 (Cordón) 
DIRECTORIO: 

Presidente, Dr. Antonio J. Rius; Vicepresidente, Dr. y 
einto Casaravilla; Socretario, Dr, Carlos Forrés, - Vocales 
Dr. Vicente Ponco de León, D. Francisco Roceo, D. Juan O. 
Piano Sienra y Dr, Francisco Kuvertoní 
Recibe dinero en Cnénta Corriente, Caja de Ahorros, 

a la vista y a plazo fijo 
Otorgamos próstamos imortizables en pequeñas cuotas 
mensuales con garantía hipotecaria, personal, 
do valores y de alquileres 
Ki Banco administia propiedades, garantíendo a los pro. 
pietarios los alquileres de las fincas, mediante una pequeña 
comisión adicional 
Reuliza además toda clase de opernciones bancarias 


D. PUIO, Gerente 


El Ontido del Seguro 


Las tendencias sociales del presente proclaman la ne- 
cesidad de extender el seguro, por considerarse que es esto 
Instituto el fundamento esencial destinado a proteger 4 
los asalariados del denominado “riesgo social”, que englo- 
ba todas las eventunlidades, que al margen de los peli- 
gros resultantes del ejercicio de una profesión, puedan 
atacar al individuo en su capacidad de trabaj 

La enfermedad, la maternidad, la invalidez prematu- 
ra, la vejez, la muerte, constituyén para los individuos y 
sus familiares otras tantas circunstancias negativas a las 
cuales es necesario hacer frente. Y para ello la ley por 
una parte y Jos Institutos particulares del Estado por 
otra, organizan todo un sistema de seguros, inspirados en 
una técnica irreprochable y en el concepto moderno que 
tiende a reemplazar a la asistencia por organismos mode- 
ludos en la previsión social, 

El fundamento económico del hogar es la base cierta 
on que se apoya toda acción evidentemente constructiva. 
No es posible en efecto hablar seriamente de protección 
de la familia, en elaspecto físico y moral, sino existe un 
cimiento económico, que permita resolver elementales 
cuestiones, entre las cuales figuran no sólo los accidentes 
imprevistos de la vida, sino la educación e instrucción de 
los hijos y la alimentación adecuada, que son otras tantas 
cuestiones de impostergable solución, en cada hogar, 

De ahí que el Instituto del seguro juegue ya y esté 
Damado a jugar cada vez más, una misión de trascenden- 
cia incalculable en los núcleos sociales de lo perventr. 

En la República donde la ¡legitimidad es un problema 


-— payoroso, donde las condiciones de vida sobre todo en el 
interior son tan críticas entre los pobladores modestos, el 
seguro está llamado a uma misión muy importante. Si el 
pensamiento de Etienne Burnett encierra una verdad pro- 
funda en su contenido y proyecciones, quizás lo tenga más 
que en ninguna otra parte, en un país como el nuestro, 
donde evidentemente hay una disparidad, entre los pro- 
gresos que se constatan en algunas ramas de la legisla- 
ción, en las expresiones de su cultura y en la organiza- 
ción económica, que necesita de los beneficios de un Ins- 
tituto de esta naturaleza, para poder así afirmar en for- 
ma paulatina los basamentos incomovibles del hogar es- 
table, fundamento de toda organización social llamada a 
altos destinos, $ 

Por eso creemos que la intensificación racional del 
seguro en nuestro país, cumplirá una etapa fecunda en 
realidades, en beneficio directo de la colectividad. 


Sn 


BARRACA Y MOLINO “ARTIGAS” 
manos. CASARSA. 


COMPRA-VENTA DE CEREALES 
Y FRUTOS DEL PAIS 
Agente del Banco de Seguros del Estado 
Agente exclusivo de la Yerba CRUZ DE ORO 
Fnbricantes: Ascañio, Miró y Cía (Curityba) 
DIRECCIÓN TELEGRÁFICA “ELCA” 
DOLORES 


U CASA A. SEUANEZ Y OLIVERA 


AGENCIA GENERAL DEL. == 
BANCO DE SEGUROS DEL ESTADO 


Representante de Baver Melster Lucius 
para Soriano y Río Negro 


Distribuidor de los famosos vinos de 


LOS CERROS DE SAN JUAN 
TINTOS, CLARETES y BLANCOS 


No se engañe! 


El hombre vale por 
lo que produce... 


—— ¿Hizo Ud, ya su Seguro de Vida para 
cuando no pueda producir más ? 


No se engañe!! 


Su Seguro Vida actual: 
está en relación a la renta 
que su trabajo produce? 


No se engañe!!! 


Il Se necesitan $ 20.000, 
Il al 67/, de interés al año, 
lpara reemplazar un 
Il sueldo o renta mensual 

Il de $ 100. 


A 
EMANAQUE DEL NANCO DE SEOUROS DEL TSTADO 11 


pal 


LA PREVISIÓN, 

BASE DE DEFENSA SOCIAL 
La evolución operada por las ciencias económicas y el 
incesante afán de mejorar las condicínes de vida de la 
humanidad frente a todos los riesgos y contingencias que 
plantean los acontecimientos inestables de lo porvenir, ha 
dado a las sociedades de la época contemporánea y, por 
consiguiente, a cada uno de sus componentes, un instru- 
mento de defensa que, para quienes tengan clara noción 
de las cosas, significa realmente un elemento decisivo en 
la lucha por la vida, un factor indestructible frente a la 
terrible incógnita que el tiempo venidero señala a todos, 
en el orden económico como en todos los demás aspectos 
de la vida, cualquiera sea la situación en que se esté; en 
el apogeo de la fortuna y de la felicidad, como en los es- 
trechos límites de la vida sín halagos. 

Ese instrumento salvador, de defensa económica in- 
dividual y colectiva, está constituido por “el seguro”, que 
en sus diversas formas pone a cubierto « quienes se am- 
paran a sus beneficios, de las adversidades financieras 
que puedan amenazarles. 

Para sortear esos peligros basta tener previsión, cua- 
lidad indispensable para el éxito en todo orden de activi- 
dades, condición ineludible para triunfar en la vida. 

Puede afirmarge que en la época moderna, cuando el 
avance de las ideas de solidaridad social y de cooperación 
económica han dado tantos nuevos medios+de defensa, la 
mayor parte de los que conocen de cerca, cruelmente, la 
miseria, son víctimas, por despreocupación, inadvertencia 
o ignorancia, de la imprevisión, del olvido de los recursos 
que les hubieran puesto a cubierto de los posibles desca- 
labros o reveses de fortuna, o que les hubiesen permitido 
formar, para sí y los suyos, un porvenir mejor. 

Cuántas veces una madre, que cuída amorosamente 
a su pequeño hijo, deseando para éste como es natural 
el más halagador porvenir, suspira angustiosamente en la 
duda que le plantea la estrechez del hogar para la orien- 
tación de aquel ser cuando llegue a la adolescencia, Qui- 
siera ofrecerle entonces algún capital que diera base a 
sus actividades, pero que es una utopía dentro de las pro- 
babilidades de aquel modesto seno familiar; quisiera ver 
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a su hijo, en ese entonces, con los medios para abordar 
una industria, una explotación comercial, para entrar al 
ejercicio de una carrera; mas ésto le resulta una fantasia. 

Sin embargo, no es así: dentro de esos pequeños re- 
cursos de un hogur pobre cabe el Seguro Dotal, que con 
un modesto ahorro permitirá cubrir la prima anual de un 
Seguro a favor de ese inocente niño, que al llegar a la 
edad en que debe iniciar sus trabajos cobrará un capital 
brindado por la previsión y el cariño de sus padres, Ellos 
han concurrido con su aporte limitado pero previsor a 
afianzar el porvenir de un hijo, a cubierto de los riesgos 
de toda colocación de dinero o giro comercial y con una 
Caja de Ahorros garantizada por el Estado. 

El Seguro contra los accidentes del trabajo, que ampara 
al hogar del obrero de la miseria determinada por la inu- 
tilización temporal o definitiva del jefe de la familia o del 
hijo único sostén de su madre; el seguro contra la enfer- 
medad, que llena igual simpática y altruista misión; el 
Seguro contra incendios, destrucción de cosechas o ries- 
gos marítimos, que devuelve al hombre de trabajo los ca- 
pitales reunidos en la labor fecunda de largos años y des- 
truídos en un momento de dura adversidad, determinado 
por factores insuperables; el Seguro contra la desocupa- 
ción, de índole colectivo e instituído por el Estado, son to- 
das manifestaciones de la acción benefactora de este gran 
medio de defensa económico-social, que en la hora actual 
nadie puede desconocer ni dejar de ntilizar en su favor 
y en el de su familia, sin tener luego la responsabilidad 
de los dolores que pudo evitar con elemental previsión. 

No hemos consignado antes el Seguro de Vida, cuyo 
uuxilio queda de manifiesto en toda su importancia al de- 
cir que es el llamado a aportar recursos al hogar en las 
horas inciertas en que desaparece uno o tal vez el único 
de los sostenes de la familia. 

No será necesario extenderse más para dejar oviden- 
ciado”que la institución del Seguro, es tal vez ¿l más pre- 
cioso factor de defensa económica del individuo ante los 
eventos del porvenir y que sólo una lamentable inadver- 
tencin puede mantener extraños a sus beneficios y a 8u 
protección a quienes sientan alguna responsabilidad en 
exponerse al desamparo propio y de los suyos. 


Ja Circuncisión del Señor. Stos. Basilio, Fulgencio, Justí. 
no y santa Martina, Enfrosina, FIESTA 10 DE ASO. 

stos. Isidoro, Argeo, Narciso y Marcelino, 

stos. Antero. Florencio, Pedro, Daniel y Genoveva. F 

Estos. Tito, Aquilino, Engenio, Trifón, Benita y Drafosa. 

3 tos. Teléstoro, Simeón, Estilita, Emiliana y Apoll 

maria, 

La Entfanía del Señor o día de Reyes”. Stos. Melanio, Pedro 
3 Macra, FIESTA. DIA DE LOS NISOS. 

stos. Crixping Luciano. Clero, Julián, Teodoro y Kentigerna, 

stos. Severino, Máximo, Teótilo, Eladio y Gúdula. 

stos. Marcelino, Julián, Fortunato, Basilisa Marcionila. q 

“La Sagrada Familia, Jesús, María y Josú”. Stos. Agatón, 
ulllermo, Nicanor y Gonralo. 

$ slon. Higinio, Alejandro, Silvio, Teodosio y Honorata. 

stos. Juan, Probo, Arendio, Modesto y Taciana. 

stos. Leoncio, Gumersindo, Hermilo, Glafira y Verónica de 
Binnsco, ¿ 

stos. Hilario, Eufrasio, Féltx, Malaquías y Macrina. 

stos. Pablo, Mauro, Habacuch, Áfiqueaa, Seeundina y Mida. 

stos. Marcelo, Monorato, Fulgencio y Priseila. 

stos. Antonle, Sulpicio, Leonila y Rosalina 

stos. Prines, Volusiano, Deícclo y Liberata. 

SON Mamo, Marta, Audifax, Abacd, Canuto, Pía y Germana. 

1,10 sion Fabián. Sobeatién, Manro y nd 

stos. Inés, Epifanio, Augarlo y o. 

stos. Vicente, Anastasio, Gnudencio y 

stos Raimundo de Peñafort, Emerenciana, Clemente, Hde= 
Lonso, Severiano y Aquila. 

atos. Timoteo, Feliciano, Mardonio y Tirso. 

stos. Apantas, Juventino, Máximo y Poppón. — Abrense los 

Tribunales, 


stos, Policarpo, Te6genes, Paula y Bathilde. 
3 stox Juan Crisóstomo, Vitaliano, Julián, Ávito y Mauro, 

stos. Inés, Valerio, Julián, Leónides, Flaviano y Margarí 

stos. Francisco de Sales, Constancio, Sabinianio, Aquilino y 
Radegundis. 

stos. Martina, Hipólito, Peliciano, Alejandro; Aldegunda, 
Jacinta y Sabina. 

stos. Pedro Nolasco, Geminisno, Ciro, Saturnino, Marcela, 
Luisa y Alberiona. 


¿BL LA ESPOSA PENSARA HOY COMO MARANA PENSARA LA 
VIUDA, NO HABRIA HOGAR SIN SEGURO DE VIDA 


En ALMANAQUE DEL HANCO PE SEGUROS DEL ESTADO 
25 do FEBRERO Bol en Plecta 
Los días menguan en el mes 55 minutos 

BANTORAL 

1 Viernes | stos. Ignacio, Severo, Pablo, Pionio, Sigeberto y Brígida. 

2 Sábado | tos. Fiós:ulO, Loreazo, Aproniano, Voftunato y Feliciano. 

3 Doma, $ sios. Blus, Celerino, Lanrentino y Woredurgn, 

4 Lune mos. Aparés Corsiuo, Ewtignio, Fileas, Donato, José de Leo- 
nisa. Gilberto y Juana de Valols. 

6 Martes | stos. Agucda, Íeidoro, Gemino y Calamanda. 

$ Míére | stos Tito, Dorotea, Silvano, Amando, Saturnino, Teófilo y 

:evocata- 

7 Jueves | stos. Romualdo, Motsén, "rodoro, Ahauco y Ricardo. 

$ Viernes | 0tos. Juan de Mata, Pablo, Lucio, Dionisio y Emiliano, 

9 Sábado | stos. Cirilo Alejandrino, Apoloaía, Sabino y Nicéforo, 

10 Domín. EE stos. Escolástico, Zótlco, Jrenso, Jnclnio y Amancio, 
Silvano y Austroberta, 

11 Lunes — | stos Lucio, Disiderio, Saturnino. Dativo y Fóli 

£2 Marten | stos. Los Siete Fundadores de le Orden de los Siervos de la 
E, M. V.. Antonio, 

13 Miére, | stos. Akabo, Gregorio, Latino, 

14 Jueves — | Stos. Valentín, Vital, Felicola, Zenón y Eleucadio, 

18 Viernes | stos. Faustino, Jovita, Cristón, Cástulo, Lucio y Sigltrudo. 

16 sábado | stos Onésimo, Elias, Tasas, Samuel, Danje), Faustino, Je- 
retolas y Juliana, 

27 bomin. | stos.“ Polleronio, Secundino, Rómulo, Donato, Teódulo, SIL- 
viano y Fintano. 

18 Lunes 6 star. Simeón, Máximo, Claudio Hnos., Prepedigna, 
posa de Claudio, con sus hijos Alejandro y Cucla 

19 Martes — | stos Gabino, Publio, Julián, Marcelo y Conrado. 

20 Miér. — | stos. Tiranio, Silvano, Peleo, Nilo, Obs., Zenobío, Potamio, 
Nemesio y León 

21 Jueves | stos. Severiano, Vérulo, Secundino, Sírico, Sérvalo, Maxi- 
miano y Paterio. 

22 Viernes | stos. Papías, Abilio, Pascasio, Aristión y Margarita de Cortona 

33 Sábado | stos. Pedro Damián, Fiorenelo, Sireno, Polícarpo, Lázaro. 
Milburga, Romana y Marta. 

24 Domin. | stos Modexto, Ediberto, Montano, Luelo, Julián, Victorico, 
Flavlano y Primitiva. 

26 Lunes — | stos. Victorino, Vetor, Nicóforo, Claudiano, Dióncoro, Sora= 
pión, Justo, lrene y Taracio 

26 Martos 2, stos. Néstor, Diodaro y Conón. Ntra, Sra. d eGuadalupe. 

27 Miére. | stos: Alejandro, Abundio. Antígono, Portunsto, Leandro, 
Baldomero y Gubriol de la Dolorosa. 

28 Jueves — | sto». Rutino, Justo, Teófilo y Román. — GRITO DE ASEN- 


co. 


ABONA 
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ALMANAQUE DEL BANCO DE SEGUROS DEL ESTADO 
Sol en Aries 


MARZO Z 
Los días menguan en ol mes 1 horn 6 minutos 


BANTORAL 


y viernes | stos. León. Donsto, Abundancio, Nicéforo, Eudóxia y An- 

; tonina. 

3 sábado | stos. Jovino y Basiles, Pablo, Heraclio, Socundila, Jenas 

3 Domingo | stos. Xixvterjo y Celedonio, Féliz, Lutlclo, Basillaco, Mar 
— ÓARNAVAL. 


4 Lunes Casimiro, Luclo, Basillo, Eugenio, Agutodoro, 
-  Elpidio, Eterio, Capltón, Efrón, Néstor y Azoadlo. — 
B Martes CARNAVAL. 
« stos Focas, Adrián, Euseblo, Teófilo. Gorásimo y Rogerio. 
CARNAVAL. 


$ Miércolos | stos. Perpetua y Felicitas, Conón, Basa, Coleta y Kineburga 

Y Jueves | stor Tomés de Aquino, Enbulo, Teúlilo y Pablo. 

Viernes | stos. Juan de Dios, Filemón, Apolonio, Julián y Beata. 

Y Sálado | stos. Prateisca Romano, Gregorlo Nicéno, Catalina, 

10 Dominzo | stos. Cayo y Alejandro, Macario, Cipriano y Dionisio. 

11 Lunes EE Fics, Eutimio, Haraello, Zósimo, Cándido 

1% Martes | stos. Gregorio, Maximiliano, Pedro, Bernardo y Teófanes. 

14 Miércolee| stos. Macedonio. Patricia, Modesta, Theuseta, Horres, Teodo- 
13, Ninfodora, Marcos, Rodrigo y Salomón. 

14 Juovos | stow León, Pedro, Afrodísio, Matildo y Florentina, 

16 Viernes | stos. Longinos, Aristóbulo, Monigno, Nicandro y Madrona. 

10 Sútado | atom Ciriaco Hilario, Taciano. Julián, Agapito y Heriberto. 


a 17 Domingo | stos. Patricio, José de Arimaten, Alejandro y Teodoro. 
1% Lunes | »tos. Cirilo Jerosolimitano, Alejandro, Narciso, Trófimo y 

Kucarplo, Anseluo y Eduardo. 
19 Martes (3 Man José esposo de la 1. V. María, Stos. Quínto,, Quin- 


tla, Marcos, Apolonio y Leonelo. 
20 Miércotes| stos, Pablo, Cirilo; Engento, Fotina, José y Victor, Alejandra 
Claudia, Eufrasta, Matrona, Juliana, Kufemía.— ÓTONO. 
21 Jueves | stor. Banlto, Filemón y Domingo. 
2% Viernes | stos. Pablo. Epafrodito, Saturnino, Basilio, Octaviano, Cali- 
xica, Basilien y Catalina. 
29 Sábado | stos. Victoriano. Fidel, Domicio, Pelagía, Aquila y Eparco. 
34 Domlazo | stos. Gabriel, Marcos y Timoteo, Pigmenio. Epigmenio, 
molno, Rómulo, Agapito, Segundo, Simeón y Latino. 
Lunes. | xtos. Quirino, Trento, Dala, Ermelando y Desiderio. 
Martes Y stos, Cástulo, Pedro, Marciano, Jovino, Tecla, Cosla. 
mo, Montano, Máxima, Branlio y Eugenia, 
Miércolos| stos. Jran Lanusceno, Fitota, Lidia, Macedón, Teoprépides, 
Zanita, Lázaro y Marota. 
Jueves | stos. Juan de Campistrano, Prisco, Malco y Alejandro, Cás- 
tor y Doruteo, Sixto, Guntrano y Esperanza, 
Viernes | stos. Jonás y Barachiso, Pastor, Vietorino y Argomasto. 
sábado | stos. Quirino. Régulo, Pastor, Zóximo, Juan y Eustasio 
Domín, | stos. Amós, Teódulo, Anesio, Félix, Cornelia y Bonjamín- 


CREOLINAYD4 


EXIJA UNICA LEGÍTIMA 


¡AQUE DEL BANLO DE SEGUROS DEL, ESTADO. 


80 días ABRIL Sel en Tauras 
pp ABRIL 
E Los días menguen en el mes 3 hora 
5 SANTORAL 
Y humos > | stos. Teodora, Venancio, Victor, Esteban, Valérico y Mae 
carlo 
stos. Francisco de Paula, Anfíano, Teodosía. Abundio 
y Urbano. 


atos. Pancracio, Ricardo, Evagrio, Benigno, Ulpiano y Agape, 

stos. Isidoro, Agatópodis, Teódulo. Ambrosio y Platón. 

stos. Vicente Ferrer, Zenón, Giraldo y Catalina de Tomás. E 

stos. Sixto. Timoteo, Diógenes, Platónides, Marcelino, Ce- 

lestino, Prudencio y Guillermo Abad. ' 

7 Domin. | stos. Epifanio, Donato, Rufino, Caliopio, Peleusio, Hegesipo 

y Saturnino, 

stos. Jenaro, Máxima Mercía. Concesa, Dionisio y Redempto 

tos, Prócoro, Demetrio, Conceso, Hilario, Empsiqnto, Aca 
elo, Húxo, Marcelo, Casilda y Waldetradls. 

€E Mon, Ezequiel, Torenclo, Africino y Miguel de 104 
¡nto! 

stos, León 1. P., Antipas, Felipe, Eustorgio. Isanc, Barsanufio 

stos. Zenón, Sabas, Victor, Visia, Julio, P. Damián y Cons- 
tantino. 

stos. Hermenegildo y Justino. 

stos. Justino, Tibuscio. Valeriano. Máximo, Ardalión. Dont 
ha, Toimaida y Liduvina —Semana de Turismo. 

stos. Pasilisa y Anastasta, Marón y Eotiquoto, — Semana de 


stos, Calixto, Caricio, Optato y Luperelo, — Semana de Tu- 
rismo: 


| stor. Anfeeto, P. Mapalico, Fortunato y Hermógenos, — Yes 
| mana de Turismo. 

$) stos, Apolonto,, Elentario, Ancía y Corobo,— Remnna. 
¡ de Turismo. > 
| stos. Timón, Elfego, Hermógenes, Cayo. Expedito, Ruto y 
| Galate. —DÍA DE LOS 33.—Semana de Turismo. 
| stos, Sulpicio y Servilinno, Víctor, Zótico, Zenón: Acindino, 
| Corároo y Soveriano y Crisóloro. -— Semana de Tu: 


rismo. 
[OM Domio.. | stos. Anselmo, Simeón, Arador,, Fortunato y Sitrto.—Pae- 
cua de Resurrecilón. 


2% Lones — | stos. Sotero y Cayo, Apebs, Lucio, Leónidos y Crisótelo, 
28 Martes | stos Jorge, Adalberto, Ob., Ivor, Marolo, Gerardo y For- 


tunato. 
24 miére. | 3 stos Fldol de Sigmaringa, Sabes, Eusebio, Neón, Malito, 
3 ) Bona y Dodo. 
25 Jueves | stos. Evodio, Hermógenes, Calixto, Pilón, Ivón y Ermintc: 


26 Viernes | stos. Cleto y Marcolino, Clarencio, Lucidio y Exuperen:ia 
27 Sábado | stos. Pedro Canisio, Antino, Cástor, Esteban, Anmatasio, To 
| ribio, Tertuliano, Teófilo, Pedro Armengo! y Z:%s, 
28 Domin. | stos, Pablo de la Cruz, Vital, Patricio, Mena*7%. Carmlipto. 
> Valeria y Teodora. 
8 Lunes — | stos Pedro, Secundino, Tíquico, Paulllo y Hbterto 
30 Martes | stos. Catalina de Sena. Eutroplo, Mar:=">, ¿rim 
dE 


ador 


EL HOMBEE AL MORIR, SUPRIME UNA FUENTE DE ISGRE. 
$08 QUE SOLO EL SEGURO PUEDE REEMPLAZAR 


ALMANAQUIS DEL BANCO NE SEGUROS DEL ESTADO, Y 


MAYO Sol en Géminis. 


Los días menguan en el mee 4% minutos 


1 Miére 


2 Jueves 


3 Vinrues 
4 Sábado 
6 Domin- 


6 Lunes 
7 Martos 
$ Mlére. 
» Jueves 

10 Viernes 


11 Sábado 
12 Domin, 


SANTORAL 
stos. Felipe y Santingo, Patronos de la República, Jeromías, 
Andeolo, Oroncio y Paciencia, — FIESTA. DIA DE 
Los TRABAJADORES. 
(0 stos Atanueio, Noópolo, Gormán, Vindemial y Mafalda. 
DIA DE ESPAÑA. 
stos. Alejandro, Evoncio y Teódulo. La Invención de la 8.-C- 
stos. Mónica, Silvano, Ciriaco, Florión y Pelagía, 
stos, Plo V. Blivano, Orescenciana, Entiilo y Peregrino. — 
Ascensión del Señor. 
stos Lucio. Protógenes, Eadborto y Bonita, 
stos. Estanisino, Finvio, Augusto y Agustín Hnos. 
os, Miguel Arcángel, Victor, Aeacio, Eladio y Wirón 
Gregorio Naclancóno, Geronelo y Mormes. 
€í stos. Antonino, Gordiano, Epímaco, Job, Alfío, Flla- 
Aziflo, Cirimo y Cataldo. 
stos. Antimo, Evelio. Enso, Pablo y Mamerto. ñ 
ntos. Nereo, 'Aquileo, Doritila, Pancracio, Domingo de la 
Calzada y Rietradis. 
stos: Murio, Gticería, Servacio y Pedro Regalado, 
stos. Bonifacio, Poncio, Corona, Justa, Justina, Enedina. 
Pascun] y Uto. Miguel Garicolta. 
stos. Juan Bautista de la Salle, Isidro Labrador y Torcuato. 
stos, Ubaldo, Poregtino, Audax y Juan Nepomuceno. 
E) stos. Pascual Baylón y Eradio, N. Sra. de Luján. 
stos. Venancio. Potsmión. Tióseom. Teodoto. Tecuss, Clan 
Jia, Alejandra, Fofna, Futrasia y Jolla. — BATA. 
LLÁ DE LAS PIEDRAS, 
stos. Pedro Celestino, Pudencinna, Dunstano y Cirinea: 
stos. Bernardino de Sen. Basila, Tnlajeo y Austragisilo, 
stos. Timoteo, Polio, Eutiquio, Polieucto. Victorio y Ser 


stos Tirioteo, Vanusto, Casto, Emilio, Julia, Qui- 
torn. Rita de Cada. a ; 
ato. Desiderio. ln, Mercurial y Eutelio. 
"9 stos. Marañón, Viconte, Dosacleno y Rogaciano hos — 
stos, Gregavín VIL Uirhara * Bonifacio 1Y y Aldemo. — 
REVOLUCION DE MAYO. 
xtos. Folípe de Neri, Elemtorio, María Ana de Jesúó de Pa- 


redor, Peliefalmo y Meriollo. 
a e 


mu 


stos. Veneroble Beda, Juan Y, Jul 
stos. Agurtín Ello. Primo, Luciano y Crescente. 
ptos. María Magdalena de Puexis, Restituto y Conen. 
sios. Fernando IL Jólix, Gabluo, Baslllo y Emella, «e 
Esposa y Crlspulo. 2 
O sos Angela, Petronila, Canelo, Canciamo y Caneli 
ata hnos. y Hormins. 


EL IMPORTE DE UN SEGURO SOBRE'LA VIDA ES INEMBAR- 
GABLE HASTA LA CANTIDAD DE VEINTE MIL PESOS 


ALMANAQUE DIET, BANCO DE SEGUROS DEL ESTADO d 


JUNIO Sol eu Cáncer 


Los días menguan cn el mes 13 minutos 


7 Viernes 
8 Sábado 
9 Doral. 


15 Martes 
19 Milére 


20 Juevos 
21 Viernes 


22 Sóbado 


23 Domlm. 
24 Lunes 


7 Mas 
A Mire. 

27 Fueros 
28 Vlornes 


29 Bñbndo 
40 Dom!n. 


SANTORAL 
stos. Juvencio. Pánfilo, Isquirión, Graciniano, Tespecio, Car 
prasio, Enecón y Fortunato, 
stos. Marcelino. Pedro, Erasmo. Fotino, Díácono, Vesio, Mar 
turo, Atalo, Blandina, Eugenio, Nicolás Peregrino. 
stos. Pergentino, Lawrentino. — Lueiliamo, Claudio,  Tpacio, 
Pablo, Dionisio, Isane, Paula, Oliva y Clotilde, 
stos. Francisco Caracciolo, Arecio, Daciano. Quirino, Rutilo 
y Saturnina. 
stos. Bonifacio. Nicanor, Floroneio, Fanstino y Doroteo. 
mor Norberto, Artemio. Cándida, Paulina y Cinualo, 
stos Pablo, Autonio, María Gianell, Llcarión y Godes 
enlco, 
€ stos, Marimino, Caliopa, Guillermo, Medardo y Saz 
lustlano. 
stos, Primo, Feliciano, Vicente, Pelagin, Maximiano y Ri 
cardo. 
sica. Margarita, Gotulto Cerval, Primiivo, Aruslo y HogatO 
stos. Bornabó, Félix, Fortanato, Parisio y Tochumen, 
stos Juno de Sahagón. Basilidos, Círino, Nabor y Nazario 
stos. Antonio de Padua. Folicula. Peregrino y Aquilin: 
stos. Masilio Magno, Eliseo, Rufino, Anastario y Féli 
E) sou Vito, Modesto, Creseencia, Libya, Ltonidas y 
Xutropia. 
stos. Forreol 
m 


igrcelóo, Sails. Auro». Fotina, Resago 
'0, Gundulfo, Tes 


atos, Efren, Sirlo, Marcos, Marceliano, Ciriaco, Paula, Jeeon» 
elo. Eterio, Marina, Amando e Isabel, 

stos. Juliana da Faleanteri. Gervasio Pronto, Gaudenelo 
y Culmuclo, — DÍA DE ARTIGAS. 

stos. Silverio, Novato. Florentino, Edburga, Pablo y Cirinco 

stos Luis Conzaen. Dometria, Eueeblo, Termelo y Rufino. 
— INVINENO. 

D sos Paulino, Albano, Niscas, Consorelo, 

stos Jusn, Agripina, Pélix, Zenón, Zenas y Ediltrndis. 

La natividad de San Juan Bautista.— stos Fausto, Oroncio, 
eros, Farnacio, Fermín. Fiemo. Ciriaco y Longinos. 

stos. Guillermo, Sosípatro Lucía, Antidio, Galicano, Frebro= 
pia y Adelberto. 

stos. Juan Pablo, Vigillo, Balvio. Pelayo y Preseveranda. 

stos. Zollo, Crescente, Sansón y Lal 

stos. Ireneo, León, Hanigno, Plutarco, Sereno, Heráclides. 
Frón, Raida. Potamiena y Marcela. 

stos. Wedro y Pablo, Marcelo, Anastaslo, Siro y enla 

8%) vos. Embllana, Cayo, Loón, Marcial, Alpiniano y Aut 

tricltntano. 


nas cameron 2 venia, Noa 0 maana 


EN DINERO BFECTIVO 


JULIO. 
Los díax crecen en el mes 38 mínutos 


SANTORAL 
stos. Marin, Rumoldo, Casto, Secundino, Galo y Teobaldo. 
stos. Proceso, Martiniano, Aristón, Crescenelano y Eutk 
quíano. 
sion: Lala Trifón, Jacinto, Mustiola, Anatolio, Heliodoro 
o. 
tos. Úsoas, Agro, Laurearo, Jueundiano, Teodoro y Ulda- 
ro. —DIA DE LA DEMOCRACIA 
stos. Antonio María Zaccaria, Zoa, Domicio, Agatón, Trifl 
aa, Cirila, Numeriano y Filomena. 
stos, Istíns, Tranquilino, Rómulo, Dominga, Lucía y Gor. 
sos. Cirllo y Metodio, Percgrino, Lucíano, Pompeyo, 
Odón, Wilebaldo y Edilburga. 
stos, Isabel, Anspicto, Aquila y Priscila, 
stos Zenón Auatolis, Patermucío y Verónica de Jullonis, 
stos. Felicitas y ar hijos mártires, Jenaro, Félix, Fe: 
lips: Silvano, y Alejandro, Ñ 
stos. Pio 1, Juan, Jenaro, Polagia y Snbino. 
12 Viernes” | stos. Juan Gualberto, Nabor, Félix, Hermígoras y Paulino, 
11 Sábado | stos. Anacleto, Joel, Esdras, Silus y Eugenio. 
Domingo | stos. Euenaventara, Mario, Justo y Ciro. —DIA DE LA > 
HUMANIDAD. 
Lunes £9 stos. Enrique, Entroplo, Zósima y Tom . 
Martos | Ta Conmemoración de la B. V. de Momtv Carmelo, Ston 
Fausto, Atenógenes, Vajontín, Sisenamdo y Ttalnolda, 
Msércoles| stos. Alejo, Esperato. Narzal, Letancio, Jenara, Generosa, 
Vestina, Donsta y Segunda. 
stos. Sinforosa y Fedorico. — FIESTA, - 
LA JURA DE LA CONSTITUCION DE 1830, 
stos. Vicente de Paul. Arsenio Diue y Simao. 
stos. Jerónimo Emiliano, Margarita, Ellos y Seven 
y elos Práxaded, Daniel, Arbozarto, Zótlco y 
stos. María Magdplena, Símtlea, Platón y TodtIl, 
stos. Apolinar, Liborio, Primitiva, Apolonio, Eugenio, R6- 
mula, Redempta y Herundina. 
ator. Cristica, Vicente. Victor, Meneo y Capitán. 
Atos, Santiago, Cristóbal, Cacufate, Teotomiro y Valentina. 
stos. Ana. Madre de la B. M, V.. Erusto, Sinfronio, Olímplo, 
¡dulo, Exuperia y Pastor. 
stos. Pantaleón, Mauro, Sergio, Hermoiao, Jolla, Jucunda, 
Natalia y Lillosa. 
hzarlo, Celso, Víctor 1, Inocencfo y Acseio. 
: Pálix HT, Blimplicio, Faustino,  Bontriz, Tar 
solo, Flora, Sorania y Olavo. y 
stos, Añdón, Sonón, Máxima, Donatila y Segonda. 
stos. Ignacio. Fabio, Demberito, Segundo, Dionisio y Elena. 


Jueves 


A A 
VALOR DE UNA: POLIZA DE SEGURO DE VIDA, ESTA 
EXENTO DE TODA CLAgE DE IMPUESTOS 


ALMANAQUE DEL BANCO DE SEGUROS DEL ESTADO 


AGOSTO Sol en Virgo 


Tos días crecen en el mes 50 minutos 


1 
18 
19 


20 
2 


2 
E 


EN 
36 
20 
FJ 


EN 
29 
30 


En 


Sábado 
Domin. 


Lunes 
Martes 
More. 


Jueves 
Viernes 


Sábado 
Domia, 


Lunes 
Martes 


Móra. 
Jueves. 
Viornes 


Sábado 


SANTORAL 
stos, Pedro e ud Vincula, Los Macabeos. Bono, Fausto, 
Mauro, Rufo, Menandro. Fe, Esperanza y Caridad. 
stos. Alfonso María de Ligorio, Esteban 1, Teodota y Rutilo 
stos. Harmelo, Awprón, Exfronlo y Lydia. 
stos. Domingo, Aristarco. Tertalino, Eleuterio y Protasio. 
alos. Husigno, Cantidio, Cantidlano, Sobelo y Oswaldo. 
E ton. Sixto 11, Folicísimo, Agapito, Junto y Pasto 
stos, Cayetano, Donato. Pedro, Julián. Fausto, Carpóforo, 
Licinio, Exunto y Alberto. 
stos. Ciriaco, Largo, Esmaragdo, Marino y Leónides, 
stos. Román. Secundiano, Marcelino, Veriano y Firmo. 
stos. Lorenzo. Aerio, Basa. Paula y Agntónica, 
a Rufino, Taurino, Gmu» 


e o 
6) stos. Hipólito, Caslano, Wigberto, Centola, Helena. 
Radegunda y Juan Berchmans, 
stos. Eusebio, Mareclo, Calixto, Ursiclo y Atanasia, 
ños. Tarmolo, Alplo y Betohan, la Asunción de ln Y. María. 
stos. Joaquín, Tito, Diowedes, Simpliciano. Arsacio, Roque, 
Eufemía y Serena. 
atom, Jacinto, Liberato, Bonifacio, Myrón, Pablo y Juliana. 
stos. Agapito, Juan, Crispo, Hermas, Serapión, Polleno, 
ro. Lauro, Juliana, Fermín y Helena. 
stos, Julio, Magno, Andrés, Tecla y Lair, 
3 sos. Bernardo, Samuel, Luelo, Leoviglldo y Cristóbal. 
stos. Juana Froncisca Fremiot de Chanta), Ciriaca, Privar 
do. Losorio, Ciselia y Cameripo. 
stos. Timoteo: Jipólito, Sinforíano, Marela) y Saturnino. 
stos. Felipe Benicio, Árquelao, Donato, Valeriano, Frue" 
tuosa. Apolinar, Sidonio y Zaqueo. 
atós. Bartolomé, Ptolomeo, Román, Jorge, Tación y Aurea. 
stos. Luis Nemesio, Lucila, Ginés Julián y Menas. FIESTA 
INDEPENDENCIA NACIONAL. 
stos. Ceferino, Ireneo, Alejandro, Adrián y Vitor. 
stos. José de Calasanz, Rufo, Carpóforo, Eutalín, Añtu- 
sa, Cesario y Lo transverberación del C, de Sta. Teresa 
8 stos Agustin, Hermes, Julldo, Alejandro y Vivino. 
stas. Sabina, Cándida, Ipacio, Niceas y Pablo. 
stos. Pólix. Gaudencia, Ronifaclo, Tecla y Sta. Row de Lima, 
patrona de América, 
stos. Ramón Nonsto, Paulino, Robustiano, Marcos, Teodoto, 
Arletidos, Rofina y Atala. 


A. 


DESGRACIADAMENTE, MUCHOS PIENSAN ,ANTES EN UN AU- 


TOMOVIL QUE EN UN SEGURO [ 


ALMANAQUI DEL BANCO DE SEGUROS DEL ESTADO 


SETIEMBRE Sol en Libra 


Los dias crecen en el mes £ hora 3 minntos 


SANTORAL 

átos. Gil, Ana, Prisco, Sixto, Terenciuno, Vicente y Leto. 

stos. Estebun, Máximo, Antonino, Diomedes, Menalipo. Pa 
tagupas y Calix 

stos. Aristeo, Saudalio, Eufemia, Dorotea, Tecla y Erarma, 
Baslisa, Simeón y Serapia 

atos Moisés, Marcelo, Tamel, Julián, Vitalio y Rosalía, 

3 dueves stos Lorenzo Justiniano, Victorino, Hereulano, Rómne 

lo, Eudosio, Zenón. Urbano, Menedemo, Bertín y Ob 
dolia, 


8 Viernor | stos. Zacarías, Onesíforo, Germán, Fúsculo, Leto y Fausto, 

4 subado | atos. Juan, Upeiquio, Nemorio, Regina y Clodouldo. 

3 Domin, | Natividad e la E. V. María. Stos. Adrizno, Azuton, Teótilo, 
Nésor, Corbiníano y Adola. 

Y Lunes 1. Gorgonio, Doroteo, Tiburcio, Severiano y Pedro Claver 

10 Murres | sios. Nicolús de Tolentino, Nemesiano, Apollo, Lucas, Cle- 


mento, Menodora, Melradora. Ninfodora y Fulqueria. 


11 Miéro, (O ttm. Proto y Juclnto, Diodoro, Diomedes y Didimo 
Pafnuelo, Teodora y Alejandrina 
12 Jueves | stos. Autónomo, Gerónidos, Leoncio, Estratón y Macedonjo. 


stos. Felipe, Macrobio. Julíano, Eulogio y Amado, 
stos. Cornelio, Cirpiano, Crescencio y Rósula. 
, Valeriano, Máximo, Teodoro y Porfirio. 
y Cipriano: Eufemia, Encía y Geminiano, Ro- 
gelio, Servodeo, y Edita. 
msn Juetab; Earl capa iras Pico da AE 
buez, Úolumba, 'Aríadha, Hildogardis y Teodora. 
José de Cupertino, Metodio, Olimplo y Liela. 
stos. Jeuaso, Nilo, Ellas, Pompora, Dorlmedoties y 
Tuodoro. 
20 Viernes | stos: Eustaquio, Fausta, Evilaseo, Teodoro y Felipa, Cándt- 
da, Susana y Marta, ——DIA DE ITALIA. 
21 Bábado | stos. Mateo, Jonas, Pánfilo, Alejandro, Isacio, Ifigenia y 
Muura. — CABILDO ABIERTO. 
22 Domin. | stos. Tomás de Villanueva, Mauricio, Digna, Emérita, Tra! 
da, Santino y Lautón. 
:rno, Andrés, Juan, Pedro y Antonio, 


23 Lunes — | stos, Lino, Tecla, 
— PRIMAVERA. 

24 Martes | stos. Gerardo, Andoquio, Tirso, Pafnucio y Rústico. 
ximo. 


stos, Cipriano y Justina, Caltstrato, Eusebio y Nilo. 


26 Jueves 
6% stos. Cosme y Damián, Adulfo y Juan, Florentino y 


27 Viernes 


stos, Wenceslao, Estacteo, Eliodoro, Salomón y Eustaquia. 


28 Sábado 
stos. Fraterno, Entiquio, Plauto. Heraciea, Dadas, Casdon, 


20 Domin. 
Gabdelas, Gudella, Ripsl y Sun Miguel Arcángel. 
20 Lunes | stos. Jerónimo, Leopardo, Victor y Urso, Gregorio y Honorio 


CREOLINA 


| 
25 Miére. | stos, Cleofés. Herculano, Fermín, Pablo, Sabíniano y Má- 


DE TRIPLE 


CONCENTRACION o 


ES ALMANAQUE DEL DANCO DE SEGUROS DEL ESTADO 


ETS OCTUBRE 
108 tay ertcen en el mes 1 bora 4 minuto 
SANTORAL 

1 Martes | stos, Remigio, Aretas, Evagrio, Verisimo, AS 

ee stos. Leodegardo, Gerino, Eleuterio, Primo, Cirilo y 

3 Jueves — | stos. Cándido, Dionisio. Fausto, Pedro, Pablo y Gerardo, 

4 Viernes E mos, Francisco, Crispo, Cuyo, Mareos, Marciano y He 

rota: 

5 Súbado | stos, Plácido, Trasens, Palmacio, Caritina, Atilxuo y Froilán 

$ Domingo | stos. Bruno, Sagar, Custo, Emilio, Fe, Erótida y María Fea. 

7 Lunor tos. Marcos, Sergio, Baco, Marcelo, Apuleyo y Julia. 

$ Martes | stos. Brígida, Demetrio, Nostor, Benita, Palaciata, Loren- 

za y Theis, 

Y Miré stos. Dionisio, Rústico, Eleuterio, Abrahún, Gisleno y Publla 
19 Juevos — | stos, Fco. de Borja, Gercón, Casto Florencio y Rulamplo. 
1 Viernes 6 stos, Taraco, Probo, Andrónico, Nicasio, Plenela y 

Plácido, 
12 sábado | stos. Edistio, Domnina, Walfrido  Salvino y Serafín. — 
DIA DE LA RAZA. 

13 Domin. | stos. Eduardo, Fausto, Janvario, Marcial, Angol y Hagolino 
l4 Lunes — | stos; Calixto, Carponio, Evaristo, Prisciano, Fortunata, Bur- 

cardo y Justo. 

15 Martes | sou Trgan de Jesús, Fortunato, Bromo, Agileo, Aurelia y 

ela, 
us sucre — | stos. Martiniano, Saturiano, Nereo, Lulo o Lulio, Galo y 
Gerardo Mijella. 
Jueves. — | stos. Eduviges. Horón, Víctor, Mamelta. Andrés y Anstradis 
Viernes Y eos Lucas, Atenodoro, Justo y Trifonta 
sabido | stos. Podro de Alcámara, Tolomeo, Lucio, Berónico, Pela- 
ya. Aquílino y Fredeswinda 
20 Domts, | stos. Juan Cancio, Feliciano, Máximo, Caprasio, Artemio, 
Martha, Saula e Irene, 
21 Tapes rión, Ursula, Daslo, Sótico, Cayó, Viator y Clinia. 
12 Martos | stow. Marcos, Felipe, Eusebio, Heraclio, Nusilo, Alodía, 
Cérdula y María Salomé. 
23 Miéro Fexvando, Germán, Teodoro, Ignacio y Román. 
34 Juevor | stox, Rafael Arcángel, Evergisto, Proclo y Muglorio. 
25 Viernes | stoe Crisanto, Daría, Crispín y Crispíniano, Miniato. Bont- 
facio y P. Frutos. 
28 Sábado atos. Evaristo, Luciano, Vloro, Guudioso y Fulco. 
37 Domin. | stos. Vicento. Sabine, Cristela, Florencio, HCapitolina y 
Erotoida, 
25 Lunes — | stos. Simón y Jodas, Anastasia, Cirilo. Cirila y Fidel. 
1) Maries | stos. Jacinto, Quinto, Zenobio, Eusebia y Narciso, 
30 miére, — | stos, Juliana: Euno, Claudio, Lupercio, Victárico, Zenobia 
y Entropia. 
31 Jueves | stos Ampliato, Urbano, Narciso, Quintín y Antonino. 


CREOLINA 


EXIJA 


ÚNICA LECITIMA 


Lor díar crecen en el mex 47 ruinutos 


SANTORAL 
“viernos | “Todos los Santos. Stos, Cesario, Julián, Hentgno y María. 
Sáludo EE stos Victoriano, Carterio, Tobías, Eudosio y Teófilo — 
DIA DE LOS DLLUNTOS, 
Dosuingo | stos Cuarto, Germán, Teófilo, Wensfrida, Mulaquas, Huber 
to y Hermengandio. 
Lunes | stos: Carlos, Vital, Agricola, Filólogo, Claro y Juaniclo, 
Martes | stos. Zncurías, Santa Isabel. Félix, Euseblo, Galación, Epi" 
tenía, Teótimo y Filoteo. 
E Miércoles] stos. Severo, Leonardo, Winoco y Félix 
A Jueves | stos Herculuno, Prosdocimo, Amaranto, Hierón, Nicandro, 
Engelberto y Carina. 
K Viernes | stoy Los Cuatro Mártires Coronados JInos, Severo, Seve" 
Fano. Carpóforo y Victoriano, Godofredo y Claro. 
jado Es "tos. Teodoro, Orestes, Ursino, Bustolla y Sopatra. 
10 Domingo | stos. Andrés Avelino, Trifób, Respicto, Niría, Tiberio. Plo- 
rencia, Demetrio, Trifena y Frifosa. 

e , Valentino, Feliciano y Vietorino. 
Aurelio, Publio, Benito, Juan, Mateo, Jos 
z jerto y René. 

13 Miércoles| atos. Diogo, Estanislao de Kostka, Antonino, Zebinas 
mán, Enunia, Nicolóa y Homobono. 

1 nos. Jowmfat, Clementino, Teodoto, Filomeno y Venerando. 

15 stos. Gertrudín, Eugonío. Sogundo, Fidenciano y Luperio. 

16 stos. lnfino, Marcts, Val<rio, Kipidio y Marcolo 

17 $ stos. (regorio. Tanmaturgo, Alíco, Zagueo, Acisólo, 

Victoria, Anisno y,Hugón, 

1 stas. Román. Máximo, Odón e Hilda. 

15 stos. Isabel, Ponelnno, Abdías, Crispín y Barlaln. 

30 Miércoles] ¿q0e. Félix de Valois, Nersas, Octavio, Anatolio, Esdrun- 
do, Menigro y Silvostre. 

31 Jueves | stos. Celso, Clemente, Demetrio, Honorio y Alberto. 

23 Viernan | stos. Cecilta. Filemón, Apla, Mazro, Marcos y Tigridia. 

23 Séñodo | «tog Clomente Y, Felicitas. Sinínio, Lucrecia Y Gregorio. 

24 Domingo | stos. Jumn de la Crux Crisómono. Alejandro, Fermin, 
Flora, María y Protaro. 


11 Lunes 
12 Martes 


Gor 


25 Lanes 68 stos. Catallna, Moisés, Erasmo, Mercurio y Josnndn. 
718 Martes | stos. Beivestre, Pedro, Feusto, Paconio, Teodoro, Síricio, 
Amador, Conrado y Leonardo. 
27 Miórcolea| stos. Basileo, Saturnino, Jacobo, Marina y Yacundo, 


L de Adviento.— líoy so cierran lus Velaciones. 

18 Jueves | atom. Rufo, Sótenes, Papinjano, Munsueta y Gregorio TH 
29 Vienen | stos. Saturnino. Filomeno, Blas, Demetrio e Tuminada— 
30 Sábado | stos. Andrés, Cústulo, Maura, Juntinz, Troyano y Constancio 
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DICIEMBRE 


Los días crecon 


Sol en Capricormo. 


el mes 18 minutos 


SANTORAL 


Domiag. | € stos, Nahum, Diodoro, Mariano, Luelo, Cándida, 

Lunes — | stos. Biviana, Euacbio, Marcelo, Hipólito, Máximo, Adria, 
Paulinas, María, Martana, Aurelía y Lupo. 

Martes — | stos, Franciuco Javier, Sofonine, Claudio. Hilario, Jarón, 


Mario, Magina, Juan y Esteban. 

stos. Pedro Crisologo, Birbura, Teúfanes, Melecio, Osmmun= 
do y Bernardo. 

stos. Sabús, Dalmacio, Pelino, Anastasio Julio y Potemía. 

st0% Nivolós, Dionisia, Dativa, Leoncin, Tercio y Bonifacio. 

stos. Ambrosio, Agatón, Policarpo, Teodoro, Urbano 

Las hum. Cone. de la Virgen Maria, Stos. Eutiquiano y Ma- 
carlo, — DIA DE LAS PLAYAS, 

68 sios. Restítato, Pedro, Leocadía, Valeria, Siro, Julfano, 

Cipriano y Gorgonia. 

stos. Molquísdes, Carpóforo, Abundio, Monas y Hormógenes 

stos. Dámaso, Trasón, Ponciano, Vietórico.  Fusciano 


Juovos — | Ntra. Sra. do Guadalupe y stos. Sinasio, Epimaco, Alejandro, 
Blaxencio, Constancio, Amonaria, Mercuria y Emma. 
Ylernea | stos Eustracio, Auxoncio, Orestes, Ántioco, Autberto 


Sábado | stos. Nicasio, Entropia, Herón, Arsenio, Isidoro y Justo. 
stos, Ireneo. Antonio, Saturnino, Víctor Faustino y Lucio: 
stos. Musoblo, Anantas, Misael, Albioa y Valentín 
Martos 3 stos. Florión, Calanico, Lázoro, Wivina, Olimpiada % 
Olimpía. 
Miáre. — | WN, Sra, de ln Esperanza y stos. Rufo, Sósimo, Teótimo, Ba- 
E siliano, Moisetes, Auxencio y Graciano. 
19 Jueves sos. Nemesio, Dario, Páblo, Paulilo, Timoteo, Maura y 


Fausta, 
3 20 Visentey | stos. Tiberalo, Báyulo, Ingeno, Teófilo, Julio, Euzenlo y 
Domingo. 

21 Sítado | stos Temás, Anastasio, Jnan, Festo, Temistocies y Glicerio 
E Domin. | stos. Fiaviano, Demetrio, Honorato Plorio. — VERANO. 

35 Lumos | stos. Victoria, Migdonio. Mardonio, Teóriolo y Cloomener. 
14 Martes 8 stas. Gregorio, Luclano, Metroblo, Eutímio, Delfipo y 

da— Ci los Tribunales. 
25 Miéro ; Josueris TESTA. DIA DE LA FAMILIA 
36 Jueves | stos. Esteban, Marino, Dionisio, Arquelao y Zenón. 
Y Viernes ing» Tondoro, Toófanen y Nicerata. 
$ Sábado :, Eutiquio, Domiciano, Cástor, Victor, Roga- 
ciano, Tndes, Dompn, Aganes. Toófla y Cés 

20 Domin, | stos. Tomás, David, Trófimo, Calixto, Félix, Bonifacio, Pri- 
miano, Crescencio, Marcelo y Ebrulfo. 
Exuperancio. Marcelo, Venustisno,  Aníela, 
Liberio y Rainerio. 


31 Martes € son Bllventro L Donala, Paulina, Rústica, Nominada, 
Serotina, Hilaria, Sabiulano, Potonelano, Attalo 


30 Lunes 


INSTRUCTIVO E 
INTERESANTE 
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Instructivo e interesante 


Desde larga distancia, 
por medio de la radio, 
fué botado un barco. 


En Amsterdam fué botado re- 
esentemente un buque de 17.000 
toneladas, el Bloemtontein. Lo 
particular del caso us que la ho- 
tadura fué provocada por el ge- 
neral Horzog que se encontraba 
un Africa del Sur, en su residen- 
cía de Pretoria, La maniobra se 
hizo por telegrafía sin hilos. 
merced a un dóbil impulso ra- 
dlceléctrico transmitido a laga 
distancia y convenientemente 
amplificado, que puso en movi- 
amiento el mecanismo, La difi- 
eultad, en tales experimentos, 
"consiste en contar con una bue- 
na uelección mecánica y radio: 
eléctrica, para evitar sorpresas 
debidas a una may maniobra o 
wo "parásito" atmosférico que 
podría provwcar una botadura 
promatura. 


Tienen los 
la noción del tiempo. 


Existe una especio de peces en 
gue loz padres tienen la costum- 
bre de proteger a sa prole el 
muayor tiempo posible, encerr 
dola en eu propia boca cada y 
que preslenten yn peligro y, es- 
pocialmento, en lay horas de la 

Para que descansen a 
buen recaudo, En wn acuario se 
obrervó euidadosamente 1 estos 
peces, y, para facilitarles ol des- 
samso, se dispuso que, en invier- 


no, se apagara la luz eléctrica a 
determinaa hora, todos log días. 
Ahora bien, los peces aprendie- 
ron muy pronto a caleular el 
tiempo y, todos los días, maús o 
menos modia hora antes de la 
fijada para que se apagara ía 
laz, se lanzaban a la caza do sus 
pequeños, los enccrraban en la 
boca y luego se disponían al re- 
poso. 


Giuseppe Donati fué 
el inventor de la ocarina. 

BL viejo y siempre actua] ins- 
tramento, la ocarina, fué inven- 
tado gn 1807 por el músico Sta- 
líano” Gioseppe Donati, quien, 
después de haber aprendido la 
teoría de la música y el piano, 
acabó tocando el clarín en la 
banda de su ciudad natal, y el 
órgano en lu iglesia, Cuando Do- 
mall inventó ha ocarina Fenía 
diez y siete años; pero no se 
contentó con exo, Oreó, con cin- 
co apasionados “músicos de Bu- 
drió, un quinteto que tomó el 
nombre de “Concierto de las” 
;rinas”. Ebte conjunto, des- 
pués de haber agotado un re- 
pertorio de marchas y bailables, 
so puso a interpretar acompaña- 
mientos de ópera. La fama del 
quinteto se propagó, y una no- 
cho, después de hmber tocado en 
un concierto benéfico en favor 
de una compañín de artistas 
hambrientos, los ejecutantes se 
vieron solicitados por algunos 
teatros importantes de Bolonia, 
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Ferrara, Padua, Roma y Tries- 
te, En ellos los cinco ocarinistas 
obtuvieron un éxto inmenso, Pe- 
ro luego cayeron en el olvido, 
Donats volvió a fabricar cenrl- 
nas y fabricó tantas que cada dos 
mingo llevaba a las ferias de los 
alrededores un gran cajón reple- 
to de frágiles instrumentos, Des- 
pués llegaron los encargos del 
extranjero, y Donati trasladó su 
Zúbrica a Bolonia y más tarde 
a Milán. Acumui> mucho dine- 
10, pero desgracias de familia 
úlspersaroa su capital, A los se- 
tenta años Giuseppe Dopati con- 
tosusta. febiricando -ocarines com 
al mismo entusiasmo de sd jo- 
ventud. 


Influencia del número ¡4 
en la dinastía de los 
Borbones, 


"París Midi" ha hocho enuno 
de sus últimos nómeros hablan- 
do de la dinastía de los Borbo- 
nos, la curiosa estadística si- 
guiente: 

El múmero 14 ha tenido una 
accreta y misteriosa influencia 
en la casa que prosidió tanto 
tiempo loz destinos de Francia 
y España. Enrique IV nació en 
1563 (suma 14), Su hijo Luis 
XIII murió un 14 de mayo y 
Luis XIV subió al trono en 1643 
(ouma 14), muriendo en 1715 
(también suma 14), a la edad 
de setenta y siote años (otra 
suma de 14). 

Luis XVI reinó: 14 años cuan- 
do convocó a los Estados Gene- 
rales, que tan cruelos iban a ser 
con ól, La restauración de log 
Borbones tuvo lugar en 1814 
(nueva suma de 14). En España 
on 1081 (más soma de 14), y en 
día 14 cayó la monarquía de Al. 


fenso XIIL Y en Barcelons, el 
primer circulo monárquico que 
ne fundó después de la Regencia 
de Doña Cristino, o ses cuando 
subió al trono Don Alfonso de 
Borbón, ss llamó al "Grupo de 
los 14”, 


Fotografías sin 
máquina fotográfica 


Pocas personas saben que se 
pueden sacar fotografías sin 
máquina fotográfica. Se obtie- 
nen por, medio de la acción die 
secta qe ejerco la energía elée- 
trica sobre la capa de bromuro 
de plata que recubre las pelieu- 
las, El procedimiento es al si 
guiente; sobre la parte sensible 
a la lus de una película se colos 
can uno al laóo del oteo dos 0b- 
jetos de motal, por ejemplo, dos 
monedas (el experimento debe 
hacerso en la obscuridad o a la 
luz roja de una cámara obscu- 
ra); cada uno de los objetos de- 
be estar ligado por un hilo me- 
tálico a un toma corriente cual- 
quiera, Después de dos o tres 
días la fotografía está pronta, 
es decír los objetos en cuest ón 
parecen en la copia positiva co- 
mo manchas claras. Si se desea 
obtener reptoducciones aun más 
exaclas se utiliza para este ex- 
perimento una chispa de descar- 
ga producida por una corriente 
de alta tensiín. Se pone sobre 
una mesa bien aislada una plan- 
cha de mármol o de vidrio; so- 
bre ésta una lámina de metal 
y sobre la lámina una película 
son la parte sensible a la luz 
vuelta hacia arriba; sobre ésta 
se ponen lor objetos que se de- 
sea fotografiar, metálicos, na- 
turalmente, o que tengan, por de 
menos, metálica superficie, Se 


” 


AI 2 mor e esca mao 1 
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ligan los objetos y la lámina 
a los polos de una corziente de 
alta tensión (si es posible un in- 
ductor que produaca ciispas de 
25 contiímetso8) y so estublece la 
corriente, Mientras se produce la 
descarga que puede scr de bra- 
ve duración (dos segundos) no 
*C ve oben cosa que una al 
cundesceneia —vlolota, Lamada 
“corona”, en torno a los obje- 
tos. Pero la película fotográfica 
se revela fuertemente impresio- 
nada; so ven sobre ea los obje 
tos reproducidos con exactitud y 
no rodendos de ierad:aciones. 
Estas Últimas puede, presentar 
dos aspectos diferentes: si el 
objeto está ligado al polo neg: 
tivo de ly corriente, las ¡rradia- 
ciones aparecen como caveños 
sutilícimos dispuestos con inimi- 
tuble regularidad; si cetá un do 
al polo positivo a trradiaciones 
aparecen dentadas y en desorden 


de mentira, ullá en 


> Blompo de los griegos, como cual-_ 


aujura- de nuestros copistas ac 
tunes, 

Arílal no se abrió paso a tre- 
vis de los Alpes, partiendo las 
rocas con vinugre. La ciencia la 
probado que tal cor es impo- 
sblo. 

Ricardo JIL no era jorobado; 
era ut soldado de muy buenas 
Termas y hasta con pretensiones 
de buen moro, de gran fuerza 

mucho valor personal. 


estaba defendido por trescientos 
sino por siete mil griegos, por 
lo menos; a según dicen algunos 
escritores, por doce mil, 

El sitio de Troya es en su ma- 
yor parte un mito. Y, aun de 
acuerde con el relato que hace 
Homero, Elena debía de tenor 
somenta años cuando París ne 


áspero debló vivie en un tonel, 
somo un perro”. 
Alejandro Magno, no sollozó 
por otros mundos que conquis- 
tar. Hay razones para creer que 
su ejército encontró serías cola- 
midades en ?a India, que lo hi- 
cieron volver sobre sus pasos. 
Colón no hizo parar el hraevo 
para refutar los argumentos de 
sus oponentes, El autor de esa 


Caja Nacional — 
- de Ahorro 
Postal 


mm Los depósitos sun abrolutamente 
inembargables y extdn garanti- 
zados por el Estado. 


> 


mm Zas mujeres casados y los niños p 
pueden operar libremente. 


ma Interés: 6“), anual, 7 


e 


El Ahorro Postal fué instituido para 
educar «1 pueblo en el hábito del shorio 
y propender así al engrandecimiento eco» 
mómico del país. 


. 


mm Pueden efectuarse operaciones 
en las Oficinas de Correos ha- 
bilitados en toda la República. 


Casa Central; h 


Misiones 1366 Montevideo 


prueba fué Brunelleschi el ar- 
altecto, para acallar a los erí- 
ticos que le preguntaban cómo 
iba a sostener Ja cúpula de la 
ctedral de Florencia, 

Alfredo el Grande no visiló 


Te es una man 
roja que se re- 


de la Peña de Leucates, por 

de Faón. La historia de 

falxa, puesto que se 

Megado a probar su respe- 

tabilidad y pureza, Fué una ma- 

—Aeona de grandes virtudes y tuvo 
varios hijos. 

Felipe VE al huir del enmpo 
de batalla de Ceccy, cuando lle- 
18) de noche a la puerta del pa- 
lacio de Blois, no gritó desafian- 
tes “Abrid u la fortuna de Fran- 
cía", sino que dijo,  modroso: 
“Abrid, abrid al desgraciado rey 
de Francia”, 


Momias americanas. 


Fi arte de embalsamar mo- 
mias no fué sólo conocido por 
lo asirios y egipcios. En Améri- 
em del Sur los Incas tenían es 
No e caos 

trabajo fínebre, Sus proce- 
EA kotalmente de 
en el viejo mun- 

Jos cuerpos la 

73 Úrganos internos y 

08 cadáveres, some- 

Jurante varios días a 

(UnA temperatura sumamente ele- 


vada, Encerraban luego a los 
muertos con el rostro cubierto 
por una máscara rosada. Así 
han sido encontradas varias mo- 
mias en las proximidades del 
lago Titicaca. 


Piritas y 
abonos químicos. 


El mercado de las piritay es- 
tá vinculado en cierta medida al 
de los fosfatos, en el sentido de 
que las piritas se omplean para 
la producción del ácido sulfiirico 
que se atiliza en la fabricación 
de los auperfosíatos. 

En los años muy favorables la 
producción mundial de piritas 
es de Ta 8 millones de tonela- 
des y se reparte ehtre unos doce 
países, de log cuales es el 
principa! España, con la mitad, 
aproximadamente del rendimien- 
to tota) del globo, Luego vienen 
por exrden de importancia en esa 
producción, Portugal, Italia, No- 
ruega y Francia. 

En Francia los yacimientos de 
pirita se encuentran en las con- 
cesiones de Salnt-Bo', nl noroes- 
te de Lyon, y de Chizcvil, en 
Saone-et-Loire, 

Un acuerdo entre los produe- 
tores mundiales de piritas inte- 
resaría mucho a la agricaMare, 
por cuanto completaría el pacto 
celebrado recientemente entre 
los productores de fosfatos y es- 
tubilizaría el mercado de los 
abonos químicos, 


Cuando no lueye 
se fuma mucho menos, 


La última soguía producida en 
Gran Bectaña ha perjudiendo ex- 
tesordinariamente a ciertos me- 
gocios, La industria de los para- 


guas, por ejemplo, ha sufrido 
su más aguda ensis, En un ve- 
sano lluvioso se venden ciento 
veinte mil paraguas más que en 
un verano seco. E 

Los teatros y cinematógrafos 
han sufrido una crisis análoga. 
El público, favorecido por el 
kempo seco, gastaba su dinero 
en paseos al aire libro, Se ba 
enlculado que el tiempo seco pro- 
duce a los cinematógrafos de 
Gran Bretaña una pérdida de 
cinco millonez de libras esterli- 
mas por semana. Asimismo ab 
gunas piezas testrales no han 
podido mantenerse en el cartel 
debido a que el público no iba 
a los teatros, 

Se ha observado también que 
e? tiempo Tuvioso es favorable 
al mayor consumo de cigarrillos, 
Algunos industriales del tabaco 
han declarado que sus entradas 
habían disminuido durante la Gl 
fuma sequía en un veinte por 
ciento. La razón consiste según 
llos, en que el público no fuma 
tanto al alre líbre como en los 
sxlones cerrados, También los 
restaurantos deploraron la se- 
quia, La gente no come en res- 
taurantes en tiempo seco y con- 
sume mucho menos alcohol. 


Tratamiento 
de la diabetes, 


E) profesor Koranyl, de la CM- 
nica Universitaria de Budapest. 


ha obuervado que a! se le enlien- 
ta el torso a un diabético por 
media de lo d'ntormia, el onfer- 


xmo tiene una fuerte sensación de 
apetito. El mismo efecto lo pro- 
vocan las inyecciones de insuli- 
na. El profesor Koranyi conchu- 
Ye de esta observación que, al 
calentarse olctricamente el pán- 
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crens, se excita la secreción de 
la insulina que, como es sabido, 
mo se produce en los diabéticos. 
Los resultados obtenidos por es- 
te método son, hasta el presente. 
muy satisfactorios, 


Seres inútiles. 


Zn un libro de recuerdos titu- 
lado “li Was tho Nightingalo”, 
el escritor Ford Madox Ford, 
autor de novelas y poesías, que 
dirigió en otros tiempos la 
*fransarlantic Review”, evoca la 
ápoca en que estaba encargado 
de desmovilzar a su batallón, 
después del armisticio de 1918. 
Cuenta que tenía orden de dis- 
axibulr a sus hombres por cate- 
goríns, que esas categorías eran 
díaz y ocho y que correspondían 
al orden en que debía darse de 
baja a "os soldados, conforme a 
su relativa utilidad para la s0- 
cledad. 
En la primera categoría, la de 
c<nen sur desmoviliza- 
dos, figuraban los administrado- 
ros de compañías, los banqueros, 
industriales y personas que em- 
peaban 4 trabajadores manun- 
los, Después venía la clase cali- 
ficada de “productiva”, que in- 
cluía a los artesanos, mineros, 
horteros, erladoros de animales, 
pteóta 
En cuanto a la 18,4 entegoría, 
designada como “totalment Ím- 
juctiva” por la arden del 
ejército. y cuyos componentes 
dobíun ser desmovilizados en 
útimo logar, por ser absoluta- 
mente inútiles a la comunidad, 
Íncluia a las siguientsa pergo- 
mus; "actores, — trasbumantea, 
acsóbatas de clrco, todos los es 
erítores sin empleo regular un 
los periódicos, los vugabandos. 


Ei AR 
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los vendedores ambulantes, tq 
dos log pletores ein empleo, ce- 
mo pintores del ramo de eons- 
truecionez, pintores Inla"trinies, 
jíntores de carrocerías o pao 
ros de carteles; hodos Jor músi- 
cos, todas las personas 

babiidad de empleo. 


y los 
caballeros independientes”, 


Sólo come bananas, 


Los hombres de alencia nortu- 
hmericanos $e preocupan espe- 
por el caso curioso de 
10 de tres años fama- 
Zeleny, natural de 
y, Estados Unidos 
“come nada, excepto ba- 
¿Esta extraña dicta obede- 
razón. El mencionado 
A sho padece de una infla- 
mación a) estómogo que lo im- 
pido asimilar cualquier otor ali» 
mento, Si no fuera por las ha- 
“nanas el infortunado niño no yá 
wvirla. Los médicos que lo asis- 
klerow Juctaron desesperadamen- 
to para nalvarlo, La leche le ha- 
cía mal. Todos Jo alimentos que 
consumon y toleran loa niños po- 
misa en peligro la vida de Zee= 
ny, Por fin, un médico sugirió 
la idea de que se le dieen buna- 
mus, Zeleny comió seis en pocas 
horas, Dosdo entonces las bana- 
max y ol agua on aus Únicos 
alimentos, En los dos últimos 
años ha comido ya 14.140 buna- 
has, 


Cafés y diarios. 


No todo el mundo sabe que 
los enfón han representado un 
papel importante en la historia 
del periocismo británico, A/rede- 
dor de 1715, los cafés constituían 
un lugar de esparcimiento en 

, 


torno de cuyas mesas se senmian, 
Jos hombres más y menos Ju 
portantes de la cludad con ob- 
joto de discutir las av sades 
del 6ín, Era un elro de costam- 
bres tranquiins, Los propiotarios 
de estos establecimientos rivub- 
suban entro ellos acerca de st 
uno tenía mejor servicio que el 
otro o ala este caló Jba una 
clientela más calificada que a 
aquél, Algunos cafés extremuron 
tanto estos sentimientos de emu- 
lución que orgunizaran servicios 
informativos para sus clientes. 
Algunos dueños de café Jlegaron 
A publicar periódicos, En 1728 
los propietarios de los cafés dis- 
SUtIerOn un proyecto a fin de te- 
ner pus propios diarios de maña- 
na y de tarde, Pero los propie- 
tarios de diarios se opusieron 
violentamente y amenazaron 1 
los dueños de cafés con abrir 
establecimientos de este género 
sesca de los de cios, Esta ame- 
maza hizo abandonar el proyee- 
to periodístico que habían conce- 
bido los propietarios de cafés. 


El exo débil no es el 
que comúnmente se cree, 


El sexo débil es el mascollno, 
como lo prucba el hecho de que 
la vitalidad del hombre es infe- 
rior a ta de la majer, La aviden- 
cia de esta cirennstascía se ma- 


TOROS que mujeres. 

En la mortalidad infantil, es 
amperior la masculina a la feme- 
mins, Hasta hn edad de 20 años, 
¿egún las estadisticas, hay más 
Varones que niñas, Después poco 


. 
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"1 poco, el número total de hom- 
bres va disminuyendo con rela 
ción al de las mujeres, La dife- 
rencia se acentún desde los 40 
for, como puedo Observarso en 
todos los puísea en que so esta- 
blecen- estadísticas serias, La 
iaujer es, en general, más lon- 
joya que el hombre, y. deado los 
50 años, el número de individuos 
del sexo femenino es muy supe- 
rior ul de los hombres en todos 
los países dol rasndo. A la edad 
de 100 años hay dos mujeres 
por cada varón. 


Jaiomas que se 
hablan en el mundo. 


La Academia de Ciencias de 
Paris hu legndo a las siguientes 
conclusiones en cuanto a la difu- 
sión de las jenguas en el mundo: 


Mm exta cifra ta correspondiente a. 
Tay lengua muertas, se bleva el 
total a 6760, El idioma más dí- 
fuadido — haciendo abstracción 
de lor pueblos asiáticos — es el 
inglés. Luego viene el alemán, el 
español y, por fin, el francés, 


Pequeñas y grandes 
hazañns llevan a cabo. 
log “ojos eléctricos”. 


Accionadaa por cótulas foto 
eléctricas, popu'armente Hama- 
das “ojo eléctricos”, Ins puers 
tas do ln ertación ferroviaria 
Pennsylvania, de Nueva York, se 
Abren automáticamente cuando 
se acéres um pongón. La gran pu- 
In de espera y los endenos es 
tán saparados por dree puertas. 
La congestión resultante de es- 
la disposición enssata enormes 
molestias a los vínjeros, n me- 


mudo cargados de equí 
pués de un cuidadoso estudio. 
echa de esas puertas fueron 
equipadas con dichos aparatos 
automáticos y, en 'a actualidad, 
por ellas sy efectán con toda fa- 
«ildud el tráfico que antes era 
difícil por doce bocas, Las cb- 
fulas fotoolóstricas y las lucus 
correspondientes están montadas 
en los postes que sostenen las 
barreras do acceso a las puertas 
Cunndo un viajero pasa delante 
de esos postes, la interrapeiuo 
del rayo de laz que cruza el pa- 
saje hace que la célula fotoelét- 
krica ponga cn marcha eb aparo- 
lo neamático que abre la puer- 
ka, la cun! vuelve a cerrarse sua- 


' en Londres, la célula fo- 
toslécirica para proteger a los 
Joyeros contra los ladrones que 
rompen hos vidrios de los osca- 
paratos para apoderarse de las 
a'bajas expuestas allí, En efec- 
do. el “ajo eléctrico” hace que, 
inmediatamente después de ner 
rofa la vidriora, se corra una 
cortina metálica sobro el piso de 
aquella, a la yez que las joyas 
desaparecer, empujadas por otro 
Mecanismo automático, Simultá- 
seamente, su0nA Una Sirena, 
dando la alarma, 


Es ln mayor 
producción mundíal de oro, 


El Africa del Sur ha entrado 
en una época de resurgimiento, 
Se debo ente cambio nl numento 
de 1u producción aurifera. Se 
han dexubierto nuevos ae 
mientos de oro que ya se encuen- 
tran en explotación. 

En Australía, expudicionos ad 
tens, provistas con los ús me 
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dernos ausifiares vuelan sobro el 
continente en busca de tan pre- 
closo metal; nueva vida surgió 
en los desiertos de arena del 0c= 
clúento — austealiano, olvidados 
desde la época en que aparecio 
ron lus primeras novelas que 
tratan de las aventuras de los 
buscadores de oro, 

También en Méjico y en la 
América del Sur se despertó la 
flebre del oro, fomentado, «a 
parte, por las informaciones op= 
túmisias do los centros geológi- 
cos oficialos y estimulada por la 
téácuica de explotación, hoy día 

El nombre de Klondyke vuelve 
a aparecer deslumbrante en el 
ciolo americano, En Canadá 
exinta igualmente extraordinaria 
animación en la busca y encuen- 
tro de yacimientos auríferos, y 
tanto que el Gobierno so vió ha- 
es poco en condiciones de reducir 
algunos impuestos que pesaban 
excesivamente sobre la economía 
pues ya cuenta con 


ingresos procedentes óe la pro- 
ducción. aurífora, 
Cupítalo aparte merece la in- 


dustria de minas de oro rusas, 


Según comunicó hace poco la 
Cámara de Comercao de la Unión 
Soviélica, la mecanización de las 
minas de oro hace rápidos pre- 
gresos, El beneficio de oro du= 
rante el año último alcanzó más, 
úel 40 por ciento sobre la del 
año precedente y cs indudable 
ue después de la instalación de 
modernas dragas de vupor y de 
lus instalaciones de amalgama. 
ción ha de auperar múltiples ve- 
ces el beneficio n las cifras has 
la abora obtenidas. En Siberia 
oriental y en el distrito del Val- 
ga se han descubierto nuevas 
minas de oro dignas de expl- 
tación, 


Creación de 
dientes verdaderos, 


Según una reciente informa- 
ción, un dentista de Viena ha 
encontrado el modo de bacer re- 
nacer log dientes, Dicho especia- 
lista afirma que, colocando una 
raíz artificial en el sitio de la 
verdadera, inmediatamente des- 
puás de Ea extracción prospera 
como una raiz orgánica normal 
que produce un nuevo diente. 
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La Leyenda del Puente de los Esclavos 


por José Milla. 


A quince leguas de Guatemala, hacia el Sudoeste, 
hay un pueblecito situado a orillas de un río poco caudalo- 
so en la estación secu; pero que aumentado algunas ve- 
ces extraordinariamente en los meses de lluvias, sería pe- 
ligroso a los caminantes que en número no corto tienen 
que atravesarlo, si no ofreciese cómodo y seguro paso un 
magnífico puente construido sobre él, El pueblo, el río 
y el puente son conocidos hoy con el nombre, Los Escla- 
vos; habiéndolo tomado los dos últimos del primero, que 
lo recibió en la época de la conquista, por haber sido sus 
desdichados moradores los primeros que se vieron marca- 
dos con cl hierro de la esclavitud, en castigo de la resis- 
tencia patriótica y tenaz que opusieron a los conquis- 
tadores. . 

En ol siglo mismo cn que estos países quedaron suje- 
tos al dominio de la España, amó la atención del Ayun- 

iento de Guatemala la necesidad de levantar un puen- 

sobre el Río de los Esclayos, que, no dando vado en la 
estación de las aguas, interrumpía ol tráfico entre la ca- 
pital y las provincias orientales del Reino, Así, vemos en 
las antisnas Crónicas que por los años 1579, el Síndico 
Procurador de la ciudad, Baltasar de Orena, hizo moción 
para que se construyese el puente. Por uno u otro motivo 
esto no tuvo efocto hasta el año 1592, en que se empren- 
esto no tuvo efecto hasta el año 1592, en que se 
emprendió y casl se concluyó la obra, que se costeó 
con el producto de una sisa de dos reales sobre cada bo- 
tija de vino, que con aquel objeto se estableció. A pesar 
de la solidez de la construcción, las crecientes del río mal- 
trataron mucho el puente; de modo que en 1626 era peli- 
grosO pasar por él, y fué necesario repararlo, lo cual se 

hizo por orden del Presidente Acuña, Algunos años des- 
pués se hizo precisa yna nueva reparación, que 'verificó, 
en 1686, por comisión del Presidente, Marqués de Loren- 
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sans, don Francisco de Fuentes y Guzmán, el autor de 
la Crónica de Guatemala cuyo manuscrito se conserva in- 
édito en el Ayuntamiento de esta ciudad. Fuentes hizo 
construir el sólido bastión vulgarmente llamado “punta 
de diamante”, que, situado en medio de la madre, opone 
un obstáculo al ímpetu de las aguas y hace que los gran- 
des maderos que éstas suelen arrastrar, no se atraviesen 
los arcos, sino que pasen longitudinalmente, arrastra- 
dos on suavidad por las corrientes, El Puente de los Es- 
clavos ha necesitado de vez en cuando otras reparaciones, 
y algunas de consideración se han hecho en él en estos 
tiempos, por disposición de la Junta de Gobierno del Con» 
sulado de Comercio. 

El caminante que ha oído hablar de la magnificencia 
del puente y que por primera vez se detiene a contemplar- 
lo, encuentra que no es exagerado cuanto se dice de la im- 
portancia y hermosura de esa obra, Bajan las corrientes 
del río en curso precipitado por el encajonado cauce y al 
tocar el enorme bastión triangular, se dividen y desparra- 
man, perdiendo gran parte de sus fuerzas, delizándose 
ausvomente bajo los once arcos de piedra cantcada que 
sostienen el puente. A pocas varas de distancia, se pre- 
cipitan desde una considerable altura, en medio de rocas 
desnudas y elevadas, formando una magnífica catarata 
que, despeñándose con estruendo, se deshace en borboto- 
nes de hirviente espuma. Ese espectáculo, en medio de 
una naturaleza agrosté y de una vegetación espontánea 
de cuya exuberancia no puede dar idea una descolorida 
descripción, es la obra de Dios. Junto a ella, si bien no tan 
grandiowa, no menos admirable, está la obra del hombre: 
el puente, cuya pesada mole oprime y domina los aguas 
dol rio ¡ofreciendo seguro tránsito al viajero, a pocos pa- 

sos del abismo. Ciento veintiocho varas de largo tiene el 
puente, y aunque bastante elevado sobre el nivel ordinario 
de las aguas, algunas veces hinchadas las crecientes, su- 
ben sobre los arcos y aun han llegado a cubrir el plso mis- 
mo del puente, Pero cuando aquello no sucede, éste per- 
manece levantado sobre las aguas que se estrellan en ln 


% ” 
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“punta de diamante” y caen más allá con estrépito en au 
lecho«de rocas. En los tiempos comunes, yo he visto una 
fumilia entera acomodarse bajo la maciza bóveda de uno 
de aquellos arcos, para pasar la noche, 

En el espacio de doscientos setenta y tres años que 
han transcurrido desde que se hizo el puente ¡qué conside- 
rable número de viajeros han disfrutado del beneficio que 
proporcionó la próvida solicitud de aquellos benemé- 
ritos patricios que dispusieron su construcción! Y de 
esos ¿cuántos serán los que al pasar por él, hayan deteni- 
do para leer siquiera la inscripción que trasmite a gene- 
raciones tal vez poco reconocidas, los nombres de aquellos 
bienhechores? Frente al nicho en que está eolocada la lá- 
pida, hay otro que contiene una imagen de María en medio 
relieve, cuyo rostro y manos han sido lastimosamente mu- 
tilados, Esa tosea escultura debió haber sido respetada, 
así por lo que representa, como por ser un monumento 
de la remota antiguedad, El deterioro que ha sufrido la 
imagon podrá ser obra del tiempo; pero también puede 
ser obrx del hombre. “Terapus edax; homo edacior”. 

La imaginación popular se complace en atribuir un 
arigen misterioso y extraordinario a aquellas obras que 
considera demasiado grandes para poder ser hechas por 
medios humanos. Así, el Puente de los Esclavos tiene su 
leyenda, que ha conservado la tradición hasta nuestros 
días y que prueba que el pueblo es poeta en todas partes. 
Sa cuenta que por allá, en tiempos remotos, un rico y des- 
piadado propictario tonía pran número de esclavos, a quie- 
nes castieaba con ¿rueldad por las más leves faltas. Una 
vez sucedió que uno de aquellos desdichados estaba con- 
denado a sufrir el duro tratamiento del amo, por no sa- 
bemos qué descuido, y buscando los medios de evitar su 
desgracia, llamó en su auxilio como consejero al común 
enemigo de las almas, La suya le ofreció el esclavo a true- 
que de que le suyiriese algún arbitrio para evitar el cas- 
Hgo que le amenazaba, El demonio, en su astucia, combi- 
nó sus planes y dijo al esclavo fuese a ofrecer a su se- 
Mor entregarle concluído, en una sola noche, un sólido y 


hermoso puente sobre el rio, obra que reportaría gran- 
de utilidad el propietario. La idea pareció feliz al esclavo, 
y quedó firmado el pacto, El diablo haría el puente; el 
hombre entregaría el alma, Aceptó el amo la oferta y se 
suspendió la imposición de la pena. Puso en el instante 
Satanás manos a la obra, haciendo de arquitecto y de al- 
bañil; y, mandil ceñido, escuadra y cuchara en mano, co- 
menzó a construir el puente como por encanto, Los arcos 
iban formándose uno en pos de otro, y terminados, edificó 
el piso del puente y los pretiles, con arte y diligencia ta- 
les, que sólo en él pudieran encontrarse. Mas sucedió que 
el esclavo, a medida que adelantaba la obra, comenzó a 
comprender lo oneroso del contrato, y dispuso eludir su 
compromiso, burlándose del diablo. Se dirigió al río hacia 
el amanecer, y, encontrando que el artífice daba ya la úl- 
fima mano a su Obra, se le acercó disimuladamente y mos- 
irándole una cruz que llevaba oculta, hizo huir al enemi- 
go, quien no tuvo tiempo sino para dar un manotón al re- 
mate del puente, desgajando la última piedra, que dicen, 
falta desde entonces, pues, aunque la han colocado varias 
vecos, vuelve a desaparecer, El taimado del esclavo entre- 
£6 al día siguiente la obra al amo, a quien, por lo visto, 
importó poco que fuese hecha o no por malas artes. El 
sleryo quedó salvo de la pena y aun obtuvo la libertad 
en premio, 

Tal es la leyenda relativa a la construcción del Puen- 
te de los Esclavos. 
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Temas de Economia Doméstica 


Los peligros de la subalimentación 
de los niños 


La degeneración de la raza por enfermedades como la tu- 
berculosis, la inferioridad fica y mental de los pueblos, 
son consecuencias, de la insuficiente alimentación 
de los niños. 


| dnd, porque están condenados a morir tempra- 
no; como no oponen resistencia alguna, mueren 
con toda facilidad por las infecciones comunes; y si se sal- 
van de ellas, la tuberculosis, la angmia, cuando no los des- 
truyen los transforman en seres sín energía, sin actividad 
y con la desgracia de perpetuarse en hijos miserables, 
Debe sospecharse que un niño está subalimentado cuando 
no creco en relación a su edad; cuando creciendo no en- 
gorda; cuando le falta la actividad y la alegría bulliciosa 
de los chicos del mismo tiempo. Debe sospecharse lo mis- 
mo de los paliduchos, con las piernas arquendas, con cari- 
ta de viejos, con la piel arrugada; de los irritables que 
duermen irregularmente; de los que adquieren resfríos 
con facilidad y les cuesta librarse de ellos; de los niños 
perozosos, indiferentes, inaplicados en la escuela, que no 
prestan atención a lo que se les enseña, y de los inapeten- 
tes, a quienes se les erco favorecer dándoles chocolatines 
y golosinas, con lo que se les empeora su situación. 

El polígro es mayor aún cuando va a florecer la pue 
bertad; de los niños que crecen de golpe, que se les cam- 
bia la voz, al tiempo que asoman las primeras sedas del 
bozo, si se vuelven desganados, perezosos y torpes, habrá 
que sospechar que la alimentación no responde a las ím< 
periosas exigencias del momento, en que los gastos acro- 


ls TA subalimentación de los niños es de suma grave- 
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cientan con la savia primaveral de la vida, En las mujer- 
citas el peligro suele ser mayor aún: cuando las formas 
de mujer asoman y sus atributos llegan, el organismo 
sufre una verdadera conmoción: el peso aumenta, la men- 
talidad se modifica y un vigor desconocido brilla en las 
pupilas. Las primeras coqueterías aparecen en el ruedo 
del vestido, y el temor de engordar, como una obsesión, 
les lleva a la insensatez de reducir su alimento, Con esto 
se corre grave riesgo, porque la tuberculosis acecha desde 
todos los rincones. No ge debe pesar un adarme más de lo 
que corresponde al peso teórico de.la edad y talla; pero 
es muy peligroso pesar un adarme menos. En esta emer- 
gencia es preferible pesar un kilogramo de más que un 
gramo de menos. 

Jóvenes mal alimentados, — Si el joven ha segui 
do viviendo en subalimentación y llega a los veinte años, 
presenta caracteres inconfundibles aún para el ojo menos 
experto, De talla inferior a la normal corriente, flaco, con 
un perímetro toráxico muy reducido, con las escápulas sa- 
lientes como aletas rudimentarias, tiene sus masas mus- 
culares fofas, salientes los tendones de las muñecas, plie- 
gue del codo y cuello del pie, No hay modelado del cuer- + 
po por la carencia del tejido adiposo; la cara flaca, angu- 
losa, orejas transparentes, con los hombros caídos, ago- 
biados, llevan el estigma de su flacura en las salientes 
óscas que se adivinan al través de la ropa, Estos infelices, 
victimas de ¡a sociedad en que viven, sirven muy poca cosa; 
el taller no los tolera. porque no tienen fuerzas para el tra- 
bajo y vagan toda la vida de la Ceca a la Meca sin hallar 
nunca un medio estable de vida. Si llegan a proerear, sus 
hijos resultzn inferiores física y moralmente. Estos seres 
infelices, para quienes el amor se muestra remiso, son los 
que enlutan las estadísticas de la mortalidad global. 

La subalimentación 'es, como se ha dicho varias ve- 
ces, un mal universal; lo grave para nosotros es que exis- 
to en nuestro país en una proporción insospechada para 
todos, incluso para las autoridades a quienes nunca inte- 
resó el problema. Y esta desnaturalización que podría te- 
ner un justificativo en otros países, no lo tiene en el nues- 
tro, no se la puede explicar siquiera, En un país como és- 
te, que produce todos los alimentos que necesita el hont- 
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“Banco no tiene accionistas, 
los procura. 


En estos tiempos de inquietud, con sus perturbaciones de 

jos, sus restricciones de toda índole en el comercio 
y las finanzas internacionales y con sus posibles compli- 
caciones políticas, es evidente que una Compañía que 
limita sus operaciones al propio país en que está radi- 
cada, está en mucho mejores condiciones de dar seguri- 
dad y general satisfacción a sus asegurados que una 
Compañía extranjera cuyos están diseminados. 

por todas partes del mundo 


Un Contrato de Seguro de 
Vida es una operación a 
largo plazo, y es una equi- 
vocación mirarlo única- 
mento desde el punto de 
vista de un futuro inme- 
disto, perdiendo de vista 
factores y peligros pertur- 
badores del porvenir. 


O El Baxco de Seguros del Estado no tiene accíonis- 

tas y, por tal circunstancia, no está dominado por 

Ta influencia que explicablemente tendrían que ejer- 

cer sobre él quienes han invertido capitales para 
formar las necesarias reservas 


o No teniendo accionistas, no le preocupa el dividendo 
y, consiguientemente, puede ofrecer a sus clientes 
seguros más claros, más liberales y sobre todo, más 

convenientes 


o El Estado habilitó al Banco para que iniciara sus 
negocios, concediéndole, en la misma ley de cren- 
ción, la más amplia autonomía - 


_—— 


El Banco de Seguros, dada la forma de su constitución 
Y por ser 1m organismo nacional, sólo desaparecería 
cuando antes hubiera desaparecido el Estado, La geran- 

"ación permanentemente ligada al Banco 
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bre para vivir muy bien, lo menos que podría exigirse es 
que su población se alimeniara normalmente. 

Hemos descrito los subalimentados por falta mate- 
ríal de alameutación, por pobreza, por mustria. Pero exis- 
to otra categoria de subalimentados que viven en tales con- 
diciones por error propio o ajeno, 

Muchos vegetalistas son charlatanes. — Hay un nú- 
mero elevado de personas que por ideas religiosas o filo- 
sóficas no comen carne, que prefieren la alimentación vo- 
getal. Algunos rechazan la leche, otros los huevos, Mos 
más equivocados afirman que no comen carne porque les 
repugna alimentarse con cadáveres. Cuando estas ideas 
se apliquen en plena adultez, se puede vivir muchos años 
en aparente normalidad, sobre todo si el sujeto se dedi- 
ca a un trabajo muscular moderado, Pero ol hecho ad- 
quiere suma gravedad si se aplica a los niños y a los jó- 
venes, porque van por recto camino a la enfermedad y a 
la muerte prematura. Los adultos que comen vegetales 
únicamente, viven, por lo general, en subalimentación; 
para evitarla hoy que conocer a fondo las leyes de la dio- 
tética, cosa que no sucede con los que se guían por los Hi- 
bros populares del vosotalismo, escritos en el 99 por clen- 
to de los ensos por gente ignorante, Este tipo unilateral 
de la alimentación tiene indicaciones precisas y resultados 
brillantes en manos idóneas. 

Médicos mal informados. — Un segundo grupo de 
subalimentados, muy numeroso, también, se origina por 
error médico. Lo hemos probado y repetido hasta el fasti- 
dio, que en nuestro país no se enseña ni en la escuela elo- 
mental ni en la Universidad, disciplinas relativas a la ali- 
mentación: el múdico sale con su diploma bajo el brazo, 
desconociendo las leyes fundamentales de la dietoterapia; 
si no es un estudioso por naturaleza que llegue a colmar 
por el esfuerzo nropio el vacío de su aprendizaje, aprende 
durante el ejercicio de su profesión las cosas del ambien- 
te en que vive o en las lecturas fáciles de libros vuleares. 
Y llezn fatalmente al error en la indicación alimenticia, 
repitiendo los arcaísmos que se oyen a diario: no coma 
carno. coma cosas livianas, no coma huevos. Sin meditar» 
lo 82 locn n In envresión de la alimentación animal y, por 
lo tanto. a provocar ona snbalimentación. Muy a menudo 
esta reducción de la alimentación trae un alivio inmediato, 
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'signilica reposo alimenticio; pero como no se vuel- 
en tiempo prudente, u la alimentación general, se co- 

A riesgo seguro de vivir en Subalimentación. 

La subalimentación es un grave peligro para la co- 
"dectividad. La degeneración de la raza, la inferioridad fi 
sica y mental de los pueblos, con todos los inconvenientes 
sociales que ello acarrea, son consecuencias de la alimen- 
tación insuficiente mantenida varias generaciones 
seguidas. 


EL BAÑO CALIENTE 


El baño caliente no es tan solo un buen medio de la- 
varse enteramente y ligero; considerado bajo este punto 
es más perjudicial que benéfico, 

Un gran número de resfrios y de congestiones pub 

- monares provienen de los baños más o menos calientes, 
hechos ein fricciones ni descanso. 

Para lavarse únicamente, la lluvía es mucho mejor y 
más saludable, pues obliga a eee que activa la cir- 
culación de la sangre. 

ndo coio aos mico vell a lo toma- 
mos con tranquilidad y con un sinnúmero de ceremonias. 

Es necesario considerar la hora en que tomamos el 
baño, Nunca deberemos hacerlo de mañana temprano al 
salir de la cama; todavía medio dormidos. nuestro sueño 
seguirá dentro del baño, corriendo el riesgo de resfriar- 
nos, y el resultado sería peor aún si tenemos que salir 
después de habernos bañado, 

El baño caliente tomado antes de cenar o antes de 
acostarnos, a las once de la noche, es de un resultado ma- 
ravilloso. Descansa la fatiga del día, purifica, calma los 
nervios excitados por el trabajo y prepara a un sueño 
reparador más tranquilo, 

Nuestra epidermis enteramente limpia se renueva 
durante la noche, la circulación de la sangre (en las pier- 
naa en particular), que el agun caliente ha facilitado por 
su densidad y su temperamento, vuelve a tomar su curso 
más libro y más activo. Si tenemos tendencia a molestias 0 
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res abdominales, el baño caliente actuará sobre los. » 
wmerviosos con mucha eficacia, ¿ 
estos resultados no se podrían oUtener toman- : 


buen baño caliente, tomado antes de salir, constituye unn 
verdadera cura de belleza. Devuelve ese aspecto fresco 
y descansado que se obtiene a la mañana después de un 
sueño reparador. 
Las ceremonias que siguen al baño caliente tienen 
también su importane] 
da de haber entrado al agua; la plel aún no se ha extendi- 
No hay que cometer el error de jabonarse en segui- 
do ni impregnado de agua y el jabón no la limpiará a fon- 
do; a los diez minutos más o menos, la epidermis estará 
a punto de ser jabonada con un buen jabón blanco de mu- 
cha espuma y sin perfume, 
Cepillarso la piel con un cepillo fino de mango largo, 
es muy saludable a la vez que tónico, 
Luego de jabonarse añadirá un poco más de agua 
-  enliente, pues se habrá enfriado un poco el agua y se su- 
mergirá enteramente el cuerpo dentro del baño, descan- 
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ando así unos diez minutos más. Luego se sale rápida- 
mente y se procede a una fricción con mua de Colonia, 
de lavanda, ete. Si se ha cepillado el cuerpo con el cepillo, 
el guante de crín es Inútil, pues no conviene a todas las 


Después será un placer deslizarse dentro de las sé- 
banas finas de hilo bordodas con lujo y sobriedad, pues 
no aconsejamos para la ropa de casa telns de color. Uni- 
camento el hilo de lino blanco, sano, puro y resistonte es 
realmente embellecodor para la opidermís y no la Irrk- 
ta jamás, 


- La leche 
en el orden de los alimentos 


Aquí, donde la lucha de las autoridades por la pureza 
de los alimentos está activa en su desarrollo, y en donde 
la leche, principalmente, se, vende por lo general descre- 
mada, urge que la pobiación ayude a la campaña de salu- 
bridad, poniendo en práctica los medios necesarios para 
conocer la mala calidad de los artículos alimentlojos. 

+ A continuación reproducimos la primera parte de un 
Interesante estudio publicado por la “Comisión Nacional 
ido Alimentación Correcta”, de Montevideo, el que propor- 
jeiona varios conocimientos de suma utilidad para la gene- 
sealidad, y, especialmente, para los padres de familia. 
ÍDico así: 

1 Consideraciones generales, — El pueblo debe com- 
iprender que la leche es el alimento esencial, el más im- 
“portante en todas las edades, sea para el niño como para 
el adulto, para el enformo como para cl sano, para la ma- 
dre ame ería eamo para la que espera su bebé, 

El empleo regular y constante de la leche en la ali- 
mentación es un factor de salud. De aquí se desprende 
que la salud del pueblo depende, en gran parte, del consu- 
«mo de leche-que haga, Al lado de la leche debemos colocar 
sus derivados, la manteca y el queso, 

La necesidad de conservar y de duplicar la cantidad 
de ganado lechero fluye de las consideraciones preceden- 
tes, y el aumento siempre creciente de nuestra población. 
¡El dín que se ponga a disposición del consumidor una le- 
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mejor calidad que la que se le ha sumistrado 
» se producirá entre nozotros el mismo fon 
mn “observado en Estados Unidos, o ses, el acrecenta-=— 
> de la cantidad consumida, que permanece estacio- 
maría desde hace 20 años. 
La leche como alimento. — La leche es considerada 


como un alimento perfecto, con lo cual quiere decirse que 
contiene todos los elementos indispensables para el cte- 


elementos son: 
proteinas, substancias que contienen, ade 
“carbono, hidrógeno y oxígeno existentes en las 
'en los azticares, el nitrógeno, elemento indispen- 
“sable para el crecimiento celular, que encontramos tam- 
bién en la carne, huevos y ciertos vegetales, especíalmen- 
te en los garbanzos y en las habas, La cantidad de proteí- 
“nas contenidas en un litro de leche de vaca es de 35 gra- 
mos por término medio, 
20—La substancia grasa que se conoce con el nom- 
bre de manteca y a la que debe la leche, el 50 ojo de su 
valor nutritivo. La manteca se gncuentra en la leche for- 
mando una perfecta enulsión, lo que facilita su mayor 
digestibilidad. Conociendo el alto significado que tiene pa- 
ra el organismo el empleo de substancias grasas en Ja ali- 
«mentación, como fuente productora de calor, se compren- 
dorá el inmenso valor de este componente de la leche, La 
proporción en que se'éncuentra en la locho que se consu- 
me, es de 80 a 385 gramos por litro, puro xiempre que ses 
posibla se buscará de conseguir una leche que contenga 40 
gramos por litro. 
2.0—El azúcar de Ja Jeche se conoce con el nombre 
s de Inctosa, y su utilización suministra al cuerpo una can- 
0d tidad importante de energía, necesaria para cl trabajo 
muscular, La provorción existente en la leche de vaca es 
es varlable, oscilando entre 45 y 55 irramos por 


ASA estas tres clases de substancias, debemos 
agresar otras que aunque desprovistas en sí de poder nu- 
tritivo, no obstante desempeñan una función importantí- 
sima en la vida, Entre éstas inclufmos las substancias mi- 
merales y, especialmente, los fosfatos que constituyen un 
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:hículo importante para el aporte de fósforo, indispen- 
sable con el calcio para el crocimiento de los huesos. El 
sodio, el potasio, el magnesio y el hierro, se encuentran 
también en la leche en pequeña proporción, siendo en to- 
tal, 7 gramos la cantidad de substancias minerales con- 
tenidas en un litro de este alimento. 

5.0—Los fermentos son productos de constitución 
compleja que existen en la leche cruda y que se alteran 
a una temperatura superior a 70 grados, Su presencia en 
la leche puede contribuir a aumentar sus propiedades di- 
gestivas y su valor como alimento vivo, 

60—Las Vitaminas, substancias que no deben ser 
confundidas con las anteriores y que desempeñan Un par 
pol importantísimo en la vida, 

Estas substancias tienen su orígen en los alimentos 
que ingiere la vaca, es decir, que no son fabricados en el 
cuerpo del animal, por lo cual su riqueza en la leche varía 
de una estación a otra o según el género de alimento. Es 
así que nuestro compatriota el Doctor Collazo ha demos- 
trado la cantidad insuficiente y a veces nula de la vita- 
mina antiescorbótica en la lecho de los tambos de la capi- 
tal, especialmente durante el invierno, 

La lecho, alimento completo, contiene también en ma- 
yor 0 menor proporción todax las vitaminas, 

La Vitamina A, estimulante del crecimiento, existe 
en abundancia en la lecho, y especialmente en la manteca. 

La Vitamina B, se presenta aunque en poca cantidad. 

La Vitamina +C, antiescorbútica, existe en regular 
cantidad y su proporción depende de la cantidad de forra- 
je verde que ingiere la vaca. Esta vitamina es muy frá- 
gil. y el calor largo tiempo prolongado la destruye, aun- 
que ses a baja temperatura; de ahí la conveniencia de su- 
ministrar alimentos frescos, como el jugo de naranjas, a 
los niños alimentados exclusivamente con leche de vace 
muy hervida o pasteurizada, 

La Vitamina D, o antirraquítica, existe también en 
gran cantidad, y su ausencia o su destrucción en la leche 
es una causa del raquitismo que se observa en los niños 
criados exclusivamente con leche de vaca. La ebullición, 
sobre todo sí dura algún tiempo, destruye la acción antí- 
raquítica de esta vitamina. 
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“Modificaciones que se hace experimentar a la leche 
de vaca. — La leche de vaca consumida cruda puede ser- 
vir de veluculo para la transmisión de muchas enfermeda- 
des, La tuberculosis, la fiebre tifoidea, la escarlatina, la 
difteria, tos aftosa, son enfermedades cuya transmisión 
'por la leche cruda es un hecho comprobado. La manteca 
puede ofrecer también el mismo peligro, con el agravante 
de que la manteca no se puede hervir antes de emplearla 
en la , Lomo se hace con la leche, 

Para evitar los peligros que reprentaría para la salud 

:4 el uso de una leche que pueda estar contaminada 
se aconsejan diversos procedimientos. 

Unos están fundados en prevenir por procedimientos 
la contaminación de la leche, y otros eonside- 
rando que toda la leche obtenida en las condiciones 
“yrientes está contaminada en mayor o menor grado, bus- 
can de destruir por la acción del calor o de otros agentes fi- 
alcos, los gérmenes patógenos. De aquí se desprende que 
'suando Be pueda contar con una leche extraída higiéni 
mente de un animal «ano, el calentamiento de la misma 
con vistas a destruír los microbios que contenga es inne- 
cosario, Pero como prácticamente esto es imposible, pues 
significaría el controlador dínrio de la salud de la lechera, 
se prefiere aconsejar la aplicación de los procedimientos 
que tienen como bae el calentamiento de la leche a tem- 
peratura más o menos elevadas, 
La pasteurización cs cl procedimiento de higieniza- 
sión de la leche que ménos modifica su sabor y las demás 
de este producto, No impido la subida de ls 
¿rema, no precipita la albúmina, ni es un obstáculo a la 
fermentación láctica. siempro que se aplique el procedi- 
miento de la baja temperatura, es decir, 30 minutos » 


63.5 grados. 
En Estados Unidos, país modelo en lo referente a hi. 


gieno de la alimentación, la casi totalidad de la leche que 
da a lo que ha traído como con- 
'ecuencia un aumento en el consumo i A 
«minación om Ta mortalidad Infant O 
. Con el mismo nombre de pasteurización, se entienden 
igualmente todos los demás procedimientos consistentes 
en calentar la leche a una temperatura superior a la indi- 
cada e inferior a su temperatura de ebullición, 


Ent e estos procedimientos intermedios uno de los 
más usados en la alínxentación infantil (Soxhlet), consis- 
te en calentar la leche al baño maría en frascos cerrados 
durante un tiempo que es conveniente no prolongar más 
allá de 6 minutos, a contar desde el momento en que el 
agua Cel Laño maria comienza a hervir, Lo mismo puede 
hacer-e con la totalidad de la leche que se utilice en la 
alimentación familiar por medio de los hervidores a doble 
pared, de los cuales hay todas las variedades y de todon 
los materiales. 

Finalmente, tenemos la ebullición directa al fuego, 
tonióndose la precaución de deshacer la espuma en el mo- 
mento cn que tube para asegurarse de haberse llegado m 
temperatura de ebullición, o bien emplear uno de los ho- 
vidores que suministra la industria, provistos de una 
elevación cónica, horadada en el centro, que destruye la 
espuma' a medida que se forma. y 

La leche convenientemente hervida (nunca más de 
tros minutos), puede ser perfectamente empleada en la 
alimentación del niño y del adulto, aun cuando a causa 
de las modificaciones químicas y físicas que ha experi- 
mentado la consideramos in£erior a la leche pasteurizada. 

En cunnto a la leche esterilizada, es decir, calentada 
a 108 grados, no debe ser utilizada sino' excepcionalmen- 
te, y por poco tiempo, a causa de la destrucción total de 
sus fermontos y vitaminas que la han transformado en 
un alimento muerto, 


Leche concentrada o desecada. — Como media de 


conservación y de reducción de su volumen, se expende 
en el comercio, leche condensada, que es leche concentrada 
a la que se ha agregado 35 o 40 por ciento de azúcar, subs- 
tancia que asegura su mejor conservación. Para su uso 
se la diluye por lo general en la proporción de 1 en 5 par- 
tes, para reconstituir así una leche en la que los elementos 
«que la componen entran en una proporción conveniente 
para ser empleada en la alimentación del niño. 

En evarto a la leche evaporada es leche concentrada 
a la mitad de su volumen y sin el agregado de azúcar. 

El empleo de estas leches sólo está justificado en via- 
je 1 evando no es posible conseguir leche fresca. 
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Como se construye 
una Heladera sin hielo 


La heladera que vamos a describir, es muy útil para 
conservar fresca la leche, la carne y otros productos que 
se consumen diariamente en las casas de campo y donde 
no se puede obtener hielo. El frio es producido por ln eva- 


poración del agun que corre lentamente por las corcinas 
de lona o arpillera qué forman los cuntro costados de la 
heladera. 

Para construir heladera sin hielo, se empieza por ha: 
cer un armazón de madera de 1.10 m. de alto, por 40-cm, 
de frente por 35 de fondo y se cubre con alambre tejido 
galvanizado, La puerta se hace de manera que entre aun- 
vemente sin tocar el marco y se asegura con bisagras de 
cuero y de bronce, ponióndolo un picaporte de madera » 
de otro material que no se oxide con la humedad. El fo: 
do del armazón se cierra con una tabla cortada a la medi- 
da y la pared superior con alambre tejido. Los estantes 
pueden ser de madera, de listones o de chapas galvaniza- 
das, siendo las mús convenientes las de alambre tejido 
de malla de 1 a 5 cm. Los estantes se colocan sin clavar! 
apoyados sobre listoncitos de madera asegurados interior- 
mento a los costados. En la parte superior se coloca 91 


WE 7 


rénero debe ir para afuera. El forro puede ir colocado cun 


broches de empuje en vez de clavado, a fin de facilitar 


li colocación cuando se saca para layarlo, La parte de aba- 


o del forro debe entrar en el recipiente inferior de la he- 

dera. En la parte superior del forro se cosen cuatro ti- 
ras dobles cortadas medio en punta, de un ancho de 20 
2.25 em. Estas tiras forman las mechas que absorben el 
agua del recipiente superior. 


. 
Preparación casera del jabón 
Por el Dr, Augusto Chaudet, 


Las siguientes instrucciones permiten la preparación 
económica de un buen jabón común para uso del tipo 
Naraado empaste. 

Elementos necesarios. — Un tacho de más de 20 li- 
tros de capacidad, que pueda calentarse con fuego de car- 
bón o calentador de cualquier sistema; los envases usa- 
dos de muchos productos son apropiados, siempre que no 
pierdan y sean resistentes; para más fácil manejo puede 
añadírsele una ass como tienen los baldos. 

Una paleta de madera ” 
de un metro aproxima- 
damente de loritud, 
hecha aunque «sea “rús- 
ticamente, Un moide en 
forma de cajón armado 
eon tornillos para que 
8 pueda sacar cl jabón 
dosmontando fácilmente 
las tablas. 

Soda cáustica somor- 
cial, se compra on latas de varios kilos y su precio no es 
elovado; es necesario conservarla bien tapada y saber que 
es muy corrosiva, debiéndose evitar el manejo cun las 
manos. 


A conca ca IA 


ALMANAQUE DIEL MANCO DE SEQUIOS DIÉL ESTADO. 


Grasa, — Se emplea sebo común o so utilizan grasa 
en rama y desperdicios previa pudificación. Pare 
éllo se hacen chicharrones y se cuela la parte flúida, 

del jabón, — En el tacho se echa 1 1/2 

kilo de soda y 5 litros de agua. y con ayuda del calor se 
hace disolver, agitando para que no queden trozos pega- 
dos en el fondo, que producirían una ebullición violenta ta 
y peligrosa; obtenida así la lejía se vierten 10 kilos de 
grasa que ee habrá fundido aparte en un recipiente sin 
quemarla por excesivo calentamiento; comíenza ahora 
la parte penosa, porque es necesario, dirante una hora 
y medía o dos, remover contínuamente con la paleta lo 
masa, cuidando de que la consistencia sea homogénea y 
no se formen pegotes en el fondo. Ocurre siempre que se 
produce espuma que amenaza hacer desbordar el conte- 
nido; para impedirlo se le hace desaparecer echando agua 
en pequeñas porciones, no pasando de un total de 15 li- 
tros, ni menos tampoco; después, cuando el agregado ter- 
minó, se regula el fuego, haciendo suave y regular el he 


hervor, 

¿Cuándo está terminado el jabón? En primer tármi- 

no, el tiempo (hora y medin o mejor dos) permite supo- 

ner el final, después, otros indicios: el batido se hace pe- 
sado, la masa se pega fuertemente en el fondo, no hay 
casi ebullición, removiendo sale humo y la pasta tieno 
la consistencia y aspecto de una jalea cristalina. Una pe- 
queña prueba de lavado de las manos es también útil, 

Se pasa entonces al molde el jabón caliente, es decir 
Múido, y una vez frío y endurecido se lo separa, dejándolo 
secar buen tiempo antes de consomirlo, 

* Para que el producto sea más espumoso puede sula- 
tituirse una décima parte o más de la grasa por resina co 
lofonia común, que es de poco precio, 

Un jabón elaborado en estas condiciones ofrece las 
mejores garantías de eficacia para preparar la emulsion 
jabonosa, que con tanto éxito se ha empezado a aplicar 
en la campaña contra la langosta. 

La emulsión jabonosa se hace al 2 ojo (dos kilos de 
jabón rnra enda cien litros de agum) y se aplica con cual- 
quier pulverizador o con regadera de flor may fína. 
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Como se “fabri: a” 
el Agua Luavandina 


Este producto de tenta utilidad, llamado también vul- 
garmente sgua de Jane, no es más que una solución alen. 
lina de hípoelorito de sodio, y sus propiedades tan concí- 
das, se deben al efecto que químicamente se llamo oxida- 
ción, lo mismo que ocurre con el agua oxigenada y el per- 
mangannto de potasio, empleados como desinfectantes, 
Como coniítiar 
mente recibe el la- 
boratorio de quimi- 
ca pedidos de 16r 
mulas para preparar 
lavandina, creemos 
conveniente relatar 
el procedimiento a 
soguir, el cual tiene, 
por lo menos, la ven- 
taja de poder produ- 
cir un producto de 
más fuerza que la 
generalmente contenida por los que sumini tra el co- 
mercio. 
Como aparatos, se necesita un tanque de capacidad 
proporcionada a la cantidad a preparar, un tonel puedo 
servir, como también un depósito de mampostería bien 
recubierto interiormente de cemento, y en cuanto a las 
H substancies, son las siguientes: 
N Cloruro de cal, — No hay que confundirlo, como su- 
cede tan a menudo, con-el cloruro de calcio, tal que no 
alrve en este caso, y el que debe emplearse se conoce tam- 
bién con el nombre de hipoclorito de calcio (nombre clen- 
tífico); al comprarlo, es necesario observar que sea de 
buena calidad, con fuerte olor a cloro, porque tratándo- 
se de una substancia fácilmente alterable y de riqueza no 
constante, es posible exponerse a recibir una: partida de 
poco rendimiento, Con estos cuidados puede confiarse en 
que ha de servir para la ejecución de la fórmula, porque 
numerosos análisis de mue“tras diversas acusan un con- 
tenido medio de 35 ojo en cloro activo, punto único a con- 
siderar. 
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Not No tolere que Ladrones invisibles. | 


y y se lleven su ganancía 
Y) 
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No debe olvidarse un inconveniente: el cloruro de eal 
- se vendo en grandes tambores y es casi siempre difícil 
conseguir que el expendedor los fraccione en pequeñas can- 
tidades, y cuando esto sucedo, por lo común son pequeños 
paquetes cuyo contenido es muy pobre en calidad y pro- 
penso a descomponerse más fácilmente. 
Soda. — Significamos la llamada cristal (carbonato 
de sodio), la que se emplea para el lavado ensero y no la 
caústica de los jaboneros. 


En el tanque se echan 10 kilos de cloruro de cal y 
100 litros de agua y se remueve bien la mezcla para des- 
hacer los terrones complotamente; se verifica así la di- 
solución de la parte útil junto con otras sales solubl 
la acompañan y en el fondo se deposita el exceso 
- que siempre contiene; después de una media hora de con- 
tacto, durante la cual se han mezclado todas las veces po- 
sibles, se agregan 10 kilos de soda, disueltos antes en 40 
litros, aproximadamente, de agua. Entonces, duranta al- 
gunas horas, se mezcla de cuando en cuando, y para saber 
si la soda fué suficiente, se procedé así: como en la purte 
suporior, por reposo, se forma un líquido límpido, se seca 
en un vaso y se lo echa un cristalito de soda; si 
es porque se agregó lo necesario, en caso con- 


Ya producida la mezcla completa. se deja depositar 
largo tiempo ha*ta que la capa del fondo esté bien reduci- 
dá, entoncos ol líquido se decanta en cualquier forma y 
se envasa, cuidando de que sea bien límpido. 

Este procedimiento de incorporar la soda por prue- 
ha es indispensable debido a la falta de constancia de 
composición del cloruro de cal; no obstante, debe obser- 
varze que la eantidnd indicada se fija de acuerdo con la 
riqueza media de los productos comunes satisfactorios, 

Para los que dispongan de mayores medios, es posi- 
ble modificar favorablemente la técnica; por ejemplo, en 
lugar del empleo de un único tanque, se puede preparar en 
uno la solución de cloruro de cal, y trasegarla 4 otro para 
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añadirle la soda, como también la ayuda de ¿grifos para 


la decantación, colocados a altura conveniente, simplifi- 


enn mucho el trabajo. 


Un jardincito elegante 


Con que elementos se puede formar 


Se puede obtener un adorno de verdor, para mante- 
nerlo en suspensión en una ventana, procediendo del modo 
siguiente: se toma una esponja barala; cuanto más grue- 
sa, mejor. Se empapa bien en agua caliente, basta que ya 
mo retenga más líquido, Después se comprime con las ma- 
nos hasta que pierda la mitad del agua, y luego se intro- 
ducen en sus asujeros semillas.de trebol rojo, de cebada, 
de verdolaga, de gramineas, y en general, de toda clase 
de plantas que germinen con facilidad, y en lo posible 
pa aa hojas de coloraciones variadas. La esponja 

se cuelga en el afeizar de una ventana 
Pia el sol de una parte del día, Todas las mañanas, por 
espacio de una ¿emana se riega su superficie con agua 
pulverizada. Las semillas incluídas de este modo en la 
esponja se dilatan, germinan y producen hojas pequeñas, 
y en poco tiompo se obtiene una bola de verdor con varie- 
dades de coloración, según las semillas empleados, 
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De la vida en lo chocra 


Características de algunas razas 
de conejos 


. Gigante de Flandes Blanco 


4 E Magnífica raza de sport, ap- 

a ta para usarla en cruza 

z mg? q) mientos beneficiosos de pro- 
ducción y rusticidad. 

4 _Oriren: El Gigante de 

Flandes se supone descen- 

diente de un conejo de gran 

talla, importado de América 

del Norte o de la Patagonia, 

a Flándes, y debería su nombre a su patria adoptiva, Eu 

Bélgica, sin embargo, centro de sus crianzas, se sostiene 

que el Gigante de Flandes ha extstido allí por más do cua- 

troclentos años. 

El Gigante de Flandes no ocupa el lugar que debería 
en las Exposiciones, es bastante linfático y soporta mal 
los viajes largos, cúrriendo riesgos durante las estadas 
en las Exposiciones, Se presta muy bien para efectupr 
cruzamientos a fin de agrandar otra razas do came, y 
us base de una cantidad de razas que ban sido ya fijadas 
después de un período de mestízación. 

El Gigante de España no es sino un Glgante de Flun- 
des adaptado ul clima de España. 


PROTOTIPO DE PERFECCION 


TY Me 


k - Apariencia general: De gran tamaño, largo, ancho, 
é- cerca de tierra y de una forma rectangular, las paletas 
muy anchas y el lomo plano. 


Muy importante, un buen sujeto debe ser 
alargado y con una gran distancia entre las paletas y la 
Erupa; esta particularidad es aun más acentuada en las 
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hembras. Un Gigante de Flandes mide corrientemente 
4.95 mts. desde la punta de las orejas hasta la extremi- 
dad de la cola. El Gigante de Flandes $e presenta general- 
mente estizado, pero debe ser ágil en sus movimientos, 
sus orejas movedizas y abiertas del costado del ruido: es- 
to denota vigor, 

Cabeza: Muy diferente la del macho a la de la hem- 
bra, los ojos y las orejas colocados en forma diversa. La 
forma diferente de la frente cumbia la colocación de la 
mu Je y modifica la fisonomía, la frente es angosta en las 
hembras y maciza, ancha, gruosa y un poco redonda en 
el macho. 

Ojo; Grande, vivo en el macho y en la hembra muy 
grande y de mirada suave. 

Orejas: Fuertes, anchas, con una base sólida, largas 
de 15 a 18 ems, bastante gruesas en forma de V y muy 
dorechas, 

Pescuezo: Corto, pero muy poderoso, 

Fanon (Papada); Muy pequeña en el macho y aun gin 
vada; en la hembra, al contrario, es muy desarrollada y 
a veces doble. Inrga y ancha, extendiéndose hasta laa ma- 
nos, sin plieguos. 

Lomo: Ancho, plano y de forma rectangular. 

Palas: Las delanteras muy fuertes y bien a plomo; 
las traseras largas, fuertes y derechas. 

Pelaje: Pelo bastante largo, espeso y liso. 

Color: Fundemental el Gris Llebro, Se admite el gris- 
flor oscuro y el negro, y el blanco con ojo rosado. 

Peso: Normal. 5 a 7 kilos para los machos y 6 a 8 
kilos para las hembras, 


ESCALA DE PUNTOS 


Condición Y peo 000.0. 20 
Largo 15 
Ancho 15 
Orejas E 15 
Color y pelaje 10 
Patas y uñas 10 
Cabeza y ojos 5 
Fanon (Papada) 5 
Lol 5 

100 


] 
Pos 


E 
] 
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sin ninirón pelo de otro color. Según el prototipo de 
lón debe tener el ojo negro y las uñas oscuras, pe- 


guetos presentados a Exposición; en consecuencia el Club 
— Francés del Gigante de” Flandes decidió en su asamblea 
de 1026 reconocer al Gigante de Flandes Blanco con ojos 
rosados y uñas blancas, siempre que tenga todas las cu 


distintivas de la raza; talla, peso y propor- 


igorosa, muy prolífica, de bonitas formas, que 
pieles grandes y finas. 
Este conejo fué presentado por primeva vez en Caen 
y por sogunda en París en 1910, 


ORIGEN 

Madame Paul Dulon, quien lo obtuvo en 1908, decla- 
ra haber constituído esta raza con gl objeto de poseer un 
tipo de piel que pueda usarse al natural con pelaje más 
seompacto y más corto que el de Angora Blanco. Llegó a 
fijar el tipo después de varios mestízajes y cruzamientos 
entre el Angora Blanco. el Plateado de Champagne, el Gi- 
gmnte de Flandes y el producto de estas mezclas. El tipo 
primitivo ten:a el pelaje un poco grueso y tieso; pero por 
la selección se llegó a fijar el actual pelaje fino y suave. 


PROTOTIPO DE PERFECCIÓN 
Apariencia general: Gran talla, muy armónica. 
Cabeza: Grande, redonda, tipo Belicr, más alargada 
en las hembras. 

Orejas: Gruesas, largus, velludas, en forma de V. 
dae separadas, 


Ojo; Rosado, 
pe in (Papada); Ausente en el macho tolerado en la 
AS De regular fuerza, con mucho vello entre los 


dedos, laa uñas son a veces invisibles, 
Polo de regular largo, muy fino, suave y 
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Color; Blanco inmaculado, con reflejos plateados. 
Peso: Cinco kilos minimum. 


ESCALA DE PUNTOS 


CUALIDADES 


¡Conejo muy rústico, fácil de criar, contentándose con 
una comida al día, en la tarde, siempre que sea abundan- 
to. Se desarrolla rápidamente, sufriendo sólo una demo- 
ra a los tres meses, Su peso mínimun es de cinco kilos, 
llegando algunos a seis kilos y aún a 7.300 kilos. 

La hembra es muy proliferan y da cuatro partos por 
año, con alete a nueve guzapos por parto como término 
medio. 


REPRODUCTORES 


Escoger los que tengan un bonito pelaje con reflejos 
plateados, de pelo fino y sedoso. 

El conejo Blanco del Bouscat, debe tener un tamaño 
grande y vigoroso, Las madres son buenas criadoras y 
cuidadoras de sus gazapos a los que enseñan a mamar a 
hora fija. 

Selecciónense los gazapos de dos a tres meses, sepa- 
rando los machos de las hembras, eliminando los que ten- 
gan un tinte amarillo en el pelaje; sacrificando todo su- 
jeto que tenga ojos que no sean de color rosado, y los que 
tengan las orejas mal colocadas y muy en especial los con 
orejas caídas. 

El conejo Gigante Blanco del Bouscat se presta para 
hacer cruzas industriales con el Angora blanco, para ob- 
tener pleles imitación de zorro blanco y de gran duración: 
y con el Gigante de Flandes Blanco, para obtener pieles 
fruesas y de gran tamaño. - 

No deben guardarse para futuros reproductores low 
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"productos de cruzamiento. No debo cruzarse jamás el Gi- 
'gante Blanco del Bouscat con el Blanco. de Vendée; son 
dos razas que presentan características tan diferentes 
que el cruzamiento de ellos no se justifica, 

Aplitudeo; carne de primera calidad. 

Piel: Las pieles en esta raza son las de conejos adul- 
tos, de un año más o menos, después de la muda de vera- 
no, Estas pieles son muy apreciadas por £u gran tamaño, 
llegando algunas a pesar secas, 40 gramos, y el cuero es 

sólida y suave. En el pelaje del Gigante Blanco del Bous- 
cat debe encontrarse reflejos plateados, que son los que 
“constituyen la belleza del conejo Angor: 
- Empléese la piel al natural como" imitación del armí- 
fio; toñida toma uniformemente todos los tintes, 


Castorrex 


Origen: El £ijador y seleccionador es el abate Amé- 
dée Gillet, el Castorrex es un producto del azar, es una 
mutación accidental, En 1919, un pequeño conejo de ase. 
pecto curioso, gasi sin pelo, mientras que sus hermanos 
estaban revestidos de un pelaje normal, apareció en un 
Krupo de garapos grises sin raza determinada, se crió 
igual que los demás; en el parto siguiente la misma cone- 
Jn ropitió el caso y ésto fué el principio del Castorrex. El 
abate Gillet crió e hizo reproducir estos ejemplares que 
] formaban una pareja y después de diversos retrocesos 
de atavismo y a fuerza de paciencia y cuidados pudo Ne- 
gar a fijarse esta nueva raza después del segundo año. 


» 
ó PROTOTIPO DE PERFECCIÓN 


Cuerpo: Alnrgado que recuerda la liebre belga. 

Caheza: Fina más bien alargada y ligeramente más 
fuerte en el macho. 

Orejas; Largas, ann un poco desprocionada al tama- 
ño del animal. 

Ojos: Café, pupilas obscuras, círculo claro alrededor 
del ojo, 

Nariz: Recta y afilada, un poco más fuerte en el 
macho. 
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Las delanteras cortas, y muy largas las . 


“NICOTINA REAL” 


DEL Go BL RKNO FHANCÓ 


Unicos Importadores: 


WENZ/E CIA. 
Boc. de Responsabilidad Ltda. 
Av, Gral. Rondesu, 2165 Montevideo 

l E ] 


BARRACA 
CENTRAL 


ARTICULOS PARA 
CONSTRUCCIONES 


ALMACEN DE HIERROS 


lO MATERIALES 
SANITARIAS 


| Banco Territorial 
del Uruguay 


435 - CURRITO = 428 
MONTRVIDRO 


se 
Aamtnetran y ven 
[pias y izo 
[AA 
Erase Tio ósea Cota: | 
l 


Francisco Vilaró 


18 DE SULIO 
Esq. Magallanes. || 
MONTE VIDEO 


tes Hipolecan, Descuentos, 
Valeres al Cobro 


| 


Pr Alcnnstas y mn Calar as | 
Ahorros el ojo de Intarés 


Gallego, En de Giordano | 


Cinsignatarios de Frutos del País 


TELEFONO AUIOMA!ICO 8-7030 
DiMrCcIoN YELEGPAF CA: "SALVADORSO" 


RONDEAU, 1951 
Esq. Nicaragua MONTEVIDEO | 


Ente, muy largas cuando joven, llegando a 
o largas en los adultos. 
; Rocta, muy pegada al cuerpo, blanca por deba- 
café encima. 
"Pelaje; Sin ninguna cerda, muy corto, muy espeso y 
sedowo, de 15 mm. de largo, azulejo en la base y ca- 


6 en el extremo, 
Color: Café obscuro en el dorso y más claro hacie el 


vientre, 
Peso; De 3.500 a 4.500 gramos. 
S DE PUNTOS 
Forma y aspecto .occococcoos 12 


Guerra sin cuartel a los 
animales dañinos 
Del Dr. Manuel Guevara, 


En todos los lugares en donde el hombre vive en so- 

ciedad, se dojan sentir los estragos de una plaga que lle- E 

ga en ocasiones a adquirir magnitud considerable, y que 

merece un esfuerzo inteligente y aostenido pura acabar 
con elln. Esta es la plaga de las ratas, animales que exig- 
ten en todos los países, en dondequiera que pueden anton» 
trar algo con que alimentarse y un lugar_propicio para 1 
24 reproducción. 

Los estragos que hacen las ratas pueden ser conside- 
tables y mucho mayores de lo que pudiera creerse a pri- 
mera vista. Las rutas destruyen granos, mercancias y ob- 
Jetos diversos; suelen ser causa de incendios cuando e- 
van a sus gunridas cerillas y materiales inflamables. Son 

spaces de roer hasta los tubos de plomo que llevan el 
yan a los desechos, Nada resisto a su ataque. En los 
campos destruyen las sementeras y en todas partes mar- 


* 
can su estancia con destrozos de mayor o menor conside- 
ración. Algunos cálculos cuidadosos han permitido esti- 
mar que cada rata consume, por lo menos, un centavo al 
día, y como estos animales suelen ser extraordinarlamen- 
te numerosos, resulta que en un solo pals, el gasto anual 
que hacen las ratas asciende a muchos millones de pesos, 

Pero no son únicamente esos destrozos los que hacen 
de las ratas enemigos tomiblos del hombre, Las ratas 
desempeñan un papel importante en la transmisión de la 
terrible peste bubónica, de la triquinosis y de otras en- 
fermedades, Recientemente, por los estudios hechos 
los investigadores Ruiz Castañeda y Mooser, se ha 
descubierto que las ratas son, por decirlo así, los recep- 
táculos que conservan el virus del tifo exantemático, la 
terrible enfermedad que de cuando en cuando se manifies- 
ta en forma de epidemias mortíferas en muchas poblacio- 
nes, Estas investigaciones de gran trascendencia para el 
mejor conocimiento y para el dominio de una enfermedad 
tan importante como el tifo, han sido plenamente com» 
probadas por algunos smbios extranjeros, como Lépine, 
que ha encontrado que las ratas de Atenas llevan también 
el virus del tifo, y Bromp, quien ha hecho el mismo descu- 
brimiento en las ratas de París. Puede asegurarse por lo 
tanto, como una verdad bien demostrada, que la rata es el 
principal factor en la consorvación del virus del tifo y en 
producción de las epidemias de esa enfermedad. 

La consecuencia do orden práctico raús importante 
auo so desprende de estos descubrimientos, orgullo legíti- 
mo de nuestra ciencia nacional, es que a todas las razones 
que se conocían ya para destruir las ratas, vieno a sumar- 
se esta otra razón: la de evitar que el tifo encuentre un 
medio para conservarse y para transmitirse. Destruir las 
ratas sería la mejor manera de acabar para siempre con 
el tifo. 

El problema de la exterminación de las ratas es de 
solución difícil, pero no imposible. La rata se reproduce 
con extraordinaria fecundidad. Una hembra tiens de nue- 
ve 1 diez pequeños, hasta cinco veces al año. Esto signifl- 
ea que una sola pareja de ratas podría dar origen n va- 
rios millones de animales, en el curso de un año solamen- 
te, Por otra parte, las ratas son precavidas y cautelosas 


. 


la proporciomaremos ilustraciones muy interesantes acerca de 
cualquiera d+ las sigulentes proguntas, que hemos de contestar 
a0n ol mayor agrado: 
Ls ¿Cómo puedo gafantiar a mi esposa la percepción de un 
capital en una sola suma o lastituir a su favor una renta 
a sus necesidden? 
24 ¿Cómo a mis JOR los recursos nosoRn- 
o complénten sua estadios y cómo 


de 


puedo dotar a mi hija con 9a suma importante que 
a hm matrimouto o Iuetícule a nu favor una cantidad 


perpetuar el recuerdo de tal nombre en la 
de una obra de cultura o de beneficencia pública, 


¿Cómo puedo tustítule, al margen de mí haber hereditario, 
eterton y determinados legados 0u fevor de mis allegados o 
mi emistad o de mi servicio, 
y por último, ¿cómo puedo extar protegido yo mismo 
.s Contingencias de hoy y de las, Incetidumbres de 
na: 


CORTA ESTE TALON INDICAXDO EL N.0 DE JA PRNGUNTA 
==E 
¡señor Garente del Ranco ds Sesurns del Hstado 


Sesción vida - Produeción 
Manteviaao 


SNE COMPRONISO! PARA ME. a'riase enviarme tng totor 
bara un Segure Vida. de acuerdo con Ton sgulonten datod: 


NOMBRE y APELLIDO 0000000. 


DOMICILIO Cae a 
OIIDAD oo0-0....- 5 
DEPARTAMENTO 


(Boliera, casado, Alvorelado, vadod 


(indicar sisanton y candor da Tos Wiemoa) 
AE 

Podría Aectinay 7 % 

so de Vid Por año para pagar la prima de un Segu. 


y es necesario poner gran empeño para acabar con ellas. 

Lo mejor es impedir que las ratas encuentren facili- 
dades para alimentarse y para reproducirse. Las construo- 
ciones modernas, hechas generalmente de concreto, son 
por decirlo usí, inatacables por las ratas, Es necesario 
construir todas las hubitaciones y las bodegas “41 prueba 
de ratas”. De mucha importancia es también evitar que 
las rutas alcancen lo que pudiera servirles de alimento y 
que encuentren lugares apropiados para procrear. Esto 
se consigue teniendo cuidado de que nunca los alimentos 
estén al alcance de las ratas, protegiéndolos debidamente, 
y evitando que en la casa haya basura o desperdicios que 
puedan convertirse en nidos de ratas, Es decir, que el 
cuidado con los alimentos y la limpieza de la casa son po- 
derosos enemigos de las ratas. 

Dobe recurrirse, también, a todo aquello que pueda 
destruir a las ratas, Los enemigos naturales de las ratas, 
como los gatos, pueden ser útiles a veces, Toda clnse de 
trampas tiene algún valor, sobre todo, aquellas que atraen 
más a las ratas y las que son de funcionamiento contínuo. 
Los cebos envenenados son también do aconsejarse, espe- 
cialmente los que se preparan con substancias que aunque 
vehenosas para las ratas son poco o nada tóxicas para ol 
hombre, como el carbonato de bario. El uso de estos se- 
bos es inconveniente en las habitaciones por la fetídez 
que se produce al entrar en putrefacción log cadáveres de 
las ratas, pero se puede recurrir a ellos en laa boderas 
ábricas, talleres, ete, En los casos en que la plaga de las 
ratas asume magnitud excepcional, como suele sucodor eu 
ciertas regiones que se puede recurrir a otros medios, co- 
mo el empleo de virus de enfermedades que matan exelu- 
sivamente a las ratas, o a fumigación. 

Lo importante es que todos estén advertidos del gra- 
ve peligro que las ratas representen y que cada cual es- 
té dispuesto a cooperar en ln guerra de exterminio contra 
estos funestos roedores, Los resultados de esa guerra se- 
rán altamente provechosos, desde el punto de vista econó 
mico y sobre todo, desde el punto de vista de la salubri- 
dad pública. 


BANCO DE PROUROS DEL ESTADO 


La vaca lechera y sus carzcleristicas 


El conocimiento de las cualidades orgánicas del animal, 
es esencialisimo para el éxito de la producción y el gana- 
dero que quiera cantidad y calidad en el producto, 
debe saber bien la materia. 


Su elección. — En los párrafos sí- 
guentes trataremos de describir las 
caroctorísticas o indicios externos 
comunes a log bovinos que poseen la 
aptitud ingénita de producir leche en 
cantidades que exceden considerable- 

- mente las necesidados de la alimen- 
ración del tornero, es decir, las características del ganado 
lechero. Ese excedente de leche mantenido en su condi- 
ción natural, constituye un alimento básico e indispens 
ble en la alimentación humana; o bien transformado en 
otras substancias, da nacimiento a diversas industrias en 
Ins que interviene como matería prim, Tanto en uno co- 
mo en otro caso, la Jeche es un artículo do comercio y wn 
factor importante de riqueza en aquellos países donde la 
explotación del tambo he adavirido cierta significación 
Interesa, por consiguiente, anticipar Ins posibilidades Je- 
cheras de los bovinos que interran el plantel del tambo. 
Interpretando esas peculiaridades de conformación visible 
4 que noe:hemos referido recordaremos con todo, que no 
existe una estrecha correlación entre el aspecto exterior 
del sujeto y el desarrollo de ciertos órganos, disposición 
de otros, etc, y-su aptitud para producir leche,-y que es 
siempre aventurado establecer conelnsiones definitivas al 
respecto. Con esas limitaciones, el conocimiento de las ca- 
racterísticas lecheras puede ser, sín embargo, útil al ería- 
dor. Conviene también recordar, no obstante, que el ánf- 
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co método positivo de comprobar los máritos del ganado. 
es aquel que consíste en controlar su productividad, pe- 
sando a cortos intervalos la leche producida y determinan- 
do su riqueza en materia grasa, 

Suele el invernador de novillos ser juez competente 

en lo que atañe a la clasificación de porcinos y lanares, 
puesto que, a pesar de ser distintas especies, se trats de 
apreciar en ambas una sola aptitud: su capucidad para 
producir carne, Pero, si en lugar de apreciar novillos, 
cerdos u ovejas, tuviese que juzgar vacas lecheras, se en- 
contraría, probablemente, en una situación de incertidum- 
bre, explicable desde que no se puede juzgar con el mis- 
mo criterio cualidades que, por ser opuestas, tienden a 
excluirse recíprocamente. En el bovino “tipo carne”, mo- 
dernamente clasificado como “tipo digestivo”, lo que más 
Jlama la atención es el paralelismo de los planos que Ji- 
mitnn su cuerpo, dándole a éste una forma de cajón rec- 
tangular; en cambio, en el tipo lechero clasificado “tipo 
respiratorio”, lo primero que impresionará, un al menos 
iniciado, es su conformación triangular, Se distinguen 
estos últimos por la forma angulosa de su cuerpo, sin ex- 
ceso de carne, y su vigor físico,que refleja la buena nu- 
trición; el extraordinario desarrollo de la glándula ma- 
maria, de las venas mamarias y de “las fuentes inferio- 
res de la leche”, como también el pronunciado desarro:to 
del tronco con relación a la talla. Las características 
esenciales de la vaca Jechera se relacionan, pues, con su 
conformación, con la glándula mamaria y con otros indi- 
cios exteriores, camo son los llamados “escudos” y “espi- 
gas”, el cerumen que se observa en el interior del pabe- 
llón de la oreja y otros detalles similares que han sido 
considerados como signos promisores de nna abundante 
secreción láctea. 
Los cargcteres de conformación 
Silueta, volumen o peso, largo del 
cuerpo, cabeza, cuello, cruz, espnlda, pecho, enpacidad to- 
ráxica, capacidad abdominal, dorso, riñón, grupa, cola, 
miembros y líneas de aplomo, 

Silueta, — Según los norteamericanos, la silueta del 
tipo lechero de “gran clase” lo que equivale a decir de 
gran producción, debe presentar, ya sea visto de perfil, 
do frente o de arriba, la forma de una calle. Todas las 


' 


mu” 


vacas de las distintas razas lecheras explotadas en aquel 
país, tiendon a realizar esta silueta, que constituye lo que 
£e conoce con el nombre de “tipo americano”. 

La primeracuña, mirando el animal de pertil, está 
formada por la línea del dorso y otra línea que, tocando 
la punta de los pezones, pase rozando la punta del ester- 
nón, Estas líneas convergen hacia adelante. La segunda 
cuña está formada por dos líneas que nacen en las an- 
ens y se unen a la altura de la nuca. 

Los criadores europeos y muchos entre nosotros, no 
ven con agrado este “tipo americano” cuneiforme (forma 
de cuña) y le nnteponen un tipo atenuado, 

La siguiente escala de puntos (Mercier), es la que 
rige en Frisía para la admisión de las vacas holandesas 
en sus registros; según el propio Mercier, dicha escala 
tene por objeto obligar a los erladores a presta mayor 
atención al desarrollo del tren anterior de las vacas, aste- 
nándole un total de 34 puntos a ln parte anterior hasta 
el riñón y sólo 28 puntos a la parte posterior: 


ESCALA DE PUNTOS PARA LAS VACAS 


Cabeza: forma y expresión .... 
Cuello, espalda, pecho ...... 
Dorso, costillas, flancos 


3 BldasaobornSo 


Volumen o peso, — El volumen o peso varía con las 
una de ellas, A Al 
A 650 kilogramos; 
500 y 600 ind 
contralor de la productividad lechera de las va- 
E enel comprobar que las de mayor 'corpulen- 
¿son tambión las más productivas, La razón directa 
hallan ambos términos debe decidirnos en fa- 
vacas más voluminosas y pesadas, ya que es 


E 
y 
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más probable hallar las buenas productoras entro las va- 
cas “grandes” que entte las “chicas”, El peso vivo y la co- 
paciaad productora son dos cualicades que no se excluyen. 

Talle. — Se entiende por talla la altura del animal to- 
suda en la región de la cruz. En los bovinos se acos- 
tumura a medir también la altura al sacro y compararla 
luego con la altura a la cruz; entre ambas no debe exis- 
tir una diferencia suporioe a 2 centímetros, como demos- 
tración de que el animal no es débil de dorso y de riñón. 

La talla también varía con las razas, y aun dentro de 
éstas. En lus lecheras comunes (Holandesa, Rurham, Fla- 
menes, etc.), oscila entre 1,35 y 1.45 metros, con una ta- 
la media de 1.37 metros, 

Largo del animal. — La buena vaca lechera debe ser 
larga; pero tal dimensión debe guardar armonia con el 
perímetro toráxico y exceder tan sólo lo suficiente como 
para que el animal pueda clasificarse dentro de la deno- 
minación de longuilíneo, Con todo, es conveniente limitar 
la tondencia a oso alargamiento del tipo lechero, que só- 
lo conduca a dobilitarlo, Conviene reducir el largo total 
del tronco y tratar de aumentar su ancho y profundidad. 

Cabeza, — La cabeza debo ser estrecha; el ancho en- 
tre las órbitas, según unos, debe ser inferior al tercio del 
ancho de la grupa; otros opinan que la cabeza ha do ser 
corta y ancha. Aquéllos atribuyen mayor capacidad de 
producción a las vacas que tienen una cabeza larga; és 
tos aseguran que la cabeza ancha y corta es un signo de 
mayor capacidad productora, porque tienen el cerobro 
más ¿rrunde, 

En cambio, el contralor de productividad lechera nos 
dice que existen tan buenas productoras entre las vacas 
de cabeza grande como entre las de cabeza corta. 

Razones de orden estético son las que deberán guiar 
al eriador en este punto de vista, dando preferencia a la 
enbeza de dimensiones medias y que mejor responda a 
lag raracterísticas de la raza a que pertenece el animal 
considorado, 

Cuello, — Medianamente largo, no muy fino y de N- 
pens anaves. pe ensancha en forma paulatina hasta tomar 
inserción con la espalda, Tn cuello muy largo y fino se 
considera propio de animales delicados. 


> + A 
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Las espaldas deben ser duertes y estar bien unidas a 
a las costillas, a la base del cuello y al pecho, 
El pecho ancho y profundo, con los músculos bien 


La cruz debe ser sostenida y unir bien las espaldas, 
on su unión con el dorso debe seguir la línea de éste; pe- 
ro bien destacada; no debe ser hundida, 

Capacidad toráxica, — La amplitud de la cavidad to- 
ráxica se determina midiendo sus dos diámetros, uno ver- 
tical y el otro transversal. Estos diámetros £e toman en 
la región de la “clncha”, atrás de la espalda. El diáme- 
tro vertical us la distageia que hay entre la cruz a la l- 
¿ncu interior de la cavidad toráxicu; el diámetro transver- 

sal cn la distancia que hay de un costado al otro, medidn 
en la parte de mayor curvatura de las costillas, 
Comparando el diámetro vertical con la talla del ani- 
mal, nos damos cuenta de sj se trata de un sujeto de pe- 
cho profundo, bien descendido, 

Mediante la comparación del diámetro transversal 
con el vertical, advertimos si la sección transversal de la 
cavidad toráxica se aproxima al círculo o a la ojiva. En 
las buenas lecheras la socción transversal de la cavidad 
toráxica debe ser ojival, que es la que corresponde a los 


reducción de los diámetros vertical y transversal 
como consecuencia el afinamiento del tren an- 
durante mucho tiempo como 
cualidades Aobresalientos de la yacn lechera. 
Pero aquí también el contralor de ln productividad 
lechera de las vacas es el encargado de resolver la cues- 
tión. En efecto, el comparar las producciones de leche 
con las dimenslones de la eaja toráxica, se ha puesto en 
evidencia que la profundidad y ancho del tórax no so ono- 
nen al desprrollo de la aptitud lechera, pues, como dice 
Leroy, “es preciso rechazar de una vez por todas el pre- 
juicia que pretende que las mejores lecheras tienen eosti- 
Tas vlonos, con un tórax estrecho atrás de las espaldas”, 
La vrea es mís vigorosa cuanto mayor es el desarro- 
Mo y meior la conformación del tórax. 
El libre juego de los pulmones y del corazón, que 
se encnent-on alojados en la cavidad toráxica, faverscen 
grandemente la producción lechera, Esta conclusión se 
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aviene en un todo a la sustentada por el Profesor Decham- 
bre, que clasifica a la vaca lechera en el tipo morfológico 
llamado “respiratorio”, es decir, de gran capacidad 


mar Z 
Se dedude, de lo expuesto, que es preciso eombntir 
la tendencia a exagerar la reducción de la capacidad to- 
ráxica, como lo propone, según dejamos dicho, la cecala 
de puntos ya citada, 


COMO AUMENTAR LA 
PRODUCCIÓN DE MIEL 


El número de los que se dedican Actualmente en el país 
la extracción as la miel es crecido 
y aumerts cada día. 


INDICACIONES PRACTICAS 

Para los apicultores, la colmena ideal sería la que, 
no alejándose de las formas de la colmena americana a0- 
tualmente en uso, evite, sin mayores manipulaciones, la 
firmación de enjambres, que son una de las causas prin- 
cipales de la poca producción de miel. 

Esto sin intención de crítica hacia los varios tipos de 
ocimenas dobles y mollizas ideadas hasta la fecha. 

Creomos oportuno indicar al lector un método bns- 
tante sencillo y que relativamente con muy poco trabajo 
nos permite aumentar la producción de miel y todo esto, 
que desde luego es lo más importante, sin necesidad de 
modificar o cambiar en todo o en parte la sencilla y prác- 
lica colmena " Amiricana”, 

Si bien es verdad que en apicultura aún no se ha dí- 
cho la última palabra, y es muy posible que andando el 
tiempo se introduzcan nuevos métodos de trabajo, sin em- 
bargo, ereemos que antes de hacer innovaciones en el ti- 
po actual de colmena más indicado es tratar y estudiar 
de sacarle todo el provecho que nos puede y debe dar. 

El método de trabajo que va a continuación es espe- 
cialmente indicado para. las zonas poco melíferas o con 
oración corta, de breve duración, y que por consiguien- 
te es necesario suber aprovechar dobidamento. 

Desde Juego que este método puede aplicarse en cual- 
quier zona, pero especisimente en años anormales con 
sequía y a las invasiones de langostas, 


IFICIO DEL BANCO EN CONSTRUCCION 


La fachada” principal, cuya perspes 
se caracteriza por ln sonelllon Y sobriedad da 
lineas arqulteciónicas, La Alstribución interior responde 3 
rudos Dion terminados ade harán de la próxima edo del Bani 
de Seguros del Hetado, una de las már comodas y modern 
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L—Para este dy de trabajo el ideal sería, al 
istalar el aplario, ubicar las colmenas en grupos de dos, 
y si fuera posible, cada una colocada sobre un caballete 
o soporte por separado; sin embargo, con un poco más 
de trabajo, es tembién posible trabajar con grupos de 
cuatro y más colmenas. 

UL—Las columnas deben encontrarse bien pobladas 
al momento de principiar la floración que se quiere apro- 
vechar; dejaremos para otra oportunidad las indicaciones 
necesarias para conseguirlo, pues nos llevaría Jejos del 
tema que queremos tratar. 

Listas las colmenas, si bien observamos que hay en- 
trada de nóctar demos principio a las operaciones nece- 
sarias para conseguir lo que más propiamente llamare 
mos “Concentración de Fuerzas” y que en resumidas 
palabras consiste en reforzar una de las colmenas de ca- 
da grupo con las pecoreadoras (recolectoras) de la otra. 

Mientras en cada grupo de colmenas debe haber una 
Jistancia de unos ochenta centímetros como minimum, 
entre colmena y colmena debe de haber unos quince cen- 
tímetros aproximadamente, 

Las colonias destinadas a dar los refuerzos, serán 
siempre las que tengan la reina más vieja (dato que sa- 
hremos con seguiridad si levamos el control en nuestra 
líbreta de apuntes). 

Los traslados de colmenas deberán efectuarse duran- 
te las horas de más actividad cuando la mayoría de las 
ubejas recolectoras se encuentran afuera y siempre en 
días en que hay verdaderamente entrada de néctar, 

Es muy conveniente, durante unos días, ocultar estas 
colmenas trasladadas con tablas o enramadas de manera 
que queden firme en su lugar. 

Este traslado debe efectuarse con cuidado, sin movi- 
mientos bruscos, ni interrumpir el vaivén de las abejas 
recolectoras, las que a su regreso de la campaña, no en- 
contrando más su propia vivienda se verán obligadas a 
buscar hospitalidad en la otra colmena que tienen a la vis- 
ta donde, debído a la carga que traen en el buche o en 
las patitas, serán recibidas como si fueran de la misma 
familla. 

Con este movimiento conseguimos hacer pasar inme- 
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distamente todas las abejas recolectoras o la mayor par- 
te de ellas de una a otra colmena. 

Después de unos dias de efectuado el cambio de ubi- 
cación de la colmena, la revisamos detenidamente, bus- 
camos la reina y la eliminamos, introduciendo otra ya 
fecundada o una celda operculnda, colocada dentro de 
un protector y casi madura (es decir, que faltan unos 
días para salir la reina). 

Esta operación de encontrar la reina o introducir la 
vtra en la celda real, será facilitada por haber disminui- 
do la población y haber quedado en la colmena únicamen- 
te abejas jóvenes, más fácil de manejar, 

Además de eliminarle la reina, le retiraremos, parte 
de los panales con cría operculada que, sin sacudir las abe- 
jus que se enceutnran sobre ellos, coloearemos en el al. 
<a de la colmena, 

Alza que ya debería contener parte de los psnales 
de su propia cámara de cría, que le habremos subido. 
aubstituyéndolos con otros vacios, dándole más espacio a 
la postura de la reina (medida de prevención contra la 
enjambrazón). 

Si el tiempo fueru caluroso es necesario suministrar 
le un poco de agua algo galada o alimento aguado a la 
colmena. 

Aproximadamente a los quince días, si la colmena 
se encontraba muy poblada y llena de cría al momento 
de efectuar el traslado (el primero), observaremos que 
debido a los contínuos nacimientos habidos su población 
ha vuelto a ser numerosa y hay abejas sobrantes a les 
que necesitan para el cuidado y conservación del calor; 
a la cría podemos efectuar un segundo cambio de lugar, 
colocíndola nuevamente a la izquierda, pero A unos cir- 
cuenta centímetros de la otra, ocultándola nuevamente 
durante unos días, De esta manera damos un segundo 
esfuerzo de ubejas recolectoras a esta última. 

Después de este segundo traslado podríase, según co- 
mo se presenta el año y la flora de la zona, efectuar un 
tercera: pero preferimos dejarla tranquila a fin de que 
además de reponerse y llegar bien poblada al final de la 
campaña apícola pueda almacenar abundantes proviciones 
para su invernada y la siguiente primavera. 

Ovidio Marzorati. 


los caprichos del azar, contra las velel. 

de la fortuna, contra las desdichas y 10 
inmerccidos, no hay otro escudo que la 

le no sólo alcanza a la vida del Indi- 

o, sino que trasciende del más allá y ne dila- 


por la fomilla, Con el seguro, ol hombre resulta 
'más dueño de sí mismo y nada acrecienta la auto. 
“nomía personal como el sustracrla a las preocupa- 
clones de los riesgos, a la angustiosa y enervante 
incertidumbre del porvenir, Precaver el daño 
hasta doude sea posible y rorareirlo cm cuanto 
fuera dable; es revocar los caprichos e injustas 
scpicncias de la fatalidad. 


Ea error repotít a cadu visita du un ropronentanto del 
Banco de Seguros del Estado: "Vamos a dejarlo para más 
adelante”, 

Con tal dilación so expones, lor que asf se expresan, 
a dejur al descubierto 1a ricngo de previxión más impor. 
tanto aún que un soguro contra incendio, un seguro huarí. 
sima e un segura de costehaa; cualquiera de estos slzies- 
tros que ocurran, queda la mano del hombre para recupe- 
rar In pérdida; pero devaparcciondo éste, los hijos meno- 

res de idad, la esposa, ¡podrán defendor con el mismo 
al elo o los Intereses irigidos hosta entonces 
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IMPORTADORES DE COMESTIBLES Y BEBIDAS 


1327 - PARAGUAY - 1327 


MONTEVIDEO 


Uniros importadores de 1af «lgutontes especialidades! 


Acolia de olivas RAU 
Arros Glncó marca EL GALLO 
Champagne VICTOR CLICQUOT 
Ciruc.a Prancenas EL GALLO 1] 
Codac Español PELAYO 4 
Extracto de Tomates DOS GALLOS 
Jabón de sales de LA TOJA | 
Jugo de manzanas ASTURIAS UN 
Jeres marca PELAYO | 
Pasas de uvas, Ciruelas € Higos secos 
de California SUN MAID 
Pimentón espectal EL GALLO 
Bidra Charmpagno EL GAITERO 
Sopas Juliana Holundeea 
Vinos Varias Clases 
| Velas Especiales BOMBERO | 
Whisky Escovés ROBERTSON 
Xerez Quina Muta-Jerez 
Yerba Mate de Cutliybe, mareas: 
TOBA y GALLO 


SECCION LUBRIFICANTES 


Aceltes para autos, aviones y máquinas Industráales de la | 
afamada muren tpglesa CASTROL 


Casa en Buenos Aires: BELGRANO 1688 | 
L -— o. a ae e: E 
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Una huerta en cada chacra 


Por el Agr. Reg, de Posadas (Misiones), Ing. Agr. 
* MIGUEL FASOLA CASTAÑO 


El agricultor que piensa en ensanchar su campo de 
ucción, generalmente cree que debe dedicarse a produecio- 
nes que aumenten Sus ingresos pecuniarios, y si no tiene 
soguiridad de que el renglón elegido es de fácil colocación. 
abandona la idea por creer que en la chacra todo debe pro- 
ducir ingresos. 

Una producción casi sbandonada en las chacras mi- 
sloneras es la horticultura, debido precisamente, a la cau- 
sn anteriormente apuntada, es decir, a falta de un mer- 
cado permanente para ellas, 

Las hortalizas en la alimentación, — Si bien es cier- 
to que la horticultura no puede proporcionar, actualmen- 
te. al agricultor misionero ganancias como sería de de- 
acar, debido, sobre todo, a que los fletes y searrcos son 
bastante caros, no es menos cierto que ello es un motive 
poderoso para no dar impulso a esta producción, que com- 
pletaría y haría más higiénica su alimentación, evitándo- 
le desembolsos. 

En efecto, la base de la alimentación del agricultor 
de Misiones y del obrero rural la forman la mandioca, en 
primer término, y después el poroto, la batata y el maíz 
como productos locales, y la hurina de trigo como produc- 
to importado, 

Nadie puede negar las virtudes de la mandioca cono 
alimento de sustento para la elase rural y por gu gran ren 
dimiento, puesto que proporciona cuatro veces más alí 
mento que la patata, diez veces más que el maíz y veinte 
vecen más que el trigo, 

Igualmente el poroto, denominado con razón la carne 
del pobre, cuyas cualidades nutritivas son indiscutibles. 

Y en cuanto al maíz a la batata y la harina de trigo 
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son inobjetables sus condiciones por este mismo ladc. 

Sin embargo, el producto muy nutritivo, no es, preci- 
samente lo gue constituye el ideal alimenticio, sobre todo 
en los climas cálidos en que una alimentación demasiado 
rica puede resultar contraproducente para la *alud y la 
energía, como generalmente sucede. 

Estos alimentos necesitan, para complementarge, 
otros que, si bien no son tan nutritivos, no por eso dejan 
de llenar funciones importantes, tales como las de regular 
la digestión intestinal, proporcionar los elementos mine- 
rales necesarios al organismo, teniendo, a la vez, propie- 
dades rafrescantes y depurativas, cualidades óstas apre- 
ciables para los que, como el obrero rural, realizan esfuer- 
mos físicos consideables. 

Para satisfacer estas funciones, el organismo nece- 
sita consumir de 200 a 200 gramos diarios de verduras, y 
ningún alimento llena mejor esta necesidad que las hor- 
talizas llamadas de hojas. 

Huerta para la familia, — En cada chacra debería, 
por lo tanto, destinarse una pequeña superficie de 20 por 
30 metros la que sería suficiente para proporcionar ver- 
dura durante todo el año a una familia compuesta de cín- 
co personas, y quedaría todavía un sobrante de los des- 
perdicios para los animales domésticos. 

A este trabajo, por ser liviano, podrían dedicarse la 
esposa e hijos del chacarero, y él proporcionara el ali 
mento más económico y sano de la explotación, 

El chacarero misionero no debería titubear en dedi- 
<arse a producciones que. como la horticultura y otras 
pequeñas industrias de granja no tienen, actualmente, 
por diversos factores, mercado asegurado, y que si bien 
no le proporcionarán ingresos, por lo menos le evitan des- 
embolsos y le procuran salud, que es el mejor de los 
capitales, 
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] La misión de las plantas 


Ray en el mundo vegetal tanta variedad 
de tuersas, tal infinidad de acción y mowl- 
miento, que todo ello responde a un ritmo 
armonioso on el concierto de Natura. 


Do la interesante obra “Descorriendo el Velo”, cuyo 
“autor es don F. Corea A., tomamos el siguiente ensayo li- 
terario que él titula "Las Plantas”. Dice así: 
El reino vegetal es otro mundo aparte con un géne- 
xo de vida oculto, pero que en sus funciones prede com- 
pararse a los demás grupos, animal y mineral. 
Las plantas. mudas y silenciosas, poseen todas los 
órganos necesarios para su nutrición, respiración y vasos 
para asimilarse los jugos de la tierra con medios acomto- 
cios para llenar sus necesidades, como si fueran se 
res animados. 
— Enllos vegetales se observan los fenómenos de su ere- 
cimiento, su salud, su reproducción y sus amores. Porque 
se aman, se fecundan, con propiedad inexcrutable pero 
efectiva, para la perpetuidad de las especies. 

So ha creido que lus plantas ton una necesidad pri- 
mordíal para el equilibrio de los factores que suministran 
ul alma mater de las substancias que se consumen en la 
aconomía viviente de los bosques y yerbas que sustenta el 
suelo ubérrimo y profícuo. Y es que las plantas respirar 
unos cuantos millones de metros cúbicos de ácido carbó- 
nico para revolverlos en oxígeno que se difunde en la 
 timóstera, 

E Ahora, el nos referimos a las flores, cada estambre, 


cada pistilo es un individuo, con su animación, sus nece. 

sidades dulces e imporiosas, su dicha y sus sufrimientos 
» Dice un autor, que Longfellow hace presentar un pa- 

pel en su bello poema “Evangelina”, a la flor de la brújula. 
Í “Ver eva flor delicada que levanta su cabéza en la 
J pradera y dirige sus hojas hacia el Norte como la aguja 
; imantada; es la flor del compás que el dedo de Dios ha 
suspendido sobre su frágil tallo, para guiar los pasos del 
viajero en la inmensidad del desierto. Así es la fe en el 
alma humana”. 
Y Goethe, poeta y filósofo, no puede menos de revo- 


da 


tráe al modificarse: sus tiernas formas se desenvuelven 
destinadas a unirse; aparecen ahora graciosas parejas 
agrupadas alrededor de un altar sagrado. 
'Himeneo las cubro con sus alas, y las brisas embal- 
samadas empujadas por el soplo del aire, esparcen por to- 
das partes suaves perfumes. Entonces se engruesan innu- 
metables gérmenes encerrados en el £fruto maternal: ad 
cierra la Naturaleza el cielo de"sus fuerzas aternas. 
Hay en el mundo vegotal tanta variedad de fuerzas, 
tal infinidad de acción y movimiento, que todo ello res- 
ponde a un acorde, a un ritmo armonioso en el concierto 
de Natura, para que cada sujeto en su misteriosa escala 
cumpla su destino. con todas las modalidades inherentes 
a su término de vida, crecimiento, desarrollo y muerte. 
Porque las plantas sienten, gozan, se estremecen y sufren. 
Tienen emociones, bien cuando las acaricia un rayo de 
sol, embriagándose de luz o cuando por la noche los ra- 
moros del espacio las convida a un sueño reparador. Son 
sonsibles, son meticulosas, son accesibles al molindre y al 


Las plantes trabajan, luchan por la existencia, Son 
pacientes, tesoneras, como las abejas, como las hormigas. 

“En los bosques se ve el afán de los árboles jóvenes 
por alcanzar o ganar la altura de los corpulentos, estirán- 
doso con cierta fuerza sobrenatural, Si un ejemplar está 
Junto a otro de mayor follaje. huye de él incliníndose al 
lado contrario, esto es, para recibir más calor y Ina. 

Be ha notado que cuando alguna simiente nace en ln- 
yay oscuro, su vástago se alarga, multiplicando su poder 
de crecimiento hasta recibir la luz que le da la vida. 

También es común ver árboles que,medran sobre las 
piedras en mezquina capa de tierra, Sus raíces se extien- 
den hasta hallar una resquebrajadura, Introduce la más 
vigorosa y a ella encamina su poder nutritivo, la engruesa 
hasta formar una palanca poderosa —más que la de Ar- 
químeder— y abre la piedra, la desmenuza y allí constru- 
ye su arraigomiento, que es su casa, su propiedad de do- 
minio y tradición, 

Es admirable, es inexplicable el poder de una débil 
raís que se convierte en catapulta formidable, 
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El reino vegetal juega en la Naturaleza un papel tan 
importante como los demás elementos, el aire, el agua, ete 

De las plantas viven el hombre y los demás animales; 
gurifican la atmósfera, acumulan la humedad y mantie- 
nen el necesario equilibrio para la normalidad de las lu- 
ins: sus desechos abonan la tierra, y sus raíces evitan 
el deslave de las costras de la superficio, 

Además, de allí saca el hombre riquezas incalculables, 
para las construcciones, ebanistería y materia prima pa: 
ra la medicina en general. Fuera de todo esto, las plan- 
tan hermosas sirven de adorno, en sitios de recreo, ala- 
'medas, parques y jardines, 

Desde la antigiedad se ha tenido predilección por los 
les nobles, como los tilos, los abetos y encinas. En 
tenían un bosque sagrado, en donde resplandecian 
de mil estatuas en honor a los dioses, los héroes y 
¡guistadores. 
y árboles que se han hecho históricos, los gigan- 
baobabs de la India, los cedros milenarios del Li- 
bano, las altísimas palmeras de los casis del Sahara, los 
ahuehuetes de México y las ceibas de El Salvador, de las 
cuales la más célebre es la del cementerio, en la capital 
¿porque a su tronco fué ultimado el Gral. Gerardo Barrios. 
- son notables, la votusta ceiba de Tzalco, ln 
de Tejutla, que cubre toda la plaza y ella sola es un par- 
que de belleza incomparable, Este árbol gigantesco tiene 
Ja particularidad de ser refugio, por la noche, de todas las 
aves que medran en los alrededores de la comarca, En la 
madrugada forman sus cantos una melodiosa orquesta. 
un orfeón digno de alabar con soberano regocijo la albora- 
da matutina. Es un arca de alados huéspedes que el viaj 
ro contempla con profunda meditación. 
., Deben amarte las plantas, cuidarse como elementos 
Pas e vida de todos los seres animados y 
aun para la propia restauración de los principios elemen- 
tales de la miema tierra. mes > 

Desapareciendo los bosques se quita humedad al am- 
biente y se provocan sequías inopinadas, desanareciendo 
las fuentes que alimentan los arroyos y. por ende, empo- 


breciendo los ríos, que ya no pueden fertilizar cl suelo. 


Importancia del cultivo de 
la Morera 


Arbol de la familia de las Moreas, del que se conocen 
varias e-pecies, y se han formado numerosas variedades 
a causa de su importancia para la producción de la seda 
y la necesidad de llevar esta explotación a regiones de con- 
diciones climatéricas variadas, 

El cultivo de este árbol es muy antiguo en el país, 
pues fué introducido en la primera mitad del siglo pasado 
por don Luís Sada y se calculó que en 1845 existían más 
de cien mil árboles en explotación en el país. Esto dió lu- 
gar al desarrollo de la crianza del gusano de seda en nues- 
tro país y a la producción de semilla, que se exportaba en 
grandes cantidades a Francia, durante el periodo en que 
una enfermedad de origen desconocido, que atacaba a las 
semillas producidas en Europa e impedía el mantener di- 
cha industria, si no se Nlevaba semilla de países donde no 
existiera dícha enfermedad. 

Descubierta la causa de la enfermedad y el remedic 
por Pasteur, este negocio decayó y con él concluyó ol auge- 
que tuvo nuestra explotación del gusano de soda entre 
los años 1860-80. 

El cultivo del gusano de seda siempre se ha mante- 
nido en pequeña extensión, principalmente se ha mante- 
nido su enseñanza en la Escuela Italia de la Soc. de Ins- 
trucción Primaria, hasta que en este último tiempo se ha 
despertado interés por esta explotación, a enusa del alto 

cio de la seda natural, de la dificultad de importarla 
y de dar una entrada suplementaria a las familias que 
se ocupen de su crianza, Este nuevo despertar de la seri- 
cultura en muestro país tropieza con la dificultad que las 
moreras, o árboles productores del alimento para el gu- 
sano, han desaparecido casi en su totalidad, y se hace ne- 
cesario iniciar nuevas plantaciones para desarrollarla nue- 


MM da pos. ] 
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vamente, en condiciones económicas más ventajosas que 
antes. 

La importancia del cultivo de la morera proviene de 
que gus hojas son el único alimento del gusano de seda, 
del cual se extrae la seda natural que tanta importancia 
tiene en la industria de los tejidos, Naturalmente, que el 
desarrollo de esta explotación guardará relación con la 
cantidad de alimento de que se disponga, y como es una 
industria que sólo conviene desarrollarla en pequeño, es el 
pequeño propietario, colono o inquilino, el Mlamado a to- 
marla a su Cargo. 

Si indispensablemente necesitamos del árbol que debe 
darnos el alimento necesario, es natural que tenemos que 
principíar por plantarlo, eligiendo la variedad más apro- 
piada y que mejor produzca en la localidad. Las mejores 
variedades son las que derivan de la morcra blanca, ár- 
bol de gran desarrollo, resistente al frío y que da hojas 
grandes y en abundancia, También son de gran importan- 
cia las variedades de la especie Multicaulis, que es la que 
se prefiere en la China para la explotación del gusano de 
seda, pues da mayor cantidad de hojas, 

La falta de planta en cantídad suficiente para multi- 
plicar en grandes cantidades, rápidamente nos lleva a in- 
dicar cuáles son sus métodos de multiplicación. 

El mejor de todos es por semilla que nos da planta 
vigorosa, de arraigamiento profundo, muy desarrollado, 
Ia que se injerta al fin del primer año para tener unifor- 
midad en la variedad, También se usa mucho la multipli- 
cación por estacas, que si bien no de planta de vida muy 
larga, en cambio es más fácil de propagar, y no necesita 
ser injertada. Es el procedimiento que más se emplea. 
Todavía tenemos el mugron, que poco se usa, 

La multiplicación por estacas se hace recogiéndolas 
en árboles sanos y vigorosos, que den pocos frutos, pues 
ASÍ producen más hojas. Se eligen las ramas que no ten- 
zan máa de uno y medio centímetro de grueso, de largo 
0.30 a. 0.40 mts, Esta recolección se hace durante la poda 
Y Be consorvan-en estratificación hasta la primavera. La 

consiste en enterrarlas en arena fina y 
fresca, para evitar que puedan secarse. 
> La plantación de las estacas se hace en vivero, o sen 
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en platabandas de 1.20 mts, de ancho por un largo spro- 
piado, cuyo terreno se prepara muy bien a pala, hasta 
0.30 o 0.40 mis. de profundidad, y a fines de agosto o en 
setiembre se procede a la plantación. Esta se hace en hi- 
leras distantes 0.30 mts. y sobre las líneas de 0.10 0 0,20 
mts, unas de otras. Para plantar se abre una zanja y en 
ella so espacian las estacas, colocadas de manera que que- 
den dos yemas sobre el suelo; la zanja se llena con la 
tierra, que se comprime y se les da los cuidados con- 
venientes. : S 

«El prendimiento de las estacas es difícil; de ahí que 
no convenga distancior mucho en el amácigo. Al año si- 
guiente las plantas que han brotado se transplantan al 
vivero, colocándolas en hileras a 0.60 mts. por igual dis- 
tancia en la bilera, Ahí se les mantiene durante uno o dos 
años hasta el momento de llevarlas al terreno definitivo. 

Durante el desarrollo del árbol, junto con los cuidados 
culturales, hay que preocuparse de la poda de formación. 
a fin de que cada árbol forme gran número de ramas que 
producirán las hojas, y su explotación no conviene prin: 
cípiarla aino cuando el árbol está bien formado. — * 

La plantación en el terreno se hace en forma de ma 
cizos y también en avenidas, Las distancias medias son 
de seis metros entre y sobre las hileras, como ve trata de 
árbol de hojas caducas, la plantación fe haco a raíz den, 
nuda, durante el invierno. 

Como el árbol demora 6 a 10 años en formarso, desde 
que se planta gn el terreno definitivo, es natural que haya 
Interés en proceder cuanto antes a su multiplicación, pues 
el desarrollo de la producción de seda natural está Ínti- 
mamonte ligado a la crianza y propagación del árbol que 
sirve de alimento al gusano de seda. 
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El empleo de la electricidad en 
las granjas inglesas 


Durante el año pasado se adelantó en todos los ra- 
mos relacionados con la aplicación de la electricidad a las 
industrias rurales y sus usos se ampliaron notablemente 
en ciertas esferas. Es dificil obtener informes exactos 
acerca del número de granjas conectadas con líneas de 
corriente eléctrica, sobre todo porque las diversas autorí- 
dades en la materia difieren en cuanto a la definición de 
las granjas, pero aquellos que están al tanto de esta [ase 
de lu industria saben que se ha progresado constantemen- 
te, pues mientras hace un año se calculaba que había cin- 
co mil granjas conectadas a las línoas eléctricas. esta ci- 
fra ha aumentedo ahora a 6.000. 
Uno de los ramos en que la situación ha mejorado no- 
tablemente es el del cultivo del lúpulo, en el cual muchos 
agricultores que venían sufriendo pérdidas lograron utilf- 
dades el año último. En la avicultura, aunque el precio de 
los huevos ha sido bajo últimamente, se han tomado me- 
didas para impedir que descienda por bajo de cierto nivel, 
y la situación es hoy también más favorable, Otra esfe- 
ra en que se ha adolantado considerablemente, y que es 
interesante en lo que respecta a la aplicación de energía 
y aparatos eléctricos, es la de conservación de frutas. 
Se ha avanzado rápidamente en el desarrollo de la indus- 
tria de conservas alimenticias, y hay para los productos 
de esta clase un gran mercado que conducirá indudable 
> mente al aumento de las fábricas y dará salida a muchos 
] productos de las granjas. 

En lecherías y estancias el uso de la electricidad para 
alumbrado y propulsión de maquinaria se extiende más 
, cada día, del mismo modo que aumenta el número de las 
+ máquinas de ordeñar. Hace poco tiempo la demanda de 

eléctricos para la propulsión de estas últimas má- 

_ Muinas ho era de grandes proporciones, pero en los úl- 

meses ha gumentado considerablomente, y la mis. 
ma tendoncia se observa en la instalación de maquinaria 
rufrigeradora Ina esfera en que huy buenas perspecti. 
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ilización y calentamiento de agua. Las ven- 
“los calentadores eléctricos de agua en las leche- 

bien demostradas. Además, la introducción de 
esterilizadoras, com equipo completo para la gene- 
1 de vapor, ha estimulado indudablemente las posibi- 

s de la electricidad para este objeto, 

Con el fin de producir leche de primera clase, para la 
e, según se ha moncionado, se obtendrán mejores pre- 


y para ello se impone la esterilización de 
Aquellos que tengan a su cargo la expan- 
teclmiento en áreas rurales no deben perder 

dad única para asegurar que la electricidad 
¿con tal fin, en lugar de emplear equipo caldeado 
medios, con desventajas tales como el manejo 
istible, y el mayor espacio que ocupan estas 


El método eléctrico cmpleado en los mataderos tiene 
“ventajas definitivas en comparación con los usados pre- 
'viamente, sobre todo en el caso de animales que han de 
sen desangrados —por ejemplo, los cerdos. Con el sistema 
eléctrico el animal no se clectrofuta pero se deja insensi- 
ble por unos minutos mediante la aplicación de una co- 
nte, la cual es bastante para que pueda desangrarse 


Para la avicultura, lo electricidad se usa considera- 


blemente para incubar y criar, y se han perfeccionado 
otros aparatos como por «jemplo, máquinas de desplumar 
las aves. El adelanto más notable consiste quizás en la 
adopción extensa de incubadoras de gran tamaño. 
Y Las ventajas mús sulientos de las incubadoras del ti- 
po de armario consisten en la economía del espacio ocu- 
pado y las £acilidades que ofrecen para su atención, puas 
s posible acumular en un espacio determinado un núme- 
xo de huevos mucho mayor que en el, caso de las incuba- 


“cerco! aparte de que se Teduce también el 


Se ha adelantado mueho en la aplicación de la electri- 
cidad para la cría de polluelos, pues se reconocen mejor 
¡ además, la electricidad está hoy más exton- 


s q dida en los distritos rurales, Muchos de los que se dedican 
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A la, cría de de corral se han dado cuenta de que no 
solamento se eliminan los riesgos de incendio, sino que la 
mejora de las condiciones higiénicas es beneficiosa para 
los polluelos y se reduce, por lo tanto, la mortalidad. 

La provisión de agua es, pof supuesto, de importan- 
cia vital en las regiones en que la lluvia es escasa, y para 
este fin se fabrican bombas de émbolo pequeñas con las 
cuales se obtiene una altura de aspiración de 25 pies, So- 
bre todo cuando están provistas de regulador automáti- 
co, las bombas pequeñas tienen que trabajar con frecuen- 
cia en condiciones árduas, con paradas y arranques fre- 
cuentes, y para este servicio se ha demostrado que los 
motores de fase dividida usados previamente en muchos 
casos para esta elase de trabajo son excelentes. 

Ha aumentado también en los últimos tiempos el in- 
terós en el estimulo artificial de las plantas por medio de 
varios sistemas de alumbrado eléctrico, y aunque es ésta 
una esfera en que los resultados deben considerarse qui- 
zús experimentales, más bien que de valor práctico, ofre- 
ce, sin duda alguna, para los hortícultores una fuente fas- 
cinadora de investigaciones, 

Las referencias breves que se hacen previamente a 
los adelantos conseguidos mediante la aplicación de la 
electricidad, en varias esferas de las industrias rurales, 
indican claramente que se continúa trabajando en el sen- 
tido de mejorar los métodos existentes, lo cual es un buen 
augurio para el porvenir que le está reservado a esta sec. 
ción de la industrin eléctrica. 
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RICARDO COSIO 


“La loí des débouchés”: definición; 
síntesis 


lormación de 


“la loi des dé 
“los productos 
se cambian por productos”, A primera vi 
observa a través de lo deseurnado de la defi 
acabo de dar que la “loi des déborchés” pretende lle- 
gar a la comprobación de que un producto vendido se 
cambia necesariamente por otro producto que se ad 
quiere y que en consecuencia “solo se puede vender si se 
compra. Y aquí viene la razón de su nombre: “cada 
individuo que consume en' Francia una cosa extranjera, 
dice la ley, “destapa” én otra parte el sitio necesario 

para la colocación de un producto francés”, 
Aunque parece hija directa del librecambismo no 
; es en realidad una ley económica en la cual se apoye nin 
guna doctrina de las que con más pasión han dividido 
a todos los economistas desde que la economía es una 
ciencia, Tal vez lo que ha pasado con los artificios del 
proteccionismo, es que las murallas que representen las 
espesas barreras aduaneras, obstaculizan.a los hombres 
la visión exacta del total cumplimiento de la “loi des 
débouchés", Pero ella se cumple a través de todas las 
murallas chinas con que pretenden defender su «cono 

mía actual los países desconfiados, 

Es, en realidad, la ley de las leyes que rige el inter 
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cambio y por esa causa su exacto cumplimiento se ve 
mejor en el juego imaginario del comercio internacional 
libre que a través de la lucha nacionalista actual de to- 
dos los países. 

Por eso yo exco que el que observó primero su cum- 
plimiento aunque no la haya definido debe haber si 
algún librecambista conocido. No ereo estar muy lejos 
de la verdad si pienso que acaso cuando Henry George, 
en su formidable alegato en favor del librecambio, re- 
producía el diálogo imaginario entre Robinson Crusoe 
y un proteccionista yankee, ya tenía presente el conte- 
nido económico de la ley, Robinson Crusoe, dice George 
según recordará el lector, vive sólo en su isla. Imagine- — 
monos que un proteccionista americano es el primero 
en quebrantar su soledad con la dulce música del lengua- 
je humano. Y mientras disfruta de su hospitalidad le dí 
ce: “ahora que estás descubierto, infinidad de naves ven- 
drgn a visitarte y un diluvio de mercaderías baratas in- 
vadirán tu isla; es preciso que te pongas en guardia con- 
tra esas cosas porque de lo contrario perecerá tu indús- 
tria”, “Mo regalarán todas esas cosas exclama Robin 
son ¿quiere Vd. decir que yo tendré éstas por nada y que 
no hablaré de trabajar en modo alguno? esto me satis 
furía enormemente, Descansaría, leería y pescaría. Yo 
no deseo trabajar si puedo tener sin trabajo las cosas 
queque necesito”. “No, no es precisamente eso lo que quiero 
decir, responderá el proteccionista, no os darán esas co- 
ans por nada, os pedirán algo en cambio, pero os traerán 
tanto y se llevarán tan poco que vuestras importaciones 
deberán exceder a vuestras exportaciones y muy pronto 
Ñ os será difícil encontrar empleo para vuestro trabajo”. 

Y Robinson replica inmediatamente “pero si yo no quie- 
ro empleo para mi trabajo, sí he tardado meses en ahue- 
car mi canoa y semanas en curtir mis pieles no es por- 
que tuviera necesidad de empleo para mi trabajo sino 
porque los necesitaba. Si pudiera proporcionarme lo que 
necesito con menos trabajo tanto mejor. Cuanto más re- 
ciba y menos dé tanto mejor para mí”. Y después de 
ésto, dice George, nuestro proteccionista se irá pensan- 
do que no podría convencer a Robinson que su industria 


E alos que da la noción de la utilidad del in- 
E, libre, del comercio en estado natural y que 
“aspira a dar la impfesión de que Crusoe iba a ser más 
feliz cuando un lindo bote, concluido a la perfección, pu- 
diera obtenerlo a cambio de diez o veinte cabras que se 
Pepe o0 en su isla y no a cambio de un trabajo 
fatigosó de meses, este mismo diálogo decía, plantea in- 
le el problema que venimos enunciando. Ese 


que para el estricto cumplimiento de la “oi 
¿ chés” los barcos que visiten a Crusoe han de 
levar también, junto con las mercaderías, bien pre- 
elsas las instrucciones de comprarle a Robinson Crusoe 
“sus cueros, sus cabras, sus frutos etc., para crear allí 
[nuevo “débouché” a sus productos, 
és El mecanismo simple de la ley se ve bien cumplido 
sí en el comercio primitivo cuya expresión única es el 
trueque de mercaderías por mercaderías. El país que 
consume es el que vende y no se puede pretender nin 
guna venta sin el correspondiente consumo. 

Hemos dicho antes que las barreras aduaneras obs- 
tuculizan a vecos a los economistas la visión exacta del 
cumplimiento de la “loi des débouchés”. Agregaremos 
ahora que hay algo más en el mundo que ha retardado, 
con grave perjuicio » véces para la economía de los paí- 
ses, la penetración de los estadistas sobre el incumpli- 
miento de la ley. Ese algo es el crédito, Ocurre en ciertos 
años que las estadísticas demuestran los déficita de la 
balanza comercial de un país y el país no se alarma. 
La elasticidad con que opera el crédito hace que la falta 
de cumplimiento de esa ley no se sienta. El crédito pe- 
netra en el organismo económico y lo estimula, la activi 
dad [rotas] e y iumenta y el país compra y vende 

basta restablecer la normalidad estadística por el cum- 
Dlimiento de la “loi des débouchés”, Esto es poco más 
9 menos lo quesha pasado hasta ahora con todas las pe 
queñas crisis cíclicas que nos han enfermado. Pero llega 
un día en que el estimulante no opera porque las cau 


. 
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sas del mal son otras. Eso es el caso de la crisis actual 
sobre el enal volveremos muy pronto, 

Dos espesas cortinas puestas ante nuestros ojos nos 
impidep pues ver al día el cumplimiento de esta ley de 
vida para lo países: el crédito y las medidas aduaneras 
de protección o de represalia. Sinteticamente vamos 4 
verlos actuar por orden, 


Un suceso extraordinario en la guerra europea vino 
a desmentir temporalmente el cumplimiento de la “oí 
des débouchés”. Alemania bloqueada durante más de 
cuatro años resiste con sus sesenta millones de habí- 
tantes, las fuerzas del bloqueo y vive con su economía 
cerrada resistiendo al racionamiento y a la guerra Un 
poco este ejemplo y otro poco la defensa contra la inva- 
sión de mercaderias extranjeras que de todas partes 
se lanzaban a la conquistas de los “débouchés” que le 
había dejado Alemania, hizo que los países fueran poco 
a poco levantando sus tarifas adoptando cada vez más 
wa alta política proteccionista que fué desde entonces 
aumentando para obstaculizar el cumplimiento de la “loi 
des débouchés” y por lo tanto la normalidad económica 
mundial, Los grandes países industriales de Europa ha- 
cian así dos políticas contradictorias: por un lado se de- 
fendían alzando sus tarifas contra la invasión de produc 
tos extranjeros, y por otro lado pretendían invadir con 
sue productos todos los" nuevos y ¡viejos “débouchés" 
que el comercio, quebrantado durante la guerra, había 
dejado al azar del primero que viniera, No se podía cum- 
plir así la “joi des débouchés” y se quebrantaba cada vez 
más la economía mundial. Y si se observa bien se verá 
que desde entonces hasta ahora toda la lucha económi- 
ca de los países ha sido sostenida en el sentido que más 
los distancia del cumplimiento de esta ley. Hay más, pa- 
recería que toda la pugna se dirije exclusivamente con- 
tra ella para querer desmentirla y negarla. Y sin em- 
bargo no se puedo abolir, Apenas si podrían subsistir, co- 
mo capaces de una economía cerrada, ditante años, paí- 
ses como Rusia o Estados Unidos, pero los demás tienen 
que comprender que su vida económica depende de que 


o que ella no es hija directa del libre- 
por más que en rigor se cumpliría en un ré- 

recambista con un ritmo inalterable, Ella se 
ce le en un régimen de protección siem- 
“una tarifa autónoma. Se cumple defectio- 
m la política contractual. Los tratados sen el 

inventiva aguzada para combatir la “oi 
'' y realizar la política de puertas cerrá- 


simple verdad numérica en comprobación de 
ss asertos. Alemania, antes de la guerra, dueña 


com una gran regularidad manteniendo año a año un 
superávit de cerca de un millón de marcos en una ba- 
comercial cuyas importaciones eran de diez mil 
millones y cuyas exportaciones én el año 1914 alcanzaron 
diez mil millones y ochocientos mil marcos oro, Con- 
la guerra y restablecida la normalidad monetari: 
Alemania, hasta ese momento con su tarifa autónoma 
“recupera su lugar. En 1930 tiene una importación de 
10.893 millones de reishmark contra una exportación 
de 11.828 y en 1931 desciende en forma alarmante co- 
ma efecto de la moratoria Hoover. Francia, restablecida 
su normalidad. monetaria, tiene er 1927, por ejemplo 
una exportación de 54.9 “milliards” de franeos contra 
ima importación de 53.0. En 1928 exporta 51.8 y expor- 
la ES 4 milliards. En 1929 exporta por valor de 50.1 
e importa ya 58,2 “milliards”,-Se alarma, 
init su política de tratados y luego los contingentes y 
o a solamente su comercio exterior sigue en déficit sino 
_ disminuye considerablemente su cifra glo 
E ejemplo, en 1931 el dóficit de la balanza co- 
sido de jards" de francos pero las 
xeprerentaban más de 72 ojo de las im- 
poa sin embargo en 1932 siendo el déficit de 
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10 “milliards”, las exportuciones no representan ¡más 
que 67 olo.de las importaciones. ¿Es el resultado de la 
política contractual y de la defensa de la producción 
realizada por medio de los contingentes? No decimos 
tanto. Pero es el resultado fatal de una política comercial 
de defensa alarmante dentro de la cual se impide la clr- 
culación natural de las mercaderías y del oro. 

El crédito, hemos dicho, también, detiene la. visión 
del cumplimiento exacto de esta ley, Durante la guerra 
los grandes eréditos internacionales impidieron la caido 
de ln moneda en países guya exportación había quedado 
casi del todo paralizada como Francia. Merced a estas 
circunstancias los cambios internacionales — cuya caí- 
da en un país es Ja primera manifestación del incumpúi 
miento de la “loci des débouchés” — se mantuvieron 
sin alteración fundamental. En ese momento las merca- 
derías se cambiaban por papel moneda. Pero establecida 
la normalidad hubo nuevamente que cambiar mercade 
rías y en ese esfuerzo gigante cada país quedó solo, per 
dida toda solidaridad, y aún luchando uno contra otros 
para la conquista de los “débouchés”. 

La estabilización de lus monedas y la extensión de 
los créditos restablece luego una corriente, que parecía 
regular el intercambio, pero e] pago de las reparacio 
nes, que llega a ser imposible para Alemania, corta este 
ritmo de la producción, detiene el movimiento y hace 
cundir de. nuevo la desconfianza vecina casi del terror. 
Los países atesoran su oro, en ese momento repartido 
en forma desigual y arbitraria, y además cesan sus gas- 
tos tratando de comprar sólo lo necesario y en las canti- 
dades rigurosamente precisas para el consumo, Y he 
nos aquí frente u la importación por contingentes que os 
ln política de los egoismos y de las contradicciones según 
ya hemos demostrado con estadísticas en las casos ro 
cien citados, No se quiere comprender que a despecho 
de lus upariencias los intereses de la humanidad son ar- 
mónicos como decía Bastiat y que toda tendencia a que 
brantar esa armonía es una tendencia de guerra. 


RICARDO COSIO 
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LOS CEBOS TOXICOS EN LA LUCHA 
CONTRA LA LANGOSTA 


Resumen de ensayos realizados durante la última 
invasión del acridio 


por el ing. Agr. ALFREDO L. WEISS 


El presente trabajo se refiere a los estudios realiza- 
dos sobre mangas de langosta en estado de mosquita y 
saltuna, en ensayos verificados en los Depts, de Florida, 
Durazno y Flores, Evitaré en las consignaciones que sub» 
siguen agregar detalles comunes a ja preparación de las 
echos, distribución, precauciones « adoptar, ete., perfecta- 
mente precisados por el Irgenicro Arístides Alves Da Sil- 
va, después de las experiencias verificadas al principio de 
iu última invasión del acridio, en el Departamento de Pay- 
sandú, en colaboración con el Ingeniero Castelar, expe 
riensjas que se han desarrollado de acrerdo con el plan 
irazado por la Dirección de Agronomia, por iniciativa del 
10 Yageniero Ciro Sapriza Vera en la campaña 1932-33 y de 
les Ingenieros Gustavo Fischer y Agustin Trujillo Peluf- 
fo durante la invasión 1933-34, 

A objeto de ordenar nuestra enumeración, concre 
taré primeramente en un cuadro los tratamientos efec- 
uados, especificando la localidad en que se asentaban 
Jas mangas, aspecto de la vegetación del cámpo, ho- 
Tas en que se procedió a la distribución, fórmula 
tóxica empleada, períodos de tiempo en que se in 
tensífica la mortandad, densidad, frente y superficie 
de las mangas, estado evolutivo de las mismas, y las ob- 
servaciones pertinentes de cada uno de los ensayos reali- 

pasando a examinar enseguida los distintos facto- 


res considerados. 
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EXTRAORDINARIA EFICACIA DE LOS 
CEBOS TOXICOS 


Los cuadros preparados permiten confirmar que la 
generalización de su uso, significaría la incorporación a 
nuestro media de un método de Jucha, que, hasta el mo- 
mento, aparece como el más racional. 

Las fórmulas tóxicas utilizadas en los ensayos fue 
ron las ya conocidas: 


Número 1 


Afrecho grueso 


Entrando al estudio analítico, nos encontramos cor 
un promedio de mortandad — consideradas ambas fórmu- 
las en las mangas de saltona tratadas — de 90 ol0 £ Jas 
30/86 horus de la distribución del tóxico. Obsérvese, sin 
embargo, que en dos oportunidades aquel porcen 
taje se elevó al 100 ojo, y en la mayoría absoluta de 
los ensayos fluctuó del 95 al 99 ojo, con la sola excepción 
de las mangas intoxicadas en el Cerro Pelado, donde el 
cebo utilizado llevaba de 36 a 48 horas de preparado, 

Además, es de hacer notar que en todos los casos. 
las insignificantes porciones de manga que aun subsistian 
después de las 30/36 horas de la aplicación, presentaban 
en su mayor parte síntomas de intoxicación, lo que per- 
mite suponer su total liquidación, dado que la acción de 
los cebos se prolonga más allá de los tres días, 

En observaciones realizadas a las 24 y a las $ horas 
de la distribución se pudo constatar, en promedio, mor- 
tandades de 69 y 36 ojo respectivamente, Conviene, sin 
embargo, resaltar que los mayores porcentajes de mortan- 


La Historia se repite... 


ESTE AÑO 
COMO TODOS LOS AÑOS, 
COMO SIEMPRE!!! 


Habrá nuevas viudas, 


nuevos huérfanos. 


El hombre casa: 


tiene el — Pensando cinco mnutos por 


El hombre, al morir, suprime una 
fuente de ingresos que solo el 
Seguro de Vida puede reemplazar 


"E 
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dad alcanzado a las 24 horas de sembrado el táxico, co- 
rresponden totalmente a la Fórmula N.o 1. Esta caracte- 
rística de la Fórmula N.o 1 de obrar con mayor rapidez, 
fué confirmada cada vez que fué posible efectuar observa- 
ciones a las 8 horas de la aplicación, obteniéndose en un 
periodo tan breve de tiempo porcentajes de mortandad de 
30 ojo y hasta de 45 0/0 cuando se agregó a la re- 
ferida fórmula una pequeña dósis de arsénico y ótra de 
melaza (15 lr, de arsenito y 1/2 ltr. de melaza), que- 
dando la fórmula inicial modicada de siguiente manera: 


Afrecho grueso -.-.-==- k8 100 
Arsenito de sodio 1. 2.200 
Melaza ” 8.500 
Agua 65 


En tesis general. y de acuerdo con los ensayos reali- 
zados hasta ahora, puede admitirse una casi idéntica efi- 
cacia final de ambas fórmulas, con una ligera superiori- 
dad de parte de la N.o 1, Pero esa superioridad se con- 
vierte en aplastante cuando se refiere a la rapidez de la 
intoxicación. 

Esta última curacterística, unida a la anterior, nada 
despreciable, hacen aconsejable el empleo exclusivo de di- 
cha fórmula, hasta tanto no se demostrare la existencia 
de otras más eficientes. 


VORACIDAD DE LA LANGOSTA PARA LOS CEBOS 


Hemos podido observar en todas las distribuciones 
de cebos tóxicos efectuadas, la avidez con que los ingieren 
las mangas tratadas, sin duda despertada por la melaza 
que obra en este caso como verdadero atractivo. Ello mo- 
tiva inmediatamente la paralización completa de la mar- 
cha, durante un período de tiempo que puede alcanzar 
hasta más de quince minutos. 

La voracidad de la saltona es en algunos casos tan 
extraordinaria, y esto se nota mayormente cuando la 
manga es densa, que a los pocos minutos de haber sido 
diseminado el cebo, éste ha desaparecido absolutamente. 

Esto explica perfectamente que, aun dentro de mai- 
zales, como he podido comprobarlo, la saltona, y última- 
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la vohgora, prefiera a la chala, el cebo tóxico. Y 
también, y esto es lo fundamental, el porqué de «u 
aun dentro de los cultivos y los campos de pas- 
“toreo verdaderamente empastados. 


MARCHA DEL ORTOPTERO DESPUES DE 
INTOXICADO 


Producida la intoxicación, después de haberse dute- 
a ingerir el tóxico alrededor de 15 minutos, el acridio 
muda su marcha. 
¡ duración de ésta se halla determinada por las api 
de los primeros síntomas patológicos, e interesa en 
magnitudes: tiempo y espacio, Pero éstas, a 5u 
tán influenciadas por otros factores: ciclo evolu- 
del ovtóptero, fórmula empleada, topografía, veyeta- 
climatología. (lluvias, sol), etc., ete. En la Imposibi- 
lidad de considerarlos a todos, lo que hubiera significado 
reulización de un estudio especializado imposible de lle 
vara la práctica dentro de la misión que so me confiara. 
voy a referirme únicamente, y de lá manera más somera 
es decir encerrándolo en un cuadro, al resultado de las ob- 
realizadas sobre mangas de mosquita y sul- 
dona demíso de « campos limpios 


7o"o80 ” 
120 "130 ” 
FORMULA N.o 1 
50 metros 2%a 35 metros 
sín observaciones —— sín observaciones 
150 metros 70 4 80 metros 


eras e. £ierto que después de intoxicuda la langos- 

e notablemente su voracidad, husta hacerle 
rai mento inofeneiva, de cualquier manera el menor 
recorrido es una ventaja más de la Fórmula N.o 1 
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que va a sumarse a las anteriores. La relación espacio- 
tiempo le es, pues, netamente favorable; muess antes, re- 
corre menos, 

En lo que se refiere a la más o menos rápida intoxi 
cación de la langosta, sexún el estado por que atraviese, 
no han podido apreciarse mayores diferencias, pero es in 
dudable que un estudio detenido de este aspecto procura- 
ría mayor ilustración, especialmente completando las ex- 
periencias en el laboratorio. 


Factores que determinan, en relación con los ensayos 
efectuados. el grado de eficacia de los ceba, —* 


a) Vegetación, 

b) Estado evolutivo del acridio, 

e) Edad del cebo tóxico. 

d) Horario de distribución. 

e) Fórmula empleada. 

1) Condiciones climatéricas. 

2) Densidad y superficie de las mangas. 


1). Vegetación 


En campos limpios, entendiendo por tales los grami- 
ilales, praderas de pastos bajos no florecidos, rastrojos de 
trigo, de avena, ete, es donde se ha podido obtener los 
mejores resultados con el empleo de los cebos tóxicos, al 
canzándose en el peor de los casos un porcentaje de mor- 
tandad de 98 olo, equivalente en la práctica a la total li- 
quidación de todas las mangas tratadas en esas condiciones. 
Cuando al factor campos limpios se une la falta de grami- 
Mas, coincidiendo con un período de sequía, se favorece 
aun más los resultados, ya que la langosta se ve precisada 
a ingerir exclusivamente cebitox. 

Significa la constatación anterior, que en todos aque- 
llos caños en que las mangas puedan estar asentadas en 
un pajonal. en campos muy empastados, en las costas de 
los montes, ete., convendrá manguearlas hacía los luga- 
res desprovistos de vegetación tupida, donde la lucha eon- 
tra el acridio no sólo se simplifica, sino que resulta más 
eficaz. 

En enmpos poco empastados no ofrece tampoco ma- 
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yor dificultad la utilización del cebitox, obteniéndose pró- 
“simamente el mismo porcentaje do mortandad que en 
os limpios. 

En campos muy empastados, las dificultades para la 
'istribución racional de los cebos «aumentan, sin contar 
“con que las mangas, a menudo cortadas, aparecen en unas 
partes ralas, y en otras, densas, no siendo ráro que mar- 
chen desorientadas, es decir en varias direcciones, com- 

do el sistema de franjas, las que han de ser perpen- 
lares a la marcha de las mismas, Por otra parte, la 
indancia de vegotación favorece la inútil siembra de 
una cantidad apreciable de cebo, que, difícilmente, podrá 
er alcanzado por la langosta encareciendo el procedimien- 
to, No obstante las salvedades anotadas, en Jos dos ensa- 
yos verificados en terrenos sumamente empastados 
(espartillares), se lograron porcentajes de mortandad 
del 80 y del 60 o/o respcetivamente, a pesar de ha- 
herse utilizado cebos tóxicos preparados con una ante- 
rioridad de más de 30 horas, y a pesar también de haber 
Movido a las 5 horas de la distribución, en el más empas- 
tado de ambos campos. De cualquier manera es convenien- 
te remarcar que con ningún otro procedimiento de extin- 
vión, entre los conocidos, puede luctrarse con tanto éxito 
peón los espartillares y campos similares. 
En pajenales, sólo pudimos realizar una sola expe- 
riencia, en el Paso de las Toscas, del Arroyo Sarandí. 
de Flores, logrando hacer desaparecer la 
mitad de la manga tratada. Es de advertir que el esparci- 
miento del cebo, en este medio, no puede ser más despare- 
jo, ya. que cae dentro de los interaticios de la paja brava, 
donde no llega la saltona, y deja de desparramarse, en 
cambio, en los pequeños espacios que separan las matas 
entre sí, por donde transita la langosta cuando reinicia sy 
marcha después de haberse posado toda la noche, No obs. 
ante, y preceupándonos exclusivamente de distribuir el 
| tóxico en los límites externos del pajonal, obtuvimos el 
-  Fesultado de que damos cuenta, y que entendemos intere- 
- sente, dado el umbiente verdadera: 
Á ¡mente adverso en que se 
f 


realizó el ensayo, 
En costa de monte se obtuvieron también. resultados 
¡res si bion ua cierto que «e tra 
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costa de arroyo no muy poblada (Arroyo Tejera, 

nto do Durazno), alcanzándose un porcentaje . 

ortandad en parajes análogos no pueden tenderse ba- 
ni utilizarse máquinas lanzallamas, 


Debe evitarse la distribución de cébos, tóxicos sobre 
ngas de mosquita o de saltona en estado de muda (pe- 
_ya que, desde poco antes, y durante el espacio de 
en que se produce el cambio de piel, deja de ingerir 
El aspecto que presenta la manga en estos ca- 
ía conocido; se detiene en su marcha, y aparece 
Jos pastos, yuyos, postes, alambrados, árboles, 
mbargo, puede aconsejarse su empleo cuando las 
'no permiten dilaciones, ya que la muda no 
meno de carácter general para toda la manga. 
pre existe un porcentaje grande de individuos que, 

han mudado ya, o están en vísperas de mudar. 

o Edad de los cebos tóxicos 

Entramos al estudio de un factor de consideración. 
20 un local fresco se admite que los cebos 
Óm sor perfectamente utilizados hasta dentro 
tie del momento de gu preparación, 


o que se deduce de nuestros ensayos. En « 
e se aplicaron cebos de treinta y acis y 48- 


y Miunca el cebo aleanzó a tenez mayor edad do 24 ho 
ra ¿RA 


A de mortandad, al 6 
= e A os 


de la aplicación 
1", pues su alto grado de 
ito del afrecho dentro de 


mi terreno. 
Ae ls rro obtenidos, el cebo ideal 
horas reducióndose luero su oficacia hasta 


cs 
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alcanzar las 48 horas, y perdiéndola totalmente 4. partir 
de ese plazo. 
d) Horario de distribución. 

+ Las experiencias realizadas demuestran que el mo- 
mento más apropiado para la distribución de los cebos tó- 
xicos es de las 7 p-las 9 horas, Es decir que la siembra de- 
be iniciarse cuando el rocío se levanta evitándose así la 
dilución del tóxico, y quedar finalizada antes de que arre- 
cie el calor que secaría excesivamente el afrecho. En va- 
rias oportunidades, por inconvenientes que no es del caso 
consignar, nos hemos visto obligados a comenzar mucho 
tás tarde las slembras, y los efectos han sido, no obstun- 
to, sorprendentes, como puede observarse en el cuadro 
correspondiente, 
€) Fórmula empleada. 

Ya hemos destacado la más rápida acción destructi- 
va de la fórmula N.o 1. 

A las 8 horas de haber sido aplicado el cebo, se con- 
firma aquel aserto. En ninguna de las mangas tratadas con 
la fórmula N.o 2, pudieron constatarse, en aquellas condi- 
ciones, mortandades que pudieran traducirse en porcenta. 
jes. A la inversa, con la fórmula No. 1, se lograron por- 
centajes de treinta, cuarenta y cuarenta y cinco por cien- 
to, con el agregado, en estos últimos casos, de las peque- 
has dosis de arsenito y de melaza, a que ya nos referimos 
unterlormente. Considerados los efectos a las 24 horas 
de la distribución, nos encontramos siempre con un mar- 
gen muy favorable para la fórmula No 1, que va dismi- 
nuyendo hasta Negar a los 20/86 horas, no siendo difícil 
(no hemos podido efectuar suficientes observaciones) que 
los porcentajes de mortandad se equivalgan a partir de 
las 48 horas. 


1) Condiciones climatéricas. 

Temperaturas altas, con cielos despejados, (no! fuer- 
te) favorecen la acción tóxica del cebo, traducida en ln 
inmodiata aparición de los primeros sintomas del envene- 
namiento (detención de la marcha, desorientación de la 
manga, ascensión a los pastos, yuyos, ete.) y en un alto 
Torcentaje final de mortandad, 
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puede sin embargo, tildarse de primario el fac- 

do, ya que, en otras oportunidades, con tempe- 
medianas y cielo cubierto, apesar de prolongarse 
“algo más el período de mortandad, han podido 
marse extraordinariamente las mangas tratadas. 

Una lluvia producida inmediatamente del esparcimien- 
o del cebo tóxico provoca el fraenso total del ensayo (ex- 
realizada por el Ingeniero Alves Da Silva, en La 


a 


¿pero en dos oportunidades la lluvia se hizo pro- 
las dos horas y a las cinco horas de la aplicación. 
caso, que es el más interesanté la manga 
recido completamente a las cuarenta ho- 
miento, y en el segundo, apesar de la lluvia 
xjez del cebo (36 horas) se redujo en igual pe- 
tiempo en un 80 ojo. 
el momento puede pues asegurarse, que una llu- 
después de las 2 horas de la aplicación, resulta 
nte inocua, 


superficie y frente de las mangas. 


una correlación positiva entre la den- 
y el, arado de mortandad. Ea este sen- 
'ANgas más densas en- 


E la ratamos en los 
elena, Departamento 
ura donde pudimos que u los 10 mi- 
autos de haberse arrojado el cebo, éste había sido devorado 
¡mente por. la saltons, siendo imposible encontrar 

jo, apesar de efectuar una búsqueda minu- 

2. La (dad do tóxico, extendido en ese caso, no di- 
porcentualmente del utilizado para la destrucción de 

gas, y el guarismo de mortandad alcanzaba ya a 


alL98 elo, Megrando al 100 por ciento a las 30,30 * 


de 


jerto lo que en esta oportunidad, habíamos 
fórmula original, no basta ello para des- 
to la existencia de la citada correlación, 
por el resultado de otros ensayos 
Ixas condiciones, y dentro de las fór- 
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La extensión del frente da las mangas y su superfi- - 
cio total, pueden influir también positiva o negativamen- 
te en la acción del cebo, en relación a la topografía y em- 
pastamiento del Jugar. Mangas extendidas, en eampos 
muy empastados, dificultan indudablemente la lucha. obli- 
gando lu un empleo relativamente menos eficiente de 


CONSIDERACIONES DE CARACTER ECONOMICO 


Siendo equivalentes en sus efectos finales, ¿cuál de 


las fórmulas resulta más económica? 
Fl precio de costo aproximado para ambas es el que 


detallamos enseguida: 


Total ..-. $ 5,80 Total $ 4.56 


Se obtiene nsí una economía real de ln fórmula N.o 
2, de $ 1,24 por cada dosis de cebo tóxico. 

Esto dentro de los precios que rigen actualmente pa- 
ra los elementos que integran ambas fórmulas, Pero, de- 
mostrada como está, y ampliamente, la conveniencia de la 
utilización de la fórmula N.o 1, debe buscarse su abara- 
tamiento, para su mayor generalización en el futuro. Es- 
to se nos ocurre que puede obtenerse fácilmente, ya que 
los productos que encarocon ol costo de proparación de ln 
fórmula No 1, son el arsenito de sodio principalmente, y 
Ja melaza. Siendo el primero de ellos preparado por el Ins- 
tituto de Química Industrial, y el segundo importado por 
la Ancap, el Estado puede disponer fácilmente la reduc- 
ción del precio de venta. En lo que se refiere al afrecho, 
y al afrechillo, que intervienen como elementos retentivos. 
en las dos preparaciones, una ley adecuada puede asimis- 
mo limitar los precios de venta de estos productos, cuan- 
do estén destinados a ser utilizados para la oxtinción del 
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LA SOCIEDAD DE FOMENTO RURAL DE FLORIDA 
Y LA ORGANIZACION FUTURA DE LA LUCHA CON- 
a TRA LA LANGOSTA POR MEDIO DE 

e LOS CEBOS TOXICOS 


Inmediatamente de realizados los primeros-ensayos 
Í dentro del Departamento de Florida, nos preocupamos de 
favorecer la adquisición de lós-cebos tóxicos por parte de 
los productores interesados, organizando inmediatamente 
la venta de aquellos por intermedio de la Sociedad de Fo- 
'mento de Florida que preside nuestro colega el Ingeniero 
-Dibarboure. 
4 La Sociedad procuró a los solicitantes el cebitox ya 
"preparado y embolsado vendiéndolo a precio de costo, con 
Ja única condición de ser efectuado el pedido y abonado 
el importe, con una anticipación de por lo menos de 10 
horas al momento de la entrega o embarque. Se adoptó 
“este procedimiento por entender que la propagación del 
mismo se perseguía mucho mejor haciendo llegar al pro- 
ductor el tóxico ya preparado, que dejando librada » su 
iniciativa la adquisición de los distintos elementos que lo 
J componen, y sobre todo, y esto es lo fundamental, por- 
que de esa manera se evitan los inconvenientes derivados 
de la falta de piso adecuado, para la preparación, carencia 
de recipientes, medidas, y muchas veces hasta de agua. 

Preparó la Sociedad de referencia, en total. 20 dosis, 
o sex 4.000 kilogramos de cobos tóxicos, que fueron apli. 
cados en las localidades de Talita, Palermo, Florida, Arías 
y Paso de Pache. 

Para el transporte del cebo tóxico a las dos primeras 
estaciones nombradas, Talita y Palermo, distantes 35 y 50 
kilómetros, respectivamente, de Florida, fué utilizada la 
vía ferroviaria ofrecida gratuitamente por el Directorio 
de al del Estado, 

tendemos que la citada forma de distribuei 

los cobos tóxicos, puede sor más ventajosamente oras 

am el futuro, creando numerosos centros de preparació. 
venta de log mismos, A y 
que pueden ser no solamente las 

Sociedades de Fomento, de las que solamente 

mento de Florida cuenta le id 
q con 18, sino las comisarías, las 
fnciones del ferrocarril, y todos los estable- 


clmien! 
| los que se considerasen estratégicamente situados 


qu a, an 
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entro de sus respectivas zonas, sin perjuicio de recomen- 
dar, cuando sea posible, la directa preparación en las pro- 
pins explotaciones rurales, las cuales podrían abastecerse 
de afrocho, de arsenito o de melaza, en los mismos refe- 
ridos centros de distribución, 


CONSIDERACIONES FINALES 


El resultado de los ensayos realizados en los Depar- 
tumentos de Florida, Durazno y Flores, evidencia que el 
procedimiento de extinción 4 buse de cebos tóxicos es el 
más eficaz empleado hasta ahora, en nuestro país, en la 
Iucha contra el acridio. 

Por otra parte no lo hacen menos aconsejables lo eco- 
nómico de su aplicación (mucho más que el empleo de ba- 
rreras, máquinas y nafta) y la simplicidad de su propa- 
ración y distribución que se realiza a lo sumo durante dos 
horas del día, con un personal insignificante (ahorro de 

+ mano de obra), y completamente libre de preocupaciones 
de incendio. Y aún hay más: los elementos que componen 
el cebo tóxico, con excepción de la maleza, son producidas 
dentro del país (el afrecho y afrechillo en nuestros moli- 
nos, y el arsenito en el Instituto de Química Industrial), 
la que significa la retención dentro de franteras de cien- 
tos de miles de pesos, y hasta millones, que hoy deben 
mplearse en la adquisición de materiales que provienen 
dej exterior. 

Y termino este trabajo con una exhortación a rea- 
lizar en cuanto la oportunidad se presente, un estudio de- 
tallado de los factores que determinan, en el terreno, la 
mayor o menor toxicidad de los cebos, las perturbaciones 
fisiológicas producidas por los mismos, las variaciones de 
aquellas en relación a la concentración de las fórmulas 
empleadas, y otra serie de problemas colaterales, ligados 
algunos de ellos, al de la posterior intoxicación autofágica. 
cuyo discernimiento resultaría verdaderamente beneficio- 
so para la racionalización del procedimiento de extinción 
que ha dado motivo a las consideraciones que antecen. 


Alfredo L. Weiss. 
. 


ALMANAQUE DEL 


MILAGROS DE LA CIENCIA APLICADA 
A LA AGRICULTURA 


so obtiene altramuz dnlee para alimento del ganado. — 

“dy tabaco sin nicotina. — Una variedad de trigo que 
cult en Hoeris areniscas, —Uha patata temprana 
"Ho dl das eladas. — Til tomate procos, Ta vid inmu- 
5 mo a la Ailoxera 


¡presentar un ejemplo de los resultados a que 
egar la ciencia en los dominios de la agricultura, 


nomía agraria alemana depende, en parte, de la superpro- 
ducción de centeno y patatas y la falta de forrajes ricos 
en nitrógeno, Esta desventaja "dice Kuekcku— puede 
remediarse mediante la selección y la cría de una especie 
— de ultramuz dulce, especialmente apto para el cultivo en 
las tierras ligeras, que suministra un forraje muy nitro- 
Este forraje permitirá aumentar la ganadería, 
2 cual impilen, n su vez, aumento de abonos animales, 
con los que se pueden mejorar las propiedados físicas y 
químicas de las tierras ligeras para sustituir en ollas el 
sonteno por el trigo, 
ye El altramuz dulce no se obtiene de Una manera mági- 
ca, mediante un misterioso tratamiento del suolo o de las 
semillas, sino sencillamente, entresacándolo del altramuz 
amargo, El altramuz dulce ha existido siempre, pero 
ahora no se le había encontrado. Pero como es muy 


s plantas y registrar su grado de acidez, Una 
+1 método, fué muy sencillo separar el altra- 
sometido al análisis, muchos millares de 


E 
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plantas en un solo día, sin gran dispendio, por tanto, de 
tiempo y dinero. Después se procedió al cultivo intensivo 
para disponer de abundantes semillas. La experiencia ha 
demostrado, además, que el altramuz dulce sigue siendo 
dulce al cabo de muchas generaciones, No es de temer que 
vuelva por salto o graduación a la variedad corriente 
Amarga. 

De análoga manera se ha conseguido, por selección y 
cría, obtener plantas de tabaco exentas de nicotina. 

Para sustituir el cultivo de centeno por el del trigo, 
es decir, para poder extender el cultivo de trigo a suelos 
arenosas, era necesario conseguir semillas que dieran un 
rendimiento suficientemente alto en esta clase de tierras. 
Hay clases de trigos que pueden cultivarse en ellas, pero 
con poto rendimiento, mientras que las de gran rendi- 
miento no prosperan en las tierras ligeras. Por las inves 
tigaciones realizadas por-el Instituto Kaiser-Wilhelm se 
ha logrado reunir, mediante cruces y selecciones, las bue- 
nas propiedades repartidas en variedades distintas en 
una sola planta de trigo, idónea para el cultivo de estas 
tierras a la par que fructífera. 

Métodos semejantes se han aplicado para conseguir 
en ciertas especies vegetales de determinadas propieds- 
des, tales como resistencia a las enfermedades, a la se- 
quía y al hielo, que poseen las formas primitivas o sal- 
vajes indigenas con esta cualidad. Estamos ensayando— 
Kalerta nuestros agricultores!-— por medio de eruza- 
mientos apropiados, prestar a nuestras plantas esa resis- 
tencia contra el hielo, La labor es difícil y larga, porque 
las variedades salvajes poseen también otras propiedades 
desventajosos, como la forma y tamaño del tubérculo, su 
menor rendimiento, ramificaciones subterráneas muy 
complicadas, que ban de eliminarse antes de proceder al 
cultivo, 

'También hemos logrado—sigue Kuckuek—cosechar 
tomates que maduran de diez a catorce días antes que las 
variedados corrientes. 

En el cultivo de la vid, el Instituto de Muncheberg no 
ha sido menos afortumado, Las viñas alemanas son muy 
sensibles a la enfermedad de la filoxera; para combatirla 
se gastam muchos millones al año. Las variedades selvá- 
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an 


americanas son inmunes a esta plaga, pero otras 
des desfavorables no aconsejan su cultivo. Tam- 


“tención de viñas que reunan las buenas cualidades de unas 
y otras, la inmunidad y el racimo bueno, abundante, En 
 Munchcberg se cultivan anualmente vástagos de estos 
cruzamientos y se investiga su resistencia a filoxera y 
 utras enfermedadee, sometiéndolos a métodos artificiales 
- de infección. Las plantas son seleccionadas para volver a 
ultivarias, Hasta ahora se han obtenido 25,000 cepas in- 
mes, y de ellas 5,000 producen vino de buena calidad. 


Dificultades del pronóstico diario 
del tiempo 


* Córdoba, 1934. 


N los servicios metercológicos destinados al pro. 

, Móstico diario del tiempo, como lo hemos dicho ya, 

“el acierto de los anuncios es la norma, y el des- 

acierto wma excepción”, supuesto naturalmente que es- 

tos servicios tengan una o'ganización adecuada y se 

mpliquen en ellos razonablemente lns conquistas de la 

-— cienela. Pero aun así sucede que los pronósticos formu- 
lados no se cumplen 

GA qué se deben “estos fracasos, tan poco gratos 


ico 

a Ellos se deben a las dificultades de todo orden con 
tienen que luchar estos servicios; dificultades que 
> puntualizar en este estudio. Para poder 
od! recordemos primero breve- 

el tiempo, 

mamente, a determi 

las condiciones «atmosféricas 


UzuErONOS Jugares, diseminados por todo 
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el país. Estas observaciones se comuncan telegráfica- 
mente a una oficina centrul establecida en la capital, don- 
de són empleados de inmediato en la representación grá- 
fica del tiempo reinante, El resultado de esta represen- 
tación es la carta del tiempo. Comparando la carta ra 
cién confeccionada con las cartas anteriores, se deduce la 
dirección y velocidad del “traslado del tiempo”, pronosti- 
cando luego, a base del mismo, el tiempo que reinará en 
las distintas regiones geográficas del país. 

Ahora bien; muchos fracasos que se verifican en es- 
tos pronósticos se deben a la “información errónea” que 
se tenia del estado del tiempo, o sea a la falsedad de los 
datos con que se ha confeccionado la carta del tiempo. Las 
causas son varias. Puede ser que el instrumental de cler- 
tas estaciones metcorológicas no se encuentre más en buen 
estado, o que esté mal colocado. Puede ser también que 
los aparatos hayan sido mal leídos, por descuido del ob- 
servador o por falta de competencia suficiente del mis 
mo, Nuevas fuentes de errores residen en el traspaso de 
las observaciones en el lenguaje de una clase convencio- 
nal, luego de su trasmisión telegráfica a la oficina central, 
y por último en la recepción e interpretación de las mis- 
mas. 

Uno de los deberes más nobles que incumben a nues- 
tro servicio oficial es, justamente, cuidar que los datos 
que llegan a su poder scan justos. Para esto, una revi- 
sión periódica de los aparatos, tanto de su colocación co- 
mo de su funcionamiento, es muy aconsejable, Igualmen- 
te debe recomendarse mucha cautela en la designación de 
los observadores, como también del personal restante que 
interviene en la reunión y representación de log datos. 
Porque, si bien es cierto que para la realización de este 
trabajo no se necesitan mayores conocimientos cientifí 
cos, su ejecución consciente, puntual y concreta es una 
exigencia ¡neludibl 

Otros fracasos tienen su origen en la “información 
incompleta” que en nuestro ambiente se suele tener de 
las condiciones del tiempo reinante, También en este ca- 
so son varias las causas que debemos mencionar, Sabido 
es, por ejemplo, que son escasas las estaciones meteoro- 
lógicas en el Chaco. Esto es lamentable, tanto más cuan- 


PUEDE CONTRATAR EL 


Seguro Popular 


una forma de ahorro conveniente a todos, 
pero indudablemente el público le da preferencia 
para la mujer, pues ésta puede percibir la renta 
en cualquier edad de la vida, mientras que los 
hombres solo gozan de ella después de los 50 años. 


Por ese contrato, — seguro 
popular de renta vitalicia, di- 
ferida, — el Banco sa obliga 

k a devolvor al depositante, o 4 
la. persona a nombre de: la 

. cual se extienda el contrato, y 
en la fecha previamente cs- 
+ — tmblecida por las partes, el to= 
. tal de las sumas entregadas 
durante el período de vigen- 
cía del seguro, 


e Desde el momento de la de 
E rolución, por Ban- 
co, del 1 total de diz 


mientras vivt,de acuer» 
E a las tablas del Banco 


IPLO PRACTICO DE LO QUE ES EL 
POPULAR, LO TENDRA LEYENDO 


AL DORSO 


Para npa menor que Inicia eu seguro ol día de en nacimien- 
to, 8 de Diciembre de 1931, depositando $ 36.00 mín, POR AÑO. 
son devolución de todo lo entregado cenando tenga la edad de 
"TREINTA ASOS y con derecho a percibir una RENTA ANUAL 
de 3 114.13 mio, MIENTRAS VIVA. 


FECHA DE ENTREGA | hurgas bento Pura 
CC 


5 Jorctembro [1031 [+4 10.007 + 
65 femero  [Avaz [o 10.00) “ 
7 [Febrero — [1952 1.00 
28 [Pobrero [105% |“ 15.00) * 
$ [noviembre | 1033 30.00 

5 [Diciembre [1932 34.99 

4 Jarosto 1935 |* 36.00 ” 
5 [Sertembre [1030 | 18.00 

29 ral 1086 [- 18.00 
10 ¡Agosto E A 


5 [Dtelembre 1935 [> 30.00. 4 
5 'isiclembre [1082 |" 80.00 

La ¡Dielembro 
30 


[ptetembrey ¡1042 [> 36.00, 05 

1e [Nortembre 1943 | 36.00) 4,79 

10 ¡Diolembre E] 

5 [Pietembro ae 

2. Dieiembro a 

la Diciembre vs 

10 Dlelembro 20 

4 Miciembro 260 

4 Noviembre [1049 [1 30.00] + 2.38) 

3 Noriembre [1950 [+ 36.00) 0 212 0 

25 ¿Dlclembre [1961 [+ 30.00 += 180)" 

$ Dielembro [1062 [56.00 0" 1308 [+ 

EN 

4 Solo a050 Jo 36001 19 de 

$ Pielembre | 1855 |- A A 

La *Dictembre | 1056 e E 

5 Diciembre (1957 E 

La Piclembre | 1958 ETS Í 

Y y Detembeo (1959 [> 58:00 La 
| rr o E 


la) VO | 


EL 5 DE DICIEMBRE DE 1960: 
BL, BANCO DI EBQUROS DEL ESTADO DEVOLYBRA la 
mas Gnpositadas, que en osto caso importan $ 1.044,00 "e 


A e Paco De LA BERTA. VITATACIA 
$ 116,1 min. y 
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que ésta es la región de nacimiento de “ciclones tór- 
cos" — llamados también “depresiones de Y" — cau- 
es de grandes lluvias en el Litoral durante todo ol 
Escasean estaciones también en la Patagonia, y en 
particular en la cordillera de los Andes, cuyos bajos son 
'preclsamente las grandes puertas de invasión de “aire 
lar”, elemento activo de nuestros “cambios de tiempo”. 
Más todavía. El “tiempo”, como sabemos, se encuen: 
kira en un “traslado” continuo. Para poder pronosticar, 
los fenómenos atmosféricos que se producirán en 
determinadas regiones de muestro país, muy particular- 
mente en la Patagonia, sería necesario posecr observacio- 
meteorológicas también de los mares circundantes, del 
'océmno Atlántico y del Pacífico, que bien podrían reco- 
“gerso por medio de los buques que surcan sus extensas 
aguas. 
+ Las observaciones tomadas en la superficie de la tle- 
¡rra o del mar, sin embargo, no nos pueden orientar sufi- 
jentemente ni sobre la potencialidad (espesor), ni sobre 
características fisicas (temperatura y humedad) de 
masas aéreas que en un momeñto dado cubren nue: 
región geográfica, parque las capas atmosféricas bn 
están demasiado infllenciadas por el comportamien- 
térmico del suelo, sobre el cual reposan o por encima 
cual se mueven lentamente, 
Sabido es, por ejemplo, que en las primeras horas 
Ñ dela tarde estas capas están demasiado calientes, y en las 
horas de la mañana demasiado frías. Se obser- 


ea la altura en que se en- 

a evincido con las "superfi- 

1sas aéreas. Que- 

4 el conocimiento com 

Alompo reinante, y natu 
previsión, se requie- 

e mósfera. Estos datos pueden 
de estaciones meteorológicas, wbi 


cs 
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cadas en la punta de cerros altos y solitarios, o por me- 
dio de estaciones volantes (aerología). 

También las deficiencias cometidas en la confec- 
ción de la carta del tiempo pueden dañar la bondad de 
los pronósticos. Estas deficiencias suelen provenir de 
ln equivocada ubicación de los datos, de la confusión de 
los lugares de observación, del mul trazado do las iso 
Varas, de la errónea deducción de las corrientes aéress, 
de la falsa limitación de las zonas de lus distintas preci- 
pitaciones, de la deficieste localización de los diversos 
sistemas de nubes, o de cualquier otra caracteristica del 
tiempo. Desde luego, todos estos errores originan una in; 
idambre en la identificación de las distintas masas 
aéreas y serias dificultades para su correcta limitación 
por medio de “frentes”. Naturalmente, debido a estas di- 
ficultades se resiente la determinación exacta de la direc- 
ción y velocidad del traslado del tiempo, y en consecuen- 
cia tumbién la precisión y acierto de los pronósticos. La. 
causa principal de todos estos errores es la extremada 
premura que hay en la confección de la carta de] tiempo. // 
Sin duda, con tranquilidad y más tiempo disponible, ella * 
podría ser confeccionada con mayor precisión; lo que, 
desde luego, redundaría en benéficio del acierto de los 
pronósticos. 

Pero, aun supuesto de que tuviéramos una unifor- 
mación amplía y exacta sobre las condiciones del tiem- 
po reinante, y gun udmitiendo que la carta del tiempo 
hubiera sido confeccionada a la perfección, puede frac: 
sar el pronóstico formulado, Esto ocurre cuamdo, según 
el actual estado de los conocimientos que poseemos de la 
sucesión de los fenómenos atmosféricos, el tiempo puede 
evolucionar en uno o en otro sentido; o sea cuando no 
podemos determinar con suficiente precisión ni la direc 
ción mi la velocidad de traslado del tiempo, ni tampoco 
el camblo que experimentarán las masas aéreas en sus 
propiedados Tísicas. Las frecuencia de los fracusos de 
esta naturaleza ha disminuido notablemente en estos dos 
fíltimos decenios, debido al gran progreso que ha experi- 


El. IMVONTE DE UN SEGURO SODEI La VIDA MA INIMBANOA= 
BLE HASTA La CANTIDAD DE YEIKTE MIL VEROS 


¡ectos. 
Por último, debemos mencionar también como cau- 
del fracaso de una predicción el “factor personal”, 
tendiendo con esta denominación el modo particular 
ver y de interpretar el estado del tiempo que puede 
ner el encargado de hacer el pronóstico. Pero esta par- 
icularidad puede existir sólo hasta tanto haya escasez o 
dleficiencia en los elementos de juicio de que dispone pa- 
ra su labor cotidiana. A medida que aumente cl número 
de estos elementos y mejore su calidad, disminurá la po- 
sibilidad de interpretaciones personales, reduciéndose la 
actividad del encargado, en medida siempre más erecien- 
te, a la sola aplicación de las leyes y reglas científicas 
preestablecidas. 

Como se ve, contrariamente a la opinión muy gene- 
ralizada entre el público, los fracasos que de vez en 
cuando se notan en el cumplimiento de los pronósticos 
del tiempo no se deben imputar ni a la ignoran 
a negligencia de los encargados de formularlos; porque 
tal ignorancia o negligencia no existe ni puede existir en 
ningún servicio serio, La cuusa principal de los fracasos 
reside más bien en la gran premura que hay en formu- 
lar los pronósticos, Muchos de ellos se deben también a 
la escasez de datos de que se dispone para el pronósti 
eo, como asimismo a la manifiesta deficiencia de ellos. 
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Del Dr. Osvaldo A. Eckell 


Fiflueneia que ejercen los parásitos en la trasmisión 
, Yo la enfermedad 


La viruela es una enformedad contagiosa que ataca 
casi exclusivamente n los cerdos jóvenes, y sólo por 0x- 
'cepción a los de más de 5 méses de edad. Por au carác- 
ter de contagiosa y por el hacinamiento en que casi siom- 
pre viven los porcinos, especialmente los lechones, cuya 
costumbre de agruparse en lus camas y chiqueros es 
bien conocida, se difunde rápidamente en los criaderos 
provocando u veces mortandades bastante elevadas y cl 
atraso de los lechomes y cachorros que sobreviven, 
La viruela ge presenta con más frecuencia y mayor 
—graxodad en las píaras que se mantienen en malas con- 
mes de higiene, lo cual es debido no solamente a la 
2 de cuidados, sino tambión n que en los animales que 

p msi gon más abundantes los piojos, únicos tras- 

3 conocidos de ln viruela en el ganado porcino. 

Ñ síntomas de la viruela son bastante claros como 


co y da confunda con otras enfermedades, Los animales 

atacados, generalmente lechones de pocos días o semanas 

de edad, ae notan tristos, afiebrados, con la cola caída, 

desganados para mamar %% comer, caminan perezozamen- 

. Y, con el dorso incurvado, y suelon presentar escalofríos, 

Una observación ulenta permite descubris e la px 

ax lesiones típicas de la viruela, de dí 

aún la ovolución del mal, Al principio a 

pequeñas manchas rojizas, que van 

al mismo tiempo que su centro. 

especle de nódulo o Botón, que t a 

en una vesefcula de Mquido amari- 

Monto, el cual bion e y purulento. Las 
— Pústulas así for bren luego de una costra 


un poco de pus: en 
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este estado las pútulas alcanzan a tener un diámetro de 
1 1/2 a 2 1/2 centímetros. 

A los 16 días de empezada la enfermedad las pús- 
tulas ya se han generalizado a toda la piel, encontrándo- 
selas en el vientre, en los cuartos, hocico, orejas, cuellos 
y lomo. Varias pústulas pueden reunirse y por infeccio- 
nes secundarias trasformarse en grandes úlceras supu- 
rantes; en casos graves las pústulas invaden el interior 
de la boca y de la garganta. 

Antiguamente se practicaba la vacunación de los le- 
chones contra la viruela, o “variolización”, provocándo- 
lea mediante raspado de la piel y frotamiento con material 
infectante tormmdo de pústulas de otro lechán, una enfer» 
medad benigna y pasajera que dejaba después larga re- 
sístencia a las infecciones naturales, Este método ha caí- 
do en desuso, pues habiéndose demostrado que los plo- 
jos son los agentes que trasmiten el contagio, es sufi- 
ciente librar de esos parásitos a los porcinos para evitar 
en ellos la viruela. 

En los animales enfermos las lesiones de viruela ro 
trogradan cuando se los desembaraza de piojos, siendo por 
consiguiente ése el único tratamiento aconsejable: cuan 
do más, se justifica la curación local con soluciones desin- 
fectantes y polvos secantes en los procesos 
grandes, provocados easi siempre, como ya lo hemos di- 
cho, por la confluencia de varias pústulas. 


RELACION ENTRE VIRUELA Y PIOJOS 


Las: experiencias efectuadas han permitido es- 
tablecer exactamente que así tomo las garrapatas son 
los huéspedes trasmisores de la “tristeza” de los vacunos 
y determinados insectos lo son de otras enfermedades * 
que atacan al hombre o a los animales, los piojos de los 
porcinos (nombre científico: “Haematopimus suis”) 
desempeñan el mismo papel frente a la viruela, 

Esto no quiere decir que los piojos sean los produc 
tores de ln enfermedad, la cual es:debida a un virus es- 
pecia!: que los piojos no producen la virucla lo demues- 
tra el hocho de existir piaras muy infectadas por estos 
parásitos, en las cuales no existe la viruela. Pero en esas 
mismas piaras es suficiente que se presente un caso de la 
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enfermedad, para que el mal se generalice rápidamente 
en la gran mayoría de los lechones portadores de piojos. 
Los porcinos libres de piojos no contraen la viruela. 
Si se reunen lechones sanos y sin piojos con lechones con 
viruela, «los que se les han extraido todos los piojos, los 
primeros no contraen la enfermedad. Esta experiencia, 
que muchos criadores han observado prácticamente, de 
muestra que la viruela no se contagia por contacto direc- 
to entre enfermos y sanos, sino por intermedio de los pio- 
jos, que se contaminan al pasar sobre las lesiones vario- 
losas y luego jufectan a los animales sanos a los que se 
trasladan: a este respecto, parece que el material más in- 
fectante está dado por las costras de las pústulas, y en 
mucho menos grado por el pus que existe en el fondo. 

Pero los piojos no actúan solamente trasmitiendo la 
viruela de lechones enfermos a sanos, sino que intervig- 
nen también activamente en la generalización de la enfer- 
: medad en un mismo animal, Si a un lechón con viruola 

reciente, con una o dos pústulas solamente, se le matan to- 

dos los piojos y liendres de que es portador, la enferme- 
dad no avanza y cura sin nuevas manifestaciones: si se 
le dejan los piojos sobre el cuerpg pronto se verán apa- 
recer nuevas pústulas. 

La estrecha relación que hay entre la presencia de 
piojos en los porcinos y la existencia por difusión de la vi- 
ruela en el ganado de esa especie, permiten establecer 
que para evitar esa enfermedad deben combntirse aque- 
los parásitos: la lucha"contra los piojos merece, por su 
importancia, un estudio especial. 


LOS PIOJOS DE LOS PORCINOS 


Los piojos de los porcinos son los de mayor tama- 
Mo conocidos; los machos tienen 4 milímetros de longitud 

y las hembras alcanzan a medir 5 mikmetros.. Habitan, 
1 voces en gran número, sobre la piel de los cerdos de 
' cualquier edad y raza, encontrándoselos más a menudo 
en la región del vientre, en las paletas, en el cuello y en 
las extremidades posteriores. 

Se multiplican rápidamente, calculándose que una 

hembra adulta pone en vida alrededor de 90 huevos, de 
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los que al cabo de 12 o 14 días salen las larva£: estas al- 
canzan el estado adulto en un plazo de 10 o 12 días. 

Los huevos o liendres, quedan adheridos a la base 
de los pelos por wna sustancia glutinosa especial, y se 
observan con más frecuencia a nivel de los jamones, des- 
de la cadera hasta el garrón, en el cuello, en las paletas 
y en el vientre. Las larvas son muy voraces y se hallan 
sobre todo en las partes recubiertas de piel blanda y pro- 
vistas de abundante red sanguínea: es muy común en- 
contrarias en buen número en el interior de las orejas. 

Es muy difícil que los piojos abandonen el cuerpo de 
un cerdo para ir a parasitar a otro que se encuentra le- 
jos, efectuíndose en cambio el traslado cuando éstos se 
encuentran en contacto directo, como sucede cuando se 
agrupan en las camas, en los comedores, corrales, etcé 
tera, Sin embargo el contagio indirecto, especialmente 
por intermedio de las camas de las carpas parideras y 
de los postes donde se rascan, pueden producirse en cier 
tos casos, lo que debe tenerse en cuenta para destruir o 
desinfectar esos vehículos de contagio cuando se lleva a 
efecto una campaña racional contra los haematopinus. 
Es igualmente importante saber que los piojos abando- 
nan rápidamente los cadáveres para trasladarse a los 
cerdos vivos, y qué cuando no pueden llegar 41 huésped 
que les es habitual mueren en un plazo de 24 a 36 horas, 
y sólo excepcionalmente llegan a resistir 72 horas. 

Además de trasmisores de la viruela en los lechones, 
los piojos son causantes de cuantiosas pérdidas de otra 
naturaleza" en el ganado de esta especia, Necesitando ali- 
mentarse continuamente, puncionan a menudo la piel de 
los porcios, a los que mortifican en grado tal que los ani- 
males parasitados no buscan más que rascarse sobre cul 
quier cuerpo duro que encuentran en su-camino, alimen- 
tándose mal y enflaqueciendo notablemente, lo que es más 
grave sobre todo en los lechones, entre los que se produ: 
cen elevadas mortandades por este sólo motivo. Por otru 
parte, los cerdos, dobilitados y en condiciones de inferio- 
vidad para resistir cualquier otra enfermedad, con el 
rascado continuo se lesionan gravemente la piel, provo- 
cándose escoraciones y horidas que se infectan y son de 
difícil curación, 
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ENERO 


AGRICULTURA, — Termina la 
siembra de maíz para grano, pudién- 
dose sembrar para forrajes si la hu- 
medad de la tierra lo permite. Acti- 
var las“ carpidas y aporcadurna en 
los maizales tempranos, 

Terminadas las operaciones de re- 
colección de trigo, cebada, lino, ete., 
debe darse una arada superficial a 
los rastrojos para enterrárlos con- 
juntamente con,las malezas, facili- 
tando así la penetración de las aguas de lluvias y del ajre 
en el suelo, favoreciendo la descomposición de las mate- 
rias orgánicas y dando lugar a la formación de humus. 

Debe quedar terminado el trasplante de guías de bo 
niatos para evitar cosecharlos en la época de heladas y 
“grandes humedades (Junio), siendo sumamente difícil 
conservar el tubérculo en estas condiciones. 

Se trilla la cebada y avena cosechadas en Noviembre. 
A mediados de este mes, si el tiempo es favorable, sn da 
principio a las trillas de trigo. * 

HORTICULTURA, — Se repiten las siembras es- 
calonadas de maíz dulce, poroto cuarentino y arvt 
Igualmente se siembra las papas de segunda cosech: 
bra en almácigos de coliflor, bróculi y coles de ix 
aceliras y zanahoria. Se procede al blanqueado del apio, 
envolviendo sus tallos en arpilleras y aporcándolos; Jue- 
go se cosecha a los veinte días: No hay que descuidar las 
carpidas y aporcaduras para mantener fresca la tierra. 

ARBORICULTURA FRUTAL.— Las ramas forma 
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das en el año están en condiciones de darnos buenos ojos 
para los escudetes. Se toman aquellas situadas en la parte 
media de la rama y se cortan las hojas dejando el peciolo, 
para evitar la evaporación. Se efectúan las operaciones 
de poda en verde: despuntado, desretoñado, especial- 
mente para el peral y manzano. 

VITICULTURA. — Sígue el despunte en la viña de 
las ramas de fruta, Simultaneamente con los cuidados de 
mantenimiento del buen estado del viñedo, debe inspec- 
cionarse la bodega para munirse de todo el material de 
vinificación, 

SILVICULTURA. -— Los trabajos mayores en este 
mes consisten en cuidar los almácigos, riegos y limpie: 
zas, tanto en las plantas en plena tíerra como en las enma- 
cetadas, Fin estas últimas se tendrá especial cuidado para 
impedir que la raíz principal salga por el agujero del 
fondo de la maceta, y en el caso de que salga, se corlará. 

Dostruir insectos y recoger las semillas que maduren 
en este mes. 

FLORICULTURA. — Mes adecuado para dar las 
primeras labores de los terrenos destinados para jardines, 
parques, etc., lo mismo que efectuar la preparación de las 
tierras para plantar en los meses de Marzo y Abril, que 

son los más indicados para esta operación, 

Se acodan los claveles y se plantan gajos de geranios, 
coleos, etc., y otras plantas que pueden servir para el 
adorno de los grandes macizos en la primavera. 

Los "bulbos que aún estén en la tlerea, deberán Ka» 
enrse enseguida que se sequen las hojas y llevarse a un 
local bien seco para conservarlos hasta el momento de la 
plantación. 

AlGiretiire só sleniiraa alelí (varias clases), ama- 
pola, brisco, caléndula, campánulas, campanillas (varias 
clases), capuchina, tajote (clavel de India), gipsofila 
(ilusión), margarita, tropeolum (taco reina), verbena, 
violeta, ete, 

HACIENDA VACUNA, — Debe tenerse precaución 
en la vigilancia de las aguadas, asi como en el estado ge- 
neral del campo y de los. ganados. Tener presente que el 
ganado sufre mucho con la falta de agua y en especial 
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el de engorde, atrasándolo fundamentalmente, 

Meabajar en el rodeo solamente de madrugada. Con- 
'tinúan trabajando los toros, Los toros a galpón se echan 
con las vacas un el corral o en potreros chicos al atardecer 

CN es rotiran por la mañann. Los toros a campo hay que 
'repuntarloa y juntarlos con las vacas, precaución digna 
do tonorse presente, sobre todo en potreros de extensas 
amperficios y con montes naturales. 

“No es mes apropiado para la castración Por ser muy 
ealaroso y estar expuesto a la acción perjudicial de los 
efectos de la mosca (“agusanamiento”) de las heridas, 
Humado por uuestros hombres de campo (“bicheras”) . 

Tampoco es mes apropíado para amansar novillos, 
paro, sin embargo, sl hubiera necesidad, debido « exigen: 
«elas del trabajo del establecimiento, puede utilizarse para 
tal trabajo las horas frescas de la mañana 

HACIENDA LANAR. — Bañar las majadas si est 
_Speración no se ha efectuado con toda regularidad en el 
mes anterior. Tener presente para el baño, que las mejo- 

FS asa fora para este trabujo son las primeras del día o al 
atardecer cuando el calor va declinando, pues no debe olvi- 

- que hay sarnifagos que conjuntamente con la acción 


a los rayos solares a Vegar a producir gran- 
as jones. 


IS castración, descole de cor- 
la acción perjudicial de la mosca, 
- Procgrar do 'lns majadas on. potreros con mucha 
sombra (con arboledas) . 
5 HACIENDA YEGUARIZA. — Vigilancia general. 
No debe amansarse potros en este mos, debido a los gran- 
y des calores. Es un mes malo para castración, Retirar los 
padrillog de las manadas do yeguas, 
AVICULTURA. — — La puesta empieza a dismin: di 
alganas gallinas a mudar de plumas. AA ' 


ser en esta época 
Procúrese para las polladas 
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que están en pleno desarrollo espacios bien sambreados. 
Los fuertes golpes de sol son fatales para los adultos, y 
muchas veces, al igual que el frío intenso, son causas del 
“moquillo” en las polladas. El “moquillo” es un fuerte res- 
frío que ntaca las mucosas de las aves y a veces la gargan- 
ta. Aíslar los atacados y culdar mucho la desinfección del 
gallinero y limpieza de los bebederos. 

APICULTURA. — 1.* — Darle a la colmena bastan- 
to ventilación suprimiendo las piquoras. 

2. — Evitar constantemente la enjambrazón, porque 
ya a0n pocos los 1neses que le restan, y la colmena no se po- 
drá fortalecer en el tiempo venidero. 

3. — Revisar dos díus por semana, y observar si ha 
cen falta más panoles a la colmena, porque sí no se los pu- 
sieron los harán las abejas mismas pegados al techo de la 
colonia, y esto es un gran perjuicio para las colonias y el 
apicultar . 

4, — Para aqueilos que tienen una colonia muy fuerte 
y que no tengan alzus de ninguna especie están a tiempo de 
ponerle un alza - sección, teniendo así un articulo de lujo 
que podrán guardarlo durante el invierno sin que se echo u 
perder. 

5; — Es conveniente si no hay arroyos o pozos en los 
alrededores, facilitarle el agus en cantidad. ; 


FEBRERO 


AGRICULTURA. — Terminadas las operaciones de 
la trilla y depósito de los granos o venta, empieza la tarea 
del año.agrícola, que en nuestro país se considera inaugu 
rada en Mayo; hay urgencia en preparar las tierras pure 
cobada temprana. 

Dehe evitarse la propagación de yuyos arando lo an- 
tes posible. Si no se dispone de animales que pasten en el 
rastrojo, y si los yuyos son tan altos que perjudiquen las 
tareas de labranza, convendrá quemar el rastrojo. 

Deben limpiarse las herramientas y máquinas.de co- 
sechar, guardándolas luego bajo techo, para evitar eu de- 
terioro: conviene aceitar todas las partes de acero para 
evitar el herrumbre. 


ALMANAQUE DEL BANCO DI SEGUROS DEL ESTADO 199 


HORTICULTURA. — Se sembrarán algunas verdu- 
Tas precoces que puedan cosecharse antes del invierno, co- 
wo habas, miz dulce, porotos. Se hacen almácigos de 
"puerros, cebolla blanca, repollos lisos. Como trabajos del 
suelo se efectuarán carpidas y aporcaduras, — Se sigue 
cosechando male dulce, tomates, ajíes, berenjenas, pepi 
nos. Se procede'a la cosecha de papas sembradas en pri 

MAvera. 

ARBORICULTURA FRUTAL.— Se prosigue con los 
injertos de escudete y púa para la viña. Los injertos del 
mes anterior que se han desarrollado, se corta el patrón s0- 
bre 10 centímetros arriba del injerto. Cuídese las ataduras 
de rafia, para que no se extrangulen los injertos. 

'VITICULTURA. — Sigue la limpieza, el apuntala- 
miento de las ramas de frutas. Pronto empezará la vendi- 

- mia en ciertas parles, y la bodega debe estar en orden. 

SILVICULTURA. — Prosigneda limpieza en los eria- 
deros, viveros y sembrados. 

Continúese uctivamente la destrucción de insectos y 

semillas. 


de Ñ 
'ICULTURA. — Es un mes de grandes acti 
jardín. Continúan las tareas del mes anterior. 
ajos de todas las plantas herbáceas que se re- 
bes de esa manera, como claveles, aljabas, gera- 
a la plantación de arbustos de adorno. 
Al aire libre se siembran; alelí, amapolas, clavelinas, 
_«risantemo, escabiosa (alfilerillo), espuela de caballero 
. a clases), miosotis, pensamiento, pirotro, verbena, 


Al uire líbre se plantan: azucenas (varias clases), 

iarimoñas. También se plantan los tubérculos de capu- 

chinas tricolor, y se proparan los canteros destinados a 

0 las plantaciones de los bulbos de jacintos, tulipanes, nar- 
visos, ete, 

HACIENDA VACUNA, — Trabajos generales de re- 

y Vigilancia, cuidando las aguadás y evitando mo- 

los ganados una vez que empieza a hacer calor, Con- 


ver 
- Minda la cura de los animales perjudicados 
por la mosca. 
*HACIENDA LANAR. — Preparar los carneros pa- 
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ra echarlos a las majadas en el mes próximo. Los carne- 
ros doben estar bien sanos y en buen estado. Tener la pre» 
caución que la enfermedad conocida con el nombre de 
*“'manquera” perjudica enormemente al carnero para cum- 
plir sus funciones de reproductor, no debiéndose de nin= 
guna manera hacer trabajar al animal en esas condiciones. 

Apartar las ovejas de refugo, aprovechando para es- 
te trabajo las primeras horas de la mañana o las últimas 
de ln tarde, 

HACIENDA YEGUARIZA, — Los mismos trabajos 
indicados para el mes anterior, 

AVICULTURA. — Las nves se ponen fena como con” 
secuencia de la muda de plumas que está en este mes en 
plena intensidad, lo que trac como resultado unn fuerte 
disminución de la puesta. Las pollas tempranas, valo de- 
cir, las nacidas en Agosto y Setiembre empiezan a poner, 
debiéndose dar a éstas a partir de este momento una bue- 
na ración de producción. En cuanto a Jas aves adultas, 
conviene introducir en su ración alimentos grasos que fa- 
elliten la muda, como ser torta de lino a razón de 20 gra: 
mos por ave, mezclada con a£rechillo o semilla de girasol 
25 a 20 gramos por cabeza. Es ésta una planta que todo 
avicultor dobe cultivar en su huerta; pues produce muy. 
bien en nuestro país, Las aves que se crían a campo tienen 
en esta época del año las semillas de cardo, que la sabia 
Naturaleza les provee a maravillas para cubrir sus necesí- 
dades de cuerpos grasos. 

APICULTURA. — a Observar si las colonias tie- 
nen abundancia de zángunos y destruirselos, porque ya se- 
rán inútiles en la Egon y así se aumentará la cosecha 
de miel. 

2. — Todo aan que salga en este mes será vuel- 
to a la colmena, primero porque dejaría la colonia débil, y 
segundo porque el enjambre no podrá prepararse pare 
invernar y sucumbirá por falta de alimento. 

En los meses de Marzo y Abril es cuando la cosechz 
de inlel ha llegado a su completa maduración. Los que 
quieran extraer, deben quitar la que esté completamente 
opercalada. 

Si se guardase la miel que no ha sido operculada, fer- 
menta y se echa a perder, 
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Al quitársele la miel de la colonia ha de dejársele con 
un poco más de la mitad de la cosecha para que puedan 
mantenerse en el invierno. 


MARZO 


AGRICULTURA. — Continúan con actividad los la: 
bores de la tierra, que en el mes entrante deben quedar 
terminadas. 
Se empieza In cosecha de baíatas y papas para el con- 
sumo, quedando en la tierra las que deban conservarse. 
Se cosechará el maíz, forrajes y pastos de todas 
clases. 
piaremos los granos aventándolos y eligiendo al 
mismo tiempo la serilla para la siembra. 
En esto mes el cultivador debe formular las roluciones 

“1 que someterá sus tierras, el plan de cultivo y coordinar 
lo mejor posible los trabajos de sementeras, que se efec- 
irán en el próximo mes, 

¡Sembraremos alfalfa, sen sola, sea mezclada con ceba- 

¡0 trigo; en cuyo enso, estos últimos granos se siembran 


Jns siembras de alfalfa, como en la de todas las 

ntas de semilla pequeña, se tendrá mucho cuidado de 

efectuarlas lo más parejo posible, para no dejar vacíos, 

pues éstos darán facinidad al crecimiento de malas hierbas, 

las que siendo más vigorosas, ahogan las plantas cireun- 
vecinas, produciendo vacios de consideración. 

Cuando no se poseen máquinas adecuadas (las que 
siempre hacen mejor trabajo) o un hábil sembrador, con- 
vendrá mezclar la semilla con tierra o arena, con el obje» 
to de repartirla mejor. 

Sigue en este mes la siembra de cebada para verde. 

0 Las tierras destinadas a ser sembradas con'trigo de 
invierno recibirán en esté mes la última reja, 

Se practicará el segundo aporcado a las papas, sacan- 
do. mano las malezas de entre las filas. 

También se siembra en este mes lino; pero como son. 
dos los productos que se pueden obtener de esta sementera, 
es preciso tener presente cuál de ellos preferimos; esto es, 
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si In fibra o e! grano. En el primer caso lo sembraremos 

tupido; en ol segundo lo sombraremos más ralo, para ob- 
tenor plantas fuertes y vigorosas.. 

BES Además puede eembrarse: agrostis, avena, arvejas, 

'bromus, centeno, coles, colza, dactilo, poas, ray-gras, tré- 

bol, etc. 

HORTICULTURA. — Preparar la tierra para las 
plantaciones de otoño. Se siembra: acelgas y achicoria, 
ccbollinos, cebolla de verdeo, remolacha, espinacas, pue- 
rrvs, repollos, Se procedo a la plantación de los renuc 
vos separados de las mutas madres de nlcauciles, y de los 
estolones de las de frutilla. También se siembra zannho- 
rin, salsifí, espinaca inglesa y tetragena. Coséchase to- 
mates, ajíes, melones, berenjenas, sandías, choclos, alcau 
ciles, chauchas, ensaladas, ete, Cuidar las labores de la tie- 
rra, no permitiendo que la superficie se endurezca, y en tal 
caso proceder a una carpida, lo que también se hará a los 
efectos de evitar la invasión de yuyos. 

AREORICULTURA FRUTAL. — Injertos de escu- 
sleto y pún para viña y cerezos. En el viñedo y monte fru- 
tal se procede a una arada calzando los pies y dejando un 
surco entre filas, para que elimine el exceso de agua en 
invierno. Se hace la vendimia y se cosechan las peras y 
manzanas de otoño. Se tomarán las disposiciones para 
preparar el terreno que recibirá las plantaciones de otoño 
e invierno. El frutero estará pronto para recibir los fru- 
tos a madurar en otoño e invierno (peras, manzanas) . 

VITICULTURA. — Ya ha empezado en muchos pun: 
tos, y continúa en otros, la vendimia, que en este mes de- 
be quedar terminada, 

En las bodegas el trabajo es activo; en cambio en las 
cepas no se exige casi ninguno. 

Se vigilarán todos los vinos, y los trasiegos se harán 
tantos cuantos sean necesarios. ”. 

SILVICULTURA, — Se continúa la cosecha de las 
semillas que maduran. 

Se favorecerá la gernfinación de las semillas en los 
claros, pasándoles el arado o cultivador. 

Los montes plantados el año anteríor se carpirán y 
se repondrán los pies que se hayan secado. 


Se preparan nuevas tierras para plantaciones. 

Se recorrerá, binará y regará, si fuera necesario y po- 
sible, los viveros. . 

En nlmácigos y de asiento, puede sembrarse: abedu- 
les, acacias, abetos, araucarias, arces, casuarinas, codros 
cipreses, fresnos, laureles, pinos, moreras, tuyas, tilos, ete. 


FLORICULTURA, — El jardinero inteligente debe 
tomar todas las precauciones necesarias para completar 
sus colecciones. 

Se ocupará en preparar tablones para recibir las 
plantitas, a medida que necesiten ser repicadas, y planta- 
rá gajos de todas las plantas de adorno que se multipli- 
can de ese modo; lo mismo que multiplicará las que se pro 
pagan por división, 

No debe descuidarse de los trasplantes, porque las 
plantitas que han sido ropicadas varias veces, se forman 
mucho mejor, son de más fácil plantación y dan flores más 
bellas que las que se dejan crecer en los semilleros. 

En los macizos y platabandas se plantarán flores de 
otoño y se formarán figuras con las plantas de hojas de 
adorno que resisten a los frios de invierno, 

Los riegos se darán por la mañana temprano y sólo. 
cuando la tierra esté seca. 

Las cinerarias y calecolarias que ya se hayan desarro- 
lado bastante, se plantarán en macetas y, luego de pren- 
didas, se mantendrán cerca de los vidrios para que reciban 
la mayor cantidad posible de luz y aire. 

Se plantan en plena tierra: bulbos de jacintos, tull- 
panes, azucenas, junquillos, narcisos, y se reproducen de 
estaca centaurcas, crisantemos, gallardía, hortenalas, jnz- 
mines. 

Al aíro Jibre se siembran: alelí, altramuz (lupino). 
amapola, scaléndula, campánula, (variss clasos), clavó), 
elavelina, erisantemo, espuela de caballero (varias cla- 
ses), piretro, miosotis, pensamiento, resedá, ete. A 

HACIENDA VACUNA. — Recorrida general de po- 
treros y demós trabajos indicados para el mes anterior, 


etcétera, 
Doben retirarse los toros del ganado de cría, a fin de 
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evitar la parición en la época de calor, que ofrece muchos 
inconvenientes, 

HACIENDA LANAR, — Echar los carneros en la 
majada para obtener la parición de primavera en buena 
época. Evitar mover mucho a las ovejas próximas a dar 
cría (parición de otoño), y curarlas a mano si se pican 
de sarna. Bañar las nuajadas generales. 

HACIENDA YEGUARIZA. — Desde fin de mes se 
puede castrar y marcar los potrillos dejados en la prima- 
vera. Se puede también amansar y domar potros. 

AVICULTURA. — Continúa la muda de pluma pa- 
va las gallinas que se mantuvieron hasta tardo con el plu- 
maje viejo. Sígruese dando la alimentación indicada para 
el mes de Febrero. Las gallinas adultas, ya casí no po” 
non en este mes. En los gallineros bien organizados, son 
las pollas de Setiembre y Octubre las que salvan ahora la 
situnción. No deje de darse a éstas una ración de produc 
ción. Eempiézase a dar maís a las aves adultas. 
APICULTURA. — (Ver el mes anterior) . 


, 
ABRIL 


— En este mes de grandes activi 
dades para el agricultor, empieza la cosecha de papas de 
segunda estación y la recolección del muíz toma grandes 
proporciones. Sigue activamente la preparación de tit- 
reus destinadas a los cultivos de invierno y primavera, Se 
siembra cebada, alfalfa, balango, ete” 
HORTICULTURA. — Se trasplantan ropollos, coli 
flores y ecbolla. Se siembran ajos y cebollas de verdeo. 
Se harán las zanjas para la instalación de las csparrague- 
ras, Cuando los tallos de los espárragos se han secado 
después de semillar, se cortan éstos a diez contínictros so- 
are el suelo, y se procede a descubrirlos hasta llegar a la 
aruña, que so dejará así durante el invierno, después de 
abonado con estiércol descompuesto hasta el mes de Agos- 
to. Se multiplica por división de matas, orégano, tomillo. 
So continúa la plantación de alcauciles y frutilla. Cose- 
eha de papas, berenjenas, ajíes, tomates, melones, ensala- 
dns, achicoria, apio blanqueado, cebollas de vérdeo, ete. 
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ARBORICULTURA PRUTAL. — Puedon efectuarse 
plantaciones tompranas para que los árboles tengan tiern 
wo, antes de la Nogada del invierno, de emitir alguna raíces, 
por lo eval prosperarán más ligero en la primavera pró- 
xima. La forma más conveniente de plantación es la exa- 
gonal, es decir cada árbol ocupa los vértices de un exá- 
gono, regular y otro en el centro. La equidistancia 
permite un crecimiento regular de las raíces y mejores 
labores del suelo. La distancia para la forma 05 vaso 
cónico es de 5 a 6 metros. 

La cosecha de frutas continúa, y procédeso a ella an- 
tes que los frutos caigan, no golpeándolos al cosechar- 
los y antes de entrarlos al frutero dejarlos unos días on 
una habitación seca y aireada, para que pierdan el Gxe 
ceso de agua. 

VITICULTURA. — Termina la vendimia y se para- 
Tizun los trabajos en la viña. 

El víñlatero dedica toda su atención a la preparación 
y cuidade del vino. 

SILVICULTURA. — Sigue la preparación de los te- 
rrenos destinados a nuevos bosques, y se siembra: roble, 
liso, fresno, nogal, pino, tilos, ete. 

Se plantan estacas de sauces y álamos. Tratándose de 
explotación de bosques, debe empezarse el derribar de 
los árboles cuando emplezan a amarillar las hojas. Los 
árboles de hojas perennes, como casuarinas, eucaliptds, 
araucarias, ete., criados en macetas, podrán colocarse en 
tierra, 5 

FLORICULTURA. — Continúan los trabajos del mes 
anterior, Es mes apropiado para hacer cambios o modifi- 
<acionos un los jardines. Continúase cuidando y limpian- 
do los macizos y platabandas como en los meses anterio- 
res. En los invernáculos se entran todas las plantas que 
sufren a consecuencia de los frios. Se continuará repi- 
cando o trasplantando plantitas sombradas los meses an- 
teriores, * 

¡Se siembran al aive libre: -aleli, azucenas, altramuz, 
amapola, campánula (varias clases), claveles (varias 
clases), clavelinas (varins clases), crisantemos (varias cla- 
ses), espuela de enballero: (varias clases), miosotis, pen- 
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samiento (varias clases), piretro, siempreviva, verbena, 
etcétera, 


Al aire libre se plantan los siguientes bulbos: anémo- 
-nas, azrcenas (varias clases), babiana, jacintos, junquillos, 
lirio, marimoña, narciso, tulipán, ct. 

HACIENDA VACUNA. — Tener cuidado con las agua- 
das, limpíaMlas y acomodar la entrada para que estén 
prontas para el invierno. Limpiar las cañadas y los 
arroyitos para facilitar la salida del agua, sobre todo 
curca de las trampas de alambrados, y acomodar bien estas 
últimas. ¿ 

Este mes es apropiado para las hierras, castración, 
warcación, ete, no corriéndose el riesgo de que las he- 
vidas sufran la acción perjudicial de la mosca, tan te- 
mibie en la época de verano, La forma de llevar a la prác 
tica la castración, marcación, etc, varia según la orga- , 
nización y comodidades del establecimiento, pudiéndose — 
hacor estos trabajos en bretes, corral o en el mismo rodeo. 

Siendo un mes dresco, es apropiado para el amanse y 
adiestramiento de novillos para bueyes; poro como se 
acerca el invierno y los novillos enflaquecen bastante con 
esto trabajo, es necesario largarlos en potreros empas- 
tados, 

HACIENDA LANAR. — En este mes se presenta 
la “fuerza” de la parición de otoño en las ovejas, debien- 
do tenerse especial precaución en las recorridas de los 
potreros con ovejas de efía, prestándoles todo el cuidado 
necesario a las que tengan partos mnlos, y levantara 
las caídas, etc. 

Vigilar mucho la“sarna y curar q mano lax picaduras 
que se descubran. 

HACIENDA YEGUARIZA. — Es un mes indicado pa- 
ra la castración y marcación. Los potros custrados con- 
viene soltarlos en campos empastados, disminuyendo eon 


ción ya descripta, la cerdeada general de las manadas. 
AVICULTURA. — La puesta es mínima en este mes. 
Ha llegado el momento de empezar la venta de los hue- 
vos puestos en conserva, cosa que debe hacer todo avi- 
cultor experto. 
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En este mes el ave que ha perdido peso como conse- 
- cuencia do la muda de pluma, necesita reponerse rápida- 
S mente. La avena que on el mes de marzo empezó 1 ser 
sustituida por el maíz, debe ser suplantada. totalmente | 


por este grano. Debe suministrarse 50 gramos por cabeza 
diariamente, y demás, una ración en forma de pasta hú- 
meda, compuesta de 20 gramos de harina de carne y 30 
gramos de afrechillo, La alimentación de verdeo puede dis- 
minuirse bastante; pero en ningún caso suprimirse *o- 
talmento, pues ella es necesaria en todas las ópocas del 
año, aunque más intensamente en unas que en otras, : 

APILCUTURA. — 17 — Sucará todas las alzas que 
hayan sido retiradas en el mes anterior a los panales 
completamente operculados, y a los que tengan dos" ter- 
ceras partes en idénticas condiciones, se le extraerá la 
. miel, y a aquellos que estén pobres se les reservará para 
provisión de invierno, para repartírselas a medida que lo 

necesiten. . l 
2 — A estos panales nlmacenados en el Apiario hay 
que darles unn inspección cada 15 días a fin de destruir 
las larvas de la polilla. 
3+ — Tapar lo mejor posible las alzas que tengan estos 
panales a fin de impedir que desove la mariposa de la 
> polilla, 

4e — Después de sacadas las alzas hacer una revisión 
general de todas las colmenas y a las que hayan quedado 
Hhuérfanas, se las unirá con otra colmena débil y que ten- * 
ga madre, , 3 

5 — En caso de notarse escasez de provisión en al- 
ganas colmenas, so les agregará panales con miel, en nú- 
mero proporcional a las fuerzas de cada colmen; 

6* — Procurar que la colmena tenga sitio para alma- 
cenar miel, ya que durante oste mos hay una pequeña 
recolección que ayuda 1 completar las provisiones de in- 
vierno. 

1 — Destruir las políllas siguiendo el trayecto de las 
galerías, hasta encontrar las larvas; y esparcir naftalina 
en polvo en los panales vactos, sobre ambas caras, 

$ — Recortar los pañales vacíos donde haya trazos de 
celdas de zánganos y e cora estampada a objeto 
de limitar la corta de los mismos, 


9 — Fundir resíduos de estos panales en la prensa 
de extracción. 

10 — Hacer una inspección cada 15 días en las colme- - 
nas en días serenos y de buen tiempo para darse cuenta 
de la marcha de las mismas. 

11: — Fabricación de colmenas, 


MAYO 


AGRICULTURA, — En muchas zonas del país inten- 
sifican en este mos las siembras de trigo, sobre todo en 
donde se dispone de tierras pobres en sustancias-nutri- 
tivas y reacias para retener la humedad necesaria para 
las plantas, 

Continúan las siembras de avena para grano, centeno, 
alpiste y cebada, y de las gramíneas para praderas arti- 
ficinles, 

Debe quedar terminada a mediados de este mos la co- 
secha de bonintos, así como de cualquier otro tubérculo 
de estación, porque ya principian los días muy húmedos 
y las primeras heladas se hacen sentir, siendo suma- 
mente perjudicial para la conseryación de boniatos y 
cualquiey otro producto de esta naturaleza. 

Todavía puede sembrurse en tierras de buenas rique- 
zas nutritivas, alfalfa, esparceta, lupinos, trébol, ete. 

Debe terminarse la cosecha de maní, 

En los terrenos muy húmedos o fácilmente inundables 
so preparará la red de desagiles para desalojar excesos 
de humedades, 

HORTICULTURA. — En este mes quedan algunos cua- 
dros vacíos por la cosecha de porotos, maíz, tomates, eto.; 
se labran esas parcelas y se dejan descansar hasta la 
primavera próxima. Se siembra: ajos, cebollas de cabeza, 
espinaca inglesa, lechugas, habas, acelgas, arvejas, zana- 
horias, perejil, puerros, salsiff, rabanitos, remolacha. 

Se cosechan papas y los últimos tomates, berenjenas, 
ajíos, ensaladas, 

ARBORICULTURA FRUTAL. — Continúan las plan- 
taciones tempranas; para osto, si los arbolitos conservan 
aún las hojas, hay que sacarlas y desarraígar con ení- 
dado; podar las raíces rotas y reducir en relación la parte 
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aérea; conviene siempre, al efectuar un trasnlante. ba- 
*far las raíces con una mezcla de barro, agus y estiercol, 
que las aislará del ambiente exterior, evitando la dese- 
cación. (Ungilento de Saint Fiacre). 

Puede efectuarse la poda y poner bajó tíerra o are- 
na (estratificación), estacas de membrillo y ciruelo, y en- 
rogos de duraznos, ciruelos, damascos, ete. 

Se hace la poda de los árboles de fruta de pepita, que 
son muy vigorosos. 

Si el suelo es húmedo y frío, es mejor dejar la plan- 
tación para la primavera, haciendo los pozos de buenas di- 
mensiónes. 

*  VITICULTURA. — Pédanse las cepas de uno o dos 
años. Empiézanse los injertos. 

SILVICULTURA. — Se traeplantan los Arboles pe- 
queños y grandes, menos los pinos. 

Se plantan estacas de álamo, mimbre, suce, aligo, 
plátanos, evonibus, ligustro y de todos los urbustos que 
se multiplican por eso medio. 

En almácigos se siembran: alisos, abedolos, arces, abe- 
tos, cedros, fresnos, hayas, laurel, magnolias, nogales, pa- 
raísos, pinos, robles, tilos, tuyas y, en general, todas las 
clases resistentes que maduran antes del invierno. Se es- 
tratificará los que no se puedan sembrar hasta la pri- 
mavera. 

FLORICULTURA. — En los macizos se dan las la» 
bores necesarias para enterrar Jos abonos, destruir las mu- 
las yorbaa y sazonar la tierra. 

Las plantas delicadas que no han podido sacarse del 
suelo, se tspan al pie con paja y pasto seco, y las ramas 
se cubren con un toldito de lienzo. 

Al aire libre se siembran: alelí (varias clases), altra- 
muz, amapola (varias clases), centaurea (varias clases. 
clavel (varias clases), clavelina (varias clases), erisante- 
mo, espuela de caballero (varias clases), rosotín, peonia, 
pensamiento, piretro, verbena, violeta, etc 

Al níre libre se plantan los siguientes bulbos: azucena, 
jacinto, junquillo, lirio, marimoña, narciso, tulipán, ete. 

Se plantan estacas do madreselva, jazmínos, rosales, 
eloétera, 

HACIENDA VACUNA, — Vigilancia general. Clasi- 


ficar bien los ganados para repartirlos en los potreros más 
apropiados. Se inicia el pastoreo en el avenal, donde se 
echan los novillos de invernada y los ganados flacos para 
reponerlos antes del invierno. Se separa los terneros de 
las vacas. 

Los toros retirados de Jos planteles sc tendrán 4 gal- 
póv, medio galpón o a campo, según los animales; pero los 
que estén « campo deben tener buenos potreros para que 
engorden y 80 hallen en inmejorables condiciones para tra= 
bajar en los meses de la primavera. 

HACIENDA LANAR. -— Retirar los carneros de las 
majadas para evitar las pariciones atrasadas y perjudicia: 
les para la esquila temprana. Sigue y termina la parición 
de otoño, Señalar, castrar y cortar la cola de la corderada. 
Vigilar mucho la “lombriz” y la “manquera”, así como la 
sarna, para tener la majada en buenas condiciones sanita- 
rías en la entrada del invierno. Si Nueve mucho, Mevar las 
majadas a los potreros altos y de suelo duro: asi se dis- 
winuye el peligro de la “manquera” y “lombriz”. 

HACIENDA YEGPJARIZA. — El amanse de potros 
continía en este mes, pero observando la precaución de 
ofrocer alimentación opropiada. Inrgándolos en potreros 


Si on cl mos anterior no hubiera podido hacerso la 
«custración, marcación, cerdenda, ete., todavía se está a 
tiompo de realizarla. 

AVICULTURA, — La selección de los planteles de 
cría, tarea importantísima pura el avicullor, deberá que- 
dar terminada en este mes. Ya en Enero, al empezar a dis- 
múnuir la puesta, aconsejábamos empezar la venta de las 
aves viejas a fín de hacer la operación paulatinamente en 
los meses próximos, en forma de ir colocándolas bien en 
ul mercado. Abril y Mayo son mesos de solección para las 
polladas del año anterior. Las mejores pollas irán n re- 
forzar los planteles de cría. Los mojores pollos; bien con- 
formados, se roservarán como reproductores; otro lote, 
aunque no sea sobresaliente en cuanto al plumaje, pero sí 
de buen desarrollo, se someterá a la castración: son los 
pollos de Noviembre y Dielembre dol año anterior, y estos 
capones so Yeservarán para ser vendidos, una vez bien co- 
hados, a fín del año en curso, o ses, a los 10 0 12 mesos 


de edad, ópoca en que habrán alcanzado todo su desarrollo, 
y Por lo tanto, el mayor peso. Los pollos que no se guar- 
den como reproductores, o bien como capones, asi como las 
pollns que no se reserven para los planteles de cría, de- 
hen venderse de inmediato. Resumiendo, guardar para la 
ustación de invierno que se aproxima, y en que hay que 
dar fuertos raciones para mantener los planteles en buen 
estado, sólo el stock verdaderamente útil; los planteles de 
cría y Ins caponadas. 

APICULTURA, — 1* — Hacer una inspección en el 
mes « todas Jas colmenas en día templado y sereno, para 
darso cuenta de la marcha de las mismas; y completar 
las provisiones en las que faltan, y retirar los pangles se- 
eos, es decir, sin comida. 

2> — Arreglo de panales. 

— Destrucción de la polilla. 

4: — Raspar el propóleo de tapas, fondos e interior 
de alzus y colmenas, así como de los montantes de los 
marcos. 

Gr -- Pintar las colmenas, algas y repuestos con ale 
bayalde. 

t+ — Preparación de ombalajos para núcleos. 

7 -— Fabricación de jaulitas Miller para introducción 
de madres. 

S*— Fundición de-residuos de cera en la prensa des 
extracción. 

9+ — Fabricación de placas de cera para estampar. 

10+ — Fabricación de cera estampada, 

11* — Construcción de colmenas. 

12 — Mantener corto el césped del Apinrio. 


JUNIO 


AGRICULTURA. — Continúnse la preparación de las 
lerras que nún no estén prontas para la slembra de los 
corealos de estación. Téngase muy presente que la buena 
proparación de la tierra es un fuctor regulador para ln fal- 
in y exceso de agua. 

1 Se considera la época más conveniente para la siom- 
bra de trigo, la comprendida entre la segunda quincona de 
este mes y la primera del próximo. 


Continúase sembrando cebada, avena, centeno, alpis- 
te, y gramíneas de estación (agrostis, bromus, fostucas, 
os, etc). 

Se entierran los abonos en los terrenos trabajados y 
se esparcen en los no arados que los necesitan. 

HORTICULTURA. — Bajo cama caliente o bajo vi- 
dirlera se hacen los almácigos para el cultivo anticipado de 
tomates, ajíes, berenjenas, melones, que serán cosechados 
en Octubre. Se siembra: habas, arvejas, lentejas, alcaucl- 
Jus, achicoria, zanahoria, lechuga, salsifí, porejil, espina- 
va, remolacha, puerros, cebollas, repollo Pisa, Corazón de 
buey y de Milán. Con las guías sacadas de las frutillas se 
aumentará el plantío. Se pueden plantar las arañas de es- 
párragos en zanjas preparadas de antemano. Se cosecha: 
eoliflores, apio blanqueado, repollo de invierno, zanahorla 

> 


ARBORICULTURA FRUTAL. — Se prosiguen las 
plantaciones de frutales. No se plante nunca en terrenos 
bajos y húmedos. Trátese, si es posible, de plantar con 
exposición norte. Adóptese las formas bajas, en vaso có- 
nico (troneo mt. 0.60), adaptable a la mayor parte de las 
variedadea de peral, manzano, ciruefo y duraznero, Los 
manzanos y porales vigorosos serán podados; en cuanto a 
los árboles a carozo y a pepita poco vigorosos se esperará 
hasta Agosto, en quo las: heladas son menos frecuentes y 
fuertes. 
e VITICULTURA. — Se plantan estacas y barbados de 

vid. 

Se da comienzo a la limpieza de los axrmientos y se 
continúan los injertos. 

SILVICULTURA. — Continanse las plantaciones, la 
poda y monda de toda clase de árboles. ; 

Ena almácigos se siembran abedules, abetos, acacias, 
álamos, alcornoques, alisos, arces, cedros, cipreses, espi- 
nos, fresnos, hayas, Inureles, magnolias, nogales, paraísos, 
pinos, robles, safico, sauces, tilos, tuyas, ete. 

Se plantan estacas de mimbre, sauce, álamo, slísos y 
plátanos. 

FLORICULTURA. — Es el mes de las plantaciones 
y de las podas en general. Debe aprovecharse para arre 


wlar (podar, ete.) los cercos y abrigos vivos. Procurar 
arreglar caminos, desaglles, etc. 

Es la época más conveniente para la poda de los ro- 
sales. 

Se siembran al aire libre; amapola, campánula (va- 
rias clases), centauren, clavel, clayelinas, crisantemo, es- 
puela de caballero, aleli, pensamiento, violeta (varias cla- 
ses), ele. 

Buibos, al aire libre se plantan; anémonas, jacintos, 
junauillos, lirios, marimoña, nareiso, tulipán, ete. 

Es In época conveniente para hacer los estaqueados 
de rosas (clegir estacas de 30 centimetros y enterrar cn 
tierra aronosa las 2/3 partes). 

HACIENDA VACUNA, — Recorrida gomóral de po- 
treros, ete, Mover lo menos posible los novillos de inver- 
nada y vigilar la marcha del engorde. Esta misma precau- 
ción observaria con el resto de las haciendas; Las paradas 
de rodoo deben efectuarse quincenalmente o a lo sumo 
una vez por semana, si el tiempo lo permite. Para este 
trabajo se elegirán los días buenos después que haya le- 
vantado el rocío, y teniendo especial precaución de arrcur 
el ganado nl paso o nl “tranco” hasta el lugar destinado 
al rodeo. Este ejercielo (peleche) es muy saludable y to 
nificante. 

Para los toros reproductores observar las mismas pre- 
cnuciones anotadas para el mes anterior. 

Preparar bian las toradas de curápo pura la venta. 

HACIENDA LANAR, — Se continuará vigilando ol 
estado sanitario de las majadas, no descuidando la posi- 
ble aparición de picaduras de sarna, lombriz y manquera. 
Tratar de resguardar las majadas de los temporales, fre- 
cuentos en esta época. 

Si todavía no ae ha efectuado la castración, descole, 
señalamiento de los corderos nncidos en otoño. se está a 
tiempo de hncerlo, 

HACIENDA YEGUARIZA. — Vigilar el estado de 
las reavadas y potradas. Suelo aparecer la enfermodad 
conocida con el nombre de moquillo; combatirla en sogui- 
da, También puede notarse en esto mes la sarna; apartar 
los enfermos y eurarlos de inmediato. 

En la estación invernal y especialmente en estos me- 
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ses, es común observarse una enfermedad que ataca a los 
en la garganta; se llama gurmes y puede cu. 
rarse fúcilmente. 

AVICULTURA. — La puesta de huevos, que legó al 
mínimum de Mayo, sufre un pequeño repunte en este 
mes, Los gallinas que mudaron temprano y que se repu- 
sieron pronto, comienzan a poner débilmente, Los esta- 
blecimientos de avicultura industrial deben empezar ya a 
cargar las primeras incubadoras, tarea que continuarán 
más intensamente en los seis meses siguientes. Para los 
establecimientos en que la avienltura es un renglón auxi- 
lar, es preferible esperar los meses de Agosto, Setiembre y 
Octubre para estos trabajos, pues los huevos son aún cs- 
ensos y se gasta más combustible. Además la cría de po- 
Muelos en invierno requiere, cuando no hay instalaciones - 
apropiadas, más cuidados que en primavera. 

Culdese en este mes y los siguientes de que no haya 
exceso de humedad en el gallinero, 

APICULTURA. — 1.* Colocar las piqueras en todas 
Ins colmenas, a fin de reducir las entradas; en tiempo muy 
frío y en colmenas débiles, hay conveniencia en colocar una 
cuña de madera sobre la abertura que deja la piquera, de- 
jando un espacio de 0.01, suficiente para el paso de dos 
abejas, 

2.+ — En días serenos y templados, hacer una inspeo- 
ción en las horas de mayor temperatura, procediendo a 
sacar los panales secos y colocar un tablero en el interior 
de aquellas colmenas que tengan menos de diez panales, a 
fin de reducir la colmena para evitar las pérdidas de calor 
de acuerdo con la fuerza de cada colmena, 

— Cada quince días wma inspección en las colme- 
nas, repartiendo panales con alimento en aquellas en que 
se note escasez de provisiones, 

4,+ — Fundición y purificación de cera, 

5.+-Extracción de cera de residuos de panales viejos, 

6. — Fabricación de placas para pasar por los cilin- 
dros de estampar. 
7.+ — Fabricación de cera estampada. 

8. Diversos trabajos de carpintería, como serían: 
construcción de colmenas, fondos y tapas para Jas mismas, 
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construcción de colmenitas núcleos y expediciones de ma- 
dres, jaulitas para introducción de reinas, 

9 — Recortar aquellos panales en sitios donde haya 
celdas de zánganos, y en su lugar añadir cera estampada 
a fín de reducir la ería de los mismos. 

10+ — Pintar con albayalde Jas colmenas y alzas que 
se usarán en la próxima primavera. 

11 —. Muntener corto el césped del Apiario, pasando 
la gwadaña de tiermpo en tiempo. 


JULIO 


AGRICULTURA, — En este mes debe quedar termi 
nada la sieribra de trigo blando y semi-duro. Tener pre- 
sonto que la primera quincena de este mes es considera- 
da, conjuntamente con la segunda del que pasó, la época 
más conveniente para la siembra de trigo. 

En las tierras pobres debe recargarae en un 10 ojo 
la cantidad de semillas de cereales a sembrarse por hec- 
tárea. 

Se inician intensamente las /embras de lino para 

ramo. v 
Tertwinan también las siembras de avena, cebada, 
alpiste, ote. 
Sería una operación cultural muy conveniente para 
Tos coroales que tengan soja o siete centimetros de altura 
y estuvieran en tierras llamadas sueltas, pasarles el rodi- 
Mo, procurando efectuar esta operación después de una 
Mnvia, cuando la superficie del suelo empieza a secarse. 

En los trigales muy espesos o“que se vayan en vi- 
clo, se pastorearán las ovejas o se guadañarán; en segul- 
úa se pasurá la rastra de hierro para entresacar las 
plantas. 

Fs necesario roturar las: tierras destinadas « las 
siembras de maíz. 

HORTICULTURA. — Se aprovecha para el laboreo 
de Ina tierras, practicando labores profundas y dejándo- 
loe descansar; al propio tiempo se procede a estercolar 
las. Igual que en el mes anterior, se prosigue con los al 
mácigos bajo vidriera o eama, de los tomates, ajíes y be- 
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renjenas, Igualmente la slembra de cebollas, zanaho- 
rias, puerros, habas, lentejas, arvejas, etc. Se trusplan- 
tna los echollinos y repollos. 

ARBORICULTURA FRUTAL. — Continúa lu po- 
da de frutales. Igualmente la plantación de frutales en 
tierras socas en laa cualos so han preparado poxos con 
anterioridad. 

Procédase a la plantación de estacas para la forma. 
ción de los viveros de membrillos, híguerna, ciruelos, et 
cétera, viña americana, etc., guindos, granadas, Se pro- 
varan los pozos para las plantaciones tardías. 

VITICULTURA, — Deben efectuarso on los viñedos 


ias labores necesarias a la tierra. 


Es buena época para hacer la poda preparatoria y 
plantación de estacas y,barbados de vid. 

Se componen y se arreglan postes, rodrigones, alara- 
lres, ete. 

SILVICULTURA. — Debe concluirse en este mes la 
corts y la extracción de leña de los montes y bosques, 
pues más tarde osos trabajos causarian la párdida de mu 
<hos semillas germinales y plantas nacientes, 

Se siguen plantando estacas de sauce y úlamos, mim: 
bres, alisos, plátanos, ete. ; se limpian los talares, se dun 
lus labores preparatorias a los terrenos que har de plan: 
turas de coníferos y de arbolitos criados en macetas. tuños 
como eucaliptus, neacia, casuarina, ete. 

Se siembran: abedules, abetos, acacias, aros, alerces, 
almez, catalpa, cedzos, criptomerias, cipreses, fresnos, ha- 
yas, laureles, maclura, mognolías, olmos, paraíso, picea, jyi- 
nos, robinias, robles, sequoías, soforas, tuyas, tilos, eb 

FLORICULTURA. — Se continúa la limpieza y aseo 
de los macizos, canteros y plantaciones; la poda de los 
sirvoles y arbustos, menos los que florecen en primavera, 
que deben podarse después de la floración, dándoles la 
forma que mejor convenga, según la clazo y el objeto que 
se tenga en vista. 

Se escardará al ple de todos Tos árboles y arbustos 
aislados o agrupados en los cáspodes. 

Para esta operación so empleará la azadu de «lientes 
0 la horquilla de carpir a fin de no cortar las raícos que se 
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hagan desarrollado en la superficie del suelo omo succ- 
de cuando se usa la pala o azada plana. 

Se recorroran los céspedes recortando, las borduras 
y racando las malas yerbas que se hayan mezclado eon 
las gramíneas, —* 

Continúanse las plantaciones y termínanse las remo- 
ciones de tierra, Se siembran todas las elases de ray- 
iras y lnwn-gráss para formar céspedes, apisonando la 
terra o pasando el rodillo en seguida. 

En los terrenos pobres y regulares, la semilla de to- 
das las graminess para césped se cubre con una capa del- 
gada de mantillo y resaca. En los terrenos rlevs se cuboe 
con la misma tierra, bien mullida.. 

Al aire libre se siembran: alelí, amapola, campám- 
la, eentuuren, claveles, clavelinas, crisantemos, espueln 
de caballero (varias clases), pensamiento, violetas (Va 
rias clases), ete 

Se plantan los siguientes bulbos; azafrán (varias 
clases), azucena, enrtucho, capuchina, ciclamen, jacinto, 


lirio, narciso tulipanes, ete. 


HACIENDA VACUNA. — Vifilar bien las tram- 
pas dé los alambrados, limpiarlas y eomponerlas si se no 
cesita. 

Empieza la parición, y, por lo tanto, obsérvese mu- 
cho cuidado en las recorridas. Si el estado de las vacas 
es deficiente, pasarlas al avenal o a potreros más erspas. 
tados. Los animales de engorde deben moverse poco y 
las “puradas de rodeo” practicarlas en la misma Torma 
Indicada para el mas anterior. 

Seguir cuidando bien las toradas en las cuales se 
efectón una selección, castrando los viejos que pasan a 
invernada. 

HACIENDA LANAR. — Vigilar el estado onnito- 
rio como se ha anotado para el mes anterior. Curr la 
sarna a maño y con mucho cuidado en las ovejas pre. 
Sadas. sl 

HACIENDA YEGUARIZA. — Cuidar también el 
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estado sanitario. Curar los atacados de moquillo, sarna, 
gurmes, ete. Si el estado de las yeguas es deficiente, pa- 
sarlas a potreros mejores o al avenal. 

AVICULTURA. — Las crestas bien rojas en las aves 
san un síntoma de buena salud, y en este mes ellas anun- 
cian que la puesta empieza a regularizarse, El mayor 
enemigo en esta época del año, es el moquillo, que mal 
enidado, degenera en diftaria, Causas: la humedad y las 
corrientes de aire frío. Evitarlas en lo posible. Como 
preventivo, usar el sulfato de hierro en el agua y dar ce- 
bollas crudas picadas con la ración de afrechillo y ha: 
rina de carne que se indica en otro lugar del calendario 
Medios curativos: consultar un tratado de terapéutica 
avácola.. 

APICULTURA, — 1% — Cuando el tiempo esté tem- 
plado y en un día de sol, revisar las colmenas, retirando 
los panales secos, y colocando los panales con comida en 
Aquellas colmenas que tengan provisión insuficiente; en 
las que haya menos de diez panales, se les reducirá su 
capacidad por medio de un tablero. 

-2: — Arreglo de punales, recortando fajas donde ha- 
ya celcina de zánganos y colocando franjas con Cera 05- 
tampada 

27 — Construcción de colmenas, fondos, tapas exte- 
riores e interiores, caballetes de soportes, asi como oiros 
trabajos de carpinteria, como ser: construcción de em- 
balajes para expediciones de núcleos y madres, etc, 

4: — Pintar con albayalde las colmenas y alrax de 
repuestos, destinadas a ser usadas en la próxima es- 
tación, 

55 — Fundir residuos de panales viejos en la pren- 
sa de extracción de cera, 

6 — Fundición y purificación de cera. 

7» — Hacer placas para estampar. 

— Fabricación para cora estampada. 

9 — Mantonor corto el césped del apiario, se- 

endo el pasto z 
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4 AGOSTO a 
AGRICULTURA. — Aunque este mes suele ser uno 
"de los más fríos del invierno, sin embargo varios signos 
—amuncian ya la aproximación de la primavera: se alar- 
gan los días y en algunas plantas empieza la vegetación 
con vigor. 
Se continúan los trabajos del mes precedente, termi- 
nando en éste las siembras de cereales, como trago, lino, 
efcátera. > = 
Se hacen almácigos de boniatos para la obtención de 
guías. 

Continúan preparándose los campos para les siem- 
bras de maíz. En los trigales, avenales y prados se pasará 
el rodillo para asentar bien la tierra al pie de las matitas. 

Se siembra, según cultivo: avena, alfalfa, urvejas, al- 
forfón, colza, dactilo, esparceta, festuca, girasol, lino, lu- 
pina, lawn-grass, ray-grass, remolacha, soja, topinambur, 
zanahoria forrajera, ete. 

b HORTICULTURA. — Se siembran en almúcigos ba- 
P jo cubierta: berenjenas, tomates, ajíes, colifloros, lechu- 
E gas, pepinos, y a pleno campo: habas, espinacas, arvejas, 
zanahoria, perejil, acelgas, lechuga, Siguen los traspian- 
tes de cebollas, lechugas, repollos, etc., provenientes de 
los almácigos.. y 

Be plantan papas, utilizando semillas inglesas, fran- 
cesas, ele. E 

ARBORICULTURA' FRUTAL, ¿7 Se poda la viñn y 
se procede a abonarla con abonos minerales. Es el últi- 
mo período para las plantaciones tardías, especialmente 
en terrenos fuertes. Los trabajos de podas y plantaciones 
han de ser terminados antes de fin de mes. 

VITICULTURA..— Se practica la poda definitiva de 
y la vid. a 
Se dará una labor a la tierra del viñedo, persiguiendo 
las malezas. 

Se continúa plantando vid. 

SILVICULTURA. — Deben terminar Lodos-los tra- 
bajos empezados en los meses precedentes: remoción de 
tierras, corta, monda, plantaciones y siembras en los 
montes. 

" 


Se trasplantan coníferos y árboles de hojas persis- 
tentes, como eucaliptus, casuarinas, acacias, magnolias, 
ete. Se plantan estacas de mimbre, sauce, álamo y aliso. 
Pueden hacerse semilleros de moreras, espinos, nogales, 
plátanos, robinias, magnolias, acacias, ete. 

FLORICULTURA. — Los mismos trabajos culturales 
que en el mes'anterior. Es mes oportuno para combatir 
las hormigas y todas clases de insectos. 

Al aire libre se siembran: alelí, amapola (varias cla- 
ses), brinco (varias clases), campánula, margarita, capu- 
china, cresta gallo, centaurea, escabiosa, espuela de caba- 
lero, paragua de novia, beso porteño, miosotis, pensamien- 
to (varias clases), piretro, primavera, reina Margarita, 
resedí, verbena, violeta, vinca-pervinca, etc. 

Se plantan los bulbos que se ha dicho para el mes 
anterior. 

«HACIENDA VACUNA. — Las tareas de este mos son 
somejantos a las de los dos anteriores, en el prolijo reco» 
rrido del potrero, controlando el estado sanitario de las ha- 
ciendas, ete. 6 

Con las pasturas nuevas y tiernas el ganado purga 
intensamente, siendo necesario para tonificarlo efectuar 
el “peleche” dos veces por semana; este trabajo consiste, 
como ya se ha dicho en el mes de Junio, en arrear el ga- 
nudo al paso o al trote(tranco), hasta el lugar del rodeo, 
eligiendo las horas de la mañana, después que ha levantado 
el rocío. Con ello se hace sudar el ganado, tonificándolo, 
«como se ha dicho, favoreciendo la exída del pelo de invier- 
no, predisponiéndolo%al engorde, ete. 

Continúa la parición de invierno, debiéndose vigilar 
el estado de las vacas y pasar al avenal o a potreros más 
empastados las que estuvieran flacas, Cuidar los toros a 
galpón y mantener en potreros de buenas pastaras o en 
avenal a los toros de campo. 

HACIENDA LANAR, — Aproximadamente en la se- 
gunda quincena de este mes empieza la parición de las ma- 
jadas servidas en el mes de Marzo, Desde esta fecha ¡óme 
se la precaución de recorrer los potreros dos veces por día 
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y observar detenidamente el estado de las ovejas, tomando 
las providencias requeridas para aquellas que encontrusen 


' o 
dificultad en el parto, levantando las caídas por calambres, 


Son frecuentes en este mes los temporales, pudiendo 
 cnusar serios perjuicios en las majadas en parición, por lo 
cual es necesario buscarles potreros con buenos abrigos; 
precaución que todo buen criador habrá tenido presenta, 
HACIENDA YEGUARIZA. — Vigilar el estado ge- 
neral de las manadas. Amansar y domar potros si el estado 
“delos animales y de los campos lo permite. Curar la sarna. 
Empieza la parición; vigilar mucho el estado de las yeguas. 
Preparar los padrillos que se echarán a las manadas en el» 
mes de Setiembre. 


AVICULTURA. — Para los malos AA gene- 
ralmente la puesta reción se inicia en este mes, y es claro 
jo así la avicultura es mal negocio. En este mes empie- 

a haber gallinas cluecas y es bueno irlas apryyechan- 
do para tener luego polladas tempranas. Los que tengan 
incubadoras deben empezar a trabajar con ellas si és que 
aún no lo han hecho. Continúese con la misma alimentación 
y vigilese los resfriados y oftalmías promovidos por los 
frios, aislando los enfermos; las medidas profilácticas de- 
ben continuarse rigurosamente, por aquello de que vale 
más prevenir que curar. 

APICULTURA. — Inspeccionar una vez cada quince 
días las colmenna para vet el estado de las mismas, agre- 
gar provisión on caso de insufiencia de lag mismas, reti: 
rar los panales con moho y poner éstos al 30]. 

La colmena debe tener una ligera inclinación hacia 
adelante, n fin de permitir el escurrimiento de las aguas 
pluviales, 

Debe tener colocada la piquera y sobre la abertura de 
ásta ha de ponerse una ligera cuña, dejando un espacio de 
unos centímetros. 

Pm de colmenas, fondos, tapas exteriores e 
interiores para las mismas. 
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Pintar con albayalde las colmenas y alzas que han de 
se en la próxima estación. 
'muurcos altos y bajos con hojas completas de 
estampada para repartirias en época oportuna. 
Construcción de embalajes para núcleos, reinas E 
mediciones) 
Fundición y purificación de cer. 
Yabricación de placas para estampar. 
Fabricación de cera estampada. 
Mantener corto el césped del apiario. 


SETIEMBRE 


] AGRICULTURA.—Eate rues es de gran actividad pa- 
el arndor, que debe ocuparse en preparar las tiorras 
¡ca les siembras de maíz, que desde el 15 en adelante ya 
puede empezar 
Se pasará el rodillo en los últimos sembrados. 
No deben pacer animales en los prados nuevos cuando 
están húmedos; pero los dias secos, antes de pasarles el 
ralíllo, se podrán pastorear otejas en ellos, como en los 
y cubadales, para que despunten las matitgg. 
Es buen tiempo para empezar la alembra de alfalfa, 
que ae desarrolla bien antos de los solos fuertes del verano. 
Sorá conveniente limpiar de cardos, cicutas y otras 
malas hierbas Jos trigalea y linos, sin esperar 1 que se 
desarrollen mucho. :S 
A finos de este mes conviene dar el corte de limpieza 
alos xlfalfares, porque el brote viejo no adelanta, Se siem- 
bra según cultivo: avena, alforfón, arvejas, agrostida, 
bromus, colea, colza de primavera, colinabos, dactilo, es- 
parceta, festuca, efrasol, lino, lawn-grass, nabos, poas, 
ray-grass, remolacha, soja, sorgo azucarado y halepense, 
tabaco, tróboles, zanahorias, otc. 
E Aconsejamos al chacaroro recién ¡astalado y"que por 
esa razón tenga pocos sembrados 


y ahorra mucho trabajo, pues la tierra está más blanda y 
no se seca tanto. 
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HORTICULTURA. — Este mes es de gran actividad 
Dara las tareas de huerta, pues se plantan todas las hor» 
talizas que han de consumirse durante el verano y otoño. 

Al aire libre se plantarán las siguientes verduras; 
acelga blanes, achicoria de raíz, arvejas tempranas, be- 
renjenas, coliflor de Nápoles tardío, espinaca, escarola, to- 
mates, zapallito de tronco, repollo erespo temprano, blan- 
so de Pisa, salsifi, porotos de cuarenta días, porotos ba- 
lines. “ 

En los montes talaros se procederá a la corta de los 
árboles taniferos para descortezarlos . 

En almácigos se siembran: nbetos, acncins de todas 
clases, araucarias, abedules, arces, álamos, alerces, almez, 
catalpa, casuarinas, cedros, cipreses, criptomerias, euca- 
liptos, fresnos, laureles, ligustros, maclura, magnolias, 
moreras, nogales, pinos, plátanos, paraísos, robinia, ro- 
bles (bellotas stratificadas), sofora, tuya, tilos, ete. 

ARBORICULTURA FRUTAL. — Se procede a sacar 
las plantitas provenientes de la estratificación de carozos 
hecha en Mayo, para llevarlos al vivero; efectúese la ope- 
ración-con euidado, para no romper los tallos ticrnos. Las 
almendras que no han brotado se plantan igualmente 
en vivero, 

Se efectúa la siembra en almácigos (cn lines) de lu 
semilla de citrus (limones, naranjas, ete); nunca a voleo, 
porque impide la limpieza del plantío. 

Se continúa los injertos de púa para perales, manza- 
nos, viña (para esta última es mejor la injertada de oto- 
fio). Los injertos de ojo durmiente hechos en el otoño an- 
terior emplezan a crecer; procódese al desbrotado de los 
patrones, abajo del injerto y los brotes terminales, y 
cuando el injerto alcanza a 10 ctms. córtese el patrón, 
dejando una rama para atar y dirigir el injerto en los pri- 
meros tiompos. A los injertos que son muy rebeldes a des- 
Arrollarse, procédase a hacer una incisión arriba del 
mo o cortar bastante el patrón, 

En este mes empieza a brotar la viña. El terreno del 
viñedo, lo mismo que el de los montes frutales, ha de ser 


DASORACIADAMENTE MUCHOS PIENSAN ANTES BN UN 
AUTOMOTIL QUE EN UN SEGURO 
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“rado, descalzando los árboles, y 20 días después se pasi- 
'ivla rastra, emparejando y dejando mullido el suelo, 
SILVICULTURA. — En este mos se concloyen las 
y plantaciones de coníferos.. 
En los almácigos se trasplantan las plantitas de coni- 
feros y de arbolitos y arbustos de hojas persistentas.. 
¿montes talares se procederá a la corta de los 


ibetos, acacias de todas 

jucarias, abedules, arces, álamos, alerces, almez, 
casuarinas, cedros, cipreses, criptomerias, euca- 
fresnos, laureles, ligustros, maclura, magnolías, 
;, nogales, pinos, plátanos, paraísos, robinis, ro- 

(bellotas estratificadas), sofora, tuya, tilos, ete. 

VITICULTURA. — Se practica todavía con buen éxl- 
to la poda de la vid y es muy buen tiempo para poner sar- 
mientos. 

Se arreglan y se atan los rodrigones, y para fin de 
mes ya se puedo aplicar el polvo de azufre a Jos nuevos 
brotes. 

FLORICULTURA, — En esté mes debe terminarse 
el arreglo de los jardines, la plantación de arbústos y la 
siembra de césped. Deben plantarse de nuevo todos los 
macizos y platabandas de flores que no se han plantado 
ya, segar y recortar los céspedes y borduras, carpir los ta- 
blones y canteros, nivelar y enarenar las calles. Se repi- 
2 caráún en los viveros las plantitas de las siembras prece- 

dentes y se plantarán de asiento las ya trasplantadas que 
hayan alcanzado el tamaño conveniente, Se tendrá cuida- 
do de no dejor secor la tierra de los almácigos y macizos, 
rogíndolos con oportunidad y según las necosidades de 
cada especie. Se cambiará la tierra de las tinas, si lo me-. 
cesitan las plantas; se lavarán las hojas y limpiarán de 
Jos bichos que las atacan. 

En los invernáculos puede ser conveniente disminuir 
0 suspender el calor artificial, sen por la mayor intensidad 
de los ruyos solares o seg porque las plantas requieran 
menos calor proporciona]. El aire ze renovará gradualmen- 


EL IMPORTE DE UN SOOURO SOBRE LA VIDA TS INEMBARGA- 
BLR MASTA LA CANTIDAD DI VEINTI MIL" PESOS 
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ta y el riego se dará según las variaciones higrométricas 
(humedad) de la atmósfera ambiente. 

Al nire libre se siembran: alelí (varias clases), amna- 
vola (varias clases), balsamina (brinco), compánula, ca- 
puchina, colosía (eresta gallo), centaurca, clavelina, cla- 
vol, tajetes (copete), crisantemo, delphinium (espuela de 
caballero), hefiotropo (varias clases), linaria (beso porte- 
ño), margarita, marimoña, miosotis, pconía, piretro, par= 
tulaca (élor de seda), reina Margarita (varias clases), 
siempreviva, verbena, verónica, vinca-pervinea, zinnia 
(Teresa), ete. F 
/ Al aire lbre se plantan los siguientes bulbos: azu- 
cenas, begonia (varias clasos), cala (varias clases), elcla- 
men (violeta Alpes), dalía, giadiolos, nurdo, tulipán (va- 
rías clases), ete. 

HACIENDA VACUNA. — Las tareas de esto mes 
son somejantes a las dol anterior. 

Aumenta la parición, Aportar y amansar los novi- 
los para bueyes; marcar y castrar, Nótese que este mes 
y el siguiente son los más apropiados ARA, opera- 
clones. 

Vigilar el estado sanitario; si la garrapata aparece, 
bañar y seguir curando la marna si no ha desaparecido. 
Descornar los terneros del mes anterior. Sigue y conclu- 
ye el “pelecho”. 

HACIENDA LANAR. — Los mismos trabajos que 
en el mes anterior. Las majadas se hallan en la fuerza de 
la parición, Se puedo esquilar las ovejas a galpón. 

Señalar, castrar y cortar la cola; 2 las borregas y bo- 
rregos machos, cortarla bien corta, y(a los eaponcitos a 
media cola. 

HACIENDA YEGUARIZA, — Los mismos trabajos 
que en ul mes anterior, Aumenta la parición. Amansar y 
domar potros. Echar los padrillos a las manadas, Castrar 
y marcar los potríllos. 

AVICULTURA, -— La puesta de huevos 08 ya abun- 
dante en este mes. Si se trata de un establecimiento aví- 

colo, deben cargarse todas las incubadoras, pues es un mes 
óptimo para esta claso de trabajos. Téngase presente que 
las polladas a fin de invierno son las mejores: crecerán 
rápidamonte en la primavera y verano, y las pollas inicla- 


d 5 a 
; a los seis meses en término medio, vale de- 
“el mes de Marzo siguiento, época en que empieza 
. : los huevos, siendo, por lo tanto, mús caros. 


APICULTURA. — Inspeccionar las colmenas una yez 
por semana. Fundición y purificación de cora; fabric 
clón de placas para estampar. Preparación de marcos ba- 
jos Hoffman completos. Preparación marcos altos Hoff- 
man completos. Corte de césped de la avenida de acceso. 
Fabricación de colmenas económicas completas, 


OCTUBRE 


AGRICULTURA. — Aún tiene lugar la mayor parte 
de los trabajos del mes anterior. Ya no pueden demorars= 
Tos carpidas de las plantas que se han sembrado temprano. 
pues como la vegetación avanza, se tendrá después mucho 
trabajo para efcctuarlas . 

Los agricultores deben recorrer sus trigales y todos 
sus sembrados para darles el cultivo que necesiten, don lo 
cual aumentarán las probabilidades de buenas cosechas, al 
paso que si se desculdan tendrán acaso que lamentar des- 
pués su escasez. 

Se efoctúan las grandes slembras de maíz y 80 con- 
tíndan las de alfalfa y esparceta, aumentando un poto la 
cantidad de semilla empleada. 

Continúan también, durante la primera «quincena, lo 
sementera de papas. . + 

Se siembra: maíz de Guinea, sorgo, teosinte, remola- 
cha, girasol, alforfón, alpiste, topinambur O cotufa, pa- 
tatas, 

Se trasplanta tabaco, etc. 

Se continuará la roturación del.campo destinado a las 
siembras de otoño, y en las tierras que lo necesiten, se sem- 
brarán loguminosas, para sor enterradas como abono verde 

* Se prepara la tierra para la segunda plantación de 
Papas. 
[ORTICULTURA, — Se continúan las plantaciones 
Hortalizas indicadas en cl mes anterior y no se des- 
culdaván las lzbores del suelo, como ser carpidas, apor- 
cadures, limpieza para las plantitas que han sido trasplan- 
tadas de los almácigos.* Los trasplantes se van realizando 
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ciertas verduras no espiguen; por ejemplo: lechugas, espi 
nacas, repollos, etc. 
El $rutillar debe ser carpido desarraigando las guías 
y dejando sólo dos por planta. 4 
Se cosecha: espárragos, perejil, cebolla precoz, arve- 3 
Jas y porotos, habas, bróculi y toda clase de ensaladas. 
ARBORICULTURA FRUTAL. — Es un mes conve- 
niente para los injertos de púa y corona. 
Empieza el nzufrado de la vid, repitiéndose la opera- 
ción quincenalmente. 
Se procede a la poda en verde de los frutales, por 
ejemplo, las ramas fructíferas del duraznero, en las cua- 
les no han cuajado las frutas, pueden suprimirse sobre el 
retoño reemplazo de la base; igualmente que a los reto- 
ños estériles que están sobre la rama fructífera, 
Se procede a la limpieza de los naranjos abriendo sus 
topxs interiormente. 
Revisar las nuevas plantaciones y asegurar los tu- 


n medida que los almácigos lo requieran, Se vigilará que . Ñ 
1] 
i 
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tan las malezas por medio del rastrillo. Se continúa la co- 
locación de los rodrigones, y según las localidades, empie- 
za el azufrado. 

Se injertan por endidura las cepas viejas y pote pro- 
ductivas, y en las que se quiere sustituir una variedad por 
otra más productiva, más precoz o de mejor calidad. 

En los viñedos se procederá a la poda en verde, que 
consiste en suprimir todas las ramificaciones inútiles y 
despuntar y torcer los nuevos brotes, según lo Sole la 
planta y la forma que se quiera obtener. 

SILVICULTURA. — Se continúa la plantación Fe eu 
calíptus, acacias y casnarinas criadas en maceta, 3 

En los montes y en las plantaciones nuevas se darán , 
las labores necesarias para que las malezas no aheguen E 
las nuevas plantitas. . 

En los montes de semilla se hará una recorrida para 
destruir las plantas que no se quieran conservar. En Jos 


toros. - 
'VITICULTURA. — Se limpian los viñedos y se upar- ES 
d 
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EL HOMBRES AL MORIR, SUYICDME UNA FUENTE DE INURESOS 
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montes altos de olmos, etc., que necesiten ser repoblados, 
se pasará la rastra o el cultivador, inmediatamente de caí- 
da la semilla, para. favorecer sa germinación, Se continuu- 
rá la corta de los talares, para descortezarlos, 

Se siembran en semilleros y en macetas: acacias de 
todas clases, catalpas, olmos, sofora, quebracho, eucalip- 
tus, casuarinas . 

FLORICULTURA. — Este mos es sumamente impor- 
tante para el forista. A la par que crecen las plantas, 
crecen también las malezas; por lo tanto, deben evitarse 
por escardas continuas y prolijas.. 

Los macizos deben mantenerse continuamente ador- 
nados con flores, 

A las plantas de floración invernal sucederán las es- 
tivales y las de hojas de adorno; a éstas, las de otoño, ete, 

Los riegos se darán por la tarde y cuidando de no 
destrozar las hojas y las flores de las plantas, ni tampoco 
las borduras, como sucede cuando se confía este trabajo 
delicadísimo a peones inexpertos. 

En los invernáculos se continuará la multiplicación 
que no se haya podido llevar a éabo los meses añteriores 
y los injertos herbáceos. 

Es el mejor tiempo para renovar las plantas arruina- 
das, limpiar y pintar tinas y vasijas, poner tutores y lim- 
viar las plantas. de los insectos que las atacan. 

Al aire libre se siembran: alelí, aliso, amaranto (va- 
rías clases), balsamina, campánula, capuchina, celosía. 
centaurea, ciclamen (varias clases), cineraria (varias cla- 
sos), clavel, clavelina, tajetes (copetes), crisantemos, da- 
lía (varias clases), spirca (corona novia), holiotropo (va- 
rias elases), hibisco (varias clases), margarita, marimo- 
ña, miosotis, peonía, piretro, verónica, violeta simple (va- 
rías clases), eto. 

Se continúa la plantación de dalias y otros bulbos ini- 
clada el mes anterior. 

Debe aprovecharse para los injertos de escudete en 
los rosales. 

HACIENDA VACUNA, — En las recorridas generales 


LAS MANIFESTACIONES DF PESAME, SUNCA SE TRADUCEN 
EN DINERO EPDOTIVO 


vigilar las aguadas, limpiarlas si $é necosita y acomodar 
las entradas. Vacuna “contra el carbunclo a toda la ha- 
cionda. Vigilar bien todos los animales marcados, señala- 
dos y castrados, porque las heridas empiezán a sufrir hac 
ción perjudicial de la mosca (bicheras). 

Terminar la marcación, desmoche, etc, si no se ha 
coneluído en Setiembre. Echar log toros a las vacas, En 
las recorridas diarias repuntar los toros de campo y cchar- 
los donde están las vacas. Los toros a galpón se echan a 
las vacas en las últimas horas de la tarde y se sacan de 
mañana, sobre todo si el calor empieza a intensificarso. 
Segnir y concluir el amanse de novillos, Bañar contra la 


garrapata, 

HACIENDA LANAR. — Se efectúa la esquila de las 
ovejas a campo, Sí en las pasturas del campo abunda el 
“tróbol de carretilla”, apresúrese la esquila, hacióndola en 
la primera quincena de este mes. 

Dar el primer baño en seguida de haber esquilado y 
el segundo a los 12 o 14 dias después de ésto, Tener presento 
que es después de esquiladas las mujadas, cuando más fá- - 
cilmente se combate la sarna y resultan más económicos 
los baños, Vigilar bien que las lastimaduras producidas en 
la esquíla no se "abichen”. 

Se echan los carneros a las mujadas que están desti- 
nadas a la parición de otoño, Los carneros deben estar en 
tal caso esquilados, para que no se cansen tanto y traba- 
jen mejor. 

HACIENDA YEGUARIZA, — Concluye la parición. 
Dejar la enstración y marcación de los potrillos para el 
otoño, por temor de que se “agusanen” las beridas. Seguir 
amansando y domando los potros. 

AVICULTURA. — Otro mes inmejorable para los 
trabajos de incubación, por las mismas razones apuntadas 
en Setiembre. La alimentación de invierno, que se conti- 
núa generalmente hasta fines de Setiembre, puede ser 
sustituida para las aves adultas por raciones más ligeras, 
con menos tendencias a formar materías grasas; deben sor 
ricas en sustancias albuminoideas, pues el gasto de éstas 
por el ave, en razón de la mayor postura, es considerable. 
Conviene la harina de carne u razón de 20 gramos por 
tve, mezclada con afrechillo (30 gramos) y una ración de 


grano, como ser avena puesta el día antes en maceración, 
4 razón de 50 gramos por gallina, En total, 100 gramos 
de alimento seco y Juego alimento de verdeo, alfalfa o col 
forrajera, No olvidar las sustancias calcáreas para formar 
ln cáscara de los huevos, pues el gusto es máximo en este 
mes. Dése conehilla molida a discreción. 

APICULTURA. — Inspección una vez por semana de 
todas las colmenas, colocación de alzas en colmenas que 
lo requieran, 

Formución de panales, dando marcos con hojas com- 
piletas de cura estampada, Destrucción de celdas reales en 
las colmenas a fin de prevenir Ja enjambrazón. Ir agre- 
gando panálos en lus colmenas que tengan incompletas las. 
cámaras de cría, a medida que lo necesitan, Arreglo de 
panales, fundición do cera. Fabricación de cera estampada, 
pintar las colmenas construídas, Armar marcos altos y 
bajos cón hojas completas de cera estampada, para repar- 
tirlos en caso que no tengan provisión de panales obrados. 


NOVIEMBRE 


AGRICULTURA. — La vefetución avanza en este 
mos con sumo vigor; los cultivadores necesitan mucha nc- 
tividad pura atender a sus carpidas y laboros, cultivo y be- 
neficio de la tiorra que ron Indispensables a las plantas para 
producir bien, debiendo tenerse presente todo lo que se 
ha dicho a este respecto en el mes anterior, sin olvidar las 
siembras y plantios que aún pueden tenor que hacer y 
más operaciones de trasplante, ete,, ete. p 

Sigue la sementera de maíz, sorgo, alpisto, Se aporcan —— 
el maíz y el tabaco por última voz, antes de cosecharlos. 


En las granjas, donde la explotación requiere forra- 


,, pasaremos por el alfalfar un rodillo para retener 
en el suelo la humedad. 
HORTICULTURA. — Las labores de este mes con: 
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sisten en trasplantes, carpidas, enrames para tomates, 
porotos, ete, aporcaduras al tomate, papas y maíz, Libres 
de heladas en este mes, se pueden hacer las sierabras al 
aire líbre de casi todas las hortalizas. Se han de hacer es- 
calonadas por quincenas, a fin de no cosechar todas las 
verduras de una sola vez, Se sembrará: tomates, ajíes, 
apio, berenjena, lechuga, acelga, melones, sandías, cardo, 
bróculi, zapallo, zapallitos, coles lisas y crespas, coliflor, 
puerros, pepinos, zanahoria, rábanos, rabanitos, remolacha, 
achicoria, etc. 

ARBORICULTURA FRUTAL. — La mejor azufrada 

de la viña es cuando ésta entra en flor, hecha con azufra- 
dora a fuelle; con estos se favorece en algo la fecundación 
de la flor, Procédase al atado de los brotes. Si las malezas 
hubieran crecido mucho a eausa de la humedad y calor, 
habría que extirparias con carpidas, aradas, etc, El sulfa- 
taje de la viña se empieza desde que aparece la séptima 
hoja. Se efectúan las operaciones de despuntado, desreto- 
ado. Se suprimen los frutos que están en exceso, En los 
viveros, montes y viñedos se extirparán los renuevos infe- 
riores al injerto o que nacen sobre el franco respectiva» 
mente. 
VITICULTURA. — Se carpen y labran los viñedos, 
pero con precaución; procédase a un segundo azufrado en 
las condiciones del anterior, siendo este el mes en que los 
parásitos se desarrollan con mayor actividad. 

En las plantaciones nuevas :ruiremos con cuidado 
las malas hierbas y las binaremos, para que los agentes 
atmosféricos hagan sentir su acción benófica, 

Empezaremos a atar los nuevos brotos sin apretarlos 
mucho. 

En este mes se regarán o no los viñedos, según las cir- 
cunstancias, 

SILVICULTURA, — Se procederá a la limpieza de los 
sembrados del año y de los tallos cortados en el invierno 
anterior. 

En algunos países se cortan los resinosos y los tani- 
feroz que no retoñan del pie; se continúa la carboniza- 
ción, se binan los viveros y los plantios del mes de Setiem- 
bre, se escardan los del mes de Octubre y se concluirá la 
aosecha de las semillas de olmos. 


e na ns 
siembran: alerces, olmos, abedules, álamos, sauces, ci 
preses, ele. 

o en macotas, eucaliptus, aromas, casuari- 

¡; en semillero, aquellas cuyas somillas maduran an- 
ino época, tales como acacias, abedules, codesas,» 
cipreses, olmos, álamos, sauces, etc., y procederemos a 
la poda de los arbustos cuyas florescencias hayan pasa» 
do, como lilas, mirtos, aromas, ete. ete. 

FLORICULTURA. — Los céspedes de los jardines 
P los recortaremos a menudo, regándolos de noche, si es 
lo las plantas de follajes para formar- 
as enanas y tupidas; y para retener la humedad más fá- 

cilmente en las platabandas, es ventajoso cubrir los espa 

cios entre las plantas con una capa de resaca o abono, 
Siendo éste el mes en que las rosas están florecidas, 
so mprovecha para elegir las más hermosas, para luego 

reproducir las plantas en tiempo oportuno. 

Al aire libre se siembran: amapolas, alelí (varias 
clases), anémonas, aquilegía (solitaria), balsamina (brin- 
eos), caleeolarias (varias clases), capuchina, ciclamen, 
clavel (varias clases), elavelinas, tajetes (copetes), cri- 
asntemos, hibiscos, piretro, violeta, verbena, ete., ete. 
Es mes adecuado para los injertos de escudete en los 


HACIENDA VACUNA, — Continúan trabajando los 
toros observando las aa precauciones apuntadas pa- 
ra el mes anterior. 

HACIENDA LANAR. — Queda terminada la esqui- 
la, de lo contrario apurarse, Retirar los carneros que tra- 
bajaron desde Octubre, Traer a la sombra, antes de me- 
diodía, las majadas a medio galpón o a galpón. Desde fi- 
nes de mes se puede esquilar los corderitos; vigilar mu- 
cho los lastimados. 

, HACIENDA YEGUARIZA. — Concluir el amanse 
y la doma, trabajando Jos redomonos solamente en las 
. horas de la madrugada o de la tarde. Retirar los padri- 
Nos de las manadas, 
AVICULTURA. — Empiezan los calores, los peli- 
Ss de epidemías son mayores en el futuro, Las aves 
más gordas son las que tienen más peligro, desde este 
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punto de vista. No se dé maíz a las gallinas en esta épo- 
ca del año. Contindese con la ración indicada anterior- 
mente. ll 

Cuídese mucho de los bebederos, cambiando el agua 
dos o tres veces por día. Una o dos veces por semana, dé- 
*soles sulfato de hierro on ol agua al 1 ojo. Desinfécton- 
so los gallineros tres veces por semana; dando adomás 
ana mano de blanqueo cada dos meses. Este trabajo se 
hace en pocos minutos con una pulverizadora. Se conti- 
núan los trabajos de incubación todo este mes. Como las 
eluecas empiezan a abundar en esta época, los que no 
tengan incubadoras deberán aprovechar de todas las que 
dispongan, antes de que empiecen los calores más fuertes. 

APICULTURA. — J* — Darle a la colmena bastan 
te ventilación suprimiéndole lns piqueras. 

2+ — Evitar constantemente la enjambrazón, porque 
ya son pocos los meses que le restan, y la colmena no se 
podrá fortalecer en el tiempo venidero. 

3+ — Revisarlo dos días por semana y observar si 
hacen falta más panales a las colmenas, porque si no se 
los pusieron, los harán las abejas mismas pegados al te- 
cho de las colonias, y esto es un gran perjuicio para las 
colmenas y el apícultor. 

4+ — Para aquellos que tienen sus colonias muy 
fuertes y no tengan alzas de ninguna especie, están a 
tiempo de ponerles un alza-sección, teniendo así un ar- 
kíeulo de lujo que podrán guardarlo durante el invierno, 
sin que se eche a perder. 

b* — Es conveniente —si no hay arroyos o pozos en 
los alrededores — facilitarles el aguz en cantidad. 


DICIEMBRE 


AGRICULTURA. — Sigue la siembra del maiz, pues 
en muchos casos, siendo tardía, da mejor resultado que 
la temprana, estando expuesta a heladas. 

Principia casi toda la República la cosecha del 
trigo, cebada, lino, ulpiste, etc. 

Es bueno y sumamento ventajoso para los Jabrado- 
ros, empezar la siega cuando el trigo está aún algo ver- 
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pues esperando su completa madurez, no sólo se 
el rinde por la cantidad que se desgrana en las 
operaciones, sino que también puede perderse 
par completo por alguna tormenta o un ventarrón. 
Además, debo tenerse presente que un trigo corta- 
do en completa madurez (madurez muerta) es menos pe- 
sado y jamás tan harinoso como los trigos cosechados 
al punto (madurez verde); pero en cambio, son de mo- 
sho efecto, y como los compradores de cereales (no to- 
dos, pero algunos) conocen por los granos el estado en 
“que efectuóse la cosecha, de ahí que los molíneros, sobre 
Yodo, paguen mejor precio que por los cosechados en es- 
tudo de madurez que verdean al punto, lo que se conoce 
fácilmente observando el ombligo dol grano. 
Pero como para obtener simiente es preciso una bue 
"na maduración de los granos, elegiremos en el trigal un 
retazo del más hormoso y le dejaremos completar su ma- 
Gres, calculando su extensión según la mayor o menor 
suntidad de semilla que deseamos obtener. 
La cebada se la deja madurar algo más que cl trigo. 
y se corta cuando la espiga mira hacia el suelo, 
La recolección de los cereales dobo hacerse con toda 
1% celeridad posible y el emparvado con sumo cuidado, 
anbre todo cuando deben permanecer en ól mucho tiem- 
nadaa on éstos, cuando están bien hochon, 
major que en los graneros. 
27 Prepárense el granero y las bolsas necessrins. 
Continúa la recolección de los forrajes 'de todas cla- 
sus, esto ea, la henificación, siega y emparvado de los al- 
falfares, y en algunos casos se procede ul enfardado se- 
zún las circunstancias. 
Cosccharensos las papas que se hayan plantado en 
Agosto y las pondremos en parajes secos y bien ventila- 
dos para que se conserven. 

.. Sl se necesitasen forrajoa verdes, se rastrearán enér- 
xicamente los rustrojos del trigo, sembrándolos con na- 
hos de otoño después de labrarlos convenientemente, cu- 

o a a Y Mayo para cobar 
came y tocino adquieren un sabor mu, 
agradable, ES el 


HORTICULTURA, — Mes de gran producción y las 
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tareas serán las de cosechar, limpiezas y aporcaduras. Se 
hacen los últimos almácigos de tomates, ajíes, berenje- 
nas, ete., al aire libre. Se trasplantan los sembrados en 
meses anteriores. Cuando la esparraguera empieza a dar 
espárragos feos, se debe suspender la cosecha, a. fín do 
no agotarla. 

So cosechan alcauciles, cardos, ensaladas, choclos, 
porotos y chauchas. 

ARBORICULTURA FRUTAL. — Los brotes de ln 
viña so atan a derecha e izquierda sobre el alambre supe- 
rior, La operación de despuntar sobre la 4.* hoja arriba 
del último racimo provoea la aparición de anticipados, 
que son campo propicio para la propagación de la pero 


Continúa la recolección de frutos, siendo las horas 
propicias las de ln tarde o la mañana; deposítese esos 
frutos en habitaciones secas, aireadas, sin luz, La reco- 
lección se hará cuando los frutos tienen color, estando 40 
pulpa aun dura; su madurez se completa en el frutero, 
Indicios de madurez son: frutos que caen espontánea- 
mente, color, tamaño de los frutos, etc. 

VITICULTURA. — En la viña se despuntan los ga- 
jos fructiferos, dejándoles dos o tres hojas sobre los Ya- 
cimos. 


En cste mes ya se puede apreciar la mayor o menor 
abundancia del producto de una viña, exigiendo tan sólo 
el cuidado indispensable para su buena manutención. 

SILVICULTURA, — Se continúa la binazón y escar- 
da do los sembrados y viveros. 

Concluye la decorticación del roble y tilos, continuan- 
do la carbonización. 

Se recorren las plantaciones para destruir Jos insec- 
tos y recoger las semillas que en este mes madurasen. 

FLORICULTURA, — Durante este mes regaremos, 
carpiremos y escardaremos los macizos y los viveros, 
coftaremos muy a menudo los céspedes y recortaremos 
las borduras. 

Se sacun de la tierra los bulbos de los tulipanes, ja- 
tintos, gladiolas, ete, 

Esta operación so efectúa tan pronto como empiezan 
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a secarse las hojas. Se siembran las mismas semillas del 
mes anterior. 

HACIENDA VACUNA. — Todos los trabajos en ¡as 
haclendas deben efectuarse en las primeras horas de la 
mañana. Vigilar las aguadas y el estado general de los 
animales, para cambiarlos de potreros si hubiera nece 


Siguen trabajando los toros, pero no se debe olvidar 
que es mejor tener. pariciones tempranas. Suspender el 
- amanse de novillos o en caso de necesidad, utilizar las pri- 
meras horas de la mañana para esta tarea. 

HACIENDA LANAR, — Termina en este mos la es- 
 quila de corderos. Bañar toda la majada con baño do- 
ile, a 12.0 14 días tino de otro. Aprovechar para este tra” 
bajo las primeras horas de la mañana, Vigilar no sufran 
de los efectos perjudiciales de la mosca los corderos las- 
timados en la esquila, 

HACIENDA YEGUARIZA. — Suspender el aman- 
se y doma. Vigilancia general en las manadas. 

AVICULTURA, — Es el momento de dejar los tra- 
bajos de incubación, si éstos se han realizado activamen- 
to en los moses anteriores. Las polladas de verano su- 
fren mucho con los parásitos. Si se trabaja con cluecas, 
cuídeso mucho los nidales, poniendo en el fondo tabaco 

picado o alcanfor para ahuyentar el piojillo, que hace a 
» veces que la gallina repudio el nidal. Son muy buenas las 
pulverizaciones cón Bufach o Pyrethrum debajo de las 
alas. Síganse las medidas higiénicas aconsejadas en el 
mes anterlor en lo que respecta al gallinero, , 

APICULTURA. — (Lo mismo que se ha dicho pa- 
xa el mes anterior). 
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Lo MEJOR PARA TEÑIR en el hogar 


El mejor alisdo de la 
mujer económica— 


Antorchas para producir humo contra 
las heladas tardías 


Por EMILIO RUMIO 


3U COMPOSICIÓN Y I'KEMANACION 


Para defender los plangíos de los ólertos de las helados 
tardías, exlvtón varios procedimientos que los Impldon, o que por 
lo menos amivoran nus conscouonclos; unos consleten en distri 
buls convenientemente en la plantagión los Marmados cxlentadores 
vara huertos y enconderios en momento oportsno; varian en su 
forma y tamalo, pero todos tienen por objeto producls color y 
modifichr ar lo temperatura del mire cuando está por caer o cas 
yendo la helada, 

Otros consisten en encender fogatas con ramas, yuyos o leña, 
mo a la vos de producir color, al so Jas mantléno algo sofocadas. 
ya sen removiendo con horquilla o agregando poco y poco ramas 
o partos vordos, también dan kmo; y al lus fogatas so han so- 
locado del lado dol pluntío que sopla la Drísa, el homo so ex. 
tiende envolviendo tas plantas y preservándolus de la neción 
es feto, a 

Ahora bien; como el distribuir y encender Jox culentadores 
nocesarios pare nra plantación grande Uene diflcultades de orden 
económico, quo nO todos pueden vencer, y la preparación y en- 
condido de muchas fogatas también tene sus inconvenientes. 
sobra todo sí hace poco que ha llovido y el combustíbio se en. 
enontra mojado, be ha ensayado y obtenido in posibilidad de 
proparar antorchas que producen ubundunte cantidad de humo y 
¿ne presentan lus algulontos ventajas: 19 Su costo ex roducido, 21 
Su conservación en condiciones óptimas es Indefinida, son poes 
precauciones, 30 Se pueden almacemr en poco ospacio, y de Sn 
distribución y encendido se hace con gran rapidoz y facilidad. 

Su composición químion »o divido en dos partes: una que es lo 


A 


dd o E 
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te dicha y la otra más Inflamal 
si tynición, que se coloos em la parte auportor. 

Los productos que so emplean en esta preparación son los 
sIgulentes: 

Amutro, — So usa ol común que se conoce un el comerelo, 
yue vs sl mismo que so omplea WN ln vid y otrar plantas somo 
Inscotcida. 

Nitrato de potaslo,—Es el conocido vulsarmente som 
uymbre de salitre, dobe estar blen pulveritado. 

Poralo de soda, — En el bótax, que Cambión pe ura pare 
blancbar; como esto producto se yendo en cristales que coutiene 
asun, es nocesario calelnarlo; para ello se procede del modo sl, 
xulente; se toma doblo cantidad dol horato que se necesito. es 
muele lo más fínomonte posiblo, ne coloca an una bandeja molle 
de hierro de enpacidod txiplo al DOrux que be Uulora ealoimor; se 
voloca al fuogo y su Tevualyo continuamente hasta que todo ee 
Daya transformado «a un polvo blanquecino muy Mriano; este 
polvo se pulvoríza de nuevo y se pesa la cuntidad uuoesaría, 

ea de alquitrán. — Ex 0% pta negra, quebradico, que se 00 
Hwnta y emplea como aislador de kamedad en las purcdos. 

Auúcar. — Slyve cunkouter clueo de artear, aio es lndlsgur 
suble que astó bien seca y pulverizada, 

La composición do la antorcha proplamente dicha, ee da sd. 
setanto: 


7, Mamada 


PA 
"Nitrato de potaslo pulrarizado 0. 
-  Borato de soda caleinado ¿00.00 
Po de quit 


3 mo donva preparar mucha cantidad be aumento codo cub. 
tidad dos, tres, cinco, diez o más veces cada una. 

Para prepararlo» sé progodo así: en un mortsro de capacidad 
adevuada ne coloca el azufre, el nitrato de potasto y el borato 
de sodu enlelnado, se mesclan muy blon y so deja de lado. En 
ina olla de hiorro roforzado se coloca la pos de alquitrán, se pone 
a fuego y eunndo cstó bien lquida »o ya «chido poco u poro 
y revolviendo contizuamente con un palo 0 con na troto de blo. 
rro hasta Incorporar todo el polvo: esta motcla debe mantenerse 
bien calienta para evitar que us endurerca, Una ves terminado 
bien el empuste, ne ¡aca con una palita de hlérco o madera y po 
coloca en los Inrros de lata o caños de hierro que se indican uds 
Adelante. Debe cuidarse mucho que mientras se esté incorpora 
do el polvo y después do empurtado no calga algón trozo 
vasbón o madera cnoendido eo da ola, pues £n eno coso se Ínila= 
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rápidamente, Autes de uuu ln pasta su haya enfriado del 
¡se haco en ul centro, con ua clavo, un agujero de nnos cinco 
más y meños, ea «l que «e coloca la mecha que más 
ss iudica. apretando los costados del agujero para que 
mecha quede agarredo. 
 Colocada la pusta y la mecha cu los tusros $ caños, y uno 
aux fría, debe echaré on su parte superior vn esntimetro 
tura de una moscla más sotiva, Tinmada de ixoleión o fulminan. 
te, vuya composición es la algulente: 


A 
Nitrato de potasa. E A 
Rorato de soda calinado << ..0 0 10 

ArÚcar en pOÍYO oo oocooooos 


Fistos productos también dobon s<r bien mesclados, 

Los envases. — Estos deberán ser de material reforzado, de 
forma ellínarica y snídos por medio de dobladillos gn“el costado 
y fundo, pues «l fueran soldados pe abririan por la neción de le 
Arun temperatura que desarrolla al quemar. La tapa será como 
iny comunos de turros de cató, pero de material fuerte, tenlen- 
de en lu purto euperlor y cu el borde cuatro Wborturas y un agu- 
Jero un ol centro, 

Tas caja tondrá cuatro peateñas que penetren en las abertu 
Faz de la tapa, laz que so doblarán para aseguraria. 

El tamaño de la lata puede sor VarIndo; dimensiones conve- 
sleades von datos: alto, 30 centimetros, diámetro 19, centímetros 
y clsuulo cenbral 4 contímvtros de Allmetro, 

Caños, — Pueden emplearse los de hierro galvanizado ai son 
patioluntemente anchos: se cortas en secciones de 20 o ás colo 
timelros, su meujercan Já vostados vn la parte amperios o Infe- 
stue a medio o un contámetro del borde y so los adapta un toodo 

> y M8 Gana, Ambos blen sujetos al estilo de la Jata. 
3 Mechas. —Se prepara ula solución coneentrada de clorato 
j As potanlo, au empapua bien algunos bilon de algodón de 30 enn 
Mrostroa dle Tata, Doc retorcidos, y ae dejos necor, com lo cun 
queda termiuada la mecha, la que strru para encender Ta sotor. 
«ha y que Gé tiempo para estirares, por si axplola Ósto, lo que 
no ss probable. 
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ses hispanoamericanos, un gran número de perso- 

nas ignoran cómo debe cultivarse el arroz y que. 
sin embargo, poseen tierras propias para su cultivo de- 
bido a que pueden irrigarse económicamente. En la ma- 
yoría do los países, el arroz y la caña de azúcar están 
estrechamente ligados, existiendo en muchas plantacio- 
nes ciertas tierras que son excesivamente húmedas para 
la caña y que podrían irrigarse para el cultivo del arroz. 
Además, muchas veces, el arroz constituye una excolente 
planta para ser alternada con la caña. Cuando el suelo se 
encuentra esquilmaado por haberlo utilizado en el cultivo 
de la caña durante varios años consecutivos, se le devuel 
vo la foracidad perdida sembrando en él arroz por es- 
paclo de uno o dos años seguidos. Por lo tanto, nos pa: 
roce oportuno explicar siquiera sea somernmente, los pro- 
zodimientos puestas en práctica «n los Estados arroceros 
do Estados Unidos, en el cultivo de este coroal. 

La región arrocera: de Estados Unidos, hállase 
tuada hacia la costa del golfo de México, en los Estados 
do Luosiana y Texas. Existen, además, otras dos o tres. 
comarcas donde también se cultiva en poqueña escala 
este cercul. Merecd a la introducción de máquinas mo 
dernas para la ejecución de las diversas faenas, los arro- 


E N todas partes del mundo y especialmente en los paí- 


ceros norteamericanos compiten ventajos con sus 
congéneres del oriente y de Mo obstante los 
reducidos sslarios que éstos pagan braceros, con 


relación a los primeros. 

Preparcción del suelo. El suelo debo ararse de 4 
2 6 pulgadas do profundidad, enterrando toda la materia 
vegetal que sea posible, No conviene arar 1 mayor pro- 
fundidad, por el hecho de que, si después hace 
tiempo húmedo cuando se efectúe la cosecha, sería difí 
«il utilizar la segadora mecánica. Sín embargo, en cier- 
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tos suelos compactos, una aradura más profunda 3u- 
mentaría los rendimientos, Los terrenos se aran gene- 
ralmente ecn mulas en tiros de a cuatro, y utilizando 
arados de vertedera del llamado tipo múltiple, de dos 
rejas de 10 pulgadas montados sobre tres ruedas, E 
muchas partes ese trabajo se efectúa con tractores, ¿l- 
gunos de los cuales tienen uva capacidad de 30 E. P,, y 
arrastran urados de 10 a 12 pulgadas. No obstante, log 
tractores muy grandes no resultan económicos, por lo cual 
se los viene reemplazando con tractores de 10 a 12 H. 
P, El tractor relativamente pequeño es más rápido, hace 
mejor el trabajo y resulta más económico en todo sentido. 
Con estos últimos se usan arados de 2 y 8 rejas, Siem- 
pre que sea posible, el terreno habrá de ararse en el oto 
ño dospués de cosechado el arroz. 

No deben sembrarse grandós extensiones de terreno 
con detrimento de la cama de la semilla; esto es, no hay 
qué tratar de abarcar más superficie que la que pueda 
trabajarse debidamente. Aun cunndo el arros es más 
sufrido que la mayoría de los otros cereales y suele pro: 
ducir bastante buenos rendimientos aun en los suelos mal 
preparados, el arrocero que descuida este detalle suele 
sufrir las tonsecuencias, viendo mermodns sus cosechas 
y obteniendo un producto de inferior calidad. Después de 
arado, debe pasársele dos voces la grada de discos y la 
grada de dientes, La siembra puede efectuarse con una 
sembradora a reguero o con una sembradora a voleo. 
Una vez terminada la siembra, es sumamente convenios 
le pasar un rodíllo sobre el terreno, lo cual acelera la ger 
minación y conserva la humedad del suelo. Se ha compro- 
bado que para tirar de todos estos implementos, resulta 
sumamente cómodo y económico usar tractores del tipo 
“oruga” o de carriles eslabonados, pues tienen la ventaja 
de que no sufren deslizamientos y se afirman en el terre: 
no, no apelmazan la tierra y las labores so terminan en 
tiempo oportuno y lo que es mucho mejor, al menor cos- 
to y haciendo el trabajo perfecto. 

La somilla. — Es menester poner un cuidado mu 
especial en la selección de la semilla, tanto en lo referen* 
te a la calidad como a la variedad. 

La variedad que ha-de elegirse depende mucho de la 
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clase de suelo donde haya de sembrarse y también de las 

del mercado en donde tiene que venderse el 
yrano. En ciertos suelos muy ricos, tales como en los te- 
frenos pantanosos y en los lechos de los ríos desecados, 
las variedades de grano largo —Carolina White, Hondu- 
ras, Fortuna y otras— suelen producir buenos rendimien- 
tos. Los terrenos de aluvión se prestan muy especialmen- 
te para esta clase de grano largo, Las llanuras formadas 
por tierras de aluvión arcillo-arenosas y ligeras, sueley 
prestarse bien para las variedades Early, Prolific y Blue 
Rose. El urroz de todas estas variedades es de naturale- 
za un tanto gelatinosa. En los terrenos elevados, forma- 
dos por adobe negro y en ciertos otros suelos arcillo-are» 
nosos, el arroz de los tipos japoneses se da mejor que 
cualquiera otra variedad, Mas, la variedad que mejor se 
presta para un suelo determinado y para poder adaptar- 
se a las condiciones del medio, es cosa que sólo puede ave- 
riguarse experimentalmente. 

Al seleccionarse la semilla, en lo primero que hay que 
fijarse es que no contenga simiente de yerbas adventicias 
mi arroz rojo. Entre todas las malas yerbas que invaden 
los arrozales, el “arroz rgjo” es el más difícil de extirpar 
Esta planta pertenece a la misma familia que el arroz 
blanco propiamonte dicho, con el cual se mezcla hasta ci 
Lo punto, por modio de la polinización. El grano y la cu» 
ticula son en él rojos; es muy prolijo y posee todos los 
caracteres de las malas yerbas en el sentido de que se le 
cae la semilla antes de estar completamente madura, Es- 
t4 semilla se conserva indefinidamente sobre el terreno 
habiendo habido casos en que ha germinado al esbo de 
veinte años, 

Para evitar la infectación, es necesario que la simien- 
te se encuentre libre de semillas de esta perniciosa plan- 
ta. Como que Jas plantas de arroz rojo, se distinguen de 
lus de arroz blanco en la época de la granazón, arrán- 
«quense con la mano todas las que se encuentren en ol 
a 


- La semilla de arroz debe pasarse siempre por una 
máquina aventadora, para despojarla de los granos más 
livianos, echaduras, y también de una gran cantidad de 
la almiunte de las malas yerbas. Para obtener plantas 


Y 


fuertes y sanas, es menester que las semillas sear gran- 
des y rollizas. 

Si bien un grano roto puede dar nacimiento a una 
planta con tal de que todavín contenga el embrión, debl- 
do y la escasa cantidad do alimento que los granos rotos 
o marchitos contienen, las plantas asi formadas auclen 
sor casi siempre débiles y enfermizas y producen telati- 
vamente poco. 

La Siembra. — La semilla puede sembrarse con una 
sembradora a reguero de discos o de rejas, o a voleo. 
Cuando el estado del tiempo es favorable, con cualquiera 
de estos procedimientos se obtiene un buen arrozal, Si se 
usa un fertilizante, entonces, el mejor apero es la sem- 
bradora combinada con una distribuidora de abono. En- 
tre estas mágúinas combinadas, la de discos es la más 
popular, debido a que con ella se siembra y cubre perfec- 
tamente el grano en-los terrenos cubiertos con mucho 
rastrojo. 

En aquélla, las ruedas que corren en seguimiento de 
los discos, apisonan le tierra que ha caído sobre la semi- 
lla, corrlo cual se obtiene que ésta germine aun en terre- 
nos demasiado secos y donde ap :brotaría sembrándola a 
voleo. Tratándose de tierras donde la semilla 
germina con facilidad, las siembras a voleo son tan efi- 
caces como las que se hacen en £ilas, ofreciendo aquéllas 
la ventaja de que pueden hacerse más rápidamente. En 
los terrenos demasiado húmedos para usar la sembrado- 
rá, la simiente puede sor arrojada a voleo en estos terre- 
nos mojados (los cuales no deben contener agua estanca- 
da) y se les mezcla después con el lodo por medio de la 
grada. 

La semilla debe sembrarse de tres cuartos a una pul- 
iuda de profundidad, y a razón de 60 a 80 libras por acre, 
si se lo siembra en filas con la sembradora, y a razón de 
80 a 100 libras cunndo se le alembra a voleo, 

S1 después de efectuada la siembra los aguaceros for- 
aran una costra sobre la superficie del terreno, habrá 
que pararle la grada. Para ésto, usando una grada de dien- 
tes de acero, un grudeo suele ser suficiente. La rotura de 
esa. costra sirve para que las plantitas puedan salir 
superficie, de lo contrario se corre el peligro de que al fo- 
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n ella se “enrosquen” y mueran, Además, los gra- 


también la semilla de lus malas yerbas existentes on ls 
A le de la costra, Estas yerbas adventicias si no se 
las extirpa a tiempo, pueden perjudicar el arroz; y la Úni- 
es manera de destruirlas es gradando el torreno en la £or- 
ma indicada y por medio de las fuertes irrigaciones. 
Irrigación, — Para el riego del nrrozal, lo mejor ue 
dividir en buncales o pareclas el torreno, construyendo a 
ur alrededor los respectivos diques o vallados, Este sist 
ima de bancalos o terrazas es Lan antiguo como la prácti. 
ca de la Irrigación. Para ello se busca el punto más alto, 
próximo al canal de irrigación, el cual doberá correr siem- 
pre a lo largo de una loma o del lugar más elevado del te- 
Trono; y con un nivel de agrimensor ae hace la nivelación 
an forma tal que, una vez hechos los díquos, el agus pue- 
da conservarso entre éstos a una altura de tros pulgadas 
por lo menos. Se busca pues, el punto más alto y se colo- 
va el jalón de suerte que, en cada caso, el agua entre los 
ques, tenga una profundidad de,tres pulgadas, Estos di- 
ques se hacon generalmente con el arado y 14 “zanjado- 
ía? “Martín”; este último es yn apero en forma de V, 
muy adecuado pura abrir zanjas y que puede ser tirado 
por cuatfo o acís mulas o por un tractor, Estas máquinas 
pueden usarse, asimismo, para hacor las zanjas de des- 
agle y las belen para el riego, pudiendo levantarse con 
ellas, un dique cupuz de contener de 12 u 18 pulgadas de 
agua. 
7 En cuanto a la ópoca on que habrá de aplicarse ot 
úgua, esto depende enteramente de la naturaleza del gue- 
lo con rolación al desarrollo de las malas yerbas, y tum- 
vién del estado del tiempo, Si el campo contiene una gran 
cantidad de semillas de yerbas adventicias y mo llueve a 
Hempo para hacerles germinar antes de que las plantas 
E del arroz se desarrollen (esto cs, que echen 2 hojas), en- 
tonces la Irrigación puede demorarse hasta que Jas mulas 
yerbas comiencen a germinar. Cuando haya Movido en so. 
kulda después de la siembra, y las malas yorbas por tan- 
Lo, comiencen temprano a germinar, conviene irrigar el 
campo tan pronto las plantitas del arroz hayan echado dos 
hojas, La capa de agua deberá ser lo más profunda posi- 
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bla —cuatro pulgadas por lo menos en la purte más alto 
del arrozal. En el término do 24 a 26 del nrroz ya llegas 
rán a da superficie del agua, Si so desagua el terreno an- 
tes de que lns plantas sean lo suficientemente fuertes para 
sostenerse enhiestas por sí solas, se caen al suelo y mue 
ren; por lo tanto, el agua de la primera irrigación debe 
vonserarse hasta que se haya desarrollado el segundo pay 
de hojas, y emerjan de la superficie, en lo cual, normil- 
mente, echarán unas dos semanas. 

Por aquel entonces puede desaguarse el arroral, con 
tal de que las malas yerbas hayan sido combatidas y no 
exista el peligro de que con el desagiic renparezcan. Dos 
»emanas después de la primera irrigación, es cuando debe 
efectuarse el desagúie para combatir las larvas del ¡rusa- 
no de las raíces —siompre que para ello $e recurra a este 
procedimiento y no se haya aplicado petróleo al agua de 
la primera irrigación. 

Cuando la siembra se ha efectuado en un terreno vit 
wen que contenga una gran cantidad de materia vegetal 
y £e encuentro libre de malas yerbas —como suele £uco- 
des en ostos ensos— os bueno demorar lo más posiblo la 
irrigación. Entonces se anogorá el terreno durante dos so- 
mañas y después se dejará que se seque completamente, 
aunque con ello se enrojezcan las puntas de las hojas del 
¡wrroz antes de volver u efectuar otra irrigación. Con esto 
se aumentará el rendimiento del arrozal y se contrarresta- 
rá también mucho el “atiesamiento” de la espiga de que 
más adelante nos ocuparemos, Ln circunstancias norma 
les, ol agua de la segunda ¡rrigación, se conserva sabre el 
wrrozal husta desaguarlo para efectuar la cosecha. 

El llamado “arroz de tierras nltns”, no es otra cosa 
que la variedad que se cultiva también en las tierras ba- 
jas, con la única diferencia de que aquél ha crecido en 
sondiciones distintas. Si el terreno ha sido bien cultivado 
y se encuentra bien húmedo o mojado durante la época de 
la granazón, todas las variedades de arroz pueden desarro 
Marzo bien en ÉL Cuando el suelo ostá asturado de agur 
aunque no inundado, se obtendrá buena cosecha; si aúíe 
Iumedocido, cosa de media cosecha; si so encuentra 2000, 
sólo unas cuantas espigas producirán grano. 


Instrucciones practicas para el 
cultivo del lino 


Del Director Oeveral de los Servicios Agronómicas 


Dr, ALBERTO BOERGER 


TIERRA 


Las condiciones naturales del país (clima y suelo), en 
guberal, con favorublos.al cultivo del lino. Sin embargo, 


“quedan expresamente excluídos ca808 extremos como, por 


ejemplo, tierras muy compuctas (arcilla, greda), o demo- 
siado livisnas y pobres farens), y los terrenos exces 
isente húmedos (syua estancada). Chacras invadidas por 
Fuyos y malezas, nunca darán cosechas satisfactorias. 13e= 
Lo cvitarse In glembra de lino sobre el lino en el mismo 
terreno, El intervalo prudencial hasta su repetición sería 
de 6 ahoa, salvo el caso de disponerse de variedut repeti- 
Kie, semilla obtenible por el Semillero Nacional y el Sor- 
vicio e Distribución de Semillas, Puedo sembrarse lino, 
por consiguiento, tanto on predio xución roturado como lo 
olaaa en terrenos apropisdos de chacras viejas. 


LABRANZA 

» Fa preparación del suelo debe ser esmerada, sin ne- 
fesidud de exagerar el desmenuzamiento de los terrones 
El lubrador prolijo, con los elementos a su alcance, Ua- 


sar de poner ln ticrra “en suzón", estado Ídeal de una 
buena preparación. 


SEMILLA 


La venmila debe ser “buena” desde todos los puntos 
de vista de la técnica agronómica. No basta, por consi- 
guiente, que sca limpia en absoluto y que tenga el más 
alto poder germinativo. Esto se sobreentiendo, Hay que 
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insistir, anto todo, en el punto importante de la selocción 
biolóxica, Siempre que no se disponga de £emilla de pci: 
jree original o de cioscondencia de ello, se debe emplear 
somilla “adaptada” nl ambiente productivo. 

Por semilla de lino hay que recurrir ul Servicio O. de 
Distribución de Semillas que dispone de un buen stock de 
somilla apropiada, El transporte ferroviario de osta so- 
milla es gratuito. Es posible también obtenerla a crédito 
ya que el Banco de la República dará las mismas facili- 
dades quo para el trigo. 


EPOCA DE SIEMBRA 


Prolongadas exporioncias científicas realizadas por el 
insbitato Fitotécnico y Semilloro Nacional “La Estanzue- 
«la síndican todo el mes de Julio como la época “normal” 
para la siembra de lino. (Pura trigo mediados de Junio a 
mediados de Julio). No obstante, al por cualquier circmns- 

Tunel no se llegusc a sembrar a tempo es adeulsible tam- 
bién una siembra algo más tardía. - 


CANTIDAD DE SEMILLAS A SEMBRARSE 


Suponiendo limpieza absoluta y pleno poder germl- 
vativo de la semilla, sería soficiente la cifra elobal de 40 
kilogramos por hectárea, siempre que la tierra esté bien 
preparada y lbre de malezas. Prácticamente cs prudente 
aumentar la cantidad de somilla a osparcirso. En la ma- 
soría de lor ensos” bastyrán tal vez alrededor de 50 kgs. 
por hcotíres. Asimismo, sembrando al yoleo en tierra mal 
preparada, obtendriamos una vegetación rula, 

A veces, un pequeño aumento de los gastos por sent, 
Tía puede duplicar el beneficio a abtenerso, 


METODO DE SIEMBRA 


El método de siembre preferíblo es con sembradora, 
aún mejor con la de discos. La mejor profondidad en de 
2 2 3 centímetros, debiéndose poner atención para no ir 
may hondo. Pero también la siembra nl voleo dará resul- 
tados antinfactorios al renlizarse con esmero, Hay que po- 
Sp atención en tapar bien la semilla, pasando rnatrñs li- 
vianas, 
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PREVISIÓN ULTERIOR 


El labrador prolijo no dará por terminada sus tareas 
“con la sola instalación del sembrado de lino, quedando con 
Tos brazos cruzados ante lo que sobrevenga. Tirar zanjas 
para corregir los desagios y evitar arrastres, luchar lue- 
o fenuamente contra las hormigas y extirpar por fin, a 
medida que avance el cultivo, malezas perjudiciales, he 
aquí algunos de los trabajos de cuidado cultural que sin 
grandes desembolsos podrán aplicarse en todos los culti- 
vos del lino y con más razón si ellos sonsseducidos. Como 
complemento se menciona también el seguro contra el gra- 
nizo, medida de previsión que frecuentemente, ha salvado 
al agricultor en estos últimos años de granizadas re- 
potidas. 


EL LU PUIEO 


(Humulus lupulus) 


Por el Ingeniero Agrónomo, Sénén Vázquez Raviner 
y Flanta industrial que ya se produce en excelentes con- 
diciones en el país y cuyo cultivo deberá generalizarse lo 
suficiente para atender al vasto consumo de las cervece- 
rías y panaderías. Es indispensable para producir el sa- 
bor amargo de la cerveza, 
aia y pee 
ña de manera que la generalidad del lúpulo consumido 
es del extranjero, = 
El oblón lúpulo es una planta vivaz, dura hasta 20 
años en buenas condiciones de producción. Es enreda- 
dera y sus tallos alcanzan normalmente 6 a 8.metros de 
largo. Se utilizan en ol oblón los racimos de flores feme- 
ninas, piñas o conos, cuyas escamas tienen gránulos ama- 
E .rillos de sustancia resinosa fuertemente aromática y 
amarga llamada Iupulina que proporciona a la cerveza 
gusto amargo y sabor especial. 
Suelo y clima. — Le conviene las tierras de migajón 
Se 2edA consistencia y profundos. Suelos, areno-humí- 
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Teros filtrantes, Prospera bien, en general, en todos los 


terrenos buenos para chacarería, Preferibles son los sue- 
los de pendiente suave que miran al norte y convenien- 
temente resguardados de los vientos. 

Preparación del terreno. — Bien completa y profun- 
da teniendo especial cuidado de desmalezarlo bien. 

Las labores se comienzan en Julio o Agosto, incor- 
porando guanos de establo si el suelo es arenoso y pobre. 

Abonos. — Planta exigente en fósforo, potasa, zoe 
por lo que conviene la aplicación de fórmulas completas. 


Sucton gruesos y Mamíferos. — Por cuadra 
Guano fosfatado de covaderas .... 600 kilos 
Cenizas potásicas ...... .. bs 


Suelos arenosos poco humiferos— - 
1 Guano blanco de covaderas 


11 Guano fosfatado de covaderas .,.. 600 ” 
Salitre potásico... 


Multiplicación. — Por semillas, estacas e hijuelos. 
Es más recomendable la multiplicación por hijuelos que 
se cortan bajo tierra con algunas raícillas y de un largo 
de 0.12 a 0.20 mis. y más o monos 2 cm. de grueso. 

Los hoyos de plantación se hacen a 1.80 m. en cun- 
drado en las variedades ligeras y 2 mts. en todo sentido 
en lus tardías. Por hectárea entran 2,500 a 3.000 pies. 
Las líneas se orientan de norte a sur, como las viñas. 

La época más conveniente es la primavera pasado 
el peligro de las heladas. 

Cuidados posteriores. — Desde un comienzo debe 
ponerse tutores para que los tallos guíen y continúen 
formándose como viña por el alambre que se coloca en la 
parte superior de los tutores, Dos o tres cultivos deben 
darso para mantener el suelo sin malezas. La entre línea 
puede aprovecharse el primer año con cultivos que den 
poca sombra como el fréjol, ají, ete. 

Al otoño se podan las matitas a 30 cm. del suelo. 

Al segundo año el crecimiento de los tallos es vigo- 
roso. Se amarran a los tutores de manera que alcancen 
una altura de 5 a 6 metros si es posible. Más económico 


e 


¿Qué es el seguro 


DA 
ENTERA? 


» 1* ELCONTRATO MAS CLARO,MAS LIBERAL; 
7 EL DE MAYORES PRIVILEGIOS; 
r 3" EL DE PRIMAS MAS BAJAS. 


El asegurado tiene: 


1 Libertad absoluta para viajar. 
H No hay limitación de ocupación ni residencia. 
HI La póliza del Banco no es caducante. 
IV Puede solicitarse la rehabilitación SIEMPRE 
y después de tres años de vigencia; 


a) DA DERECHO A PRESTAMOS 

b) PUEDE SER CONVERTIDO EN SE- 
GURO SALDADO, 

e) PUEDE SER TRANSFORMADO EN SE- 


| GURO PROLONGADO. 
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resulta poner tutores cada 6 a 8 mts. que sostienen el 
alambre principal del que cuelgan alambres secundarios 
cada dos mts, para amarrar las plantas. 

Los tallos se pelan en la parte inferior hasta 2 me- 
tros de altura suprimiendo las ramas luterales para 40- 
mentar la aireación del suelo, 

Cosecha, — Es difícil precisar el momento en que de- 
ben cosecharse los conos, Son síntomas de madurez el 
color verde amarillento o castaño amarillento de las pi- 
fas que exhala fuerte olor; crujen al presionarlos. Los 
gránulos de lupulina se muestran grasientos y tiñen la 
mano al frotarlos. 

Los conos se cortan cuando ha pasado el rocío sepa- 
rando cuidadosamente los que están pasados o iticomple- 
tamente maduros. Debe secarse en galpones alreados y 
secos. Con la humedad toman color rojizo y quedan im- 
propios para la cervecería. A medida que se secan se 
amontonan, revolviendo a menudo. 

Cuando está seco con sólo 10 a 15 ojo de agua se 
enfarda, dejando la noche al sereno para que no se mue- 
la. Debe tenerse especial cuidado al enfardar que mo 
esté húmedo para que no fermente. Se reconoce que está 
en estado de enfardar cuando al introducir profunda- 
mente el brazo en el montón no se siente ciscoso sino 
sunvo y flexible, Los conos al apretarlos vuelven a tomar 
su volumen primitivo, 

Para facilitar la cosecha se hace deslizar toda la ma- 
ta hasta el pie del tutor lo que se hace bajando el alam- 
bre pero dejarido los primeros en posición vertical, 

La cosecha alcanza normalmente 1,000 a 1,500 kilos 
de conos al estado fresco, que se reducen « 700 6 1.000 
kilos una vez enfardados. 

Fuera de emplearse en la fabricación de la cerveza 
el lúpulo u oblón tiene vasto y permanente empleo en la 
panificación 

Duración. — Normalmente 15 a 20 años. 

Voriedades. — Las más conocidas doblón Sarce, 
Oblón de Spalt, Oblón de Bohemia. 


Senón Vázquez Ravinet, Ingeniero Agrónomo. 


(Det libre de coneultar Agricolas “Espiga”, en preparación). 


Por JONI F. AMET. 


Una planta oleaginosa cuyo cultivo ofrece buenas perspec- 
tivas en casi toda la zona agrícola. —* 


UL girasol, “Helianthus anñus”, es una planta 
uleaginosa que se cultiva en distintas regiones del 


país. Sus semillas, además de ser industrializadas 
en muestras fúbricas de aceite, son adquiridas para la ex- 
portación en apreciable cantidad. 
Toda la zona agrícola es apta para su explotación, 
y en ella la planta alcanza desarrollos variables, que lle- 
gan enmuchos casos a 2.50 y 2 metros de altura. La flor 
o capítulo floral mide a veces 40 centímetros de 
Sus semillas, blancas, grises o listadas, proporcionan un 
aceite de buena calidad y pueden emplearse también en 
la alimentación de aves, cerdos, etc, La madurez de los 
“granos tarda en producirse de cuatro a seis meses, En los 
climas cálidos el crecimiento y desarrollo de la planta es 
más precoz; en cambio, en los templados sy evolución es 
'más tardía. En los territorios argentinos del N, su ciclo ve- 
_getativo se cumple entre los tres y medio y los cuatro me- 
des; tarda más a medida que su cultivo se extiendo hacia 
el Sur. 


CULTIVO 

El girasol prospera en casí todos los suelos, slempre 
que no soan excesivamente húmedos, Los más favorables 
para su cultivo son los de mediana consistencia, mediana- 
mente fértiles, frescos y profundos. En los algo compac- 
tos, siempre que sean suficientemente permeableas y en los 
suelos situados en regiones de llnvias regulares, au ex- 
Era es económicamente factible, si la tierra se la- 

bra convenientemente, En la generalidad de los casos, las 
mismas labores que se aplican a un terreno que se va a 
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sembrar con maíz, bastarán, debiéndolas ejecutar con la 
suficiente anticipación a fin de que el suelo esté listo pa- 
ra la siembra, al terminar el invierno. 

Aunque esta planta tiene cierta resistencia a las he- 
ladas, siempre que no la sorprendan en flor, no recomen- 
damos las eiembras demasiado tempranas, en razón de 
que las semillas requieren algo de calor para germinar. 
Pero tan pronto como dejen de producirse en la localidad 
frios intensos o no haya temor de que éstos puedan repe- 
tirse, en el transcurso de la vegetación, deberá iniciarse 
la sementera. . 

Por regla general esta operación se realizará en la 
mísma época en que se efectúen las de maíz y papas y, si 
se la quiere anticipar, se ejecutará previamente o unas se- 
'manas antes la de girasol y luego las dos últimas, La siem- 
bra de esta oleaginosa se proseguirá durante los meses 
de setiembre y octubre, en la zona templada, pero en la 
cálida o hacia el Norte la época podrá dilatarse algo más 
considerando que en aquellos territorios del Norte la ma- 
durez de los granos es más rápida, ocurriendo frecuente- 
mente que las sementeras de agosto y setiembre ya están 
en condiciones de cosecharse en noviembre y diciembre. 
En Carlos Casares, provincia de Buenos Aires, donde se 
siembra con girasol 14.000 hectáreas, se acostumbra tam- 
bién hacer siembras tardías en diciembre y hasta en ene- 
ro, sobre rastrojos de cereales, 

La siembra puede realizarse a mano o a máquina, En 
el primer caso se trazan sobre el terreno, con un arado 
de mancera, pequeños surcos de tres a cinco centímetros 
de profundidad, separados de 70 a 80 centímetros uno de 
otro. Sobre estos surcos se depositan dos o tres semillas, 
cada 30 o 40 centímetros, las que el labrador cubre con la 
tiorra de los bordes, comprimiéndolas con el pie ligera- 
mente, Terminade la tarea, se pasa la rastra para empa- 
rejar y nivelar la superficie. En el Norte la separación 
entre las hileras es de un metro a un metro y veinte y 
entre las plantas de sesenta o setenta centímetros, 

Si la operación se efectúa a máquina, puede emplear- 
se la que se utiliza para las siembras de maíz, regulán- 
dolas de manera que las filas estén separadas 70 u 80 cen- 
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e sí y distribuya de seis a ocho kilogramos 
tárea, enterrándolas a cuatro o cinco 
dE profundidad. 


ADOS Y PRODUCCION 


Las atenciones del agricultor se concretarán a man- 
“tener el suelo limpio de yuyos y en condiciones de ade- 
cuada soltura. A este objeto los carpirá todas las veces 
que fuera necesario. En los cultivos de poca extensión, 
¡cuando las plantitas bayan alcanzado 30 o 40 centímetros 
le altura, se procederá a efectuar el raleo de las nacidas, 
“dejando en el terreno solamente las más robustas y mo- 

jor desarrolladas. Las extraerá lateralmente y no de aba- 
jo hacia arriba, comprimiendo, alrededor del tallo de la 
que deje, la tierra con el pic. Para realizar esta operación 

"en mejores condiciones, será recomendable aplicar al cul- 
tivo una carpida previa o aguardar que la tierra tenga 
sierta humedad. Tanto en los cultivos de poca o de gran 
extensión, cuando las plantas hayan alcanzado un metro 
o metro y veinte de altura o cuando se aproxime la flora- 
ción, se las aporcará. Unicamente en regiones secas o en 
período do sequía, esta operación no se practicará. 

La cosecha se efectúa una vez que las semillas estén 
completamente maduras. Las del centro de la flor gene- 
“ralmente no cumplen este proceso y son, felizmente en 
pequeña proporción, más chicas que las restantes y de im- 
perfecta constitución, 

¡Se reconoce que la madurez llega a su fín y que la 
cosecha debe comenzarse cuando las flores o capítulos 
florales, secos o,casi secos ya, se inclinan hacia el suelo y 
las semillas adquieren el color oscuro característico de la 
variedad sembrada. 

En los cultivos de poca extensión la operación se ren- 
liza a mano, cortando los capítulos florales con podado- 
ras, serpetas o cuchillos bien afilados, La tarea se facili- 
ta y simplifica mucho, sí se la ejecuta desde un carro, 
dentro del eual, dos obreros, uno de cada costado, van 
cortando simultáneamente las flores de la hilera que le 
corresponda y depositándolas al mismo tiempo en el ye- 
hículo. Luego se las embolsa y se las almacena bajo abri- 
go hasta el momento de la trilla. 
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Otro sistema de práctica es el siguiente; una vez que 
los granos han alcanzado cierto grado de madurez, según 
el cual, sin ser lechosos, están aún incompletamente ma- 
duros, los cosechadores, provistos de cuchillos filosos, do- 
blan la planta y de un hachazo separan el capítulo en el 
punto donde se une al tallo. Enseguida corta éste hasta 
una altura de 70 centímetros del suelo, contados a partir 
de la superficie del terreno, practicando el corte en bisel 
y en este clava o introducen el capítulo con los granos 
hacia abajo, posición en la que, se los deja secar y com- 
pletar-su madurez, El tiempo que requieren para ello, es 
de 10 a 20 días, según fuera la temperatura y las condi- 
ciones atmosféricas. Una vez secos se los recogen y amon- 
tonan en un lugar cubierto bajo un tinglado o tapados con 
lonas, hasta el momento de la trila, 

En las siembras tardías, es decir, las que se realizan 
3 £ines de la primavera y en las cuales, la cosecha se efec- 
túa con guadañadoras, y espigadoras, empleándose tam- 
bién la máquina cortatrilla, común en la recolección de los 
cereales. Si la consistencia de los tallos fuera mucha, pue- 
den utilizarse las guadañadoras de yuyos tipo “Hércules 
o cualquier otra, aplicándole la barra dé cortar yuyos. 
Después del corte, el producto se dejará orear y luego se lo 
trillará o nmontonará hasta la oportunidad en que el des- 
grane pueda realizarse, 

Fata tarea puede ejecutarso a mano 0 a máquina, Co- 
mo las semillas se desprenden del disco con mucha faci- 
lidad, la operación se"efectáa con relativa rapidez com- 
primiendo o realizando un movimiento de va y ven con los 
capítulos, sobre un tejido metálico adecuado, armado so- 
bre un bastidor o sobre un colchón de elástico o si no re- 
fregando una flor contra otra. 

Pero en cultivos de mayor extensión o producción, la 
trilla se realiza mecánicamente, utilizando para ese obje- 
to las trilladoras comunes de cereales. 

Si el batidor es de dientes, se le suprimen algunos'a 
fin de que dejen paso a las semillas y se lo separa del con- 
trabatidor una distancia conveniente. Si el batidor es de 
listones, se lo separa también adecuadamente del contra- 

+ bastidor y se ajustan las velocidades para un trabajo per- 
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.. En ambos casos, es necesario cambiar las zarandas 
"para este tipo de granos, 
El rendimiento del girasol, oscila entre 1.200 y 3.000 
"kllogramos por hectárea, según scan las condiciones agrí- 
wolas y climatológicas del lugar y los cuidados que se le 
hayan proporcionado al cultivo, Los más altos rendimien- 
os, corresponden a las siembras tempranas, Las tardías 
producen de 800 a 1:200 kilogramos por hectárea, 
Como los tallos secos, constituyen un combustible 
le bastante buena calidad para los usos domésticos de la 
chacra, conviene amontonarlos a los fines indicados. 
En zonas cálidas y secas en las que el maíz y los sor- 
gos no se desarrollan convenientemente, el girasol se re- 
comienda como una buena forrajera, pudiéndose lograr 
de 16 a 20.000 kilogramos de plantas verdes por hectárea, 
que se conservan ensilándolas en forma análoga a lo que 
se hace con las de maíz. Cuando se la explote con este pro 
pósito el momento más conveniente para cortarlas, es 
aquel en el cual la mayoría esté florecida. 


e £ 
Los pantanos y la agricultura 


Por M. ANTONIO ARCHILLA. 


Las diferentes reglones de la superficie de la tierra, 
se dividen en húmedas y áridas, Estas últimas exceden 
un extensión a las primeras y ocupan grandes latitudes 
continentales como ln parte occidental de la Unión ame- 
vicana, principalmente los Estados de California, Arizo- 
na, Nuevo México, Montana, Dacota, Wyoming, mitad de 
Texas y parte del Sur de Idaho; una parte del territorio 
de México; Patagonia, Bolivin y parte sur de Chile en 
la América del Sur; países del sur de Europa y algunas 
zonas del centro; norte hasta cerca del centro de Africa y 
pequeña región del sur sobre el cabo de Buena Esperan- 
xa; todo el centro y oriente de Asia y gran parte del te- 
rritorio austral, cuyas regiones abarcan en su mayor ex- 
tensión, los dilatados desiertos en donde tuvieran su asien- 


to las más antiguas civilizaciones después de la edad ar- 
cnica de nuestro plancta. K 

Universalmento está probado que uno de los prin- 
cipios fundementalos sobre que descansa la intensifica- 
ción de la agricultura, emana del régimen del agua de rie- 
go, la que procede de dos fuentes: de la lluvia que baña 
nuestros campos durante seis meses de invierno y que en 
ciertas regiones áridas es almacenada por medio de alji- 
Leg o grandes tanques de cemento, y la de los ríos por me- 
dio de obras de irrigación, las que entre nosotros son de lo 
más deficientes y rudimentario, de cuya forma no hemos 
pasado adelante, confiados quizá en las condiciones de 
nuestro país bañado por las evaporaciones que se levantan 
de nuestros litorales marítimos provocan la precipitación 
inmediata de las lluvias, caracterizándose el área de las re- 
giones como país húmedo. 

En nuestro ambiente no debiéramos tener crisis de 
cereales, si supiéramos aprovechar la prodigalidad de 
nuestras corrientes y del caudal de nuestras aguas freá- 
ticas. A excepción de Ins corrientes de tercer orden en las 
que se construyen algunas presas improvisadas, todos los 
caudales se desperdician y que servirían para el asisti- 
miento de una agricultura más racional que regulora el 
stock de nuestra producción en todo tiempo y nos hicie- 
ra enteramente cumplidos en los compromisos que adqui- 
riéramos al surtir con nuestros excedentes, mertados de; 
exterior, toda vez que los contratiempos no emanarían de 
pérdidas de cosechas por falta de agua, como acontece 
con la intempextiva irrigación natural del agua de lluvia. 

En la mayor parte de los puíses áridos, se han lleva- 
do n cabo obras sorprendentes de irrigación, la vez que 
sistemas generalizados de menor cuantía para la obten- 
ción del agua froática, cuyos procedimientos resultan ver- 
daderamente económicos para los péqueños agricultores 
que adoptaren el riego artificial en el asistimiento de sus 
plantaciones. Ahora en lo concerniente a las obras de alta 
ingeniería, se han establecido pantanos colectores o de al- 
macenaje de aguas para varios servicios durante los es- 
tinjes, enyos pantanos también sirven como reguladores 
en lns crecientes máximas de las corrientes de primer or- 
den, por determinados procedimientos de filtraje armoni- 
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ados con la construcción de canales y esclusas. Las obras 
colosales se han construído en las regiones áridas de los 
Estados Unidos y actualmente en la región de las tierras 
negras de Rusia, formando el pantano de Utchansk, con 
filtraciones de los ríos Oka, el Don, el Volga y el Moskova, 
con el fin de establecer canales de tránsito y regenerar 
hasta colocarla en aptitudes del cultivo, aquella inmensa 
región árida. 


CUALIDADES DEL TABACO COMO 
INSECTICIDA 


Se ha demostrado que uno de los insecticidas más 


La solución común se prepafa con suma facilidad, 
pero eu empleo no deja de presentar ciertos inconvepien- 
tes, Asi es que cuando la solución es muy fuerte, quema 
Ep ii y cuando es muy débil, sólo des 
troya tn) corto número de: parásitos. Hay pues, qué hacer 


en cuarenta de agua, las cuales se deben reducir a la mi- 
ted, por medio de ln ebullición. Para esto se necesita 
OS y Gaberá em 
ploarse en solución mucho más concentrada, para que el 
efecto sen como se necevita, 

Nuestros agricultores conocerán después de algunos 
ensayos, cuál debe ser la dosis necesaria para asegurar 
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la destrucción de los insectos sin quemar las hojas de 
las plantas. 

Desde que el empleo del tabuéo se generalizó 
en Europa, las fábricas de tabacos venden log zumos pro- 
cedentes del lavado y de la maceración de los tabacos. 
Estos zumos bastante concentrados se rebajan hasta un 
grado Beaumé, agregándoles agua y empleándolos en 
seguida. 


Hay qué hacer observar que sólo los zumos que tie- 
uen de 12 a 15 grados de concentración pueden conser- 
varse; los otros de menor concentración deben emplearse 
tan pronto como se fabriquen. Log agricultores que quie- 
ran emplear el tabaco como insecticida, deberán tener 
cuidado de no diluir la solución sino hasta el momento 
en que la tengan que emplear, pues haciéndolo con mu- 
«cha antelación, ésta so descompondría y si la aplican 
alescompusta, el resultado sería negativo. 

Sentados estos datos, digamos «hora algunas pala- 
bras de la aplicación del zumo de tabaco. 

El riego de los árboles puede hacerse por medio de 
pulverizadores o de una jeringa de jardín. El primer 
método es preferible porque es más eficaz y sobre todo 
más económico. En efecto, llegando la solución con fuer- 
za al úrbol, penetra en todos los repliegues ocupados por 
los parásitos, y como la lluvia de solución es más me- 
nuda y más tendida, hay menos pérdida de líquido que 
con la jeringa, No es un gasto exagerado, sobre todo 
para una gran esplotación de naranjos, manzanos, cafe- 
tos, etcétera, ctcétera, y desde que se han dado algunas 
fórmulas para la destrucción del picudo, el empleo de 
este instrumento se ha generalizado en muchas partes 
donde se cultiva el algodón. 

Es preferible hacer las aspersiones de tabaco por 
la tarde y rociar los mismos árboles al día siguiente por 
la mañana con agua común para evitar las quemaduras, 

Para los árboles frutales hay qué dirigir el surtidor 
del instrumento (pulverizador) de manera que el líquido 
bañe las hojas de abajo arriba; de esa manera les toca 
a menudo la cara inferior de las hojas. 

Las aspersiones deben repetirse cada poco tiempo, 
hasta la desaparición completa de los insectos. El tabaco 
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puede emplearse también, en forma de fumigaciones, 1 

_le método de emplearse se recomienda, sobre todo para 
combatir los insectos en las plantas delicadas, expuestas 
a sufrir bujo In acción directa de la nicotina contenida 
en el jugo. 

Las fumigaciones se hacen por medio de wn aparato 
especial o sencillamente con la ayuda del jugo concen- 
trado, que se proyecta sobre ladrillos o placas de hierro 
candente, El humo que se produce alcanza a los insectos 

d y los asfixia. 

Los horticultores, para que se les facilite la opera- 
ción, pueden emplear braserillos portátiles, y echar en 
ellos colillas de tabaco y colocar el braserillo al pie del 
arbusto atacado de insectos, y con objeto de retener el 
humo y para que el efecto sea todo lo bueno que se desea, 
se puede cubrir el arbusto con-lienzo de tela a fin de que 
el humo sea retenido y no quede un solo insecto sin re- 
cibir buena dosis del humo y por consiguiente sean com- 
pletamente exterminados. 

Todos los insectos o larvas que se hayan refugiado 
en los intersticios del árbol quedan completamente des- 
- tyuídos. Aun algunos horticaltores pretenden que el ju- 

“tabaco obra no solamente como insecticida, sino 
abono y que las plantas rociadas son más 


to esto, que los gobiernos del Uruguay, Paraguay y Ar- 
 gentina, compraron el zumo de tabaco y lo distribuyeron 
A entre los criaderos con una rebaja del 50 por ciento 


ovejas lavadas con zumo de tabaco, después do 
jucen en lana 20 par ciento más que las otras. 
- En fin, el zumo de tabaco se emplea igualmente pa 
o caída de las plumas en 
de “y para hacer desaparecer el mal olor 
que con frecuencia despiden los perros. 
Resumen de las plagas que se combaten con las pre- 
paraciones de tabaco que contengan de uno a cinco por 
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ciento de nicotina: Pulgones, particularmente las espe- 
cies blandas; pulgones del rosal, los árboles frutales, las 
plantas de invernadero (piojos verdes de las plantas); 
piojos cerosos, escamas o cochinillas de la cáscara de la 
naranja y que abundan en muchas otras plantas, en las 
hojas y tallos; las orugas y pequeñas mariposillas: las 
larvas y gusanos que viven debajo de la tierra y que ata- 
can las semillas y bulbos; la gallina ciega o nixticuhil, 
sobre todo cuando es pequeña; las lombrices de las mnce: 
tas y de los prados; las pequeñas arañitas y garrapatas, 
así coro las niguns, moscas de los cuernos, piojos y toda 
clase de insectos que perjudican al ganado y animales 
domésticos. 
e 


Maneras de cultivar el tomate 


, . 
De todas las hortalizas que se cultivan para el con- 
sumo local, la primera es el tomate. El consumo de toma- 
te para ensalada, es muy grande; todo el mundo lo con- 
sume; se ha generalizado tanto el exquisito plato de en- 
salada de tomate, que no falta en ninguna mesa, tanto del 
pobre como del rico, porque es alímenticio y medicinal. 

Es tan grande la demanda que hay de dicho pro- 
ducto, sobre todo en verano, que podemos decir que no 
se produce lo suficiente para abastecer nuestros merca- 
dos, y son tan deficientes las formas de cultivo que hay que 
decir algo sobre esto, a fin de que llegue a conocimiento 
de quienes a ello se dediquen que adopten nuevas y 
más modernas formas de cultivo, de suerte que obtengan 
éxito, en calidad y cantidad. 

Es necesario que en nuestras mesas, tanto del po 
tentado, como el obrero humilde, no ¿alte esta clase de 
hortaliza. Se ha dicho que es el único producto que con- 
tione las vitaminas A. B. C., etcétera. 
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al cultivo. — Fara el cultivo der tomate, es pre 
preparar la tierra perfectamente, — Precauciones de puma 
EsUdoa 


Hay qué regar el suelo suficientemente a intervalos 

regulares, para mantener las buenas condiciones de hu- 
medad excesiva, 

Primer corte de preparación. — Cuando las plantas 

lóvanes han desarrollado *us primeras hojas toscas enci- 

A, de los cotiledones, se les pica en tabletas en donde la 

io de separación en todos 


Otros cortes, — Para que las plantas puedan desarro- 
bien hay que trasplantarlas cuundo el espacio co- 
lenza a estrecharse demasiado, separándolas cuatro pul- 
radas en todos sentidos: El último trasplante se hará a 


en bloques es la práctica genoralmente 

seguida en Mea: cuando la recolección es com- 
para las conservas. 

Se cultivan las plantes a seis pulgadas de distancia 

¡caliente o en cama fría u ocho pulgadas antes 

ción en su puesto definitivo; se corta la tie- 

las filas de plantas con una azada bien afilada 

¡de formar un cuadrado de tierra alrededor de ca- 

acilitando el cúidado de las plantas de la capa, 

lora de dientes estrechos y una 

llenas de tio- 


jo. El productor deberá dedicarse a producir bue- 
' plantas; si están demasiado apretadas entre sí, se. 
poes pierden mucho su valor, 
Endurecimiento, 
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completo la cubierta, Las plantas que han sido tratadas 
de este modo, tienen mucho menos dificultades para cre- 
cer cuando son sembradas en pleno campo si las noches 
son . » 
El suelo y la preparación. — Es sobre un suelo cá- 
lido de acción rápida, bajo un suelo ligeramente arcilloso 
donde el tomate se cosecha mejor. Es importante tener 
una buena provisión de principios fertilizantes asimila- 
bles, pero esta provisión deberá estar en proporción a las 
necesidades de la planta. El ázoe asimilable en cantida- 
des limitadas en la primera parte de la estación, ayuda 
a la planta a dosarrollar sus tejidos sanos; si la porción 
es excesiva los tejidos quedan malos sobre todo si la plan- 
ta tiene el ázoe a eu disposición toda la estación. Es ne- 
cesario una provisión abundante de ácido fosfórico y de 
potasa, pues la formación, el desarrollo y la maduración 
de los frutos, dependen en cierto modo de la presencia de 
estos dos elementos, Es, pues, bueno mantener en equili- 
brio los elementos fertilizantes en ul suelo, teniéndolo pre- 
parado perfectamente para dicho cultivo sí se quiere ob- 
tener una buena cosecha. 


El cultivo del ricino o tártago 
y sus ventajas 


La explotación de diia clesaineniofotes rutcas permper 
tivas en las zonas templada y templado-cálida del país. 


El ricino o tártago puede cultivarse ventajosamen 
te en una extensa zona del país. Sin embargo, no se ha 
difundido suficientemente, a pesar de que su industria- 
lización proporcionaría una buena cantidad de aceite que 
nos evitaría la importación del similar extranjero. 

Esta planta crece satisfactoriamente en diversas re- 
giones de nuestro territorio, y requiere una precipitación 
pluvial que no sea inferior a 500 milímetros, repartida 
regularmente durante la primavera y el verano. 

En los climas templados el cultivo de esta plamta 
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pero en los cálidos llega a alcanzar seis, ocho 
os de altura si se deja desarrollar libre y es 
En estas condiciones su explotación es 

y de menor producción. 


Esta planta no es mayormente exigente en mu- 

suelos. Tanto prospera en lus tierras sueltas, 

das de mediana consistencia y aun en las algo 

siempre que estas últimas na retengan exce- 

lades de humedad o por impermenbles no per- 

rápido escurrido de las aguas de lluvia. Como 

son numerosas y penetran a regular profun 

en el terreno, las labores adecuadas facilitan su 

rollo y son necesarias, por lo menos, en los prime- 

ros tiempos de su crecimiento. En las tierras sueltas, el 

número y la profundidad de esas labores, deberá ser me 

“nor que las que se requieren en las tierras' de mayor 

si bastando en el primer cuso con una arado 

común, dos meses antes de la siembra y una superficia 
cos días antes de iniciarse está operación. 

A o, en suelos más compactos, las labores de- 

con más frecuencia con el objeto de que 
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«dón, previo cambio del platillo distribuidor de las se- 
millas, 


Si la siembra se realizan mano se trazarán con un 
arado de manceras, pequeños surcos de ocho a diez cen- 
tímetros de profundidad cada dos metros y medio, más 
o menos, y luego el obrero depositará, cada dos metros 
sobre ese surco, dos o tres semillas, a las que cubrirá 
después con la tierra que removió el arado, comprimién- 
dola can el pie simultáneamente Terminada la siembra 
se pasará sobre el terreno una rastra de dientes para em- 
parejar y nivelar la superficie. Se emplean de cuatro a 
sels kilogramos de semilla por hectárea, 

Si esta labor se efectúa a máquina ésta se graduará 
de tnanera que la distribución de las somillas resulte a 
lns distancias indicadas. La separación de los granos so- 
bre las filas puede reducirse a un metro y medio entre 
sí, pero conviene que en todos los casos las plantas ten- 
gan el suficiente y necesario desahogo, para su buen des- 
arrollo, La profundidad a que se enterrarán las semillas 
dependerá de la época de la sementera y de la naturale- 
za del suelo, pero deben siempre sujetarse dentro de las 
medidas comprendidas entre cinco y diez centímetros. 
Las siembras tempranas se harán raás profundas que 
las tardías, y cuanto más suelto sea el suelo la profun- 
didad deberá ser mayor, La siembra puede dilatarse has- 
ta Octubre o Noviembre, según las zonas, pero no con- 
viene excederso demasiado, porque los cultivos más pro- 
ductivos son los que se efectúan más temprano, de ma- 
nera que puedan aprovechar la mayor suma de calor an- 
tes de la madurez. 

La variedad más recomendable, es la conocida por 
“sanguínea” —Recinus sanguineus— o colorado, 


CUIDADOS CULTURALES Y PRODUCCION 


La germinación de los granos, se produce entre los 
ocho y doce díns consecutivos a su siembra. Estr planta, 
1 pesar de ser de crecimiento rápido y rústica, exige que 
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mo se mantenga libre de yuyos y malezas, razón 

«In cual será necesario -carpirlo con frecuencia. 

Con esta operación se mantiene también en el sue- 
la humedad que este cultivo requiere, circunstancia 

aconseja no hacer muy profundamente estos traba- 

pero en cambio, es necesario aplicarlos frecuente 

antes que los abrojos hayan extendido demasiado 

sus raíces, a fin de que la tarea se ejecute siempre den- 
o de la capa superficial. 

Como las dos o tres semillas:sembradas, han de gor 
inar y crecer máa o menos simultáneamente y como no 
nviene dejar en el terreno nada más que una planta, 

¡ndo Éstas hayan alcanzado unos 30 0 40 centímetros 
altura, se procede a su raleo, operación que debe 
ovecharse pura dejar la más vigorosa. Las plantas 
les se arranearán 1 mano, extrayéndolas Interal- 
“mente y lo más próximo posible al suelo, comprimiendo 
*uezo la tierra alrededor de la que se deje en la fila. Con 
'vieno para facilitar esta operación, aprovechar el mo- 
'manto en que el terreno esté un poco húmedo, 
uando las plantas tengan de uh metro a un metro 


», con el fin de consolidarlas contra la acción 
mtos y asegurar su mejor desarrollo, 
Si el tallo principal creciera con exagerada rapidez, 
4 expensas de las ramas Jaterales —circunstancia. que 
provocaría una disminución en los rendimientos== será 
necesario podarlo o rebajarlo a fin de estimular la pro 
ducción de las ramas del contorno. 

La cosecha de los frutos del tártago o rícino, se ini- 
cia desde los 120 n 150 días después de realizada la se- 
mentera. Según la naturaleza climatológica de la zona 
o Ja explote, la madurez puede tardar en pro 

o o cis meses. ¿ 
ión deba comenzarse cuando las inflores- 
s cá que contienen las 
Adecuado de madurez. 
contienen en su interior 
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deben tener el color característico de la varledad y sufi- 
ciente consistencia a la presión de los dedos. No conviene, 
A partir de este momento, retardar la cosecha, pues se 
abren espontáneamente y se brindan las semillas —las 
Que a veces son proyectadas a gran distancia—, disminu- 
yúndose por tal causa los rendimientos. 

El color oscuro de las cápsulas, es el indicio exterior 
que revela que el ciclo vegetativo de la planta, toca a su 
fin. Comprobada la madurez de los granos, la cosecha se 
efectúa cortando con podaderas, tijeras u otro utensillo 
adecuado las ramitas o inflorescencias en su base, las 
que se depositan luego en canastos o bolsus para con 
ducírlas al tinglado o cobertizo o síno simplemente a un 
lugar asoleado del campo, donde se las extiende en capas 
de pequeño espesor a fin de que completen su desecación 
y madurez, Con el propósito de activar este proceso, se 
lug remueve cada uno o dos días con horquillas o rastri 
A fo Ius ale la, al rommdo e 
ha producido y pueden hacerse montones mayores para 
Dn producto hasta el momento del desgrane « 


e oia los frutos mo maduran todos simultáneamen- 
te, la recolección deberá repetirse a medida que vayan 
iadarando, conviniendo recorrer el cultivo cada somana, 
según las condiciones climatológicas del lugar. 

El desgrane se efectúa con máquinas especiales, pu: 
dióndose utilizar también las que se emplean para la tri 
lla del maní. 

El ricino, rinde de 1.000 a 1.500 kilogramos de se 
milla por hectárea, cantidad que es susceptible de au- 
mento con cuidados esmerados y cireunstancias favor 
bles de suelo y clima. 

La proporción de aceite, puede llegar al 40 por cien- 
to, pero oscila generalmente entre el 28 y el 35 por ciento. 


medades criptógamas 


Profilaxia y terapéutica de enfer- 


"ARA que se desarrolle una enfermedad criptóga- 
ma o parasitaria, es preciso que concurran tres 
condiciones: presencia de un germen, medio ade- 
cuado a su vegetación y ambiente templado y húmedo. 
Los gérmenes parasitarios, que tan variados órganos de 
fructificación presentan, llegan a las plantas que invaden, 

* urrastradas por los vientos, la lluvia o los insectos. Si las 
condiciones del ambiente, o sen la temperatura y hume- 
dad, son favorables a los gérmenes, éstos frorminan en la 
planta que los detuvo y vive a sus expensas, No pocas vo- 
ves purecen diminutas plántulas representadas por film 


mentos micelianos o Zoosporcs, por haber logrado pene- 
Arar en la planta a donde los arrastró el viento, la lluvia 


predispuesta, 


o los insectos, porque el terreno que aquélla les afrece es 
estéril para que puedan prosperar estos seres microscó- 

picos, Si por el contrario, les son propicios a su reproduc- 
vión los tejidos de la planta, penctran en ellos los parási- 
tos, y prosperan. En el primer caso, la planta es natural 
mente inmune; en el segundo, se encuentra más o menos 


Nuestros sctuales conocimientos no llegan a explicar 

vl por qué una planta se muestra inmune o susceptible al 

ataque parasitario, Por qué el puecinia graminis, por 

ejemplo, mejor dicho, Jos ecidiosporos de dicha especie, 

0 itacam al trigo y lo respetan los basidiosporos que invaden 
Agracejo. 


E 'Si hoy no nos explizamos las razones de receptibili- 
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dad e inmunidad de los vegetales, comprendemos, sin em- 
bargo, que las substancias que componen las células de las 
plantas receptoras atraen los gérmenes parasitarios y ejer- 
cen sobre ellos elerto quimiotactismo favorable a la pe- 
netración, Este quimiotactismo no existe, o al menos no 
se encuentra, en las plantas inmunizadas, 

¿Qué substancias son las que determinan el quimio- 
tactismo favorable a la penetración del parúsito? Varios 
volúmenes nutridos de teorías tenemos a la vista, Cada 
nno de ellos razona sus opiniones con argumentos, análi 
prácticas; pero es lo cierto que el análisis del conte- 
lo celular no permite responder, como se creyó en un 
principio, debido a que las substancias quimiotácticas se 
encuentran en cantidades tan exiguas que escapan a los 
métodos analíticos más perfectos, Algunas experiencias, 
aln embargo, han evidenciado el poder quimiotáctico de 
ciertos compuestos, como la sacarosa, glucosa, asparagi- 
na, etcétera. 

Determinados abonos nevtralizan o exaltan el quimio- 
tactismo de determinadas plantas. Así, los abonos nitro- 
genados, la cal, acrecientan la receptibilidad de sans plan 
ta para la mayaría de los parásitos, mientras que los 
perfontatos aumentan la resistencia a la invasión. sto 
ucción no es, sin embargo, constante, ya que la práctica 
comprueba que los ácidos favorecen la invasión del selero- 
tinia libetiana, mientras que los álcalis la entorpecen. Pue- 
de modificarse la resistencia de las plantas a lus invasto- 
nes parasitarias mediante condiciones puramente físicas, 
como el espesor,de las membranas epidérmicas o capas 
corticales que le suceden. Por eso resuita difícil, en caso 
de epidemia, establecer cuál es la parte que le 
de a la influencia atractiva del líquido celular y cuál a la 
débil resistencia de las membranas, 

Cuantas veces caiga el gérmen parasitario sobre unn 
planta de más o menos veceptibilidad, germina siempre 
que las condiciones del medio le sean favorables y emite, 
directa o indirectamente, un filamento miceliano que per- 
“ora la membrana, como el mildiew, o se introduce por el 
ustiolo de un ostoma, como ocurre en la roya del trigo. 

En algunos casos, el parásito no puede penctrar en el 
vegetal por las vías indícadas, sino que aprovecha una 


herida para irrumpir sus tejidos, como frecuentemente ob- 
servamos en el chancro del manzano, Por ejemplo, el nee- 
tria dictissima, causante de dicha enfermedad, es impo- 
tente para atacar los tejidos del árbol y penetrando por 
las vías naturales del vegetal, espera a que una herida 
facilite el paso. Por eso se dice que el nectria dictissima 
es parásito de las heridas, Varía mucho el punto por don- 
do se opera la infección. 

Aun cuando el plasmcpora viticola puede infectar las 
hojas y órganos herbáceos de la vid en cualquiera de sur 
edades, otros parásitos sen más exigentes; buscan órga- 
nos tiernos, más débiles o sensibles, como sucede con los 
carbonos y las caries, que sólo invaden los cereales en su 
primera edad; el alguxo candida, que sólo penetra los co- 
tiledones de las eruciferas, y, por último, algunos carbones 
el cornezuelo de centeno, sólo llegun a infectar las flores 
de determinadas gramíneas, 

Conocidas las vías de penetración de los parásitos 
pasemos ligera revista a los medios que están 4 nuestro 
alcance para preservar las plantas de las enfermedades 
parasitarias, Pueden presentarse tres casos: primero, que 
la planta se encuentre invadida; segundo, que se encuen- 

fo en perfecto estado de salud, para que su naturaleza la 

predisponga a la invasión; tercero, que sea inmune, 

Cuando la planta se encuentra presa del parásito, es 
may difícil, si no imposible, su destrucción, generalmen- 
to hablando, porque no se puede destruir sin matar la 
planta invadida, al miso tiempo. Sin embargo, en los 
poricdos de vida durmiente, los tejidos de la planta hos- 
pitalaria ofrecen mayor resistencia que durante el perío- 
do de vida activa; son menos sensibles al calor que loe 
purásitos; de aquí que se escalden tubérculos y aimien- 
tes. Por la misma razón es posible destruir el phylohthora 
Aileen los tubérculos de la stat Fifndals a 
cincuenta y dos grados centígrados de temperatura du- 
rante cinco minutos, sí bien este procedimiento es dema- 
sindo e recomendarlo a nuestros agricultores, 
DES aa pueden destruirse sin matar la plan- 

ta que los soporta, impidiendo la diseminación de los poros. 
y por consiguiente la propagación de la enfermedad. Estos 
son: las frisibasea infestans, que en su.mayoría se en- 
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cuentan formadas por un misello superficial y sólo intro- 
ducen sus «hupones en les plantas invadidas, formando 
en su superficie un vello blanquecino que produce espo- 
ros de verano que conocemos con el nombre de oidium. 
Dichos esporos se destruyen también con sulfuros ní- 
calinos, 


Fuera de los casos que acabamos de indicar, no se 
combutirán parásitos que ya invaden la planta, n menos 
que se destruya ésta para evitar la diseminación de gér- 
menes. En gran número de cireunstancias veremos que 
ostá última operación es generalmente la única y más 
uconómica para destruir los riesgos de una invasión. 

Para substraer las plantas sanas pero susceptibles 
de set invadidas, se suprime, siempre que sea posible, los 
gérmenes parasitarios, destruyendo completamente laz 
plantas enfermas, aun cuando esto es materialmente di- 
ficil, si no imposible en el gran cultivo. 

En aquellos campos en que se cebó la enfermedad 
de la patata, se recogerán tallos, hojas y cuantos residuos 
de las solanaceas se encuentre, para ser quemados en se- 
guida. Los £rutos, manzanas y peras, invadidos por el mo- 
nilia frutigena, se recogerán asimismo, y se enterrarán 
después de haberlos rociado con la lechada de cal, después 
de haberla apagado, Nunca se urtojarán plantas enfer» 
mas al estercolero, pues se corre el riesgo de difundir los 
esporor cuando dicho abono se esparce en el campo. Tam 
poco se mezclará, al estiércol la basura resultante de la 
limpia de graneros, almacenes y depósitos de cereales, Di- 
chas basuras contienen, además de granos de plantas no- 
civas, esporos de parásitos que en el momento en que se 
esparcen propagan enfermedades, por mucho cuidado que 
se tenga en seleccionar la simiente. 

Reviste notorla influencia la alternativa de cosechas 
para preservar a las plantas de enfermedades parasita- 
rías de origen criptógamo, La acertada elección de plan- 
tas alternantes, es de capital importancia en muchos ca- 
408, ya que ac ha observado —y en la práctica lo confirma 
dinriamente— que se ceba con crudeza la roya en los 
cereales, cuando suceden estos a una leguminosa, y ape- 
pas se nota la presencia de este parásito cuando se siem- 
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bra después de remolacha o patata. Esta influencia varía 
mucho con las regiones. 

Otro de los medios que podemos emplear, consiste en 
destruir los gérmenes que se encuentran cn las plantas 
sanas, aun cuando no siempre resulta fácil ni posible subs- 
traer las plantas a ln invasión de los gérmenes parfsita- 
ríos. Uno de los procedimientos más empleados Cofistste 


au desarrollo, Entre dichas substancias podemos citar: 

Sales de cobre, — Como decimos, la neción parasi- 
ticida de las sales de cobre es preventiva, y no puede ser 
de otra manera; porque lo que invade la planta es el ór- 
gano vegetativo de un hongo parásito y la sal cúprica no 
puede destruir el parásito, es decir, matar su protoplas- 
ma, sin que al mismo tiempo alcance el protoplasma de la 
planta parasitada, en la parte invadida, Si el órganc de 
reproducción del parásito, esporo o cualquier gérmen se 
encuentra, por el contrario, en la superficie del vegetal, 
<in haberla atravesado, el protoplasma de éste, protegido 
durante algún tiempo, al menos, por las defensas natura 
les de la planta —cutículo o peridefmo— no sufre el con- 
tacto de las sales de cobre, mientras que el esporo o gér- 
men, cuya membrana es más delgada, perece o al menos 
se anula su desarrollo, que para el caso es lo mismo, De- 
bomos reconocer, pues, que es muy variable la sensibilí- 
dad de los diversos organismos parásitos, al ponerse en 
contacto con las sales de cobre, ya que una dósis de sulfa- 
to de cobre inferior a una millonésima detiene la evolu- 
sión de los zoosporos del mildiew, mientras que esporos. 
de numerosos hongos se desarrollan en soluciones al uno 
por veinte mil y «un al uno por diez mil, Esto demuestra 
que la primera condición que requiere el éxito, es la de 
pulverizar las plantas antes de la infección, o sea antes 
de que haya penetrado el purásito, los órganos de la plan- 
ta; debe, pues, sor preventivo. 

Papel tornasol, — El sulfato de cobre tino la pro- 
piedad de enrojecer el papel azul tornasol; la cal, por el 
contrario, tiene la propiedad de azular el papel enroj. 
do de tornasol. Supongamos que sumergimos dicho papel 
sn una merela que contenga cul y sulfato de cobre. ¿Qué 
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sucederá? Si el sulfato de cobre se encuentra en exceso, 
el papel enrojece; y si por el contrario, predomina la cal, 
el papel se azulará, Sabemos, pues, consultando el papel, 
cual de los dos cuerpos, cal y sulfato de cobre, excede al 
otro. En consecuencia, el papel de tornasol es un elemen- 
to bastante útil para la preparación del caldo bordelés, y 
todos los agricultores deben tener siempre a mano un 
poco de este pupel, para la preparación de este compuesto, 
con el tin de combatir las enfermedados criptógamas, 

En soguida se darán a conocer los principales cal- 
dos o compuestos especialmente preparados para comba- 
tir las onfermedades criptógamas, pues siendo tan ex- 
tensos en su número merecen un capítulo separado, advir- 
tiendo que todos estos compuestos zon sumamente efica- 
ces, siempre que su aplicación sea oportuna y el prepara- 
do sea hecho como se indicará en el capítulo siguiente: 


Diferentes maneras de preparar caldos o com- 
puestos para combatix, las enferme- 
dades criptóramas 


Como se indicó anteriorraente, en el presente capitulo 
se ofrece una serie de maneras de componer caldos o com- 
puestos especiales para combatir las enfermedades eriptóga 
mas, Para ello emplesremos como agente muy necesario, 
el papel tornasol y otros que se indicaf. Preparemos primo- 
tamente el enldo bordelés, en la forma siguientes 

A dos kilogramos de sulfato de cobre los disolvere- 


[CAS ideo dm 
habrá el sulfato de cobre, y acu 
| exccto de cal. Habremos preparado 
ha Para que el caldo sea ácido nos bastará 
PR Una solclón copeentrada de sulfato de cobre: un 
por ejemplo, de una solución «l 10 por cionte, a la 


O ss is 


mercla que acabamos de indicar. En csta condición, el pa- 


pel de tornasol se enrojecerá nuevamente; sl permanece 


azul, so agrogará más solución do sulfato de cobre hasta 
que el mismo papel indique que la solución es ácida. 

Con el papel de fenoltaleina. — El papel de fenolta- 
lena es blanco y permanece blanco si se sumerge en la 
solución de sulfato de cobre, en cambio se enrojece si se 
sumerge en la lechada de cal. Mojando este papel en ma 
mezcla de sulfato de cobre y cal, podemos comprobar cual 
de los dos cuerpos se encuentra en exceso; si el papel per- 
manece blanco, habrá demasiado sulfato de cobre; ai se 
enrojece habrá exceso de cal. Con este papel se prepara 
el csldo bordelés, de la siguiente manera: se echa suave- 
mente lechada de cal, sobre una solución de cobre —2 ki- 
los por 90 de agua— removiendo suavemente, mientras se 
sumerge el papel de fenoltaleína. Cuando éste se enroje- 
ce cesuremos de echar lechada de cal. Todo el sulfato de 
cobre se habrá transformado y existirá ligero exceso de 
cal; esto nos indica que hemos preparado un caldo bá- 

, Generalmente se prefiere un caldo ligeramente áci- 
do, o sea €on un exceso de cobre. Para lograrlo basta agre- 
gar una solución concentrada de cobre al 10 por ciento, 
un litro por ejemplo. En estas condiciones el papel perma- 
necerá blanco; sí enrojeciera, aun se continuará agre- 
wando sulfato de cobre hasta que desaparezca la colora. 
ción roja, 

Caldo borgoñés. — Se obtiene mexclando carbonato 
de sosa y sulfato de cobre, Conviene hacer constar que el 
sulfato de cobre no tiene ninguna acción sobre ol papel de 
fenolíaleíns, mientras que el carbonato de sosa lo enro- 
jece. Podemos comprobar pues, con papel de fenoltaleíny, 
sí el caldo tiene exceso de sulfato de cobre —cunndo ol 
papel permanezca blanco— y si tiene domasiado carbona 
toúe xowa, evando enrojece. 

Para preparar el caldo borgoñés, se disuelven por un 
lado, 2 Kilogramos de sulfato de cobre en 10 litros de agua, 
y por otro, un kilogramo de carbonato de sosa en 10 li- 
tros de «gua. Se vierte la solución de carbonato de sosa 
en la de sulfato de cobre, se agita y se completan 100 litros. 

El enrbonato de sosa Solway, es un producto prácti- 
<amonte puro y no se altera con el tiemt> si se muntle- 
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cima, serán pues, idénticas sus proporciones a emplear 
y siempre se prepara el mismo caldo en detecminadas pro- 
porelonos de sulfato de cobre y de carbonato de súsa. 

Verdillo neutro. — Es acotado de cobre completa- 
mente soluble gn el agua; u la inversa de lo que sucede 
en el sulfato de cobre, el verdillo no quen» los vegetales, 
ai se emplea en dosis convenientes, ni lo arrastran las 
aguas como los caldos bordeleses y por su solubilidad ya- 
tuce indicado, Al evaporarse las soluciones de verdillo so- 1 
bre las hojas, du nacimiento a un nuevo cnerpo; el ace- 
tado de cobre, o verdillo gris (acetado básico de cobre). 

Este verdillo gris es insoluble en el agua como los 
caldos bordelés y borgoñés, cuya eficacia posee, El verdi- 
llo neutro, no necesita adición de ningún otro cuerpo; se 
tranforma e insolubiliza por sí. Rasta disolver un kilogra- 
mo en un hectolitro de-agua para obtener en seguida un 
caldo de reacción ácita en disposición de emplearse, 

Caldos adherentes. — Hemos visto que los cuerpos 
solubles en agua, como el sulfato de cobre, son necesaria. 
mente poco adherentes. Los caldos adherentes tienen la 
propiedad de permanecer sólidamiente sujetos a los Órga- 
nos que log recibieron y de oponerse a las causas mecáni- 
cas de arrastre, como la acción disolvente del agua, y u 
las químicas, como la acción disolvente del ácido carbó- 
nico, en las sales amoníacales, ete, Las substancias que 
comunican adherencia,a los caldos, son jabón, colofonla, 
melaza, gelatina, silicato de sosa, sulfato de aJuminjo, etc,, 
sí bien para dicho objeto las que se emplean con mejor 
resultado, son el jabón y la colofonía. 

Caldo de jabón. — Para preparar esto caldo, se sa- 
de a una solución de sulfato de cobre un jabón especial 
que contenga carbonato de sosa, en cantidad, igual a la 
mitad de su peso. Asi se forma una mezcla muy adherente. 
50 litros de agua y aparts 2 kilogramos de jabón especial 

Se disuelven dos kilogramos de sulfato de cobre en 
en igual cantidad de agua. Viértase la solución de jabón 
en la de sulfato de cobre y ugítese bien ul todo, Se evi- 
tarán laz aguas calcáreas que destruyan cierta cantidad 
de jabón, Esto caldo ex muy adherente pero poco soluble 

Caldo con colofonia,. — La colofonia forma con el 
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cobre, un caldo análogo al que se obtiene con los jabo- 
* nes; o sea muy adherente y poco soluble, La colofonia es, 


como sabemos, insoluble en el agua y, por dicha razón, 


no puede emplearse en estado puro; hay que solubilizar- 
la previamente en carbonato de sosa y asf Jograremos un 

“producto que desempeña el mismo papel que los jabones 
ordinarios. 

Se prepara disolviendo en 100 purtes de agua, 25 de 
carbonato de sosa; se pone a calentar, y cuando empieza 
4 hervir se echan en pequeñas porciones y agitando in- 
cesantemente, 25 partes de colofonia en polvo, Poco tiem- 
po después, se habrá disuelto la colofonía, Disuélvase por 
otro lado, 2 kilogramos de sulfato de cobre en 50 litros de 
agua y diliyanse, por otros 3 litros de solución de colo- 
fonía en 10 litros de agua. Viértaso esta solución en el 
sultato de sosa hasta neutralizar el caldo, es decir, hasta 
que se azule el papel rojo de tornasol, y complétense los 
100 litroa, 

Caldos mojantes, — Los caldos mojantes tienen la 
propiedad de extenderse en wma lámina líquida, continua 
y uniforme, que eubre, al proyectarlos, con el pulveriza- 
dor, toda la superficie de los órganos tratados y no dejan 
lagunas al secarse. Para preparar un caldo bordelés mo 
Jante, se disuelven 2 kilogramos de sulfato de cobre en 
50 litros de agus. Viértase muy lentamente el carbonato 
de sosa en cl sulfato de cobre agitando fuertemente la 
imezcla y agréguese por último, 2 kilogramos de jabón 
blanco previamente disuelto en 10 litros de agua caliente. 

Caldo coloidal con jabón de cobre, — La repartición 
solubles que contiene, El cobre insclubilizado no puede 
formar yma capa continua sobre las hojas; se reparte 
tanto mejor, cuanto más dividida en pequeñas partículas. 
Pueden lograrse extremadamente divididas con la si 
gulente técnica: Disuéivanse por wn lado 200 gramos de 
sulfato de cobre en 500 litros de agua; y por o'ro 800 gra 
de los caldos cúpricos, no deponde tan sólo, de su poder 
mojante, sino también del grosor de las partículas poco 
mos de jabón blanco de oleína, sin álcali *n 50 litros de 
agua. Viértase después suavemente la solución jabono 
sa en el sulfato de cobre. Es conveniente emplear en es- 
ta preparación agua de lluvia o de lo contrario, agua po- 
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bre de sales calcáreas. Si se emplean ordinarias 
uñándanse 10 gramos de jabón por lo hidrométrico 
y hectolitro, En todos los casos, sí se forman grumos o 
musas verdosas de jabón de cobre, es indicio de que se 
ha empleado poco jabón, 

Cuando la planta es susceptible de ser invadida, po- 
demos emplear diversos procedimientos. El primero y 
más eficaz siempre que sea posible ponerlo en práctica 
escrupulosamente, consiste en suprimir los gérmenes pa- 
rasitarios destruyendo enteramente las plantas enfer- 
mas. No es tan fácil, sin embargo, aplicando al gran cul- 
tivo, aun cuando se debe recomendar en muchos casos. 

Podemos interceptar la penetración del parásito 
cuando no puede stravesar por sí la epidermis de la 
planta y se vale de las heridas ocasionales por la poda, 
el ganado o intemperios, para internarse. Estos parásitos 
se denominan como sabemos, parásitos de las heridas. En 
semejantes casos, conviene taponar cuidadosamente las 
heridas para que la lluvia no las moje, se abren raspán- 
dolas bien en sus bordes, se limpian y se embadurnan con 
slquitran de Noruega, ungilento de injertar u otro, de 
los recomendados; se bañan, asimigmo, con disoluciones 
de sales de cobre, 1 ) etcétera, para que los esporos 
ho puedan germinar. 

Otras veces son saprófitos los parásitos de las he- 
ridas y se desarrollan en leños muertos o partes feneci- 
das de los vivos, pudiendo alcanzar la parte viviente y 
provocar una Infección. Se recogerán, pues, para evitar- 
lo, ramas, troncos y cuantos residuos vegetales so en- 
cueatren en el suelo limpiando las heridas causadas en 
esta operación. 

Se elegirán siempre especies inmunes contra inva- 
piones parásitas. De esta manera se habrá resuelto el 
problema, sean cuales fueren las condiciones climatéri- 
EA que las especles inmunes constituyen en deter- 
n suelo y clima, terreno refractario a la penetra- 
ción de parásitos. A propósito de la atracción de líquido 
celular con relación a los parásitos, indicamos que de- 
terminados abonos, como los superfosfatos, aumentan la 
resistencia de los vegetales a la infección parasitaria, 
mientras que otros, como los nitrogenados, la disminu- 
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yen. El mecanismo de dicha influencia es aun objeto de 
discusiones. Podemos admitir que el aumento de resís- 
tencia opuesta por los abonos fosfatados, se debe a cier- 
ta modificación del líquido celular o bien, como opinan 
muchos agricultores, que los abonos fosfatos, aceleran la 
madurez, mientras que los nitrogenados, al retardarla, 
mantienen más tiempo lz planta en estado de receptibi- 
lidad. Es probable que intervengan estas dos cansas en 
grados diversos, según la naturaleza de las plantas y la 
de los parásitos. El método del porvenir y el objeto final 
de la patología vegetal, es la creación de variedades re 
sistentes. 

Hace ya algunos años que tanto en los Estados Uni- 
dos como en Europa, se palpan excelentes resultados con 
la selección metódica de cereales resistentes a la roya y 
ya empieza, según vemos. 4 producir sus efectos en el 
cultivo de espárragos inmunes a la roya, que antes lox 
diczmaba. 

Es preciso seleccionar variedades resistentes. Esta 
práctica no es imposible mi mucho menos; sólo requiere 
un poco de paciencia y perseverancia y bien merece la 
pena de armarnos de ellas, en razón de los beneficios que 
esta kelección reporta. Entre las plantas atacadas, se 
comprueba que no han igualmente invadido todos los in 
dividuos. Unos se encuentran completamente devasta- 
dos, otros casi indemnes y entre estos dos extremos se 
encuentran todos los intermedios, Aparecen, pues, ejem- 
plares sanos y robustos desarrollados a pesar de la en- 
fermedad. Estos són de valor inestimable; pues el encon 
trarse indemnes a la plaga que asuela a sus congéneres, 
se debe u la variación discontinua en el tipo ordinario de 
la especie; hecho puramente accidental que aparece brus- 
camente, sín causa apreciable, y sin que aparentemente, 
al mnos, se modifiquen las condiciones exteriores, Estas 
varlaciones espontáneas que, cor: gran cúmulo de datos. 
análisis y experiencias, explica Masse, presentan carac- 
terea de herencia y tienden generalmente u acentuarse 
cada vez más en las generaciones que les siguen. Recoja- 
mos todas aquellas plantas sí son herbáceas, que han re 
xistido la enfermedad en el seno de la invasión, después 
de madurado el fruto, Soparadamente de éste la simien 
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te y multipliquémoslas, hagamos lo propio, reproduzcá 
moslos por s:embra y no por injerto, acodo o estaca, pues 
aunque la operación resulta más larga, el modo sexual 
de reproducción lleva consigo la máxima variabilidad de 
la especie. Los individuos o símientes obtenidos en la pri- 
mera selección, los volveremos a cultivar; pero no co- 
mo se cultivan las plantas seleccionadas, mimándolas con 
toda suerte de cuidados, sino en las peores condiciones 
de resistibilidad entre plantas de la misma especie gra 
vemente atacadas, procurando que el medio no las favo- 
rerca, pero sin escatimarles ningún elemento de nutri- 
ción. Seleccionando así durante varios años, lograremos 
en la región objeto de esta práctica, una raza más resis- 
tente que la primitiva. Podremos entonces reducir si no 
suprimimos los tratamientos anticriptógamos, siempre 
costosos, a veces inapelables, y lograr sin embargo, exce- 
lentes cosechas. 

Hay que tener presente que cuando se ha conseguí- 
do una raza resistente a determinada enfermedad, la in 
munidad que posee no se conserva íntegramente en to- 
das las generaciones que la 'sucedén; hay que seleccio- 
har constantemente simiente recogida de las plantas que 
mayor resistencia muestran. Con esta condición tan sólo, 
mantendrá el agricultor, sus cultivos alejados de enfer- 
medades criptógamas. 

No hay que perder de vista que la munidad de una 
especie se encuentra íntimamente li a las condi- 
clones elimatéricas que presidieron su selección; desde el 
momento en que se transporta una raza inmunizada £ 
diferente clima pierde su resistencia. En Australia exis- 
ten trigos que manifiestan su inmunidad « la roya en 
aquella región, Se llevaron al norte de Francia y sutrie. 
ron los ataques del parásito que las respetaba en su país 
de origen. Ocurre igual cosa a cualguiera parte que se 
trasladen. 

Como vemos, resulta prácticamente posible crear va- 
riedades inmunes a los parásitos vegetales y este es el 
objeto principal a que debe tender con todo esmero la 
patología vegetal. 
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ABONOS 
Por ei Dr. AUGUSTO CHAUDET 


Muy frecuente es el empleo de mezclas salinas y ma- 
terias orgánicas para obtener un efecto múltiple. General- 
mente son así los abonos de marea comercial, aunque no 
falta entre los que ofrece la Naturaleza, por ejemplo, los 
yuanos verdaderos que contienen mucho amoníaco y fos- 
futos, con variaciones, de donde viene la clasificación en 
fosfatados y azoados. Los guanos no han entrado aún en 
el comercio del país y las tentativas hechas para introdu- 
cir los de la Patagonia han fracasado, porque aparte de los 
obstáculos de explotación y transporte ocurre, desgracia- 
damente, que la fuerte cantidad de amoníaco que los hace 
tan estimables existe en gran parte como combinación vo- 
lítil (carbonato), originándose pérdidas grandes durante 
la desecación a que deberían someterse, pues son muy 
húmedos. Sin £mbargo, es de esperar que el impulso de la 
necesidad hará algún día factible la industrialización de 
vstos gunos, Y ya que hablamos de ellos, por algo decimos 
gusanos verdaderos, porque es costumbre ampliar esta 
designación a los más diversos residuos orgánicos, carne 
ete. y lo peor es el abuso que lleva a clasificar inmereci- 
damente como tales a simples tlerras que han absorbido 
aleta cantidades de excrementos de animales de 

's clanes, como puede verse en el cuadro . 
BO, que se inser 

Las cenizas son buenos abonos, puesto que al agre- 
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garlas al suelo se le devuelven los alimentos minerales que 
le resta la planta; pero, como se dice a menudo que son 
muy ricas en potasa y se las compra como abonos, es con- 
veniento observar que la composición varía bastante se- 
gún el origen. Así las de los sarmientos; las de orujos son 
muy potásicas, mientras que otras, como las de quebra- 
cho, son mucho más pobres. El jume es una planta cuyas 
cenizas tienen una composición que puede llamarse nor- 
mal; da mucho carbonato de soda y por eso se utiliza para 
preparar la soda cáustica cuando ésta era muy cara; pero 
erróneamente muchos creyeron que lo mismo podía servir 
cualquier otra planta. Cuando un abono acusa cifras altas 
de fósforo, potasa, etc., es buen índice, sin duda, pero no. 
basta con esto, porque lo referente al aprovechamiento 
depende de las combinaciones y hasta hay algunos puntos 
de contacto con lo que sucede en la alimentación animal; 
por ejemplo, cantidades iguales de ázoe tendrán efectos 


distintos según sean dadas por carne o por sulfato de amo- . 
nio, y si comparamos la carne en polvo, con el cuero o las 
pezuñas, cualquiera comprende la diferencia, 

El siguiente cuadro muestra la riqueza en principios » 


útiles de los tipos más comunes de abonos, como también 
la de algunos productos que tienen aplicación como tales 
justificadamente o no. 


ABONOS Amóntnoo Womtore Volnsa Cul Humedad 
— > AI 


Sulfato de amonio ... 
Guano de posado” 


Guano de cabra 
Balitra de Chito 

Guano Patagonia 
Langosta voladora 


Superfostatos 
Entire 


Calma. 
olfato de potasa 
El tratamiento de los huesos y de los fosfatos natu- 
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rales (fosforitas, ute), con ácido sulfúrico para transfor- 
murlos en fosfutos más asimilables (superfosfatos), lo 
mismo que con otros productos orgánicos duros (cuernos, 
suero, ctc.), está fundado en lo que hemos dicho y hasta 
es necesario establecer desigualdad entre el sulfato y otras 
sales de amonio, Con este concepto se clasifican los fer- 
tilizantes en inmediatos y de reserva, que tienen distinta 
misión, por ejemplo, el nitrato tan eficaz actúa como un 
latigazo sumamente útil en los momentos críticos y aná- 
logamente sucede con las demás sales solubles, 

No está demás decir dos palubras sobre la ceniza 
volcánica caída el año pasado; el análisis revela cerca de 
4 ojo de potasa, cantidad no despreciable; sin embargo, no 
+s aprovechable inmediatamente más que una mínima pro- 
porción que existe en forma soluble; ésta, juto con algo 
de fosfato de cal fué la causa del brillante, pero aparente 
éxito en que creyeron honradamente los que entonces hi- 
cieron ensayos sobre germinación y el resto, es decir, la 
casi totalidad está de tal modo combinada que forman un 
vidrio cuya destrucción se hará indudablemente, pero en 
un plazo muy largo que variará con las particularidades 
de cada región. 3 


Si las cenizas de otros volcanes exaltan rápidamente 


la vogetación, se debe a que tienen una composición dis- 
tinta, como la leucitica, tipo de una de las pocas rocas 
que justamente ha sido aplicada como abono potásico por 
la facilidad con que code»su álcali. 
La necesidad de abonar, como la elección del abono 
¿son a menudo problemas bien complicados que hay que 
resolver con suma prudencia y conciensudamente, aun 
frente a lo que diga un análisis de tierra, para no expo- 
nerse a un derroche, cuando no a empeorar las defícien- 
elas del suelo, porque la tierra cultivable es algo más que 
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muchos suelos son estériles a pesar de contener lo sufi- 
ciente de potasa, fósforo, etc., lo inverso y los resultados 
que se logran con los Mumados abonos indirectos son bas- 
tante convincentes, 

Los microorganismos, la materia orgánica, tienen unn 
importancia fundamental, superior a la de los elementos 
minerales, concepto tan corroborado por los trabajos mo- 
dernos que ha llevado a algunos a proclamar Ja bancarrota 
de loz abonos minerales enalteciondo el papel de la mate- 
ria orgánica con estas palabras: “La substancia orgánica, 
considerada como el motor de la vida que hierve en el 
suelo vegetal y de la perpetua mutabilidad de ésta, es y 
debe ser, ni más ni menos, la base de la agricultura ra- 
cional moderna” (Perotti), 

Esta expresión justifica que el estiércol continúa 
ocupando entre los abonos el alto puesto en que fué colo» 
cado en parte debido al empirismo instintivo, pero 
acertado. 

No es conveniente dar normas generales para la apli- 
cación de los abonos, las épocas, el tipo a emplear, las"pro- 
porciones, todo conviene determinarlo en el momento opor- 
tuno previo juicio basado en la observación de las cir- 
eunstancias, tratando siempre de solicitar la opinión de 
téupicos como el agrónomo regional; además, antes de ad- 
quirir un producto de calidad dudosa, nunca será malo un 
prcra simplemente somero para que no resulte dispen- 

(080, 

Cuando se trate de mezclar distintos abonos es posible 
que haya incompatibilidades, es decir, que la mezcla haga 
perder parte de la riqueza; así, si se mezcla cal con sulfato 
de amonio o estiércol, se pierde ázoe y el olor amoniacal 
lo comprueba. 


El cultivo del Haba 


ción unual debe enltivarsa en el campo de cultivos 

de las escuelas de nuestras serranías. Como el 
maíz, permite al Profesor que llove a cabo, con sus 
eípulos, una buena enseñanza de Ciencias Naturales 
curando la educación sensorial, mediante la observación 
directa Bel vegetal en su ambiente vital. Prospera esta 
planta en forma halagadora para el agricultor, según he 
mos visto en nuestras excursiones, hasta la altura de 
3,500 metros sobre el nivel del mar, poro en declívios 
tiple. Las plantas tiernas de haba, lo mismo que las del 
poco azotados por las terribles heledas. 

Su valor.—La importancia de este vegetal es mús 
altramuz (chocho), están consideradas como un «xce 
lente abono verde, por la riqueza on substancias nitro 
geadas que contienen. Los frutos tiernos (vainam), pue 
den prepararse en salsas como un guisante, y cuande 
las semillas han adquirido cierta madurez, son exquis) 
tas, simplemente cocidas, en cuya forma constituyen ur 
plato muy apreciado. Y, si han madurado completamen- 
te las tuestan, las enconfitan o las muelen para fabrica: 
la harina de habas, tan codiciada por nuestras ma: 
sas populares, debido al prestigio muy real de su 
riqueza on substancias nutritivas, El nnturolists 
francés A. Fleury dela Roche, en su última obrite 
“Las Plantas Bienechoras”, dice: “...todas las partes 
de nuestra leguminosa son útilos en Medicina” y hace 
indicaciones, algunas de las cuolos, lag tranacribimor 
para conocimiento de nuestros lectores. “El cocimiente 
de los tallos y de las sumidades de las habas, preparado 
con 80 a 60 gramos de plantas por litro de agua, exclte 
todas las secreciones, especialmente, la de la orina, pres 


E' el haba otro de los vegetales que por su dura: 


tando grandes servicios en el reumatismo crónico, gota 
escrófula y enfermedades del higado y de la piel. A do- 


* als más elevadas es uno de los mejores remedios a en- 


sayar en las infiltraciones acuosas y diversas formas 
de hidropesía. Las vainas de habas, pulverizadas des- 
pués de la desecación en un horno caldeado y adminis- 
tradas a la dosis de uno a dos gramos, cada semana, en 
un vaso de vino o de cerveza, son muy eficaces en el mal 
de piedra, Las flores de haba en infusión de 25 a 50 
gramos por litro de agua, constituyen un excelente me- 
dicamento gn los vómitos, indisposiciones, jaquecas y 
dolores de cabeza con escalofríos febriles. Dicha tisana 
es, además, un remedio precioso en los casos de cólicos 
nefríticos, erenales, Las cataplasmas hechas con harina 
de haba, son excelentes para que aborten, maduren y 
supuren los abscesos y los diviesos. La cita restltó lar- 
za, pero su utilidad nos obligó a elo. 

Los frutos del haba son muy apetecidos por las tor 

caces y sus flores muy buscadas por abejas, mariposas 
y colibries, 
Estructura del frulo y de la semilla — El fruto es 
ía vaina; desarrolla formando el ovario de la flor; las 
semillus están en su interior unidos an la vainas por un 
filamento llamado funículo; cuado han adquirido su ple- 
na madurez, se abren o separan las dos salvas o tapas 
de la vaina y dejun que las semillas se esparzan: este 
acto se denomina “dehiscencia”. 

Para el estudio de la estructura de la semilla, cada 
alummno debe disponer de tres o cuatro habas, previa- 
mente remojadas en agua ya al descomponerlas, ano- 
tarán la existencia de una cáscara que se llama texta, 
dos cuerpecitos alargados, ricos en harina o fécula, de- 
nominados cotiledones y entre ellos, como un ganchito, 
ul embrión del cual, brotará la plantita al germinar. Las 
somilles doben pesirselas y hasta medirselas en cuanto 
a sus dimenslones, antes de sumergirlas en un vaso con 
agua, a fín de experimentar no sólo el poder de absor 
clón de los cotiledones, sino también la permeabilidad 
del tagumento. Aplicarán,, además, en los cotiledones un 
poeo de iodo bien diluido para que, apreciando la rene- 
ción que se opera, induzcan que son ricos en harinas. 
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Germinación de las semillas, —Es de sumo interés 
ul estudio de esta función. Procédase e experimentar el 
poder germinativo de Ins especies de haba de la localí- 
dad, para lo cual, de cada especie o variedad se toman 
100 semillas y se las siembra, si han germinado 95, 0% 
éste el tanto por ciento, de poder germinativo, y, de es- 
te modo, pueden elaborar un cuadro conteniendo un ín- 
ilice del poder germinativo, o sólo de las semilas de este 
vegetal, sio también de otras semiilas útiles que se las 
cultive en el lugar. 

Para las observacionees relativas a la germinación, 
a una vez indiqué la necesidad de construir germinado- 
res especiales y ahora, como el medio más al alcance 
«1, todas las escuelas, me permito indicar que pueden ser 
utilizados los cajoncitos de tiza, reemplazando una de 
las tablitas laterales por un vidrio plano. El ensayo de 
germinación puede hacerse en musgo o tierra de cultivo. 
De las modificaciones morfológicas ya hemos tratado en 
otra ocasión; hoy para conocimiento del maestro vamos 1 
indicar las variaciones fisiológicas que se operan. Pues- 
ta la semilla en un ambiente húmedo y abrigado, y 
siempre que se halle en un estado óptimo de madurez 
fisiológica y de organización, apreciaremos que se opera 
una activa absorción de agua y, en consecuencia, se re- 
biandece el tegumonto y se dilatan los cotiledones; del 
estado de vida potencial pasa la semilla a una actividad 
vital extraordinaria; se 'uctiva el proceso respiratorio, 
pues, la absorción de O y la exhalación de ácido carbó- 
nico se expresa en el aumento de temperatura que se no- 
ta en el ambiente de germinación; luego los procesos de 
nutrición que también se llaman metabólicos, se acti- 
van: la notable reproducción celular que se verifica en 
el embrión se debe a los procesos indicados ya, y la asi- 
milación do las substancias de los cotiledones, no-se ope- 
ra en forma directa, sino que las células del embrión 
secretan ciertos fermentos que desdoblan el almidón de 
los cotidilones en azúcares sencillos y entonces sí ya las 
células absorben estos azúcares y los incorporan a sus 
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substancias propias, asimilándolos, Como consocuencia 
de estos trabajos, crecen activamente tanto las raicillas 
dirigiéndose en un sentido geotrópico positivo (en direc 
ción de la gravedad) como la gémula y el talluelo en di- 
rección a la loz solar (fototropismo positivo). Los cotile- 
dones pierden sus reservas nutritivas y son arrastrados 
por el talluelo hacia el aire (germinación epigea) hasta 
que ya la plantulita absorbe directamente del suelo Jas 
substancias útiles y elabora la savia nutritiva en sus 
hojitas llenas de eloroplasmitos. 

Morfología y Fisiología de las raices. —Las raíces 
penetran profundaniente hacia la tierra, no tienen el 
color verde, pues carecen de erorofila, debido a que no 
se hallan sujetas a la influencia directa de la luz; son 
ramificadas; absorben agua y salen disueltas. Exami- 
nándolas con detención se verán en su superficie numo- 
rosos cuerpecitos blanquecinos de diferente tamaño, son 
los nódulos bacterianos que consisten en una numerosí- 
sima asociación de vegetales microscópicos denominados 
bacterias y que si bien crecen adheridas a las raíces, no 
son verdaderos parásitos, pues, a cambio del alojamien 
to, ellas pierden en beneficio de la planta una buena can- 
tidad de nitrógenos que lo toman ya del aire o ya de los 
nitratos del suelo, Este trabajo de apoyo mútuo entre el 
haba y dichas bacterias nitroficantes es lo que se ha de 
nominado con el nombre de simbiosis, Se repite esto enso 
en las otras plantas leguminosas, como el tréjol, el trébol 
el izo, la alverja y, de un modo extraordinario, en el al- 
tromuz (chocho). Por esta razón cuando se trate de cul- 
tivar estos vegetales, es necesario, si se ambiciona un 
buen rendimiento, que el desfonde y remoción del terre- 
no sea bastante profundo, Las leguminosas son las plan 
tas más ricas en substancias nitrogenadas. 

Morfología y Fisiología de las hojas.— En todas 
estas observaciones son los escolares quienes, preferen 
temente, han de actuar, Las hojas tiernas, débiles, aun 
para rosistir las inclemencias ambientales, se presentan 
plegadas sobre sus nervuras; esta posición o, por lo me 


Bl LA ESPOSA PENSARA HOT, COMO MASANA PENSARA La 
VIUDA, NO HABRIA HOGAR SIN SEGURO DE VIDA 


nos, aproximada, adquieren también las hojas adultas 
cuando el aire se halla frío. Tienen estas hojas marca» 
das reacciones ante las varinciones climaéricas, Las abo- 
jas son compuestas, terminan en un número par de ho- 
jueas, frecuentemente, en la base del pecíolo tienen dos 
estípulas que son dos hojuelitas protectoras de la hoja 
cuando es tierna, lo mismo que de las flores, en su esta- 
“do de botón. El color de las hojas es verde por la eloro- 
fila que en ellas se forma bajo la influencia solar. Cu- 
briéndolas con una campana de vidrio cuyas paredes in- 
terjores han sido secadas previamente, se puede exami- 
nar la enorme edntidad de agua que exhalan durante el 
día, función que se denomina con el aombre de franspí- 
ración. Las hojas convierten la savia bruta en savia 
nutritiva. 

Mirando con detención en el follaje podrán distin- 
Kuirse mumerosas larvas de mariposas y, especialmen- 
te, de un coleóptero que es un verdadero gorgojo de co- 
lor negro con rayas rojas, terribles devoradores de las 
hojas, sobre todo, de las yemas, tanto foliácess como flo- 
rales, Ensáyense algunos procedimientos para combatirlos 
y comuníquese sus resultados a los vecinos del lugar, 

El tallo, — Es de consistencia herbácea, de él m 
cen las yemas que originarán las hojas, ramas y flores; 
tiene cuatro aristas, por lo cual, tienen apariencia cua- 
drangular. El tallo tiene vasos leñosos y liberianos por 
los que se conduce la 'savia a las diferentes partes del 


Morfología y Fisiología de la flor. -— Para ol estu- 
dio de las flores hay que empezar por examinarlas pu 


cientemente, en la misma planta, a fin de lograr la 06m 


sión de yer a las nbejas, mariposas y otros insectos ro- 
cogiendo el polen de los estambres y el néctar, dulce deli- 
tioso, que se forma en la base de la flor. En todos estos 
casos es oportuno insinuar a los escolares para que tra 
bajen algunos esquemas que les servirá de motivo pare 
futuros dibujos a colores, Ninguna ocasión se la debe 
desperdiciar ai ella tiendo al cultivo del sentimiento ar- 


DIESORACIADAMENTE MUCHOS PIENSAN ANTES DS UN 
AUTOMOVIL QUE EN UN SEGUNO + 


tístico. Situados los niños ya en sus pupitres o ya alro- 
«dedor de una mesa grande, deben empezar por percibi: 
el aroma, examinar el color y la forma, notando que so 
parece a una mariposa, por lo cual, desde muy antiguo, 
les han dado a estas flores el nombre de papilonáces. 

(papilios-mariposa) o amariposadas, Luego procederán 
a descomponer la flor con ayuda de una agujita y de 
una lentecita de aumento (lupa) e irán descubriendo” 
un cáliz formado por cinco sépalos unidos por su mitad 
inferior, por cuya razón, es gamosépalo, un pétalo gran- 
do llmmado estandarte, dos pétalos laterales con pinti- 
tas negras, son las alas y dos pétalos soldados por su 
bordo inferior formando la quilla, por parecerse a esta 
parte de una embarcación, Presionando un poco la pun: 

ta de la quilla, como lo haría una abeja, se observará, 
con gran contento de los niños, que emergen de su es- 
cóndite los órganos de la reproducción esparcióndose, a 
la vez, un poco de polen. Con bastante prolijidad sepá- 
rece el androeeo (conjunto de estambres) del gíneceo 
(el carpelo) y se observará que hay 9 estambres cuyos 
fiilsmentos se hallan soldados y uno que aparece libre, 
por cuya razón los estambres son didelfos. En lus an- 
teras o eabecitas, se forma el polen (germen fecundan- 
te masculino). El carpelo o pistilo consta del estigma 
(el extremo plumoso), de un pequeño estilo y del ova- 
rio que por desarrollar sobre la base de la flor es un 
ovario súpero, 

Los procesos fisiológicos de la flor son: la polími- 
zación (transporte del polen del estambre al estigma), 
la fecundación unión íntima que se opera entre el po(en 
y un óvulo) y la maduración ovular que consiste en la 
serie de modificaciones que sufre el óvulo fecundado 
hasta convertirse en semilla apta para germinar y re- 
producir mma planta semejante a la que la produjo. 

Cumplidos los procesos de polinización y fecunda- 
ción, el cáliz, la corola, los estambres y el estigma, se 
socan y van desprendiéndose. Lo propio, madurada la 
semilla tienden a secarse las hojas y los tallos de la 
planta, como si la causa o el estímulo de su existencia no 
Fuese otro que la formación de la semilla que perpetuará 
la especie. 


El fruto, ya dijimos, no es sino una vaina en cuyo: 
interior maduran lus semillas. El agricultor lo recoge 
en diferentes períodos de madurez. Deben los niños di- 
bujar el fruto y aún modelarlo en plastilina o barro. 

El cultivo de la planta. — Para el estudio de este 
aspecto, que ya es propiamente agrícola, de ser posible, 
debe aprovecharse de las excursiones para que los niños 
observen cómo el agricultor prepara el terreno, verifica 
la siembra, las sucesivas deshierbas y la cosecha, En di- 
chas excursiones debe el niño ver, además, que esta 
planta la siembran también junto con el maíz, así como 
también las avecillas, como las torcaces que frecuentan 
esta clase de sembríos en busca de los sabrosos y nutri- 
tivos frutos del haba. clacionado con el cultivo, debe el 
maestro enseñarles a los escolares a seleccionar las se- 
millas y la preparación de éstas para la siembra. Estas 
experienciass y observaciones deben vivirlas, cultivando 
habas en el huerto escolar, 

Vegetales que pertenecen a las leguminosas, — Son 
agunos centenares de especies; siendo las más notables 
y comunes las siguientes: el fréjol, la alverja, la lenteja, 
ol altramuz, la alfalfa, el trébol, el guabo, la retama, el 
izo, la acacia, la torta y otras, en nombres comunes. 

Finalmente, entre los trabajos de aplicaciones prác- 
ticas, u más del cultivo de la planta, es necesario que se 
consulten los datos estadísticos relativos a le produc 
ción de algunas leguminosas importantes a fin de dar 
vida a muchos cálculos aritméticos e introducir poco a 
poco en la escuela, esta clase de operaciones sobre datos 
estadísticos y llegar a un examen aproximado de nuea- 
tra nacionalidad. No deben descuidarse, tampoco, ia 
formación de colecciones de semillas, el trabajo de her- 
barlos, la reproducción gráfica y plástica de algunos 
puntos de vísta botánicos y cl trabajo de composicio- 
nes adecuadas, 


F Lulg H. JARRIN. 
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LAS AGUAS 


por el Dr. HERCULES CORTI 


El agua qué el hombre ingiere debe ser limpida, in- 
coloru, transparente e inodora; debe satisfacer la acd, 
tomada aún en pequeñas porciones. Las aguas que se sa- 
can de la primera napa (pozos comunes cavados a mano, 
jagueles, lagunas, etc.), son sospechosas en época de epi- 
demia, sobre todo cuando están cercanos a letrinas, gu- 
mideros, etc.; pueden ser ingeridas directamente previa 
cbullición y con esta mañipulación no existen peligros; 
en este caso, si el agua so ingiere directamento, al en- 
friarla después de la cbullición conviene airearla por aygi- 
tación para hacerla más agradable al paladar; oetaz aguas 
sospechosas, procedentes de la primera napa, pueden ser 
vir para la preparación de bebidas aromáticas, en las q 
se emplee agua hirviendo o también para la preparación 
de comidas que deban ser sometidas a la ebullición. 

Las aguas surgentes de la segunda napa y de otras 
napas más profundas (semi-surgentes), están, en gene 
ral, libres de contaminaciones mierobíanas y pueden ser 
ingeridas directamente; pueden tener una apreciable can 
tidad de sales, las cuales no son tóxicas para el hombre 
nú para los animales, pero producen algunos inconvenien 
tes; por ejemplo, se necesita tomar mayor volumen de agua 
para apagar la sed (ol agua apaga la sud con más eficacia 
cuanto más liviana sea, es decir, que tenga pocas can- 
tidades de sales) ; cortan el jabón, siendo necesario gastar 
mayor cantidad de este material para el lavado. Puede 
mejorarse un agus salina destinada al lavado, en el cun! 
se utilice jabón (ropas, higiene, corporal, ete.), agregán- 


dole a cada litro de agua una cucharadita de carbonato 
de sodio cristalizado (soda eristalizada, que se adquiere 
«s cualquier ferretería por pocos centésimos el kilo y es la 
que utilizan los pintores). También puede mejorarse un 
agua salina para destinarla al lavado, agregándole lejíne 
que se obtienen dejando en maceración con agua las ce 
nizas de los combustibles que se vaan en el campo (car- 


bón de leña, distintas clases de leña, marlo, ete.). La me- 
jor agua para lavar es el agua de lluvia, y si ha sido re- 
cogida en recipientes limpios puede ser ingerida. 

Las aguas salinas no cuecen bien las legumbres y for- 
man incrustaciones en las “pavas” (sarro), deleriorando 
este utensilio y ocasionando mayor consumo de combus- 
tíble para producir ¿u calentamiento. 

Las aguas algo salinas son benéficas para el ganado 
vacuno, sobre todo para los terneros, pero no conviene 
para ol ganado caballar y mular, 


o 
Las plagas que atacan a.los repollos , 


Algunos inscotos que ofcctan estos cultivos, causando 
serios estragos, pueden combatiree eficazmente 


Los repollos, así comó otras hortalizas, son atacados 
por diversos insectos, muchos de los cuales pueden ser 
ovitados o atexunda la intensidad de las invasiones, ai 
los terrenos se mantienen limpios y si se los ara inme- 
dintamente después de reslizada ln cosecha. Es igual- 
mente necesario practicar la rotación de los cultivos, os 
decir, no repetir en el mismo terreno la misma planta- 
ción o sementera, máxime al éstas han sido afectadas 


“por cualquier enfermedad ¿durante su desarrollo, En, 


ustos casos, se impone quemar el rastrojo, an 


PULGON DEL REPOLLO 
Este insecto, es uno de los mayores enemigos que 
tiene ol repollo, al extremo de que en muchas circuns- 


Me 


tancias ocasiona la pérdida de la cosecha. Si bien es sen 
aplican para destruirlo si os tratamientos se ejecutan 
sible a la acción de los insecticidas o remedios que se 
oportunamente, en cambio, pierden en parte su efica 
cia, cuando la planta ha adquirido mucho desarrollo, pues 
debido a la existencia del pulgón las hojas se enrulan, 
resguardándose así el parásito dentro de ellas, del con 
tacto del insecticida. 

Por esa circunstancia es necesario recorrer frecuen 
temente el cultivo, a fin de iniciar la lucha tan pronto 
como se observe el insecto y antes de que as hojas se 
deformen. 

El pulgón es de color verdoso y sus ataques se ini- 
cian en primavera y prosiguen durante casi todo el vw 
rano. Tiene numerosas generaciones en el año y en ellas 
cada hembra da nacimiento a unos cincuenta pulgones. 

Para destruir este insecto deben pulverizarse los 
cultivos con la siguiente fórmula: 


En el caso de que no pudiera conseguírae alguno de 
los ingredientes indicados, pueden pulverizarse las plan 
tas con: 


Kerosene -. 
Jabón blando... 
Agua 


Para prepar el remedio se comienza por disolver el 
jabón, en cinco litros de agua hirviendo. Luego se le 
agrega el kerosene, removiendo continuamente la mez 
cla, y cuando ésta toma un aspecto de crema se le agre- 
Ka el rosto del agua, es decir, 88 litros. 

Si en el momento del trasplante sc notara la pre- 
soncia del insecto en las plantitas, será conveniente su- 
mergirlas en cualquiera de las soluciones indicadas, an: 
tes de plantarlas en su lugar definitivo. 
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e El Seguro Vida Entera es uu 


protección al alcance de todos los bolsillos y es 
tan necesaria para el rico como para el pobré 


EL PAGO se efectuará inmediatamente de 
producido su fallecimiento, A SU BENEFI- 
CIARIO, 


NO HAY QUE ESPERAR demoras suceso- 
rias, ni trámites legales. 


LA MAYOR SUMA DE PREVISION y al 
menor costo es el “seguro de vida entera” 


CON EL CAPITAL PAGADO A SU VIU: 
DA, garantizará el porvenir do su familia + 
la educación de sus hijos. 


EL ASEGURADO debe pagar la prima 
mientras viva. d 


SEGURO VIDA ENTERA 


CONTRATO LIBERAL 
GRANDES PRIVILEGIOS 
LA PRIMA MAS BAJA 
RA A 


Ú 
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Como los pulgones están recubiertos de una capa 
cerosa, mediante la cual se sustraen a la acción de los 
insecticidas, recomendamos que el líquido de las pulveri- 
zaciones se proyecte con suficiente fuerza para facil 
tar la disolución de esa capa protectora. 


ISOCA DE LAS COLES 


Este insecto ataca, además de las coles propiamente 
dichas, a los repollos y coliflores, especialmente. De una 

— gran voracidad, produce en los cultivos estragos de con- 
sideración, particularmente cuando las plantas son pe 
queñas. Esta isoca, oruga o gusano, tiene el cuerpo sal- 
vicado de puntitos negros, presentando, además, en toda 
su longitud, fajas alternadas de coloración amarilla y 
anulada, 

Como se raultiplica y propaga rápidamente, la lu 
cha contra este insecto debe de ser no sólo oportuna, si- 
no también en cierto modo preventiva. Por esta causa, 
la primera pulverización conviene aplicarla inmedinta- 
mente después de terminado el trasplante, máxime «| en 
el año anterior se hubieran producido invasiones del 


Los ingredientes más recomendables para comba- 
tirlo, son el Verde de París y el arseniato de plomo. 

El primero se emplea en la siguiente forma y pro 
porción: 

Verde de e % 

Cal viva .......<- 

Agua +. 


Si el cultivo fuera reducido y se quisiera emplear 
menor cantidad de solución, puede prepararse el insecti- 
sida en la siguiente proporción: 


Verde de Puris 1 cucharadita 
Cal viva . 3 cucharaditas 
Agua .. 10 litros 


En evanto al arseniato de plomo, se emplearán las 
siguientes proporciones: 


» 


DI SEGUROS DIEL 1ISTADO 


1 cucharadita 
3 cucharaditas 
+ 10 litros 


En cuanto al arseniato de plomo, se emplearán las 
siguientes proporciones : 

d 300 gramos 
500 e 
100” 


Fórmula reducida: arseniato de plomo, 1 cucharada; 
«cal viva, $ cucharadas, y agua, 10 Mtro. 

Para prepararlas, en un recíplente de adecuada cu- 
'patidad, ae vierte sobre el vorde París 0 sobre el 
de plomo una pequeña cantidad de agua, y eon un palo o 

ula cuchara se revuelve hasta que tenga consistencia de 
'croma, Por separado, con la cal y el agua restante, se pre- 
para una lechada, la que, luego de obtenida se incorpora 
a la pasta cremosa lentamente y agitando continuamente 
la mezcla. 

Las polverizaciones se uplicarán una vez que se haya 

terminado el trasplante y se repetirán si es necesario, tan 
pronto como se note la presencia de la isoca o gusano. 


LA POLILLA DE LAS COLES 


Este insecto causa considerables perjuicios a las plan- 
tas de repollos en su primera edad, pero sus estragos son 
mayores en los cultivos de coliflores, 

Las oruguitas, de color verdoso, aparecen con los 
primoros calores de la primavera, las que so alimentan al 
principio de la parte inferior de las hojas y ocasionan en 
poco tiempo su destrucción, Al cabo de 25 o 30 días low 
gusanos adquieren todo su desarrollo y alcanzan entonces 
alrededor de un centímetro de longitud. A esta altura de 
su vida se trasforman en crisálidas, para convertirse, lue 
go de 10 o 12 días, en mariposas, en cuyo estado comien- 
zan de nuevo su multiplicación depositando los huevos, 
blanquecinos, en las hojas de las plantas. Cada hembra 
puede poner unos 800 huevos, de los que, seis « ocho días 
después, nace unn nueva generación de orugas, que suce 


sivamonto siguen porpetuando la plaga hasta fines dol 
otoño o principios dol invierno. Este insecto, que es de 
ina gran voracidad, debe combatirae enérgicamente, des- 
de el momento en que se observan los primeros gusanitos, 
pues si se deja tomar cuerpó a la invasión los perjuicios 
pueden ser irremediables. 

El tratamiento para destruir este parásito, es el mis- 
mo que hemos indicado precedentemente para atacar la 
isoca, es decir, pulverizar las plantas con soluciones arse- 
nicables, empleando cualquiera de las fórmulas anteriores. 

Como complemento, y considerando que el insecto 
perfecto pasa el invierno resguardado — en el rastrojo y 
entre la hojarasca del terreno, es conveniente quemar 
aquél lo mismo que todos los resíduos del cultivo, y luego 
arar el suelo sin pérdida de tiempo, a fin de evitar la pro- 
pagación de la plaga, que se inicis con los primeros calo- 
res y tan pronto como aparecen las primoras plantas. * 

Lu sanidad de las plantas cultivadas, regulere medi- 
das proventivas tendientes a impedir el desarrollo de wa 
serio de afecciones gravos, que por regla general, se incu- 
ban en el terreno o se mantienen latentes on él. Por ello 
es necesario, y más cuado los cultivos han sido atacados 
por alguna plaga, labrar la fiorra enseguida de terminada 
la cosecha, y evitar después la repetición en ella del mis- 
'mo enltivo o cualquier otru de la misma familia, tenien 
do en cuenta que las afecciones parasitarias que pueden 
atacar 4 uua, no afectan generalmente a otra distinta, Agí, 
por ejemplo, xi ua parcela de repollos, colifloros o brá 
colis, ha sido atacada por alguna enfermedad, no ne culti- 


* varán en la misma esus hortalizas, pudiéndose en cambio 


plantar lechugas, escarolas, batatas, porotos, etc; o gem- 
brar arvejas, porotos, etc, Se contribuye también con esa 
rotación o alternativas de cultivos a mantener por más 
tiemmpo, la adecuada fertilidad de las tierras. 


TH _—— 


LA GUÍA DE SALUD DEL 
DOCTOR FISK 


A Cruz Roja de Bélgica acaba de publicar, en 
9 una edición popular presentada con gusto, un 
libro de 160 páginas al cual auguramos un éxito 
computo, Se trata de la traducción de la obra escrita 
por uno de los apóstoles de la medicina preventiva, el 
Dr. Fisk, que, en una forma sencilla y amena nos dice 
“Cómo hay que vivir para tener buena salud”, Toda le 
experiencia y la sabiduría del autor están condensadas 
en los capítulos de este libro que tratan de la habitación, 
la luz, la ropa, la ventilación, el aire libre, la alimente 
ción, los vonenos, las infectacionés los cuidados de la bo. 
en, el trabajo, las distracciones, el descanso y el sueño. 
Termina la obra con una serie de consideraciones sobre 
la goronidad nocosaría a la salud, la unidad de la higiene. 
los obstáculos que encuentra su ejecución, la higiono pú: 
blica, la higiene mental, la higione de la raza, la vitali 
dad nacional y el papel que desempeña la higieno en el 
desarrollo de la eivilización. Gradualmente se eleva de 
les indicaciones “prácticas, que puede aprovechar cada 
uno, a los aspectos económicos, sociales y hasta espleltua- 
les de la higiene. 
El Profesor Nolf, presidonte de la Cruz Roja de 
Bélgica, presenta el libro en los términos siguientes: 
Presentar ul público la traducción franceso del li 
bro “Cómo hay que vivir”, del Inolvidable Dr. Fisk 
constitaye una tarea grata, Médico de unz importante 
compañía de seguros sobre la vida, observó el Dr. Fisk 
que muchas personas de edad madura y con buena ss 


lud en apariencia, presentaban al examinarlas médica 


Notas Mádicas 


Ol e EE 


rarlas. 

» Convencido de que esta situación era debida en gran 
E 4 la apatía y a la ignorancia del hombre, el Dr. 
Fisk concibió la idea de establecer un instituto en el que 
se examinara periódicamente a las gentes consideradas 

son buena salud, para descubrir lo antes posible las pri- 

meras perturbaciones en el funcionamiento de xus órga- 
nos. De este modo, podían ser corregidos, amtes de que 
fuera demasiado tarde, ciertos hábitos viciosos y adop- 
tadas les reglas necesarias para conservar la salnd y 
prolougar la vida. Los regultados superaron a toda es- 
peranza, Al cabo de diez años de funcionamiento del Ins 
tituto, la mortalidad había bajado de 35 olo entre aque- 
los chientes cuya edad oscilaba entre 50 y 60 años, Ha- 
bía bastado, para imponer a la muerte este retroceso de- 
sisivo, que los interesados conocieran el verdadero esta- 
do de sus órganos, que se les previniera de ciertos erro- 
ses, adaptando su género de vida a sus capacidades fun- 
sionales, 
¿El Dr. Fisk ha querido que todos aquellos a quienes 
10 podín ayudar personalmente con sus consejos, no se 
vieran sin embargo privados de sus conocimientos pro- 
fundos en lo que concierne al problema de la salud. Para 
ellos ha escrito su libro “Cómo hay que vivir”, en el ems 
después de recordar las ventajas de la salud, expone 1 
medios que permitirán conservarla. Escrito para el pú: 
blico ultramarino, el libro abunda en ejemplos que el au: 
— tor ha visto y expone con cierta ironía anglo-sajona. Pe- 
ro, bajo esta forma original, el tema es perfectamente 
- humano e interesantísimo para todo aquél que vea en la 
salud el medio de vivir intensa y alegramente una exis 
sencia útil para sí y para los demás. En términos sen 
sillos y al alcance de todos, el autor nos presenta, no una 
sompilación de nociones librescas, sino la experiencia 
personal de un sabio que sus ocupaciones y sus gustos han 
llevado a profundizar el estudio de las cuestiones que 
srata. En todo momento se apoya el razonamiento en una 
documentación abundante, procedente de las mejores 
fuentes. Al aparecer en 1915, obtuvo el libro un éxito 
arillantísimo, confirmado por 19 ediciones sucesivas. 
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HEMORRAGIAS NASALES 


No es raro vernos víctimas de “hemorragias nasa 
', Mamadas en medicina con el nombre de “Epistaxis” 
Estas pérdidas de sangre, si se verifican en personas 
gruesas o en las abundantes en sangro, pueden serles 
más o menos favorables al extremo que deben ser res- 
petadas; pero con el resto de las personas no sucede lo 
mismo, puede serles muy perjudicial esta pérdida; por 
esta razón so debe procurar atajarla. 
Cuando se trata simplemente de un escurrimiento. 

es decir, que la pérdida es poco abundante, suele calmar: 

espontáneamente, 

Cuando es abundante ge debe recurrir a medios enór 
.gicos para cortarla; tales son: ln aplicación de ugua he 
da o de hielo en la fronte; da buenos resultados aspirar 
poco 1 poco una solución de cloruro de adrenalina dui 
da en agua. 


OTRO REMEDIO 


Disuélvanse dos cucharadas regulares de sal en un 
litro aproximado de agun; luego debé asorberse la solu- 
ción por las fosas nasales, póro de un modo suave, hasta 
lograr el efecto deseado, Esta agua debe estar muy ca- 


¡A QUE OBEDECE El. FENOMENO? 


Las causas externas que lo determinan son de todos 
conocidas; tales como las caídas en las que ha sufrido 
un golpe, a veces leve basta, la nariz; o, también la caída 
Sobra Sales. 
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cabeza; en las personas asoleadas (en los niños particu- 
Inrmente) ; el trabajo intenso y prolongado del espíritu; 


el excesivo calor en las habitaciones; el frío en los 


, ocasiona muchas veces la hemorragia a determinadas per- 


Por la enumeración de las causas determinadas del 
fenómeno, se puede ver que eliminadas éstas, desapare- 
cerá la molestia. 

En caso de sor frecuentes estas pérdidas, como quie. 
ra que pueden ser síntomas de enfermedades del riñón, 
del corazón o del hígado, debe acudirse al médico. 


El cincuentenario 
de la vacunación antirrábica 


El 6 de jullo de 1885 fué practicada, por primera 
vez, la vacunación contra la rabia. Ocurrió este aconte- 
cimiento trascendental en París, y fué debido al genio 
prodigioso de Pasteur, el Colón del mundo microbiano. 

Después de pacientes y maravillosas investigueionos, 
Pasteur llegó al descubrimiento de que la vacunación, pa- 
ra curar y prevenir la rabia, era un hecho positivo. 

A pesar de ello temía la aplicación de su descubri- 
miento, no por falta de convicción intima en aquella ver- 
dad, sino porque —sabio humilde— mantenía la discipli- 
na de su espíritu sometida a la duda cientifica, firme si- 
lar de la persuación y factor seguro de conquistar y ud- 
quirir la certidumbre incontrovertible de lo verdadero, La 
duda en él no era la del necio o del obcecado, sino la del 
vidente que cres engañarse en la contemplación de falsos 
espejismos o de imaginarias y pasajeras claridades. 

Fué preciso que Grancher, su admirador y su discí- 
pulo, le estimulase y le alentase en la realización de ln 
obra, para que Pasteur se decidiese a llevarla a la prác- 
tica sin timidez y sin recelo. 

Y no siendo Pasteur médico y, por ende no creyén- 
dose autorizado para practicar él personalmente la vaeu- 
nación descubierta, se la encargó a Grancher, quien la 
operó con el éxito feliz y con el maravilloso resultado de 
que el paciente mordido por el perro y atacado de rabia, 
quedó curado, Aquel milagro arrancado a ln ciencia y ope- 
rado por la mano de Granchor y merced al colosal descu- 
brimiento de Pasteur, ha seguido, desde entonces, repi- 


se para beneficio de la humanidad. La rabia, desde 

aquel 6 de julio de 1885, quedó vencida; y, en manos de 

los médicos y de todos los hombres el remedio para com- 
batirla frente a frente y aniquilarla. 


El seis de Julio del año entrante se cumplirá el cin- 
cuentenario de esa primera vacunación maravillosa y mi- 
lagrosa; la que ha salvado la vida u miles de hombres 
mordidos por perros rabiosos y ha arrancado a muchos 
de brazos de una muerte desesperada y horrible, com: 
ocurrió morir a los que fueron presa de la espantosa en- 
fermedad antes del descubrimiento y del empleo de la va- 
euna. 

Muchas Universidades y sociedades cientificas se 
preparan ya para celebrar en el año venidero el suceso 
prodigioso de la primera vacunación antirrábica. 

Justo es recordar siquiera en esa fecha quién fué 
el genio descubridor de esc inmenso beneficio para la hu 
manidad. Justo es enseñar a las generaciones del porvenir 
quién fuó el apóstol de la ciencia consagrada a escudriñar, 
a descubrir y a dejarnos en herencia los medins prácticos 
y seguros, arrancados por él del fondo mismo de la enfer- 
medad y de las entrañas de la natoraleza humána, para 


tura para dar a conocer a los niños y a los jóvenes, ya 
amplia o ya someramente, lo relativo a este maravilloso 
descubrimiento y a la vida intensa y a la genialidad sin 
ejemplo, de uno de los mayores ilominados y de los más 
favorecidos por el cariño de la sabiduría y de la cienc 
Pasteur, 


+ 


Escribir una pásina más en el libro de su glorifica- 
ción, no es más que poner un grano de arena en ol edi- 
fició que la admiración universal le tiene levantado en 
mármoles e institutos, y erigido en los coruzones agrade- 
cidos y en las inteligencias cultas y elevadas, 

Dr. José Axurdia, 


Como evitar el cáncer 


Las estadísticas demuestran que el porcentaje de ataca- 
«dos por esta enfermedad, es mayor en el presente que en 
el pasado, — Nadíe está exento de adquirirla, — Cada uno 
está obligado a tomar la ofensiva contra este 
mal implacable 
La mortalidad por cáncer, en las pefsonas de más 
de 40 años, oenpa en las estadísticas el primer lugar. 
Una persona sobre siete, al llegar a la edad adulta, 
puedo ser atacada de cáncer. 
Esta enfermedad se desarrolla insidiosamente en su 
comienzo, y generalmente no se acompaña de dolores; 


+ cuando aparecen trastornos evidentes, ln extensión del 


cáncer es ya considerable, Es por esta causa que tantos 
cancerosos son incurables y destinados 2 un fin fatal. 
Nuestras estadísticas y las extranjeras más minu- 
closas, demuestran que el número de cancerosos numenta. 
Delante de la extensión de un flagelo tan terrible, 
nadie tiene el derecho de ser indiferente, Cada uno puede 
y debe, en la medida de sus medios, contribuir a la salva- 
ción de aquellos que están amenazados por ese mal. 


¿QUE ES PRECISO HACER? 


A. — Tener siempre presente estas verdades; 

Lo El cáncer, en £u comienzo, es una lesión pequeña 
y local; si es tratado en ese momento, puede ser radical 
y definitivamente curado, Es excepcional que un mismo 
enfermo sea sucesivamente atacado do varios tumores di- 
forentes; 

2.o El cáncer puede atacar todos los órganos y todas 
las partes del cuerpo: piel, lengua, esófago, estómago, in- 
testino, laringe, pulmón, huesos, útero, testíento; 

3,0 El cáncer puede presentarse sobre las formas 


, cas Las más frecuentes son: o una induración 
(tumor), que aumenta de volumen, o una ulceración que 
no se cura. En la mayoría de los casos no existen dolores 
que indiquen al enfermo la existencia de la enfermedad. 

B. — A la menor duda, consultar a vuestro médico 
o concurrir a un Instituto de Radiología, para someterse 
a un examen completo. 

Si el tumor es accesible, se puede sacar un pequeño 
fraxmento, con anestesia local, sin dolor ni inconveniente 
para el enfermo, Este pequeño fragmento, examinado al 
microscopio, permitirá determinar si el tumor es benigno 
y sin peligro, o maligno y canceroso, Esc examen dará 
también indicaciones importantes sobre el tratamiento 
que se doberá aplicar. 

C. — Desconfíiar de los remedios cuyas virtudes se 
pregonan pór réclames en los diarios y revistas, No ex- 
pongáis vuestra vida confiándola a charlatanes tan inca- 
paces de diagnosticar el cáncer, como de curarlo. 

D, — Prestar atención a los hechos siguientes e in- 
medistamente después de haberlos constatado: consultar 
1 vuestro médico a concurrir al Instituto de Radiología 

Durezas no dolorósas del “seno, Pérdidas de líquido 

por el mamelón, fuera del embarazo o de la crianza, 

- Púrdidas de sangre, fuera de los períodos menstrua- 

— les, 0 después que éstos han desaparecido por la edad, o 

nérdidas de olor fétido resistentes a los cuidados de higio- 
ne de uso corriente, , 

Ulceración de la lengua, de los labios, de la piel, que 
demora en cicatrizar, Tody tumor que aparece sobre o ba- 
jo de la piel, que aumenta rápidamente de volumen o se 
ulcera. 

Dificultad para el pasaje de los alimentos sólidos. 

Trastornos gástricos persistentes y acompañados de 

adelgazamiento rápido. 

Constipación, con disposiciones dolorosas, acompaña- 
das de pérdida de sangre, Corrimiéntos persistentes dol 
* intestino. 

Todos esos signos adquieren una importancia parti- 
cular después de los 40 años. El cáncer es, sobre todo, una 
enfermedad de la edad madura. Sin embargo, existen for- 
mas especiales en la niñez y en la juventud, 


Los cánceres propios a la mujer: seno y cuello de la 


matriz, son muy frecuentes. Ellos son, felizmente, de los 


que pueden eurarse con más facilidad cuando se toman 
on un principio. No dudéis, pues, en someteros a un exa- 
men completo a la menor sospecha de una lesión malig- 
na. No esperéis, que podéis llegar tarde, La timidez, una 
falsa verguenza, un pudor E eel para prestaros 
a un examen, puede costaros la 

aaa e ce O pai qu son 
muchos los enfermos que llegan cuando sus males son 
incurables. 

Otras veces se llega tarde porque se pierde lumenta- 
blemente el tiempo ensayando tal o cual tratamiento que 
no hace más que disminuir las posibilidades de una cura 
que, en el período inicial, en la paz local del cáneer, es ca- 
si segura. 

Con un diagnóstico precoz, con un tratamiento pre- 
oz y correcto, hecho con los recursos que hoy nos brinda. 
la ciencia, por manos expertas, la mayoría de los casos 
de cáncer deben curarse. 

E. — Evitar las cnusas que favorecen la aparición 
del cáncer: las irritaciones locales prolongadas, de cual- 
«quier naturaleza, 


La apendicitis 


Los estudios llevados a cabo por los cirujanos norté- 
americanos, publicados en el Yeariy Book de la Asociación 
Médica Americana demuestran que la mortalidad por 
apendicitis aumenta en tanto que la mortalidad operatoria 
disminuye. Es decir, cada día es mayor el número de las 
defunciones por apendicitis, a pesar de que mueren me- 
nos operados del apéndice. ¿A qué se debe esto? 

En un congreso de cirujanos de Londres, realizado 
recientemente, se discutió este problema y entre las va- 
rias opiniones emitidas hay algunas de especial interés, 
no tan sólo para los médicos, sino también para el públi- 
co en general, 

El doctor Vicks, reputado cirujano del hospital San 
Bartolomé de Londres, opina que los enfermos de apen- 
dicitis mueren por no someterse a Ja operación porque 
son operados demasiado tarde o por tratamiento ínade- 


AN 
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cuado, La apendicitis es una enfermedad esencialmente 
quirúrgica y por tanto todo enfermo debe ser operado in- 
'modiatamnte que se Negue al diagnóstico. El tratamien- 
lo expectante es un fantasma que debe desaparecer. 

El doctor Monyhan, primera autoridad en cirajía 
abdominal, dice que cuando la operación se practica en 
las primeras cuarentiocho horas, el resultado es siempre 
satisfactorio y si no lo es, ello es debido al uso de pur- 
gantes o medicación inapropiada y pone de relieve los in- 
'numorables casos fatales debidos a la perniciosa costuj- 
bre de suministrar purgantes a los enfermos que presen» 
tan sintomas ubdominales al parecer de esensa im- 
portancia. 

Las probabilidades de curación por operación en los 
casos no complicados son de 400 a uno y de 25 a uno en 
los complicados, siendo la causa principal de estas com- 
plicaciones el uso de purgantes o de mala medicación. 

Las estadísticas demuestran que es preferible extir- 
par un apéndice sano, supuesto enfermo, que hacerse res- 
ponsable de las consecuencias que pueden sobrevenir por 
haber aguardado demasiado tienfpo para resolver la ope- 
ración. 


Esto parece. muy radical, pero los números con su 
irrefutable elocuencia nos dicon: de 2.106 operados de 
apendicitis en las primeras horas del ataque, únicamente 
murieron 2; de 1.129 operados no inmediatamente, mu- 
rieron 16 cuando no se encontraron serías complicaciones; 
en los casos en que hubo absceso, de 438 murieron 16; y 
cuando hubo peritonitis, de 240 murieron 53. 

Es evidente que bien vale la pena correr el riesgo de 
una, operación inmediata, tanto más cuanto que los en- 
fermos que se alivian del primer ataque, tienen grandes 
probabilidades de que sobrevenga /n segundo en tiempo, 
Tugar y circunstancias desconocidas, Y aún hay algo más 
grave: un enfermo presentando todos los síntomas de una 
aparente mejoría, que parece justificar el iplazamiento de 
la operación, puede en un momento dado agravarso, el 
vientre suele day grandes sorpresas a los cirujanos, y el 
enfermo muere no obstante la operación, 

Paradójicamente parece, pues, que el procedimiento 
radical ex el mejor, Doctor B, RUZ. 
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El Médico en casa 
LOS RIGIMENES, SEGUN LAS EXPEIMIDADES 


A ciencia ba comprobado que el cuerpo humano, 

3 para ostar sano, ha de ingerir un múmero de Subs 

tancias determinado, regularmente y en can- 

tidades fijas, Las más importantes de estas substancias 

son la albúmina, la grasa, los hidratos de carbono (fécula. 

azúcar), las sales y el agua. La importancia de cada subs- 

tancia resulta de la misión que le correspondo on el or- 
mismo, Necesitamos: 

Albúmina para reemplazar la substancia del cuerpo 
consumido. Sin albúmina no puede subsistir el ser hu- 
Mano, q 

Hidratos de carbono, como fuentes de energía mus- 
cular. > 

Grasa, para producir calor y almacenarla en el te- 
jido adiposo como material de reserva, 

Sales, para la formación de los huesos y do los te- 
jidos. Sin sales la vida es imposible. 

Agua, como disolvente y vehículo de las subatancias 
nutritivas y de eliminación. 

Todos estos elementos los recibe el organismo con la 
alimentación y wma persona sana no debe preocuparse mu- 
yormonte por la mayor o menor proporción que ingiere 
de los mismos; pero cuando está afectada por una enfer- 
medad es preciso restringir el acceso de determinadas 
substancias que facilitarían el desarrollo del proceso 
morboso, 

Es preciso, pues, variar el régimen según el estado 
de salud. La alimentación de nn reumático no conviene 
de ningún modo a un diabético, y un dispéptico no se aco- 
moda al régimen fortificante que salva a un anémico, 

La ciencia médica ha determinado minuciosamente las 
condiciones de estos diversos regímenes, que resumen, en 
un cuadro bastante cruel pura los gastrónomos, estas Su- 
marias indicaciones: 


¿Es ted. 
Feenientos, uxácnr, £ru- 
taa anceacadna, cobolla, 
2 | Mabos: alechol, cerveza. 
Diabético? | Pueden tomarse patatas 
a pesar da lo que creen 
| aigunos 
'Allzuentos animales, par 
Ucularmente teen ME 
[xado, riñones, conejo, 
Artritico? Eliot, caza, monudl: 
Reumático? — (Dow; cangrejos, Tango. 
Gotoso? las, cnlamares; espina. 
Con mul de ple= | cas, espárragos, “aceñe 


as; caté, elocolate, 0p- 
peclas; vinos generosos, 
1á, carroza y Hoores. 


Peeulentos, chanchas, 
sulsantes, habas, jonto- 
Jas, aricar, grasa; e 
Nazo, uicobol. Evitar ol 
Gomer hasta hartarao, Y 
hacer mucho ej 
Mal sm el Era 
Bentinr. 


Piubutidos, jamón nh0 
| mado y salado, tarnera 


Dos, oxpársagos, apo. ee 
poclus; café, té, cerveza, 
vino, Meores. 


Alimentos. Prohibldos Régimen 


'an de gluten, puta. 
las en vez de pau, Régi. 
len carulvoro, grasas, 
lerumbres verdes, be: 
1rOS, "mAyOmesas, queso 
Kn "invierno, aceite de 


tal, rógimen laeto-vero- 
tarlano, Leche, arros, 
patatas, toculontos, hue. 
[vos, cebollas, tomates, 
¡compota de frutas, que- 
ro. Panon, cororas 

nes, fresas. Bebida aruo- 
ha abundanto, sidra. 


Carne magra, pesen: 
dos mogros;  baculao, 
Isollo; legumbres horbñ- 
veas cocidas en salmo 
ra. Tratamtiento Harvey 
Cornes magras; aunón 
fosulentos, 16 solo, pan 
o. tostado. Testamento de 
Oestol; Toducir la hdi. 
Cda 2 500 gramos, Pier. 
cielos regulares de mat. 
cba. 


nes hlen hervidas: la de 


en le comida; la leche, 
par ser an gran depa. 
rativo urinario y destn. 
toxieante general, 


Cas do monte, 


oe. 


café osrgado, 
(chocolate, vinos genero. 
¿som bobidna alcohólicas. 


cundo»; 


Carnes Mgsras. poco 
pan, sopas Hreraa, pes 
nado horrido a la partén: 
pusés de legumbres tres. 


> Recomiéndaro a tos 
Alepénticos tn suplemen- 

almuoos eramos 
de sal para ayudar al 
Jugo” esteásn, Ostras, 
len le comida, corve 
ino Hato; DONidne ales 
leas. 


cooidas, “ruel 
Fares ricos 'ón tanino, |btzccohadas. Bebión: slo 
dra, suero. 


Reducir los abusos de 
vaa alimentación recar- 
vada de grasa o muy rL [q 
52 En carne, que Acumu- 
la on al orgnulemo torl- 
nas o residuos inátiles. 


es 
sos 8d tre bre. 


Por que es tan útil la sal 


El agua salada reanima con frecuencia a las perso- 
aus desvanecidas a consecuencia de un choque. 

La sal en agua tibia es un vomilivo. 

Una cucharadita de sal en un vaso de agua calenta- 
da, alivia las neuralgias. Un baño de salmuera suave es 
bueno para los ojos cansados. 

El agus salada ovita la caída del pelo. 

La sul agregada al baño es tónica. Si se espolvorean 
las alfombras con sal antes de ponerlas, se impide que el 
polvo se levante, y ella mantiene vivos los colores, 

La sal arrojada sobre el hollín extingue las llamas; 
si se Ja arroja sobre carbones en los cuales se baya hecho 
asar carne, se vuelve el fuego claro y brillante. 

Para quitar las manchas de huevo en las cucharas, 
se los frota con sal húmeda. 

Fricciones de salmuera para personas que sufren de 
transpiraciones nocturnas, Para este mismo fin es bue- 
no enjuagar la camisa de noche en agua con sal, especial 
para los niños débiles que sufren 
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¿Qué son las vitaminas? 


“Su importancia para la salud de los niños. — Sin ellas 
E no es posible la vida. 


VY íntimamente ligadas a la felicidad del niño es- 
tán las vitaminas —esas chispas misteriosas que 
mantienen el equilibrio de la salud— porque sin 
Ta presencia de ellas en la alimentación diaria padecerá el 

niño esas enfermedades Mamadas de carencia, algunas 

muy dolorosas y todas enemigas de su bienestar y con- 
unto, de su vida misma, pues desatendidas su proceso le 
puede conducir a la muerte. 

J Sin ellas no alcanzará su completo desarrollo, sus po- 

0 sibilidades biológicas quedarán defraudados. 
= Kal Fácil es comprender que esa felicidad de una salud 
perfecta, hay que empezarla a edificar en la salud de los 
progenitores, 
Ya en gestación la madre ha de atender entre las 
; más importantes necesidades que reclama su hijo en for- 
zasción, la de suministrarle, por medio de su sangre, que 

e es su elemento nutricio, esas vitaminas tan indispensa- 

bles a su felicidad, cuidando para ello, que no falten en 

su alimentación diaria en cantidad suficiente para ambos. 
Reclamo a su médico un plan de alimentación adecua- 

«o. Consulte siempre con un buen especialista: es el pri- 

d mer deber de toda mujer que va a dar otra vida, Si no lo 

puede pagar de su peculio particular, reclómelo de los 


4 aurvicios del Estado. La que no se ha hecho todavía, la 

revolución de las madres, es la que conquistará lo que al 
» niño, a todo niño, se le debe. Puede decirse que vitamina 
] equivalen a sustancias indispensables para la vida, tanto 


que cuando faltan en la alimentación ordinaria se presen- 
tan trastornos múltiples que se denominan enfermedados 
por Pa o ara? 

nombre itamina” dado a estos elementos tan 
importantes para la vida, se debe a un químico polaco, 
¿Casimiro Funk, quién publicó una notable monografía en 
1914, pero fué el Drofesor Hopkins, de Cambridge, en In- 
slaterra, el primero que estudió la trascendencia de las 
vitaminas en la nutrición. Hizo notables experimentos en 


ratas, que demostraron que era imposible la vida cuando 
faltaban estos factores en la alimentación; factores que 
sin ombargo en sí no son alimentos, proplamente dichos, 
Es decir, en un concepto exacto, que la vitamina es una 
austancia nocesaria para la oconomía, pero que no puede 
formarse dentro de la misma economía; es un elemento de 
naturaleza química todavía no bien conocida, pero cuya 
adición a un régimen alimenticio basta para evitar los 
síntomas de carencia observados clínica y experimental- 
mente, 

Y así muchos investigadores le han dado distintos 
ombres concordantes con estas propiedades: factores nu- 
tritivos accesorios; hormonas nutritivas y sustancias ali- 
menticias accesorias; nutraminas; sustancias complemen- 
turias; sustancias extractivas; completinas y factores de 

to. 

Pero como dice el Dr, Roca Pulg en un interesante 
trabajo: “De todos modos, la palabra “vitamina” viene 
a recordar uno de los caracteres más esenciales de estas 
austancias, esto es, que se trata de elementos indispensa- 
bles para que los procesos vitales evolucionen convenien- 
temente y en su progresivo desarrollo; en este sentido, 
pues, las vitaminas pertenecerían a la categoría de los ac- 
tivadores biológicos que, como las hormonas de las glán- 
dulas endocrínas, aseguran el estímulo y la coordinación 
clínica de todas las funciones orgánicas, activadores bio- 
lógicos clasifienbles en exógenos o vitaminas, y endóge- 
nos u hormonas”. 

Todos loz investigadores admiten en principio, cinco 
vitaminas conocidas por las cinco primeras letras del al- 
fabeto A, B, C, D y E, que pueden dividirse en dos gru- 
pos; a un grupo pertenecen las que se disuelven en el agua 
y al otro las que son solubles en-las grasas. Al primero 
corresponden las señaladas con las letras B y C; al segun- 
do con las letras A, D y E. 

Vitamina A, Iamada también antixeroftálmica y vi- 
Lumina del crecimiento; cuando falta en la alementación 
se produce una enfermedad del ojo llamada xeroftalmín; 
«veda «demostrado, pues, como funciones do la vitamina 
A el evitar la xeroftalmía y ser un factor indispensable 
para el desarrollo del cuerpo. Se ha comprobado que «u 


ración acelera el crecimiento y su Calts produce 
ón de la talla; además es un factor preventi- 


¿es decir, de la carencia de esta vitamina, es la predis- 
"posición a las infecciones. 

El cuerpo tiene gran cmpacidad de almacenar resor- 
vas importantes de vitamina A, la que se cree es absor- 
-bida en el intestino y desde alli llevada u los tejidos por 

éstos la retienen quedando depositada en las 
o e grasosas, glándulas y en el hígado, que durante 
tiempo supliría la falto de dicha vitamina en la 
¡ón diaria, 
Un gran investigador ha encontrado en fetos de dl- 
edades ln presencia constante de la vitamina A 
ñ el hígado de Jos mismos. 

"Debido a esta reserva de vitaminu A en el hígado, 
la posee en gran cantidad el aceite de hígado de bacalao 
y algunos otros peces, 

Pero como fuentes naturales de la vitamina A su 


Y de equilibrio nervio. 
cu y el otro de utilización mutritiva del crecimiento v ay. 


Se encuentra en todas las células en actividad; tiene 
su origen en los tejidos vegetales: En estado activo la con- 
tienen los gúrmenes de arroz, maíz, trigo, avens, yema 
de huevo, levadura de cerveza, guisantes, lentejas, extrac- 
to de alta, salmón, leche, pejepalo y papas: también al 
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¿gunas visceras y glándulas. Así, pues, el factor B se halla. 
rá en los animales en la proporción que lo hayan tomade 
de su régimen vegetal, 

Vitamina C, llamada también antiescorbática porque 
sx carencia produce el escorbuto infantil, grave enferme: 
dud que se evila dando al niño desde el primer semestre 


_de su vida jugo de limón o naranja y de verduras, como 


la acelzn o espinaca. En los países con abundancia de le: 
gumbres y frutas frescas es una rareza el escorbuto, Es- 
ta vitamina C se halla en casi todos los vegetales y frutas 
frescas, si bien las sustancias que demuestran un poder 
antiescorbútico más potente son los jugos de frutas, fre 
eos y puros; el primero el limón, naranja, frambuesas, to. 
mutes, uvas, etc. La leche de mujer posee en gran can- 
tidad este elemento anticscorbútico, de tal modo que prác 
ticamente en los lactados a pecho no se observa el escor: 
buto, La loche de vaca también la contiene, pero de acuer 
do con la alimentación que se le dé al animal; leche qu 
ha sido esterilizada pierde su propiedad antiescorbútica 
no así la leche condensada azucarada, que según los ex 
perimentos de Lesné y Vagliano sigue siendo antiescorbú- 
tica, aún después de los 18 meses de su preparación. Se 
¡lribuye al método de concentrarla, 

Vitamina D o antirraquítica, Su ausencia produce el 
raquitismo. Se halla en gran cantidad en los aceites de loe 
puces, especialmente en el aceite de higado de bacalao 3 
del mero. Estos a su vez"la toman de unas algas marinas 
de las cuales se alimentan y luego fijan esa vitamina en 
su reserva del hígado; todo bajo la acción de los rayos 
ultravioletas, con que ya el sol la había fijado en las algas 
Así bajo la acción de estos mismos rayos se transforma 
el ergosterol de la piel nuestra, en esa potente vitamina 
D, que fija el calcio, A causa de nuestro ardiente sol, a cu- 
ya acción beneficiosa no escapa ningún niño aquí casi no 
se padecen esas formas terribles y dolorosas de raquitis- 
mo de los países fríos y de poco sol. Pero de todas mane- 
ras, oxisten formas latentes que deben ser atendidas, eu 
ministrando siempre en alguns parte del año, especial 
mente en el invierno, la vitamina D, en el aceite de hígado 
de bacalao, conjuntamente con baños de sol, en las horas 
tempranas de la mañana. El baño de sol debe ser dado ba 
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jo las indicaciones de un médico especialista de niños, en 
cuanto a su duración y forma de exposición, según las eon- 
diciones del niño, 

Vitamina E o antiestéril, Su avitaminosis produce la 
esterilidad. Sus fuentes naturales son: la lechuga, los 
embriones de trigo, el trigo entero, cebada, maiz, hortati- 
zas frescas, las grasas vegetales. 

Después de lo expuesto fácilmente: comprenderemos 
cuán cerca andan vitaminas y felicidad, Y si del niño se 
trata, mucho más, Cuidemos, pues, de que no falten en su 
alimentación las chispas de vida. Es preciso enseñarlo a 
comer temprano, y a gustar de toda esa belleza vital, que 
nos ofrece la Naturaleza en el reino vegetal, Que no le fal- 
ten su dieta diaria en abundancia; las ricas ensaladas de 
vegetales verdes; el jugo de tomate, de limón o de nuran- 
ja; las frutas frescas de la estación; sus caldos vegetales. 
como zanahorias y calabazas, ete. Esos no son artíenlos 
de Injo ni cosa sin imporancia, Ya hemos dejado bien aclu- 
rado que son los elementos protectores, indispensables pu- 
ra la vida, Que no falten, pues, a la folicidad del niño. 


La Miel Blanca 
Remedio Maravilloso 


Ln propaganda de apiarios en el país se manifiesta, 
por ló que cabe suponer que dentro de muy poco tiempo 
no habrá entre nosotros finca, predio ni huerto familiar 
en donde el cultivo de las abejas no constituya un renglón 
importante de los cuidados de cada agricultor. 

Para que se aprecie más todavía las virtudos de lo 
miel de abejas, como remedio de aplicaciones varias, que 
nosotros hemos venido encomiando, insertamos a conti- 
nuación, las observaciones que hace la revista “La Escue- 
la de Agricultura”, de San José, Costa Rica: 

Quemaduras, — Las compresas de miel aceleran la 
curación de las quemaduras, 

Insomnio, — La miel sirve de calmante, Con frecuen- 
cía vs sufielente tomar una o dos cucharadas de buens 
múel antes de acostarse para poder dormir tranquila- 
mente, 


3 


Dolor de gurganta. — 1. El gargarismo siguiente es 
excelente para las amigdalas. Se hace hervir en agua unas 
cuantas hojas de salvia, pasando el líquido por nm colador 
y agregando luego una cucharada de miel y otro tanto 
de vinagre en una taza. 

2. — El siguiente gargarismo es un poco fuerte pe- 
ro de excelente resultado: En un poco de agua boricada. 
caliente, se disuelve una cucharada de miel con otro tan- 
to de glicerina y un poco de jugo de limón. 

8. — Para un ligero dolor de garganta se puedo pre- 
parar el siguiente gargariísmo: Se toma cebada y raíces 
de malva, diez gramos de cada una, y se hacen hervir du- 
rante 21 minutos en medio litro de agua, más o menos. 
La mezcla un tanto viscosa que así se obtiene, se cuela y 
luego se le agregan 2 cuchuradas de miel blanca. Se use” 
lo más caliente posible. 

4. — Para combatir la inflamación de la garganta y 
de las amiedalas se emplea con buen éxito la siguiente pro» 
parución; Tisana de hojas de escaramujo, 50 gramos; miel 
40 gramos; un poco de sal, media cucharada de vinsyre 
Se hacen gárgaras varias veces por día, 

5. — Si se llega a padecer de una irritación de la gur- 
zanta, tomando miel pura antes de cada comida, se cica- 
triza maravillosamente la laringe afectada a las pocas se- 
manas de 150. 

6. — Se disuelve en la. miel resina de pino finalmente 
molido. Para las enfermedades de la garganta o del pul- 
món, se toma una cucharadita de este bálsamo cada hora; 
su resultado es sorprendente. 

%. — Se hacen píldoras de miel y flor de cutre en 
EEE: que ss coloco, dla Bosa ON 
hacer lentamente. Este remedio se emplea contra la la- , 
ringitia, 


8. — El empleo de la mlel es de gran valor on la com» 
licamento 
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EL SARAMPIÓN 


El sarampión es una enfermedad infectocontagiosa, 
conocida desde muy antiguo, de universal diseminación, 
y cuyo agente productor no ha podido ser nisledo, ereyén- 
doe que se trata de un “virus filtrable”, 

Ataca de prefencia a los niños, sobre todo a los cum- 
prendidos en la edad escolar, debido a las facilidades Je 
propagación que encuentra en este modio. 

Clínicamente tiene cuntro períodos; 1.0 Ineubación, 
que dura de 10 a 14 días. 2o Invasión, que dura do 8 4 4 
días y que se caracteriza por el catarro óculo-nusal, 3,0 
Erupeión, que dura más o menos 4 días y, finalmente, el 
período de Descamación. 

¿Cuál es el período contagioso? 

El surampión es contagioso en los dos primeros pe- 
riodos; es decir, cuando su diagnóstico es casi imposible. 
ya que sólo en el periodo de Invasión es cusndo aparece 
ol catarro, hsblendo transcurrido todo el período de Incw- 
bación (2 semanas), sin manifestarse claramente y pur- 
mitiendo al niño enfermo convivir con los sanos, 

Es debida precisamente a esta caractoristica la fa= 
cilidad con que una epidemia de sarampión se propaga. 

Entre los signos que permiten diagnosticar esta en- 

fermedad precozmente, se encuentra el llamado signo de 
Koplick, y el de la ventosa. 

El primero consiste en un puntillado de pequeñas 
saliencias de 0.2 a 0.6 milímetros en la mucosa bucal, de 
coloración blanco azulada, que es preciso buscar cuidado- 
samente con buena iluminación. 

El signo de la ventosa consiste en colocar una de 
éstas en el cuello de la persona sospechosa: en los sujetos 
sanos el contorno de la ventosa sobre la piel deja un círen- 
lo blanco (halo anémico); en cambio, en los enformos el 
círculo es de color rojo vivo, 

¡Como profilaxis debe aconsejarse sistemáticamente el 
aislamiento de la persona enferma o sospechosa y debe 
darse siempre ingerencia al médico, pues, a pesar de la 
habitual bentenidad que la gente atribuye, el sarampión 
tiene más gravedad de lo que realmente se piensa, más 
aún si se deja evolucionar sin el debido control médico. 


La Difteria 
y sus estragos en la humanidad 
Hoy, a pesue de los adelantos do la ciencia, catisa inmensas 


pórdidas eu la humanidad, por el descuido de la familía o por 
la £ulta do un pronóstico precoz de parte del médico 


Las fantásticas noticias publicadas recientemente, re- 
forentos a una epidemia mortífera de esta enfermedad, 
que se había desarrollado en Santa Isabel, Argentina, y 
de la que nos narraban ciertos diarios episodios espeluz- 
"nantes, no fueron más que acciones del pánico o de la fan- 
tasía. 

Comienza esta enfermedad con dolor de garganta, 
fiebre, tumefacción de los ganslios del cuello y, u veces, 
dolor de dubeza y palidez acentuada, 

Examinando la garganta de estos enfermos, se ob 
serva sobre una o las dos amígdalas, una placa más o me- 
nos extendida según el tiempo transcurrido desde la ini» 
ciación del mal, placa que puede ser de color blanco, gri- 
sáceo y A veces, en los casos graves, hasta negruzco. Es- 
tas placas están constituidas pór falsas membranas muy 
adherentes, pues al pasar sobre ellas un hisopo no se des- 
prenden, diferenciándose así de las anginas entarrales y 
pultáceas, cuya secreción blanca o amarillenta desaparece 
por completo ante la caricia del hisopo humedecido en un 
tóxico cualquiera. 

Pero hay que tener en cuenta que existen tipos ín- 
termedios de caracteres desdibujados, ante los cuales du- 
de el mismo médico respecto al diagnóstico, Anto estos 
casos indefinidos no hay que vacilar, es preciso inyectar 
suero como si se tratara de una difteria típica y compro- 
bida. Con esta conducta no se perjudica al enfermo, si 
no se tratara de la enfermedad temida; y, en cambio, se 
lo salva si efectivamente se trata de ella. + * 

La difteria, desconocida o bandonada a sí misma, trae 
“graves complicaciones: crup, bronconeumonia, parálisis, 
etc, y difícilmente evoluciona favorable y espontánea- 
mente hacia la curación. De ahí la gran importancia del 

ico precoz y la gran responsabilidad de las fami- 
llas que no recurren al médico con la debida urgencia, así 
¿omo la del médico que desconociera la afección o poster- 


gara negligentemente el único tratamiento eficaz y segu- 
ro: la inyección de suero. 

Antes del descubrimiento del suero antidiftérico, en 
las postrimerías del siglo pasado, la difteria era el terror 
de las familias, las plaga que hacía más estragos en el 
mundo infantil, Entonces cada médico utilizaba su mé- 
todo personal de tratamiento, el tópico A o el gargarismo 
B, y como muchas veces se producía la curación cuando 
las epidemias eran benignas, la pobre fatuidad humana 
hacía que los facultativos atribuyesen el éxito a las vir- 
tudes de su tratamiento; pero si cambiaba el genio epidó- 
mico y el mal se volvía iracundo, aquellas preteñdidas pa- 
nacoas embolsaban sus inocentes petulancias y ante la 
anulación dolorosa y absoluta de todos los recursos cienti- 
ficos, sobrevenia el desastre de las víctimas que se iban 
y al llanto angustioso de las madres desesperadas. 

Al crup se le designaba con el norabre de “garrotillo” 
«diminutivo de “garrote”, que era la pena de estrangula- 
ción a que se condonaba en España a los grandes crimi- 
nales. Apodo bien puesto, por cierto, porque el crup, com- 
plicación laríngea de la difteria, equivale a una estran- 
yulación progresiva, como si se cerrara poco 4 poco el pa- 
so del aire por la garganta de los enfermos hasta llegar a 
la asfixia y todo eso con la lentitud desesperante de un 
proceso que tardaba de tres a ocho días en consumarse. 

El erup y la bronconeumonía eran las complicaciones 
que en estas epidemias gravísimas, terminaban -con los 
enfermos, a pesar de la traqueotomía, argumento quirár- 
gico de última instancia, que consiste en abrir la tráquea, 
colocando en ella una cánula para dar paso al nire indis- 
pensable, 

Hoy podemos decir que todo esto pertenece a la his- 
toria. Dingnosticada la difteria y hecha la inyección ma- 
sima de suero; se terminóla enfermedad, ¿Merecen o no 
la gratitud de la humanidad, Behring, Kitasato y Roux. 
autoros Jos dos primeros y perfeccionador ol último de tar 
gran descubrimiento? 

Padres y madres de familia: veneremos la memoris 
de estos tres sabios investigadores que han ahorrado tan- 
tas vidas, dolores y lágrimas al mundo. 

Alejandro C. BRIANCESCO. 


Las quemaduras y su tratamiento 
Por F. Hernández Villareal. 


770 AS lesiones que puede producír el calor en el 0r- 
9 (2 ganismo se llaman quemaduras, Estas varían en 
¿224 intensidad y pueden ser: Lo Leves o superflcia- 
les como las que produce el sol, Se les llama eritemas. 20 
Quemaduras con umpollas. 3.0 Quemaduras con destrue- 
ción de casi todo el espesor de la piel o toda la piel; y aun 
puede ser más profunda, éstas forman núcleos duros de 
tejido muerto llamados escuras. 4.0 Carbonización parcial 
o total. En estos casos es inútil cualquier tratamiento y 
se esperará a que por sí sola se desprenda la región le- 
sionada, Como huellas de estas quemaduras quedan siem-" 
pre incorregibles mutilaciones, 
Las quemaduras leves, como las del sol, se deben 

a uná excitación violenta de las capas más superficiales 
de la piel, ya sex a causa del calor mismo o por la acción 
de los rayos ultravioletas que contiene la luz solar. El re- 
“ultado es que la piel se congestiona de sangre y se tiñe 
de un color rojo intenso, que desaparece momentáneamon- 
te al presionarla; el paciente sufre escozor, ardor, o fran- 
«o dolor, Estas quemaduras se curan con facilidad, son 
benignas, 1 los dos, o tres días la piel “se despellej. 
decir, cambia de epidermis y debajo se nota un delicado 
tejido nuevo, y z 

La curación, sin embargo, tiende en estos casos a cal 
mar las molestias de ardor o dolor en la rogión quemada, 
Si ésta ha sido demasiado extensa, nparecerán también 
molestias gástricas (del estómago): sed, náuseas, falta 
de apetito, lengua roja, y además, molestias nerviosaa co- 
mo insomnio (no poder dormir) y dolor de cabeza. Ya se 
untiende, pues, que el peligro de una quemadura es mayor 
mientes más extensa es, una quemadura profunda, pero 
de poca extensión, no tíone los peligros «pe ofrecen las 
que, aunque superficiales, son demasiado extensas. Para 
las molestias anteriores, se recomiendan las indicaciones 
siguientes: el ardor local 8e calmará con pomadas y eve- 
mas; mejor aún si se comienza por aplicar compresas de 
agua boricada e infusión de cobada perla calientes, a una 


elevada temperatura que, no obstante, pueda, sin dolor 
soportar el paciente; puede usarse también el baño tibio 
que es excelente según Hebra, De cualquier manera, des 
pués de sacar se aplicará una crema o pomada: coldeream, 
crema o aceite de almendras, siete gotas de benjui en me- 
dio vaso de agua, pomada de belladona, vaselina boricada, 
mentholátum o vaselina mentoluda (indico todos estos 
medicamentos, para que se pueda escoger entro lo que se 
tenga). La aplicación de los citados calmantes se deberá 
hacer con cuidado, sin frotar bruscamente, y de preferen- 
cia con motitas de algodón empapadas en la sustancia que 
se ha de aplicar. Algo también muy sencillo, es polvearse 
después del baño con talco en gran cantidad o aplicar gli- 
cerina rebajada con agua y mejor aún con ictiol, como los 
gilicerolados que en estos casos resultan medicamentos 
ideales; de no tener cualquiera de éstos, la leche simple- 
mente o la nata puede ser un buen calmante. 

Parn los demás trastornos son útiles los Inxantes o 
pequeños lavados intestinales (medio litro a un litro de 
agua hervida, con una cucharada de agua oxigenada, o 
rosada con permanganato, o sola pero bien hervida). Die- 
ta de leche y té en suficiente cantidad para que se orine 
con frecuencia. 

Las quemaduras que han levantado ampolla, debe 
cuidarse de no vaciarlas por ruptura. A] efecto, se cubren 
con empaques de algodón, pues una ampolla abierta tie- 
ne peligro de infectarse. En caso de que se encuentren ro- 
tas, se tendrá gran cuidado de desinfectarlas con ácido 
fénico al 5 oJoo (cinco por mil) o tintura de yodo muy di- 
luída, simple alcohol o gasolina yodada, Los glicerolados 
y vaselinas mentoladas (mentholátum) pueden ser lo 
único que calma (de los medicamentos anteriormente in- 
dicados), y hasta quita el dolor. Para estos casos, hay una 
pomada excelente, cuya fórmula es la que sigue; 


Vaselina boricada 50 Grs. 
Yodoformo q 
Antipirina q 
Lanolina 10 


Esta pomada calma el dolor inmediatamente y máe- 
gura la desinfección de las quemaduras. Este tratamien- 
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* to se llevará a cabo en Casos en que la región ampollada 
sea extensa, pues en pequeñas quemaduras no es Necesa- 
rio tanto, basta con la vaselina mentolada o zumo de co- 
bolln, que es muy recomendable, o ácido píerico en solu- 
ción al diez por mil, Después de haber aplicado la pouada 
ya indicada, se debe cubrir la región afectada con gasa 
y luego con algodón que sean pasados por las llamas a 
medio dorarlos; por último, se vendará. Si existen los tras- 
tornos indicados para las quemaduras leves o eritemas, se 
tratarán en la misma forma que se indicó para aquéllas. 

Las quemaduras con escaras se deben a calentamien- 
tos mucho más violentos, de la región afectada. Los li- 
auídos hirviendo, los ácidos como el sulfárico y nítrico, la 
potasa, la sosa y el vapor de agua muy caliente pueden 
producir escaras, que son varjables en sus caracteres, Así, 
por ejemplo, la escara del ácido suifárico, es negra; la del 
nítrico, amarilla; la de la potasa y sosa, de apariencia ja- 
bonosa. No obstante, todas tienen de común, cuando no 
llegan hasta levantar la piel, el ser duras y dolorosas al 
tocarlas. Si la oscara es más profunda y ha destruído, 
por ejemplo, toda la piel se vuelve insensible y sonora al 
golpear ligeramente sobre ella. Cuando la quemada se ha 
producido por metales fundidos, puede interesar no sólo 
la piel, sino también los tejidos que se encuentran deba- 
Jo; esta gran escara producirá llagas y cicatrices imposi- 
bles de borrar, cuando se desprenda, y muchas veces la 
¡ón y reparación del tejido lesionado es incom- 
pleta. Para tratar estas grandes quemaduras, se 1sa, en- 
tre lo mejor, la ambarina, que es una mezcla de parafi- 
vas, ceras y resinas, junto con algún ligero desinfoctan- 
te o mezcladas con caucho. La ambarina se funde a cin- 
cuenta grados, y derretida, se unta en la quemada; ase- 
gura la desinfección y reparación rápida del tejido, ade- 
más de ser un buen calmante del dolor, El dermatol, orto- 
formo y ácido pícrico son útiles en el mismo sentido, El 
bálsamo del Perú, la antipirina y el naftalán también se 
pueden usar, Prefiéranse, sin embargo, la ambarina y el 
bálsamo del Perú, Procúrese que las cubiertas con que se 
envuelvan las quemaduras sean impermeables, como el ta- 
fetán, la tela de salud, ete. 
Estas quemaduras son capaces de producir grandes 


trastornos, principalmente si son demasiado extensas: ef 
llamado “choque nervioso”, que puede ser mortal, y que 
se produce porque la destrucción de los tejidos libera sus- 
tancias tóxicas que atacan al sistema nervioso; lastiman 
el riñón u su salida por él, y, además, dilatan las paredes 
de las venus y arterias, haciendo que se acumule en ollas 
la sangre que, al faltar en el corazón, éste hombeará más ú 


rápidamente, con lo que su trabajo aumenta, a la vez que 
se dificulta, porque le falta sangre a la musculatura de 
este órgano, que puede acabar deteniéndose por fatiga, y 
entonces el individuo muere. 

Por esto se recomiendan las inyecciones de suero go- 
moso para aumentar la cantidad de líquido, y así no sea 
*en £also o vacio” el trabajo del corazón; debe ser gomoso 
porque si no la solución se saldría a través de las paredes 
de los más pequeños vasos que comunican arterias con ve- 
naa (capilares). También se aplican inyecciones de suero 
de animalos que han sufrido quemaduras fuertos; y, por 
último, se recurre n las transfusiones de sangre. y 

El chóque nervioso se caracteriza por los síntomas 
siguientes; cara pálida y fría como los miembros (en lu 
sue de treinta y seis y medio grados, se tienen dos o tres 
grados de temperatura). La pupila se halla dilatada, la 
mirada extraviada, las ojeras muy marcadas, negras; los 
labios son azules negruzcos, cianóticos; la respiración es 
superficial, ligera y más o menos rápida; el pulso d6bI) 
y rápido, el individuo puede estar excitadísimo Intelec- 
tualmente y en casos mús graves completamente estúpi- 
do. Como so ve, es un estado peligroso que necesita del 
cuidado de un médico competente. 
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Gomo se fabrica el carbón 
en nuestros montes 


p 1. Agr. ROMULO RUBBO, 
de ln Secció: Forestal de la Dirección de Agronomía 


La fabricación del carbón, es un fenómeno térmico 
que consiste en transformar la madera en carbón, El car- 
bón se puede fabricar en tres clases de hornos: I, — Hor- 
no cerrado, 11 — Horno semi cerrado, 1! — Horno abierto 
En el horno cerrado se obtiene, a más del carbón, sub- 
productos gaseosos, ácido y anhidrico carbónico, hidró- 
geno, metano, ete., ete, líquidos, ácidos alquitranes, alco- 
holes, ete., etc, En el horno semi cerrado se obtiene car- 
bón y parte de subproductos líquidos, alquitranes. En el 
horno abierto, se obtiene únicamente carbón. Sólo nos 
ocuparemos por el momento, de la fabricación del carbón 
en horno abierto, por ser la más sencilla, y la que se prac- 
tica en nuestra campaña; dejando para otra oportunidad, 
la descripción del funcionamiento de los demás hornos. 


HORNO ABIERTO 


Por su tamaño, podemos dividir esta clase de horno, 
en dos tipos: T. — Horno abierto grande y horno abierto 
ehico o “camuatf” (por sa semejanza con el camuatí de 
las avispas). — Llámase horno grande, cuando su conte- 
nido en leña excede a 15 “medidas” o 45 estéreos; y chl- 
co, euando no rebasa esa cantidad, En cuanto á su fun- 

cionamiento, éste es el mismo en ambos hornos, llevando 
más tiempo en armarlo y quemarlo, el horno grande; por 
lo tanto describiremos el funcionamiento de un horno ehi- 
co o “camuati”, por ser éste el más común, La leña con la 
eual se va a fabricar carbón, puede ser de “monte blanco” 
o “monte negro”. Estos nombres vulgares derivan del co- 
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Jor de la madera, El “monto blanco” está formado por Jas 
siguientes, esencias forestales: Tula, Amarillo, Blanquillo, 
3 Cunelón Ñangapiré, Biraró, Guayabos, Chalchal, Laurel 
] Mini, Arrayan, Ubajaí, Aguí, Napindá, Aurora, Timbó, 

Lapachillo, Higuerones, Tombetari, Sarandí, etc,; gene- 

ralmente estas esencias yegetan en las islas y costas. El 
“monte negro” está formado por: Coronilla, Molle, Espi- 

nillo, Algarrobo Negro, Algarrobo Amarillo, Algarrobo 

Moro, etc., formando montes de tierra adentro. El carbón 
de “monte negro" es generalmente de mejor calidad, que 
el de “monte blanco”. El estado de humedad de la loña 
contribuye también en la calidad del carbón. El carbón 
fabricado con leña verde, es de mejor calidad y aspecto 
que el carbón fabricado con leña seca. Lo que aí, que en el 
primer caso, el rendimiento de carbón es menor, y mayor 
la cantidad de leña que se necesita para alimentar el horno 
a Construcción del horno y funcionamiento: El lugar 
donde se va a instalar el horno, debe estar reparado de 
los vientos, especialmente de los del Sur, el terreno debe 
aer firme, algo elevado, pura evitar el estancamiento de 
las aguas. Para evitar el estancamiento de las aguas, de- 
be dársele al terreno dondo se instalará el horno, una for- 
ma convexa o “bombé”. Elegido el lugar y el terrono, se 
eleva una estaca, “el piquete de adentro”, que indicará el 
centro del horno, Clavado “el piquete de adentro”, se tra- 
za una circunferencia o “vuelta” con una cuerda o alam- 
bre, la cual representará el perímetro de la base del hor- 
no. Sobre la circunferencia, se clavan cada dos metros, 
una estaca o “piquetes de afuera”. Truzada la circunfe- 
rencia o vuelta y clavados los “piquetes de afuera", su 
elevan cuatro estacones del largo de la altura del horno, 
en torno del “piquete del centro”, distante de áste unos 
15 o 18 centímetros. Luego se unen estos cuatro estaco: 
nes con cuatro aros equidistantes, formados de ulamúr 
grueso, o de varas de Amarillo o Sarandí por su flexibil 
dad, con lo cual queda formada la boquilla. Hecho ésto, se 
comienza a armar el horno, para ello, se empieza a colocar 
leña fina y seca, parada, con la parte gruesa para abajo, 
úesile la boquilla hacia fuera —hasta un metro de la bo- 
quilla y luego se continúa armando el horno con tron- 
cos gruesos verdes o secos con la parte gruesa para arri- 
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hasta cerca de unos diez centímetros del perimetro 
u “orilla”; estos diez centímetros restantes so complemen- 
tan con Jeña fina con lo grueso para abajo. Los troncos 
tienen generalmente en largo, el ancho de la “medida”, o 
ses, 1.20 mts, Habiendo llegado la primera camada de 
leña hasta un metro del “piquete del centro” se continú 
simultáneamente con la primera y segunda camada; la 
primera siempre con la parte gruesa para arriba y la se- 
gunda, tercera, etc, van con lo grueso para abajo, termi- 
hada la segunda camada, se hace la tercera, hasta llegar 
al casquete o “sombrero”. La última camada se hace bíen 
inclinada hacia adentro, para darle forma redondeada, con 
trozos de leña, más chicos que los anteriores. La forma del 
horno una vez terminado, es la de un cono con la cima re- 
dondeada. Armado el horno, se pone en torno de la base, 
hasta una altura de 0.50 mts, una camada de ramas finas 
“el ramasuelo”, con un espesor de 25 a 30 cts, —do cual 
servirá de. asiento a la camada de paja húmeda o pasto 
verde, del mismo espesor, que se colocará a continuación 
hasta tapar todo el horno. — Estas camadas de ramas y 
paja, se tapan con una camada de tierra suelta y húmeda, 
do 25 a 80 centímetros de espesor. * 

Encendido del horno; Preparado el horno, se inicia 
su encendido, para lo cual se echa en el fondo de la bo- 
quilla o chimenea, o tronera, un canasto (de carbonero) 
lleno de “tnscas”, esquirlas o trozos de leña seca de Ta 8 
centimetros de larro, por,4 a 5 centimetros de ancho, por 
2 4 3 de espesor, luego una palada de brasas, después otro 
canasto de tuscas, prendida esta última camada, se llena 
la tronera hasta arriba con nuevas “tascas”, A medida 


Monando con “tascas”, hasta conseguir que el fuego llegue 
hasta la parte superior de la tronera, lo cual indica que 
ésta llena de brasas. Una vez que las brasas han llegado 
la parte superior de la tronera, se tapa ésta cor una ca- 


mada de “tascas”, sobre ésta una camada de paja húme- 
da o pasto verde, y luego una camada de tierra. 


FUNCIONAMIENTO DEL HORNO 


Cerrado el horno como se acaba de explicar se le ha- 
cen tres hileras de boquillas secundarias o agujeros, dos 


E 
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arriba y una abajo, con el “fariguino” (palo de 1 y 1/2* 
metro de largo por cuatro centímetros de diámetro, con 
una punta en uno de sus extremos). Las hileras como las 
boquillas secundarias, van separadas entre sí unos 50 cen- 


SY 


tímetros, Cuando humea la tercera hilera (la de abajo) 
4 se cierra automáticamente la primera (la de arriba) por 
- depresión del horno, entonces se abre una cuarta hilera 
4 de boquillas, debajo de la segunda, y así sucesivamente, 

hasta llegar a la base, lo cual indica que la carboniza- 

ción está por terminarse, En este interín, es decir, en el 
verdadero proceso de la carbonización, debe irse alimen- 

tando el horno con “oquis”, que son unos trozos de tron- 
y sos de 10 a 50 centímetros de largo. El momento de la 

alimentación es indicado par la depresión del casquete. 
; Siempre que se vaya a alimentar el horno, es conveni 


, te remover y atacar las brasas y “tascas” con el “ubiro' 
(palo que tiene generalmente 1 y 12 metro más lugo 


: que la altura del horno). El “ubiro” sirve también para 
guía en la construcción del horno, poniéndolo parado en 
el centro de éste, Alimentado el horno se cierra el cus- P 
quete, y se abren nuevamente las aberturas socundarias. : 


A tres o cuatro días de iniciada la carboniración, se pue- 
den abrir cinco o seis “cañoles” (agujeros un poco más 
grandes que las boquillas secundarias) en torno de la base 
del horno, Los “cañoles” del lado del viento, deben llevar 
siempre reparos, de lo contrario habría peligro qne el 
horno se prendiera fuego. Los “cañoles” son para darle 
“fuerza”; activar su carbonización. Estos se tienen abier- 
tos 5 a 6 horas por-día, A medida que el horno se va car- 
bonizando, el humo que se desprende es, al principio obs- 
curo, luego blanco, y por último azul. El humo azul indi- 
en que esa zona del horno está carbonizada, Un horno de 
15 “medidas” 45 estéreos, tarda 8 a 9 días en carbonizar- 
se. A fin de que el horno mientras se está carbonizando, 
Mo se desmorone, se usan unos troncos gruesos de 1,20 
mis. de larzo, más o menos, que sirven para apuntalar el 
horno. Estos troneos se colocan en forma de “'T”, Los que 
van verticales se llaman “arambales” y los horizontales 
“banquinas”, Una vez quemado o carbonizado el horno, 
se empieza pralatinamente, a quitar a la altura de 1/2 me: 
tro de la hase del horno la tierra y paja, en franjas o "ma 


no” hasta el casquete o “copete”; luego se continúa este 
misma operación con la parte inferior, hasta el “rama- 
suelo”. A medida que se van sacando estas franjas o “ma- 
no” (tierra y paja), se sustituyen con camadas de tierra 
heca, con un espesor de 8 a 10 centímetros. Se continúa 
así hasta destapar y tapar nuevamente todo el horno. Se 
deja cubierto de tierra seca durante tres o cuatro días, pa- 
ra que se enfríe despacio, y luego se puede extraer el car- 
bón, El carbón se saca en franjas o “manos” verticales 
(en forma de rebanadas) con el “badil” (pala grande de 
mango largo con los bordes posteriores levantados) y el 
rastrillo, Dos “medidas” o seis estéreos, dan aproximada. 
mente una carrada de carbón, la carrada corresponde a 25 
hectólitros o 25 bolsas grandes, La carrada de carbón de 
“monte blanco” vale en el monte de $ 16.00 a $ 17.00; 
la de “monte negro”, 23 a 24 pesos 


COMO SE CURTEN LAS PIELES EN 
LA VIDA RURAL 


JRATANDOSE de curtir pieles con pelo de anima- 

les pequeños, como tejones, ardillas, conejos y 

otros ejemplates, procédase como se indica a 
“continuación: 

1. — Sepárense las pieles del animal, practicando ur 
corte en la parte media y en la región ventral, desde la 
mandíbula inferior a la parte posterior; evítense rasgadu- 
ras a fin de que salgan sin defecto alguno. 

H. — Procédase inmediatamente a practicar el lo 
vado de las pieles con jabón, hasta conseguir el desaloja- 
miento de toda la grasa y otras impurezas, 

— Estando las pieles bien limpias y desprovis- 
tas de pellejos que se han quitado con un cuchillo de co- 
cina, trátase con la siguiente preparación: 

Póngase en una tina de madera, lo siguiente: 


Harina de trigo: 200 gramos por cada kilo de pie! 
fresca. 


e 
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Aceite de ajonjolí; 20 gramos por cada kilo de piel 
fresca. 

Yemas de huevo: 2 yemas por cada kilo de piel fresca. 

Agua: 500 gramos por cada kilo de piel fresca, 


Se incorporan los productos indicados, con las manos. 
hasta formar una pasta, que recibe el nombre de crema, 
pónganse las pieles en contacto de la crema, agítense con 
las manos hasta que el producto quede adherido a las pie- 
les. Terminada esta práctica, pónganse las pieles tendidas 
en alguna cuerda y a la sombra, durante dos horas, y pro- 
códase después de este tiempo, u trutar lus pieles con los 
productos que se indican a continuación: 

Alombre blanco del país: 200 gramos por cada kilo 
de piel Cresca. 

Sal de cocina: 100 gramos por cada kilo de piel fresca 

Agua limpia; 1 litro, 

Para hacer la preparación, tómese medio litro” de 
del agua indicada, y disuélvase en ella la sal; con el otro 
medio litro disuélvase el alumbre blanco del país, usando 
un jarro de barro y calentando hasta conseguir la solu- 
ción, Las dos soluciones preparadas se juntan en un solo 
depósito, se toma una mitad que se colocará en la tina, 
que contiene las pieles, agítense por diez minutos, y des- 
pués de una hora, agréguese la otra mitad de la solución: 
agítense diez minutos y déjense por espacio de tres días, 
transcurrido el tiempo practíquese un corte en la parte 
más gruesa de las pieles, si el color es blanco uniforme en 
todo el espesor, el curtido se habrá conseguido: en cazo 
contrario, déjense a las pieles más tiempo. 

Las pieles ya curtidas, se sacan de la tina, se escu- 
rren a la sombra, y se tallan por el lado de la carne; para 
esta operación se usa el filo de una pala de fierro, clavan- 
do el mango del palo en la tierra, quedando en posición 
vertical. Lávese la parte de fierro y procédase a practricar 
la operación. 

Terminado lo anterior, se pule la piel por el lado de la 
carne, usando una piedra púmez o lija; al pelo se le peina 
y se le lustra con un poco de grasa, con el objeto de dar 
el brillo natural. 
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AHORRADOS DIARIAMENTE, desde el nacimiento de 
SU HIJITA, seso 


POR MES 
TRES PESOS 


POR AÑO 


TREINTA Y SEIS PESOS 


A LOS 29 AÑOS 


$ 1,044.00 


“ARTICULO Lo: DECLARASE INEMBARGA- 
L CINCO MIL PESOS 


DE SEGURO POPULA 


(LEY DE 106 DE NOVIEMBRE DE 1915 AUTORIZANDO 
EL SEGURO POPULAR) 


ESTA 


El saladero y la salazón 


REGLAS PRACTICAS 


Jamón de Estrasburgo. — Cuando ge retira el Jamón 
del saladero, antes de llevarlo al humero, impregnarlo du- 
rante cuatro o cinco días con una mezcla de aguardiente 
de ciruelas y cenizas de haya, envolverlo en una tela clara 
y ihumarlo ligeramente, 

Jamón de Bayona. — Frotar los perniles durante diez 
días con una mezcla igual de sal y azúcar en cantidad de 
cuatro kilos cada uno; añadir 200 gramos de conser- 
va. Después sumergirlo en una salmuera especial que 
luego diremos su eomposición; en esta salmuera per- 
manece quince días, dejarlo escurrir y ahumarlo ligera- 
mento, Los jamones de Bayona y de España no se ahu- 
man, Se comen crudos. 

Jamón de Westfalia, — Envolver los perniles con 
500 gramos de sal, 500 gramos de azúcar y 200 gramos 
de conserva; darle la forma redonda y, después 
de tres días, sumergirlos en una salmuera especial, cuya 
composición se dirá después, 

Jamones arrollados, -— Después de deshuesar, se re- 
emplaza el hueso por una loncha de tocino de pecho. Salar 
«on una mezcla de cinco kilos de sal semifína, cinco kilos 
de azúcar y dos kilos de conserva; con ayuda de la 
maza se da forma nl jamón; frotarlo de muevo y sumer- 
gírlo durante quince días en una salmuera dulce; después 
dejarlo escurrir, se arrolla fuertemente en todos los senti- 
dos, dejarlo escurrir durante veinticuatro horas; apretar 
las cuerdas sólidamente, después pasarlo por el baño del 
ácido piroleñoso, y, por íltimo, prensarlo muy bien. 

Salmuera americana (Mamada también salmuera dul- 
ve). — Disolver en 100 litros de agua calentada a fuego 
lento; sal marina, 15 kilos; azúcar de caña, 15 kilos; con- 
serva, dos kilos. 

Espumar y retirar la salmuera cuando haya hervido 
añadir las siguientes especias: pimienta en grano, 50 gra- 
mos; raspaduras de nuez moscada, 50 gramos; tomillo. 
25 gramos; clavillo, 25 gramos; bayas de enebro, 25 gra- 
mos; hojas de laurel, 10 gramos. 


Cuaudo la salmuera está fria, añadir cinco dientes 
de ajo cortados en trocitos, Veinticuatro horas despuús 
filtrar. Esta salmuera no debe pasar de 14.15 grados, 

Salmuera francesa (llamada también salmuera fuer- 
to), — En 120 litros de agua, calentada hasta la ebulli- 
ción, se disnclve: sal marina, 100 kilos; azúcar, 5_kilos; 
conserva, cinco Kilos. Espumar, retirar del fuego y aña- 
dir: pimienta un grano, 100 gramos; moscada, 50 gramos ; 
tomillo, 40 gramos; hojas de laurel, 40 gramos; clavillos, 
20 gramos; canela, 15 gramos. 

Añadir, después de enfriads la salmuera, diez dien- 
tes de ajo cortados en trocitos, Filtrar veinticuatro horas 
después, Esta salmuera tendrá 24-28 grados, es cl máxi- 
mum que pnede conseguir, más allá no se disuelve la sal. 
Aconsejamos para guía utilizar el pesasalmuera que indi- 
es au concentración, 

Salmuern francesa dulce, — Para 75 litros de agua 
calentados a fuego lento hasta la ebullición, se necesitan: 
sal marina, 20 kilos; azúcar, 2 kilos; conserva 1 kilo, 

Retirar del fuego la salmuera y añadir en caliente: 
moscada o macis, 25 gramos; comino, 25 gramos; enebro, 
25 gramos; coriando, 25 gramos; clavillo, 25 gramos; to- 
millo, 25 gramos; hojas de laurel, 10 grumos; mejorana, 
15 gramos; sáuco, 15 gramos, agodren, 15 gramos; añadir 
por últiiga, cuatro o cinco dientes de ajo picados en ro- 
citos des; que se haya enfriado; filtrar pasadas algu- 
nas horas después, Esta salmuera no debe pasar de 18 o 
veinte grados, 

Salmuera para los jamones de Bayona, — Se necesi- 
tan las siguientes cantidades: agua, 25 litrc ino tinto, 
25_Jítros; sal marina, quince kilos; conserva 500 gra- 
mos; gáuco, 100 gramos; romero, 100 gramos; lavanda, 
cien gramos. 

Todo se pone a hervir; después de frío se filtra y se 
añade un medio litro de aceite de olivas, Esta Salmuera no 
debe pasar de 20 grados, 

Salmuera italiana. — Se miden 10 litros de agua, que 
se cuooe. (Ins viejas recetas aconsejan agua de lluvia); ne 
añado 10 litros de buen vino; 10 kilos de sal. Cuando esté 
caliente se añaden 10 gramos de cada una de estas plantas + 
albahaca y tomillo, 
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Súlmuera de Westfalia. — Cocer 20 litros de agua y 
añadir: sal marina, diez kilos; azúcar, 2.500 kilos; con- 
serva, un kilo, Añadir, por último: 15 gramos de cada 
una de estas especias: moscada, agédrea, enebro, laurel, 
albahaca, tomillo; después de fría, se filtra. 

Final, — La cantidad de plantas aromáticas que he- 
mos señalado corresponden a las cifras medias; se puede 
aumentar o rebajar, según el gusto de la clientela, 

J. TRUCHOT. 

o 


Peso de las abejas y la miel que producen 


Un experto en el ramo de apicultura de la Estación 
Experimental de Connecticut (Estados Unidos), hizo nu- 
merosos ensayos para obtener el peso de las abejas y de 
Ta miel que producían, usando al efecto balanzas múy sen- 
sibles que podían marcar la millonésima parte de un kilo- 
gramo. Pesando un gran número de abejas, encontró que 
el peso medio de ellas es tan insignificante, que se nece- 
citan 8.000 insectos para pesar un kilogramo. 

Luego pesó, también, un buen número de abejas 
transportando miel y cuando ésta es muy abundante se 
necesitan como 20.000 abejas para libar un kilogramo, 
haciendo wn solo viaje. Cuando la mielada no es muy abun- 
dante, la cantidad que lleva cada abeja es la mitad aproxi- 
madamente de lo que antes se indica, necesitándose unos 
40.000 insectos para producir un kilogramo de miel. 

Como en una colonia existen de 30,000 a 50,000 abe- 
Jas que hacen varias visitas a las flores en un solo día, se 
comprende por qué la miel aumenta tan rápidamente en 
una colmena. En las épocas de abundancia de néctar, cuan- 
do en los campos hay muchas y variadas flores, Jas abe- 
Jas pueden aumentar la miel en la colmena en unos 2 ki 
logramos 200 gramos diarios, aumento excelente si se 
obtiene por muchas semanas seguidas. 

Las abejas vuelan a veces hasta tres o cinco kilóme- 
bros de distancia del colmenar. La cosecha es todavía me- 
jor cuando entro éste y el campo de donde se surten las 
abejas media apenas una distancia de unos 800 a 2,400 
metros. 


Fabricación de un tipo de queso 
casero 


por el Ingeniero Agrónomo LUIS A. ZUNINO. 


Encararemos este tema sencillamente, limitándonos a 
tratar sobre la preparación de un tipo de queso, en la es- 
tancia, en la chacra misma con la finalidad de demostrar 
“omo con un poco de trabajo y un gasto pequeño —por 
otra parte bien compenzados— puede tenerse dentro de la 
explotación un alimento sano y grato al paladar, aprove- 
chando un producto no difícil de lograr, que muchas veces 
sobra y otras tantas se pierde, especialmente porque 
cuando abunda más —primavera y verano— encuentra 
on el ambiente condiciones más desfavorables para su con- 
servación. 
in perjuicio de lo dicho, cabe destacar que la fabri- 
n de queso — iniciada con una instalación sencilla y 
de poco costo— puede convertirse en base de un profi- 
cuo negocio. 

Entrando concretamente a nuestro tema nos referi- 
remos en primer lugar a las condiciones que debe tener 
la leche para dar un buen queso, Es indispensable que 
sea fresca y limpia, es decir, recogida en la misma forma 
higiénica que si estuviera destinada a ser consumida en 
estado natural, 

Debe ser fresca, porque la leche —al envejecer— au- 
menta espontánea y naturalmente su acidez, factor que 
ai es muy pronunciado conspira contra la obtención de una 
jada homogénea y rotarda luego el proceso de madurn- 
Debe ser limpia, porque la suciedad de la leche —con- 
tribuyendo a dar mal aspecto y dudosa salubridad a la 
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pasta del gueso— puede ser también causa de formenta- 
ciones anormales que conviertan al producto en inapto pa- 
ra el consumo, 

, La leche destinada a fabricación de queso debe ser, 
pues, producto de un ordeño higiénico y asimismo filtrada. 
La fabricación puede ser inmediata a la extracción de la 
leche, o mejor, postergada por algunas horas. En este ca- 
so —que permite reunir la leche de dos o más ordeños— 
es absolutamente necesario enfriarla enseguida de la ex- 
tracción y mantenerla a baja temperatura para garan- 
tizar su conservación, sobre todo sí el tiempo es cálido, 
colocando los recipientes que las contienen a la sombra 
en lugares frescos, en tanques o piletas llenas de agua, 
si es posible corriente y si no renovada periódicamente. 

Con respecto al contenido de substancia grasa que de- 
be tener la leche destinada a fabricación de queso no da- 
remos números. Hay tipos que requieren leche parcial- 
mente descremada. En nuestro caso conviene emplear la 
lerhe entera, pues de otro modo la pasta resultará muy 
apretada, seca y desprovista de sabor. 

Con la leche en tales condiciones se procede a la pre- 
paración de la cuajada. Para esto se vierte en un tacho 
metálico con capacidad suficiente, según la cantidad de 
materia prima que se disponga o el tamaño del queso que 
se quiere preparar, Puede calcularse que se necesitan 
anroximadamente 9 a 10 litros de leche para hacer un 
kilo de queso. 

Se dispondrá el tacho en forma de que pueda ser ca- 
lentado, Si se tiene 'un recipiente de doble. pared es con- 
veniente emplearlo, porque facilitará más tarde regular 
las temperaturas por medio de agua fría o caliente, se- 
gún los casos, y mantenerlas mejor que en un tacho de 
pared simple, que obliga a retirar o acercar el fuego re- 
petidas veces. 

También es mejor que el tacho tenga fondo curvo y 
no plano, lo que facilitará la operación de retirar la cua- 
jada en el momento oportuno, además de ofrecer otras 
ventajas, que no mencionaremos para abreviar este tra- 
bajo. 

Puesta la leche en el tacho es el momento de agregar 
colorante si ge desea que la pasta del queso no sea muy 


A sb 
ALMANAQUE DEL BANCO DI SEGUROS DEL ESTADO 


blanca. El col.rante 8 adicionar debe ser especial para 
queso: los que se venden para manteca no sirven, porque 
sólo afectan a la materia grasa, Puede fabricarse un buen 
colorante casero, en la siguiente forma; se pone en un 
frasco un gramo do azafrán, se echan sobre éste unas 
diez cucharaditas de una mezcla de alcohol rectificado y 
agua por partes iguales y se deja reposar el preparado du- 
rante cuatro o cinco días con el frasco tapado, que se agi- 
tará de tiempo en tiempo. Luego se filtra y quedará en 
condiciones de ser usado. 

La proporción en que se emplea el colorante varía de 
acuerdo cón el gusto. En general, puede usarse a razón de 
2 cucharaditas por cada 100 litros de leche, que se echa- 
rán removiendo convenientemente la masa para distribuir- 
lo bien. 

Preparada en esa forma la materia prima, se proce- 
de a coagularla. Se emplea para esto una substancia que 
puede obtenerse en el comercio, llamada cuajo, siendo 
preferible emplear cuajos líquidos en lugar de los pre- 
parados en polvo. 

El cuajo se emplea en dosis directamente proporcio- 
nal a la cantidad de leche que se trábaja, e inversamente 
proporcional al tiempo en que se desca efectuar la con 
gulación. Los cuajos del comercio se venden titulados, es 
decir, indicando la fuerza de coagulación que poseen a una 
temperatura dada. Sin embargo, es bueno proceder a con- 
trolar esa fuerza, para emplear la cantidad conveniente 
en cada caso, Un exceso de cuajo determinará una coa- 
gulación demasiado rápida, dando una cuajada muy con- 
sistente y mala de trabajar. Un defecto de cuajo retar- 
dará más de lo conveniente la coagulación, originando pér- 
didas de materia grasa —que se escurre en el suero— y 
dificultades de trabajo, ya que obligará a cuidar la cons- 
tancia de temperaturas durante un tiempo mayor. 

Para determinar la fuerza de un cuajo, sencilla y 
aproximadamente, se procede en la siguiente forma. Se 
vierten 2 cucharaditas de cuajo en medio litro de agua 
pura y se mezclan íntimamente, Se calienta en un reci. 
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piente cualquiera un lítro de leche fresca hasta 35 grados; 
cuando se alcanza esta temperatura se retira del fuego, 
se anota exactamente la hora y se vierte sobre la leche 
una cuarta parte de la mezcla do cuajo y agua, revolvien- 
do suavemente con el termómetro que imprescindiblemen- 
te dobe usarse en la operación, En cuanto se advierto que 
la Jeche se coagula se anota el tiempo transcurrido entre 
la adición del cuajo y dicha coagulación, uproximando al 
segundo, Si ese tiempo fué de 5 minutos y velnte segun- 
dos, puede decirse que media cucharadita del cuajo en- 
sayado tiene fuerza para coagular un litro de leche a 35 
grados en el tiempo indicado, Con ése dato, por simples 
operaciones aritméticas, es fácil determinar las cantida- 
des de cuajo necesarias para efectuar la coagulación de 
cualquier cantidad de leche en el tiempo más conveniente 
para cualquier fabricación. 

Para la preparación de un buen queso casero, antes de 
echar el cuajo a la leche, es preciso calentar ésta a una 
temperatura de 32 grados centígrados, Lograda'esta tem- 
poratura se agrega la solución de cuajo necesaria para 
obtener la cuajada deseada, removiendo bien pero sus- 
vemente la masa al efectuar dicha adición. 

Durante el tiempo de la coagulación es preciso mante- 
ner lo más exactamente posible la temperatura de 32 gra- 
dos indicada, temperatura que se aumentará de uno a dos 
grados si se trabaja con leche gorda y muy fresca, o 5e 
disminuirá en la misma proporción si se trata de leche 
con poca grasa y con un grado de acidez relativamente 
elevado. 

La razón de esas precauciones referentes a la tempe- 
ratura estriba en que un sumento prudencial de la misma 
activa la cosgulación, contrarrestando el retardo que pue- 
de derivar de una acidez muy baja de la leche con que se 
opera y propendiendo n una mayor retención de la materia 
grasa por la cuajada, 

Mientras se realiza la congulación el operador no debe 
apartar un solo instante su atención del termómetro: es 
fundamental la constancia de la temperatura que indica- 
mos anteriormente, Obtenido el coágulo en condiciones 
normales puede asegurarse casi la bondad del producto 
final, ya que las operaciones subsiguientes son mucho 


más fáciles y menos delicadas que la gue acabamos de 


Un inconveniente —de alguna importancia— que pue 
de surgir durante la coagulación es la separación de une 
parte de la materia grasa contenida en la masu, que puede 
aparecer sobrenadando. En este caso no debe revolverse 
en manera alguna el contenido del tacho; lo práctico es 
rotirar cuidadosamente la capa de crema que se hubiere 
formado empleando un cucharón apropiado, 

Terminada la cosgulación continúa el proceso con e: 
corte de la cuajada. El momento oportuno de procedera 
esta operación se determina introduciendo en la mass 
una cuchara; sí la cuajada está a punto de scr cortada 
se romperá formando aristas netas y no se pegará al 
utensilio. 

El corta de la cuajada se hace convenientemente em 
plenndo liras de quesero, aunque, en au defecto, pueder 
utilizarso cuchillos grandes, Se cortará primero en capas 
horizontales; Juego se pasará la lira en el sentido de unc 
de los diámetros del tacho, y por fin, paralelamente al dié 
metro del tacho normal al anterior, En consecuencia, le 
A Pets estos de £ y metia 
4 tres centímetros de 

MÍO USE Add, mercado Y ficas 
el grano, removiendo la masa cuidadosamente, procuran- 
do que la parte del fondo suba a la superficie y que le 
purte central se reparta hacia los bordes del tacho; 
de uniformar la temperatura, se insistirá en el romovidc 
hasta obtener que los granos de cuajada se presenten uni 
formes. 

Conseguido eso se deja reposar el coúgulo durante 
diez minutos, al cabo de los cuales se empieza a calentar 
la masa agitándola suavemente, aumentando la tempera 
tura despacio —-más o menos de 2 grados cada cinco mi- 
autos— hasta alcanzar 36 grados si se trata de wha leche 
ácida y 38 grados si tiene poca acidez. Esta operación tie. 
ne por objeto dar al grano una consistencia adecuada y 
contraerlo: el tiempo de calentamiento oscíla entre 15 y20 
minutos. Para determinar el final de la operación, se to- 
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amará y comprimirá un puñado de cuajada en la mano: el 
grano estará pronto y bien hecho si tiene el tamaño de 


una arveja más o menos sino se aglutina al comprimirlo y 
si se presenta elástico y firme, 

No conviene prolongar mucho el calentamiento ni au- 
mentar la temperatura sobre los límites indicados, para 
evitar que el grano resulte demasiado duro y nos dé más 
tarde un queso de pasta grosera y apretada, 

Obtenida la formación del grano corresponde retirar 
la cuajada para someterla al moldeo. El coágulo puede sa- 
carece del techo por medio de una tela de quesero (tela 
suiza de malla fuerte, formada por hilos bien retorcidos, 
pero no muy apretada), que se pasará por debajo de la 
masa por modio de una varita o alambre doblado en arco 
y accionado en los extremos por las manos del operador. 
De esa manera, toda la cuajada envuelta en la tela —pre- 
vismente humedecida— puede ir directamente al molde 
sin sufrir ninguna otra manipulación, 

También puede retirarse la cuajada del tacho, poco a 
poco mediante un cucharón o recipiente adecuado. En es- 
Le cuso es necesario colocarla, antes de someterla al mol- 
deo, en lugar apropiado para que se produzca el desuere, 
ya que con la masa sacada en tal forma siempre va un 

exceso de suero, cosa que no acontece cuando se emplea 
la tela suien que permite un escurrimiento del líquido a 
través de sus mallas. 

Los moldes que han de recibir la cuajada deben pre- 
pararse de anteniano perfectamente limpios, Para prepa- 
rar un queso casero no es necesario que los moldes se ajus- 
ten » medidas o cualidades determinadas, Puede usarse 
el molde de madera extensible o simplemente un tubo ci. 
lndrico de hojalata, de cinc, o de hierro galvanizado. En 
este caso, se cuidará que sea penfectamente cilíndrico, a 
los efectos de que pueda deslizarse en su interior normal» 
mente el disco de madera necesario para el presado, que 
trataremos más adelante, 

La cunjada se coloca en el molde envuelta en una te- 
la de quescría previamente humedecida: se aprieta con- 
venlentemente dentro del molde, a mano, y las puntas de 
la tela se doblan con cuidado en la parte superior. Así 
preparada la cuajada en el molde ——que suponemos metá- 


lico— se tapa dicho molde con un disco de madera de diá- 
metro un poco menor y se procede al prensado. 

El prensado tiene por objeto la eliminación del sue- 
ro que retiene la masa, reunir rápida y convenientemente 
los granos de cuajada y contribuir a dar forma regular 
al queso. Para efectuarlo, si no se dispone de una prensa 
adecuada, se pondrá el molde preparado en la forma re- 
ferida, sobre una mesa fuerte y muy levemente inclinada, 
para favorecer el escurrimiento del suero, sub-producto 
que puede recogerse para alimentar cerdos, terneros, ete. 
La mesa en que se efectuará el prensado se dispondrá en 
un local fresco y relativamente húmedo. 

Sobre el disco que tapa el molde, y que —como he- 
mos dicho— puede deelizarse dentro del mismo a medida 
que la cuajada se contrae por efecto de la presión, se ha- 
ce actuar un peso conveniente, La presión se iniciará sua- 
vemente y se irá aumentando en forma continuada y pro- 
gresiva. 

Como regla general, debe tenerse presente que se 
prensan más de dos quesos grandes que los pequeñas: a 
igualdad de tamaño, los quesos de poca materia grasa más 
que los quesos gordos; y según la estación en que se fa- 
brican, los quesos de verano más que los quesos de fin de 
otoño e invierno. 

En nuestro caso, la presión puede iniciarse a razón 
de 10 kilos por cada kilogramo de queso contenido en el 
molde, presión que se Aumentará progresivamente hasta 
alcanzar 18 a 20 kilos en el término de 24 horas, o sea 
el tiempo que debe durar en total el prensado. Durante la 
operación es necesario dar vuelta periódicamente el queso 
combiándole cada vez el paño que lo envuelve, La pri- 
mera vuelta se realizará a los 15 0 20 minutos de poner el 
quego en la prensa; la segunda a los 35 o 40 minutos; la 
tercera a la hora y así sucesivamente, teniendo en cuenta 
“que a mayor número de vueltas se obtendrá mejor desue 
te. A partir de la tercera vuelta —al cambiar de tela— 
puedo substituirse por una tela seca en lugar de húmeda, 
y aun doble, a fin de favorecer la salida del resto del suero, 

Concluído el prensado se saca el queso del molde y se 
sala, Para esto se pone durante 36 a 48 horas en un baño 
de salmuera, preparada de acuerdo con las siguientes can- 
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tidades: dos partes de sal de cocina, en peso, disueltas en 
zinco partes de agua potable. Este baño de salmuera puede 
servir para varios días —dícz o doce— si se emplea bue- 
na agua y buena sal en su preparación. 

Después del salado al queso se deja en un lugar fres- 
co temp”. 18 a 20 sombrío y algo húmedo 80 a 85 (me- 
jor mn sótano), donde sufrirá el proceso de maduración. 
Allí se dará vuelta todos los días, durante las dos prime- 
ras semanas, y luego dos veces por semana. 

Al mes, o al mes y medio, estará en perfectas condi- 


ciones para ser consumido, 
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Cómo debe hacerse el injerto. — Epocas propicias. 
Volumen del desarrollo 


ESDE hace varios años se viene hacien- 
do una intensa campaña en pro de la plantación 
de vides para la obtención de uvas de mesa, en vis- 

ta de ser éste un artículo cuyo consumo aumenta entre 
nosotros día u día. 

Queda todavía algo de lo que no se ha hablado lo su 
ficionte y que reviste gran interés: la injertación. 

Se presenta muchas veces que los interesados, no es- 
tán satisfechos con las variedades que poseen y no se de- 
ciden a cambiarias por lo que las otras plantas se demo- 
ran en dar nuevamente frutos; a causa de no conocer que 
la injertación las puede hacer más pronto frutales. 

Cualquier parra puede injertarse a condición de que 
aca vigorosa y tenga un tronco firme. 

Cualquiera persona puede también hacer la injerta- 
ción y tener éxito después que lea detenidamente estas 
líneas. 

Como herramientas se necesita un serrucho para po- 
Jodie un machete especial, un mazo y una navaja para 


Se necesita también haber guardado estacas estra- 
tificadus en arena do las variedades de mesa que se quie- 
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ra injertar o comprarlas a los que se dediquen a guardar 
éstas como negocio. 

La época actual es buena para injertar y puede He- 
varse a efecto hasta poco antes que empiecen a hincharse 
las yemas, Llegado ese momento, las probabilidades de 
éxito disminuyen. 

Lo primero que hay que hacer es descubrir el pie de 
las parras como desaporcándolas en un radio de 30 centi- 
metros y a os 10 centímetros de profundidad, 

El tronco así descubierto se limpia y se le extrae la 
corteza vieja, y luego puede cortarse a nivel del suelo ho- 
rizontalmente con el serrucho. 

La parte dol tronco que quede en el suelo debe ser 
recta y lisa pues si tiene nudosidados será muy difícil 
después practicar las hendiduras para injertación. 

No os útil injortar inmediatamente de cortar la cepa 
sino por el contrario hay conveniencia de dejar sangrar el 
tronco a lo menos 24 horas porque la savia que derrama 
un abundancia puede ahogar el injerto, como se dice £o- 
rrientemente, 

Estos dos dias que se deja descansar la cepa deben 
aprovecharse en sacar los sarmientos estratificados que 
servirán para preparár las púas para los injertos. 

Del estado de conservación de estos sarmientos de- 
pende en gran parte el éxito de la injertación, 

Su buen estado se,reconoce haciéndoles un corte eon 
In injertadora, el cual resultará de un color verde claro, 

Si por el contrario la madera resulta de color Jaspea- 
do con manchas negras y la corteza suelta, significa que 
dichos sarmientos son aptos para la injertación. 

Una vez sacadas de la estratificación las ostacas de- 
ven limpiarse y ponerse en agua de 12 a 24 horas, nunca 
mayor tiempo. h 

De estas estacas se cortan las púas con la injertadora 
que debe estar muy limpia y bien afilada, en forma de 
cuña, dejándolas, un poco más gruesas hacia el“lado don- 
de se encuentra la corteza, 
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Es una mala práctica preparar estas púas con anti- 
cipación. 

Es costumbre cortar las púns de dos yemas, pero es 
mucho más aconsejable cortarlas de 3 0 4. 

Se usa también colocar dos púas sobre cada pie espe- 
cialmente cuando se injerta sobre cepas viejas, usando 
para hacer la hendidura el pequeño machete y un golpe de 
mazo. 

Debe tenerse cuidado de que estas dos hendiduras no 
se junten, es decir, que no dejen el tronco rasgado por 
la mitad. 

En seguida, usando el formón se abre la hendidura y 
se coloca la pú cuidando que coincida corteza con corteza 
y madera con madera. 

No hay necesidad de ligaduras ni de mastic de ningu- 
na especie; basta eubrir el tronco aporcándolo un poco con 
tierra bien pulverizada, mejor todavín sí ésta es un poco 
arenosa. 

Muy conveniente es también colocar a cada planta 
un tutor para sujetar los sarmientos que se desarrollan 
de cada yema; de lo contrario éstos tendrán tendencia de 
arrastrarse por el suelo y como cerca del tronco adquie- 
ven luego mucho grueso, se hace después imposible le 
vantarlos. , 

En esta forma se puede también transformar una vi- 
ña de uvas para vino en un viñedo de uvas para mesa. 


pS 


- 


. 


CONOCIMIENTOS UTILES 


dd 


Inventos Modernos Que Son Antiguos 


Automóviles pri- 
mitivos — 
ZE) 0% primeros antomóvi- 


(79 les fueron de vela. su 
[És primera Idea y su di. 
SEA bulo están ex el ma. 
muscrito Mtalíano de Roborto 
Valturio, fochado on 1460. Estos 
carros a vola fueron comstruf- 
dos en Amberes en 1476, dondé 
un burgomaestre le encargó uno 
1 un tal Gflies de Don 

En 1600, uo lbro raro de 
Lula Hohonwang Moró la Ade. 
Meliana a Alemania, y en Nu. 
remberg se construyó uno de 
esos antomóviles, en el 4% 1559, 
que menciona la “Magia im 
thematica”, de Wilkins Ev el 
siglo XVIL  ostos automóviles 
fueron frecuentes en las plazas 
de Holanda. Sin embargo, Pue- 
do caliticársoles más bien de 
MAVOs terrestres. 

Tampoco pueden ser llamados 
automóviles los carros acclona. 
dos por hombres, por el mero 
hecho de que no los arrastra 
ban caballos o mulas. El euto 
móvil humano fabricado en 
Dresde en 1504 es menetonado 
por la crónica de Pietro AI 
no. En Nuremberg ne construyó 
también en 1558 un inmenso 
coche que contenta un sran mb 


por Amión Giulio IScagagtla. 


mero de hombres. Pero pre 
samento ose,año £ué ideado ol 
primer automóvil — mecánico. 
quo era, aderaás, USYO a 1Otor. 
“Le artiticlose machine”, del 
Italiano Ramelll, describo, eou 
su correspondiente dibujo, un 
tarro de hierro, cerrado y tos 
ulicado, que podía correr no. 
Dro terra y navegar en el dun. 
por catar provisto de hélices y 
de ruedas. Este automóvil blin. 
dado,do guerra llevaba a sel 
>arcahueeros Y ora movido, por 
medio de uns manivela, por la 
fuerza de 16 hombre “que esta- 
ha adentro y no podía ser vis 
£o ni atucado por nadie”, 

Otro automóvil mecánico tué 
inventado més tardo por Hans 
Mantshi, de Nuremberg. cuan. 
do Lafbnltz ertudiabn aún ev 
esa ciudad. Las momorias dl 
Mlósoto describenana. máquina 
a vapor constrafdn en forma de 
dragón, que arrojaba llamas y 
recorría velozmente montos y 
vallos. El socteto de esta má 
auina fué al sepulcro son su 
Inventor 

En 1645, Glovanni Branca 
romano, Ídeó nn “carro que ac 
inuevo solo" Dastanto notable 
que el mecánico Esteban Far 
Her, de Nuremberg, realiyó 


ausque la gloria de la construc 
vlóm 10 le correspondió, no ye 
rube cómo. La crónica de don 
Giubopao Cerviul, en eL año 
1073, hubla también de “un co- 
che sin caballos Dicho por al 
ermano de Santa Muría in 
Vid, ciego, y obsegulado por 64 
to 1 don Gaspare Altiori, que 
fué en ess Sehfoulo hasta su pa- 
tacto. 

La obra del holandés Meyer, 
Que acabamos de arucioar, 
fué un verdadero automóvil de 
Pasco, Pero su sintema 1a8 ro- 
Dado a Giorsont Branca. En 
1490, el médico Itichard 1nven- 
46 otro Pequeño mecanismo, pe- 
ro ontonces ya era conocido el 
coshz a vapor da Newton. 


Flotadores y sal. 
vavidas — 


En un capitulo de sus olas, 
Leonardo de Vinel describo anos 
zapatos pasecidos a los que uti 
lizubu Napoleón ILL para co 
minar nobro el agua y Que son 


de dico que los fabricó. Son 
verdaderos salvavidas las “nn. 
vicules axilfarix* ideados y die 
bujadas por Fausto Venanzlo 
Siceno en su obra "Machin 
nora”. Se parece a ellas otro 
Aparato, que se ataba a la cía. 
vara, inventado por los er 
wanos Gerll en 1785 y Mamo 
do ex ermanfíblo”, o sen el 
lombro pueeanto torremre y 
wonático, Doscripelón de una 
Aqua: podría lamarse 
“Etidrotforo". a cons de la 
función a que cs destinado, 
Ke consiste en sostener 2) 
hombre sobre el agua. Milán, 
1185, 

Fué ensayado ome aparato 


en “la Real Cludad de Monza, 
son la graciom presincla de 
3. A. Ro el Sorenluñido Árchl- 
duque Host, que se dignó ngra- 
seserla y alabarla”. Recono- 
con los fnvomtoros que tam 
bién Leonardo hebía pensado 
en elo. 


verdadero subma- 

ring y los torpedos — 

En virdudoro — submarino 
fué la uuve en que Jalme 1 
de Inglsterca hizo por el Tá- 
mess Jn trovosía de Wer 
malaste A Greenwich, ca el 
año 1642, La máquina no era 
inglesa, sino holandesa, y Sé 
construída por Cornelio Van 
Droblel, De acuerdo con este 
modelo so fabricaron varias 
nuves, como sembradoras de 
mánas, que fueron Incorpora 
day a la marino de gustra real. 
destinadas a pasar por debajo 
der espleón en el sio de la 
Rocuela, El submarino, nac. 
de para la guerra, ontró en ac- 
elón por primera yes, 

Otro submarino fué señala. 
do dien años — después, en la 
obra del Padre Merspnno ti. 
tulada — "Phsenomoa — hydrau. 


conatraido de cobre, con Yen. 
tanillas y ventiladores que us. 
pirarda cl aire en la sugerti. 
ele del mar”, De esto se dos 
prende que estos inventos eran 
una sbmple aplicación, on 
wayor escala, del Invento ve 
neelano: del buzo que conduce 
el atra de la suporficle del 
ara los ablamos en que se 
encuentru. “Dos bolsas de cue. 
yo interales permiten la en- 
irada y la salida de los buzos 
Durante la immerdón, la nave 


uy 


it dd 


vo orienta por medio de la 
brójala. Está provista de afí- 
Indos espóloes para perforar 
la carena de las muvos enemt 
gas y ene aparatos especta» 
les para recoger objetos del 
tondo dol mar” 

Ki escritor frmncés Charltn 
de la lonciero ha hoco cono- 
cor un doqumonto del Y de eno. 
ro de 1641 por el cual Un tal 
Juan Buerió oblicua el mono- 
polio... de los territorios 
submarinos “para la pesca, 
en el fondo del mar, con su 
barca que navega bajo ol 
ar Para defender a 
aparato de cuslanier sorprosa, 
el constructor de este subma- 
ring obtuvo del cardenal de 
Míchelien le autorización de 
Arar sus colores en su nave. 


* 
El fonógrafo — 

Un fonógrafo 4 base de 
agua en descrito por el <mpl- 
¡án Arostíno — Ramelll. inge. 
siero de Enrique HI, en 1683 
No «ene nada común com low 
Sroganox hidráulicos, pues er. 
te aparato imita ol canto de 
varios pájaros Y ho toca mel. 
ca: es. por lo tanto, unh má 
qulna que reprodace los soni 
dos naturales «omo son un la 
realidad. y 

“La diverso et artíficioso ma. 
shine" de A. Ramelli explicó 
sl Invento de un recipiente qui 
contiene cuatro — flautas do 
agua, las "cuales imitan diver. 
sox y urmontosox cantos de 
pájaros. La idca de un fonó. 
¿grato he oncuentra en un ar 
tículo publicado on el número 
de abril de 1632 por "Le Cow 
rior Vóritable", pequeña revir. 
la mensual cuYON — redactores 
ac dedican u rerlatrar las no. 


Ñ 


ticias más — invorosímilos bajo 
estu rúbrica: "An bureau dos 
postes établl pour lor mouvo- 
les hétérogénes”. 

“El capitán —Vosterlock 
dico la motlela — ha regresa 
do de su viaje a los tierras 
australes, que reallaó por or 
den de su país (Holanda) hace 
dos años y medio, Entre otras 
cosas, refiere que, al pasar por 
mn estrecho, más arriba del de 
Magallanes, bajó a tierra den 
wn pala cu que la patutalera 
hu dado a los hombros cortan 
esponjas que setfenen los soni- 
dos y las voces articuladas, así 
como muestras esponjas absor- 
ven los Mguidos, De modo que 
cuando esas habltantes amio- 
ron comunicar algo A .perso- 
mas que viven lejos, le hablan 
A una de esas esponjas y luogo 
la envían 1 dieha persona, la 
cual, al recibirlo, la aprieta 
hugvamonte y hace salir poco 
a poco todas las palabras que 
contiene. Gracias a este medio 
maravilloso. ss entera de todo 
lo que el otro le quoría de- 
A 

En 1648, 01 oblapo John 
Wilkins, en su “Mala matne- 
refiere ol slgulente 

1» tal Walchins, sí 
blen — calífica a este inventor 
de idiota; “Walehios Preten. 
de que es vosiblo conservar an- 
toramente sus vocales, valo de- 
cir, cualquier palabra artícu 
Jade por la YOz. sta en UnA ca 
Ja. ses en un tabo, y que, vol 
viendo a abrir esta caja o este 
kubo, las palabras salárán en 
el mísmo orden en que han sl 
do pronunciadas, en la misma 
forma en quo, porn so dice cn 
electos paínes £rlos, las pala 
bras proferidas so bielas al au 
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lx de la boca y sólo pueden ser 
vidas en el siguiente seruno, en 
la época del deshielo". 

Con motivo do la Exposición 
Rotrospectiva — del Fonógrafo, 
su organizador, M, Hamol, ul 
hacer la historia del fonógra- 
to, dijo: “Creo que Cyrano de 
Bergrras — £u6 el primero que 
previó, en su “Viajo a la Lu- 
ua", el invento futuro. Wxpli- 
om, ba electo, cómo hacian los 
hombros de la Luna para en- 
cerrar los somidos en una caja. 
diclondo; — “Al abrir la caja, 
Úcomtré un conjunto de me: 
tal memejante a nuestros relo- 
jon, Mene de no só qué moca. 
ulemos — Imparceptibles. — Bro 
una especie de libro sin hojas 
al letras, un líbro que se les. 
ao con los ojos, sino con los 
oídos. Cuando se quiere leer, 
50 muevo una gran cantidad de 
ástos 1 modo de norvios de la 
máquina y coloca la aguja so 
bro los capítulos que desea es. 
auebar, y al mismo tiempo sn- 
lea de 1n máquina, como de la 
hoca de un hombre o de nn Ins- 
trumento musical, todos los so 
uidos distintos y diversos qne 
slevon de expresión dol lengua. 
je a los hombres lunares” 


El “sleeping” — Cú- 
pulas blindadas 
del siglo XVI. 


El v“sleoping" fué inventado 
por Giovani Pranen, Tomaro. 
y estaba construido en tal for. 
ima que la persona acostada 
gracias a ón alstema de ro. 
MOrtOA, no enfría sacudidas y 
permanecía slempre en la po- 
slción horizontal, anque sl 
lerreno en que se movía ol ve. 
hícnto fuera desigunt 

Yi tanque de la aptitodad 


no eru automóvil, alno que lo 
empujaba np caballo colocado 
en ln parte posterior, Podía 
ubrirso y corcarse, El condue. 
tor y los hombres de armas es. 
taban adentro, protegidos. May 
un tanque on el Mbro de V: 
gorio. pero el de Romellt es 
muy superior. 

Otro carro curiosíaimo, que 
reproduce Vegeslo, se morir 
probablemente empujado por 
hombres. 

Entre las láminas del Hbro 
de este autor eBcontramos tam. 
bién una toro de madora fot- 
tificada y portátil que, por me. 
dío de una gean y me le 
vanto y se baja como las plata 
formas móvilos que sostienoy 
los cañones en las fortilcació. 
nes modernas, cuyas cúpulas 
se abren para la descarga de 
las plozas y so elorran en cuan. 
10 los cañones han vuelto a en- 
trar. 


Un telégrafo del 
siglo XVI — 


En las “Provisiones acade 
mlcso” publicadas an Roma on 
1817, Strada deroribe also an 
como un telégrafo eléctrico, 
basado eu el magnetismo, in 
aquella épcca, la idea desper- 
tó grun interés en el mundo 
de ln ciencta, hasta el punto de 
ano el Padro Tenrechon, miem. 
bro lorenés do la Compañía de 
Jesúr. on su "Hilari Mathe 
matlca”, lo dercribo en la ml 
guiente forman: "Alewien pr 
tends que, por medio de cul 
mita 1 otra “pledra" (slo) se 
mefante, las personas separa- 
das podrían hablar entre elias, 
Por ejemplo, si Claudio se sn. 
cuentra en ' París y Juan en 
Roma, y si cada omal Mene una 


aguja imantada que posea la 
virtud de sendr las vibracio. 
mus devla otra. podría ocurrir 
aue Claudio y Juan, teniondo 
¿mbos el mismo alfaboto y ha- 
biendo convenido en hablare. 
de lejos todos los días a las 
seta de la tardo, la aguja, des 
pués de Muver dndo tres vuoi- 
tas y medio, como señal, al tio 
Mue comunicar que el rey 
está on Pnels, su detuviera 
primero on la La después en 
la E, en la Ra en la O, eh la La 
cta, hasta tramsmític todo la 
truso “Lo rof 6% lol”. 

La idea de Btrade lo Rubio. 
ra gustado 31 Padre Leurechon 
1 hublose exíscido nn (rán su- 
¡Seleotomente podaroso. ... pe 
to no lo habla, do mudo que 
ul sacerdote erftica sl Invento, 
diciendo: “Obí Utinam humo ra. 
Mo seribondi prodeat usu oun= 
Hor et clelor prorogareí aple. 
tolato 


La fotografía en 
colores — 


Mn una movia — fantástica, 
úae estuvo muy un boga hace 
dos afslos, Tighigns de la Ruz 
che hace describir en esta for. 
7ua la fotografía en colores por 
sl Jete de los Genios Blomen- 
'ales, 1 cuyo palacio pretendo 
haber pido transportado: "Su. 
hen que lox rayon de luz. rofe- 
Jados ¡por los diversos cuerpos, 
reproducen — como pintador 
am un cuadro — 0stos cuerpos 
reflejados eo auporficien bei 
antes, somo por ejemplo q la 
retina del ojo, on el agua, 0n 
104 espejos. Lo» esplritaa cla. 
weutales han tratado de sbgon- 
war el modo de jar esas tá. 
scum pasejeras, y com tal ob- 
Jéto han compucelo TA ma. 


¡era sutillsima, bastante vis 
cosa, due en puco tempo se 
acca F luego se pudre, Bari. 
hn cOn esto substancia una es 
peste de tela y la ponen delas 
to de los ubfetos que quieren 
roproductr. El primer etecto 
aue la tela así preparada pro 
duce, e idéntico al que se 0b- 
tiene en ul espojo, para lo que 
so podría hacer un capel 
hace la «ela, porque por medie 
de ia pelfevla viscosa. tija lar 
Imáxenes. EL pelo repite 
fielmente la imugen de los ob- 
jetos, poro na comserya min: 
8. Nuestras clan la ceflojan 
con ln misma £idolidad. La toto 
se a90n (nmedíaramento y as co- 
loca on un evarto obscuro. Una 
hora después, lo película está 
seca y so obtiene así um cun. 
Aro tan graelono que aínán 
cundro podría —lgualario en 
realidad” A esta altura, ol 
Jote de“ ios Bspíritus Elomen- 
talos outro on detallos cient 
ficos, hablando de la naturaza 
de la ambetaneia gelatinosa q 
intercepta y vomrerva los ra 
303 de tue; no refiere a la di 
fícultad de prepararla bien y 
plantea 108 problemas diversos 
Ane convendría proponer a los 
tinkcos de su Lempo Y euyu so. 
lución abandona a su sagn 
dad. Nosotras hacemos 1 
mismo. 


La armónica de 
Franklin — í 


Un artículo de Benjamín 
Franklín gue he leído en 14 
“Bcelta al opuscoli Imteressan- 
HY, reeditada en 1125 un To- 
rín, por O. Bolo, habla 4 
un invento musical 


Eo instrumento, se Mamo 


In armónica y está hecho com 
xunos. Dice Franklin que el Ir 
Tandéa — Puekeridge, — muchos 


años áutes, había ponsado en 
haver un instrumento musical 


lo hizo, * 

do al primero y eligiendo va- 
sos du mejor calidad”, y dote 
— dico ol grau sabio — “es el 
primóro Que haya visto y ob. 
do". Después, el mísimo Fran. 
kiln so dedicó a fabrica uno, 
use es el que presenta en au 
opúscula publicado en Lon- 
úros en 1724, Empleó treinta 
y nicoo vasos de vidrio oorres- 
dondltatos 1 tros octavas con 
redos loa semitonor, Lom va. 
sos estaban colocados del más 
pequeño al más erande, y eran 
más Eruesoa o máa Hnos, se. 
gún «el tono. La entonación 
pueda darse — hasta ol acordo, 
«ismibuyondo ej espesor del 
vidrio. Para obtener esto acor- 
de es nocemrlo que los vasos 
estén bien secos., Los treinta y 


sleto vasos están colocados en 
usa cajlla larga de tres ples 
y ancha de once pulgadas, de 
forma plremidal. como los Ya- 
sos. Kn el medio huy un huso 
de hierro unido a los varos y 
eugranado a una ruido. El Ine 
trumento 30 loca con las dos 
manos bien Mmplas..., hacien= 
de girar con los ples el huso, 
al que ostán fijados lor varor, 
de modo que gire al rovós, con 
respecto a los dedos. 

Para reconocer la mota co- 
recspondiente a cada uno de 
los — vasos, Pronlla los pintó 
de distintos colores. Para dar 
a los sonidos un tono más vL 
vo y alegre, logró apoyar ¡ón 
o menos lés dedos sobre 0L ví 
Ario, hasta tecur una música 
ue emliftioa de pertecta y aro 
dable Tanto que “comó home- 
naje al musical dengusje ita 
línno, he querido der a mí Ins. 
trumento — dise — un nom. 
bre Maliano, Jamándolo Armó. 
rica”. 


Costumbres de los insectos 
El mundo de los insectos ofrece al observador espec- 


táculos sublimes en su lucha por la vida. No hay especie 
que no trabaje denodadamente para mantenerse en la 
naturaleca; la misión primordial es reproducirse, de ahí 
que todo gire alrededor del nido y de las provisiones que 
ha de precisar la cría. La maternidad influye de tal modo 
en estos seres que a veces el observador queda perplejo, 
no sabe si hay inteligencia o si solamente se trata del ins- 
tínto llevado 1 su más alto grado de perfeccionamiento. 

En la preparación del nido, el insecto pone de mani- 
fiesto aptitudes que jamás es encontrar; los 
himenópteros son, quizás, los insectos que han alcanzado 
an grado mayor de perfeccionamiento, Las abejas, por 
sus aptitudes, marchan a la cabeza de los mismos, No obr- 
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tante, desde la época en que Virgilio cantaba sus célebres 
poemas, las abejas no han demostrado poseer nuevas cua- 
lidades que permitan señalar progresos en la colonia, 
Esto significa que ya han alcanzado su máxima “evolución, 
que ahora solamente aplican por instinto lo que se tras- 
mite de generación en generación: el hábito al trabajo, 
el orden y la disciplina, que cumplen automáticamente, 
sin más reglas que el instinto. El hábito al trabajo es 
innato en los insectos; algunos trabajan para comer, 
otros para mantener la especie, siendo éstos los más inte- 
resantos, por prestar múltiples beneficios al hombre. 

Narrar todos los hechos referentes a la vida de las 

avispas, sería trabajo que escapa a muestro control por 
lo complicado de ciertos hechos a los cuales sólo se les 
da la aplicación que indica la lógica del hombre, que mu- 
chas veces dista enormemente de la realidad. Por otra 
parte, nuestros conocimientos no soy muy abundantes 
en la materia, pues pocos naturalistas se han dedicado al 
estudio consciente de nuestras avispas. Naturalmente me 
refiero a la biología de las mismas, 
* Vamos a indicar una de las costumbres puéstas en 
práctica por ciertas especies de “himenópteros. Flla se 
relaciona directamente con la cría, con esa descendencia 
que jamás alcanzarán a ver y que tanto les preócupa, pues 
el insecto cumple instintivamente su función reproduc- 
tiva, guiado por las loyes naturales comunes en todos los 
sares tendientes a la conservación de la especie. Escapan 
a esta regla muchos insectos, tales como las abejas, las 
hormigas, etc., que crían con verdadero afecto las larvas 
que viven en la misma colonia. 

Entre los Sphegidos, Scolias, Pepsis, Bembex, ete.; 
es muy común observar una febril actividad tendiente a 
procurar para las futuras larvas cl alimento que han de 
precisar y que por sus caracteres físicos, la conformación 
de los órganos bucales y la falta de locomoción jetiva, no 
pueden procurársclo por sus propios medios. 

Al llegar lo época de la postura, comienza Ja activi- 
dad del insecto. En primer término debe buscar el lugar 
apropiado para su nido. Cada especie, de acuerdo a sus 
necesidades, olige el suyo a plena conciencia, pues en ello 
va la suerte de la larva que deberá pasar todo un invierno 
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bajo tierra, expuesta a grandes peligros, tales como ata- 
ques de otras larvas o insectos, inundaciones, ete. Elegi- 
do el terreno, se da a la tarea de cavarlo. Lleva consigo 
todas las herramientas que ha de precisar, de modo que 
no hay vacilaciones; sus fuertes mandíbulas sirven de 
azadas y los vellos de los tarsos son los rastrillos que usa 
la avispa para sacar la tierra que va removiendo, Poco a 
poco va cavando su pozo, a veces sofocada por la tarea y 
por la fuerte temperatura, descansa unos momentos y 
luego continúa su trabajo hasta que queda terminado. La 
profundidad e inclinación es slempre la misma para ca- 
dí especie, A veces una galería transversal marca el fin 
del trabajo. Durante la confección de su galería suele tro- 
pezar el insecto con muchas difienltades, tales como la 
naturaleza muy dura del terreno, una piedra o un objeto 
duro que no le permite seguir cavando. Cuando esto oeu- 
rre se hace necesario recomenzar la obra tantas veces 
como sea preciso. La primera parte del trabajo está he 
cha; el único peligro que existe es que otro insectos o 
cualquier intruso se apodere del túnel durante la ausencia 
del propietario. No será fácil, pues el dueño volverá va- 
rias veces para ver en qué estado de encuentra su obra. 
Hay en otros himenópteros (en los Bembex) una prácti 
ca que es admirable. Antes de partir en busca de su víc- 
tima, el insecto coloca: una piedrita en la boca de su cue- 
va, de manera quo ésta queda perfectamente cerrada a 
toda vista inoportuna. —- a 

En el párrafo anterior hemos hablado de una vietima 
que debe buscar el himenóptero. ¿Para qué la precisa? A , 
él no le prestará ningún servicio, ya que mi siquiera to- 4 
mará un solo bocado; pero para su cría será el alimento 
necesario, como para pasar su estado larval y llegar a la 
ninfosis en condiciones favorables. De ahí que sea preci- 
50 preparar con tanto esmero una galería bien segúra y 
aprovisionarla de víveres frescos. los cuales teriemos la 
seguridad de que no se han de corromper. 

Terminado el trabajo preliminar, el insecto se trans- 
forma de pocero en cazador, Cada especie persigue a de- 
terminado enemigo; a veces son otros insectos, otras son 
Arañas, pero en todos los casos, es notable el hecho de 
que siempre eligen la misroa especie como víctima. ¿Qué 

e 


medios posee el insecto para dar con la especie que pre- 
cisa? ¿Cómo puede dar caza sin equivocarse jamás, eli- 
giendo entre muchos seres parecidos, la víctima que ha 
de servir de alimento de su ería? Es curioso señalar que 
1 Veces el observador no encuentra el insecto por los alre 
dedores en que anidan las ayispas y, sin embargo, ellas 
lo hallan con una facilidad que asombra. 

Lista ya nuestra avispa para dar caza al enemigo, se 
dirige resueltamente hacia él procurando sorprenderlo y 
herirlo con su dardo, La victima se defiende y trata de 
desprenderse de su implacable atacante. La lucha es bre- 
ve, pocos segundos tarda el himenóptero en dar cuenta 
de aquélla: un aguijonazo invariablemente aplicado en 
el mismo lugar, la deja inmóvil mientras el insecto se 
dispone a transportarla a su cueva. 

Cuando se trata de animales grandes, tales como 
arañas, langostas, etc., el transporte es una de las accio- 
nes más penosas para el insecto, por el esfuerzo que debe 
realizar por terrenos accidentados o con malezas; no obs- 
tante, nada le detiene; paso a paso se va acercando al 
punto de destino. Cuando la. víctima es pequeña el asun- 
to se simplifica, pues la avispa toma entre sus largas pa- 
tas a su presa y emprende vuelo rápidamente. Esto ocu 
rre, por ejemplo, en los Bembex, que acarrean moscas 
o en la avispa que hace nidós de barro (Seelifrons figu- 
lus) transportando para su cría, pequeñas arañas. 

Un hecho que merece especial comentario es el que 
se relaciona con el hallazgo por parte del insecto de la 
cueva que le pertenece. ¿De qué medios de orientación 
está dotado para poder llegar sin equivocarse, sin vaci- 
lar siquiera al borde de un pequeño agujero abierto en 
un terreno arenoso, accidentado y lleno de otras tantas 
aberturas que se asemejan por su forma y tamaño a 
aquella que cavó con tanto cuidado ' breves momentos 
antes? 

Transportada la víctima al borde de la galería, el 
insecto penetra en ella, inspeccionándola por si durante 
su ausencia algún intruso la hubiera ocupado. La per- 
manencia de otro insecto siempre es fatal para la larva 
que ha de nacer, Lentamente ya deslizando su caza a tru 
vés del túnel, hasta ponerla en el fondo; luego, después 


de tantas maniobras en les que se ponen a dura prueba 
us aptitudes, deposita sobre el cuerpo inmóvil de su víe- 
tira, un huevito, del cual nacerá la larva que ha de en- 
contrar el alimento al alcance de su boca y, lo que es más, 
tendrá alimento fresco por mucho tiempo, pues irá co- 
miendo poco a poco sin dañar los órganos vitales de ese 
ser que le preparó debidamente su precavida madre, has- 
ta que por razones de su crecimiento cesa en su alimen- 
tación y se transforma en ninfa, de la cual saldrá el adul- 
to que procederá en la misma forma que su antecesor. 

Para comprender la verdadera obra de la avispa, es 
necesario dedicar unos párrafos a ese ser paralizado en 
sus movimientos locomotrices, que tanta importancia tie- 
ne para las larvas del himenóptero. En primer lugar de- 
bemos declarar que el insecto así atacado por la avis- 
pa no esta muerto, por cuanto se notan algunos mo- 
vimientos en las antenas y en los Órganos bucales, con- 
servando cierta sensibilidad en el cuerpo. Algo muy gra 
ve ha ocurrido en los centros nerviosos del atacado, por 
«cuanto está privado de todo movimiento locomotriz, sus 
miembros no desempeñan ya niñguna misión, aun cuan- 
«do conservan su flexibilidad característica. ¿De qué me- 
«lios se valo la avispa para insensibilizar de tal manera a 
su victima? Vamos a tratar de explicarlo brevemente 
En la lucha que se entabla a veces con poderosos enemi- 
gos, tales como arañas de gran tamaño, la avispa procu- 
ru herir con su aguijón en un punto tan sensible que le 
permita terminar la lucha en condiciones ventajosas. 
Instintivamente sabe dónde debe herir, de manera que 
durante la lucha busca afanosamente ese punto. Una ver 
encontrado, lo demás es cosa sabida: instantáneamente 
cesa en el atacado todo movimiento. El punto donde ín- 
variablemente hiere el himeonóptero inyectando una go 
tita de su veneno es la región donde están situados Jos 
ganglios tarácicos que rigen los movimientos de las patas 
y las nlas. Lo que en el hombre produce una lesión sin 
Importancia, en el insecto o arácnido que sufre la inyec- 
ssión, el efecto ca terrible, por cuanto hace las veces de un 
anestésico. 

Hemos manifestado que el atacado conserva vida: 
«efectivamente, las funciones digestivas no se interrum- 


pen, sino cuándo el animal no tione substancias que eva- 
cuar; las antenas poscen un leve movimiento como así 
tumbién las partes que componen el aparato bucal. Pasa- 
do un tiempo, estos movimientos se hacen más impercep- 
tíbles hasta que cesan, produciéndose la muerte por ¡na- 
nición. La muerte nunca sobreviene a causa de las heri- 
das recibidas. El estado de vida latente en que se man 
tiene el anestesiado permite a la larva del himenóptero 
alimentarse de carne fresca, sin peligro para su joven y 
delicada existencia. 

Con objeto de no hacer demasiado extenso este tra- 
bajo, que solamente es de divulgación, deliberadamente 
omito un sinnúmero de detalles que se relacionan con la 
costumbre narrado, la cual puedo ser observada duranto 
la estación estivi 


Rewmaldo O, Aravena. 


La erosión 
en los huertos recién formados 


Se ven con bastante frecuencia los desastrosos efectos 
de la erosión en los huertos recién formados, Las Muvias 
excesivas suelen arrastrar gran cantidad de tierra super- 
ficial en las pendientes, si bien ello también puede tener 
por causa la falta de suficiente fertilidad o el impropio 
laboreo del suelo. En las pendientes, como por ejemplo, 
en las laderas de las montañas, el agua arrastra la tierra 
con más facilidad que en los terrenos llanos u ondulados, 
No obstante, es precisamente en las laderas donde con 
frecuencia se encuentran situados algunos de los mejores 
huertos de árboles frutales. 

La carencia de materia orgánica, o humus, en un 
suelo de poca profundidad, facilita en gran manera la 
erosión debido a que no hay nada que mantenga unidas e 
intactas las partículas térreas. Los suelos arenosos, suel- 
tos, también están muy expuesto a la erosión. 

En los huertos nuevos las labores culturales consti- 
tuyen el medio más práctico y económico de aceerar el 
desarrollo de los ánbolea jóvenes. Sin embargo, en los 
huertos que se dejan sin cultivar se puede evitar más fú- 
cilmente la erosión, En este último caso se siembra en 


el terreno un sembrado de cobertera y se le abona con 
estiércol de cuadra y un fertilizante nitrogenado. Muchos 
hortelanos aran y gradan sus huertos debidamente du: 
rante Jos meses de verano, pero, omiten sembrar una co 
bertera de invierno, de resultas de lo cual, en esta últir 
stación el terreno pierde, por erosión, mucha de la ferti 
lidad adquirida durante el verano, 

Si se recurre al sistema de labores del huerto en vez 
de dejarlo constantemente bajo césped, es necesario sem- 
brar en el otoño un sembrado de cobertera, para evitar 
la erosión durante el invierno y la primavera. Para ello se 
dará preferencia a una planta leguminosa. La “veza- 
vellosa” (vicia-villosa) se considera una planta espléndi- 
da para este objeto en suelos ácidos y medianamente fér- 
tiles. Se la siembra en el otoño y goza de mucha populari- 
dad como un buen abono verde. Se la puedo sembrar 
en combinación con el centeno, pero esto resulta sólo 
conveniente cuando se la usa como forraje o para la pro 
ducción de semilla. Sembrada sola, la veza-vellosa crece 
mucho más rápida y lujuriante. 

Se siembra a razón de 30 libras por acre, a principios 
del otoño, en un terreno bierí preparado. Haciéndolo así, 
«n el invierno la veza ya habrá formado una masa bastan- 
te tupida y cubrirá el terreno antes del invierno, evitan- 
do así el arrastre de las tierras, por las lluvias, etcétera. 

Para que el abono verde transmita al suelo la mayor 
cantidad posible de nitrógeno, el resto del sembrado de 
vezz-vellosa se debe enterrar a principios de la primave- 
ra, dejando en el centro una faja de 6 pies de ancho pa- 
ra volver a sembrarla. La semilla de esta faja madurará 
a mediados del verano; y gradando prolijamente el sue- 
lo, se desparramará sobre el terreno como 35 libras de se- 
milla por acre; siguiendo este sistema, una sola siembra 
dura casi indefinidamente. En un terreno explotado en 
esta forma suele dar buen resultado la adaptación de 20% 
2 400 libras de superfosfatos por acre. 

El centeno constituye probablemente wma de las 
mejores plantas leguminosas para ser utilizadas como 
aboho verde. Se siembra en el otoño a razón de 16 a 35 
litros por sere, y con una aplicación de estiércol de cua- 
dira o superfosfatos, se obtiene un sembrado bastante tu- 
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pido aun en un suelo poco profundo, Se le pasa la grada 
de dientes o de discos a principios de la primavera. El 
terreno cubierto de un sembrado de centeno está muy 
poco expuesta a la erosión durante el invierno o la prima- 
vera, mientras que, una vez enterrado, aumenta mucho 
la materia orgánica del suelo. La “soja” se utiliza tam- 
bién como abono verde en algunas comarcas norteameri- 
canas. Sin embargo, en los terrenos muy expuestos a la 
erosión estas plantas no son tan eficaces como la veza- 
vellosa. La soja, sembrándola después de los cultivos de 
primavera, seguida de centeno o veza-vellosa en calidad 
de sembrados de invierno, se pueden emplear ventajo- 
samente. 

Disponiendo de piedra caliza, o si el suelo no es áci- 
do, no existe probablemente ninguna planta que transmi- 
ta al suelo mayor cantidad de materia orgánica que el 
meliloto o trébol de olor (meliloto-alba). Este árbol se 
siembra en la primavera u otoño y se deja que se “resiem- 
bre” espontáneamente cada dos años. Aunque aumenta 
considerablemente la materia orgánica del suelo y tiende 
a evitar la erosión, el meliloto tiene el inconveniente de 
que compite con los árboles frutales en la absorción de 
la humedad del suelo, No obstante, esta planta es bas- 
tante utilizada por algunos horticultores, para los fines 
indicados. También se usan para el mismo objeto, el tré- 
bol rojo (trifolium pratense) y el trébil híbrido (trifo- 
lium hybridum). 

Pero como mejor quizá se pueda evitar la formación 
de pequeñas torrenteras a “cárcavas” en un terreno hor- 
tícola de mucha pendiente, es mediante la siembra al vo- 
leo, de semilla de centeno. Cualquiera que sea otra planta 
Junto con la cual se le siembre, el centeno muy pronto for- 
ma, simbrándolo temprano, una vegetación densa y tu- 
pida; y bajo una vegetación así el agua hace poco daño, 
por grandes cantidades de ésta que pasen sobre aquélla. 
Protege, pues, contra la erosión del terreno. 

A principios del verano se pueden tapar con el ara- 
do todas las “cárcavas” o torrenteras que las ayuas hayan 
formado y sembrar con centeno. Después de la siom- 
bra del otoño, cada dos o tres semanas se debe examinar 
el terreno y rellenar de paja las cárcavas que comiencen 
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a formarse. Esta paja se puede colocar en un espesor de 
6 pulgadas, y si las yerbas infestantes no son muy abun- 
dantes, conviene dejar caer entre la paja unas cuantas 
semillas de centeno, para que germiínen y ayuden a man- 
tener compacto el suelo, 

Este procedimiento evita, a veces, que una “cárca- 
va” o torrentera insignificante se convierta en una ver- 
dadera torrentada con los perjuicios consiguientes. 


LA TAQUIGRAFÍIA 


La taquigrafía, llamada por algunos *la escritura del 
porvenir”, tiene un origen antiquísimo. En tiempos de los 
fenicios y de los egipcios, se condtía ya; los primeros la 
denominaban “sigles”. Después fué adoptada, con las mo- 
dificaciones que son de suponer, por los griegos, quienes 
dieron a este procedimiento de escritura el nombre de “in- 
chografía”. No se sabe a ciencia cierta quien inventara la 
taquigrofía; ereon algunos autores que fué Aquila; creen 
otros que Ennic, autor de las “Mil y cien Notas Vulgares” 
(año 500 antes de Jesucristo), que sirvieron para tomar 
los discursos del Senado hasta la aparición de las “notas 
tíronianas”. Es completamente la base sobre que se fun- 
daran las “Mil y cien Notas”; todos los documentos que 
podrían echar alguna luz sobre las mismas, se han perdi- 
do, Se puede establecer únicamente que los caracteres ta- 
quigráficos fueron descritos y conservados por Plutarco 
y que fué Jenofonte el primero que los utilizó, La taquí- 
grafía se extendió después a Roma, en cuyo Senado se 
instalaron taquígrafos o recopiladores de notas, a los que 
debemos, innegablemente, la conservación de la mayoría 
de los elocuentes discyrsos que se pronunciaron en aquella 
Cámara. 

Tiro, que fué primero esclavo y después liberto de 
Cicerón, recopiló y modificó los signos de la escritura abre- 
vinda, resultando de esta labor las antes mencionadas “no- 
tas tironianas”. Entonces la taquigrafía alcanzó extraor- 
dlinario desarrollo, llegando a ser tan corriente y familiar 
entre los romanos cáiiio la escritura común. 

El cristianismo se valió también de la escritura ve- 
loz para la propagación de la nueva fé, y gracias a ella 
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podemos todavía leer las magníficas alocuciones oratorias 
que los primeros padres del cristianismo “dirigían a los 
fieles en las catacumbas romanas. 

En la época moderna, es Inglaterra la primera na- 
ción que reconoce la utilidad de la taquigrafía. Como da- 
tos elocuentes de la preponderancia que adquirió este ar- 
te en la Gran Bretaña, digamos que se publicaron allí, en 
la época gloriosa del parlamentarismo inglés, más de 
ochenta métodos taquigráficos, entre ellos el famoso de 
Taylor, y que la taquigrafía fué declarada asignatura obli- 
gatoría en todas las Universidades del Reino, 

En España no empezó a conocerse la taquigrafía has- 
ta principios del siglo XIX. Su introducción se debió a 
don Francisco de Pauler Marti. 

En 1802, por orden del Rey Carlos IV, se estable- 
ció en Madrid la primera escuela de taquigrafía por el 
sistema Martí. Años después aparecieron otros métodos, 
alcanzando gran popularidad el sistema Garriga, que data 
de 1869, Posteriormente han visto la luz nuevos sistemas 
de taquigrafía, entre los que hay que mencionar con es- 
pecial elogio el de don Jaime Boada. 


El pulgón en los árboles 
” y en las plantas 


Si alguna de las enfermedades que invaden los árbo- 
les y las plantas pueden considerarse como plaga de cam- 
po, es el “pulgón”, en primer término, el que merece esta 
denominación. 

Todos los esfuerzos,que renlizan los técnicos estudian- 
do fórmulas para combatirlo, se estrellan ante la pasivi- 
dad y hasta podríamos decir desidia de nuestros agri- 
cultores, 

Casi todas las fórmulas publicadas han sido ensaya- 
das obteniendo resultados verdaderamente positivos, prin- 
elpalmente con las que tienen por base, el jabón blando 

+ y el petróleo en bruto o refinado. 

También so han ensayado las famigaciones por medio 
de úcido cinnhídrico en pleno día y a1 50 por ciento de las 
tablas recomendadas para ln fumigación de los naranjos. 


Las estadísticas dicen: 


e 82 no dejan herencia alguna, 
15 dejan menos de $ 10.000 
3 solo dejan más de $ 10.000! 


Que de 100 viudas: 
47 quedan en la pobreza. 


35 deben trabajar. 
18 tienen rentas suficientes 


ES ERROR, PUES: 


EN LA ESPOSA 
MADRE 
HERMANOS 


No aconsejar a lossuyos que 
realicen un seguro de vida 


' ¡Para el mañana! 
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El resultado obtenido on las fumigacionos os el más 
completo y eficaz de los ensayados; pero ne ha observa- 
do que cuando la invasión es intensa y está en el período 
gido, dentro de las hojas completamente abarquilladas, 
aunque pocos, quedan pulgones vivos, y por lo tanto, así 
como no se dió más que media hora de exposición, será 
preciso que como en el naranjo, sea éste de ma hora. 

El recomendar fórmulas insecticidas a base de jabón 
blando y petróleo, se hace muy difícil, principalmente pa- 
ra las plantas y más en la primavera, cuando las hojas 
son muy tiernas y al menor descuido se queman, resul 
tando el remedio peor que la enfermedad; pero si el agri- 
cultor pone cuidado en la confección de la fórmula y des- 
pués de pulverizar las plantas procura no echar demasia- 
da solución, los resultados son positivos. 

Fórmula para toda clase de plantas: — Jabón blando 
1 kilo; Petróleo, 1 litro; Agua limpia, 100 litros. 

Fórmula para árboles, — Jabón Dlando, 1.500 gra- 
mos; Petróleo, 2 litros; Agua limpia, 100 litros. 

Manera de prepararlo, — Se disuelve fácilmente el 
jubón con diez litros de agua caliente y enseguida se le 
agrega el petróleo echándolo por poquitos, sin dejar de 
agitar la solución, 

Esta solución debe hacerse bien, de lo contrario que- 
dará el petróleo encima de la solución como cuerpo de me- 
nos peso. Hecha la solución, se le adiciona el agua restan- 
te hasta completar los cien litros de la fórmula. 

Tratamiento de invierno. — De este tratamiento ca- 
si no es menester que digamos algo, puesto que no hemos 
podido conseguir que los agricultores recuerden en tiem- 
po oportuno las invasiones del pulgón, y todos ellos cuan- 
do piden el remedio, es cuando la invasión es intensa y 
para un solo tratamiento, resultando que los beneficios 
que se obtienen se pierden a los cuarenta días, que vuel- 
ven a estar los árboles invadidos por la nueva generación. 
No obstante debemos decir que la fórmula para el trata- 
miento de invierno es la misma que dejamos consignada 
pero reduciendo el agua de cien litros que indicamos, a 
cincuenta o sea a “doble fuerza”. 
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RADIOTELEFONÍA 


LA RECEPCION DE LAS “BROADCASTINGS” 

TRANJERAS DE ONDAS CORTAS 

CUENTAN CADA DIA CON MAYOR 
NUMERO DE AFICIONADOS 


Muchos de ellas pueden ser escuchadas bien y con relativa 
facilidad en el Uruguay 


7 A afición por la recepción 

E en ondas corta se está des- 
¿2 arrollando rápidamente y a 
tal extremo en el país que ya som 
machas las personas especialmente 
on esta capital, que, poscedoras de 
aparatos adecuados, se. dedican du- 
rante el día pero sobre todo por la noche a escuchar los. 
excelentes programas que diversas poderosas estaciones 
radiodifusoras irrradían desde Europa, de la Améric: 
del Norte u otros continentes, 

Hoy, que la recepción regular y satisfactoria de mu- 
chas de las aludidas “brondcastings” extranjeras es ur 
hecho, gracias a la mayor potencia y rendimiento de los 
misores y también a la perfección de los modernos 
aparatos receptores especiales para ondas cortas o para 
toda onda (desde 13 o 15 hasta 550 o 750 y en alguni 
casos de 13 a 2.000 metros), la mayoría de las personas 
1 que nos referimos han optado por apartarse de la recep- 
ción de las audiciones de las estacionez comerciales loca 
les, no tanto por la monotonía y falta de atractivos de los 
programas que éstas irradían, cuanto por el excesivo nú 
mero de anuncios de propaganda comercial intercalados 
en ellos, lo cual hace que resulte molesta y fastidiosa la 
audición. É 

Los servicios de radiodifusión que mantienen las po 
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derosas estaciones de ondas cortas de todo el mundo, tiv 
nen entre muchos otros méritos, uno que es muy impor- 
tante y de gran atracción para esas pergonas que detenta= 
las largas peroratas monótonas de los “speakers” o loen- 
tores, cuya misión es repartir diarismente los textos de 
propaganda comercial, 

Y se explica que tales trasmisiones mundiales caroz- 
can de anuncios comerciales. En primer término ellas se 
realizan, en la casi totalidad de los casos, desde paises 
en los que Ja radiodifusión está oficializada y no es usa- 
da con fines de publicidad morcantil, En segundo tórmi- 
no, aun en los casos en que ellas tienen orígen en los paí 
ses donde las trasmisiones que podrían llamarse de carác- 
ter local Nevan intercalados algunos, pero muy pocos y 
disimutados anuncios comerciales, éstos no tendrían ru 
zón de trasmitirse por intermedio de las “broadcastings” 
de ondas cortas, cuyos servicios están destinados a todo 
el mundo, y por lo tanto dichos anuncios comerciales re- 
sultarían de ningún valor (como es fácil imaginar), A esto 
se debe precisamente que, las mismas estaciones morte- 
americanas de ondas cortas se abstengan de irradiar tex- 
tos comerciales de la índole de los propalados por las 
“broadcastings” de nuestro país y de otros vecinos, 

Para beneficios de esás personas nficionadas a an 
tonizar en ondas cortas las estaciones extranjeras es que 
publicamos la nómina que en recuadro adjuntamos. 

En ella no figuran por ciertos todas las “broadeas- 
tings” de ondas cortas que, desparramadas en los cinco 
continentes, mantienen servicios más o menos regulares. 
Esto quiere decir que omitimos la estaciones que por ra- 
zones preográficas y técnicas (distancia y escasa poten- 
cia de los trusmisores) dificilmente podrían ser escu- 
chadas en nuestro país, aun con los aparatos o instulacio- 
nes más perfectos, 

Las consignadas son susceptibles de ser captadas, y 
«muchas de éstas con relativa facilidad, diariamente, y con 
grau volumen y muy buena modulación en el altopurlan: 
te, como sí se tratara de cualquiera de las estaciones de 
esta capital. Tal ocurre, por ejemplo, si Jas condicionos 
atmosféricas y del lugar donde se halle instalado el re 
ceptor son buenas y si este aparato es de superheterodi- 
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nos realmente buenos, con suficiente sensibilidad y selec 
tividad, con reguador automático de volumen para com- 
pensar los efectos de “fading” que a menudo se advierte 
a ciertas horas y en algunas de dichas trasmisiones, y 
can supresores de estáticos como tienen actualmente casi 
todos los más modernos y perfectos receptores aludidos. 

Hay varias estaciones entre las consignadas que se 

destacan por la potencia, nitidez y regularidad con que 
pueden ser escuchadas en esta capital y mejor aún en el 
interior del país. Tales, por ejemplo, las de la red impe- 
rial inglesa que funcionan en Daventry (especialmente 
GSA, GSB, GSC, GSD y GSE), con programas origina- 
dos generalmente en Londres; DJA de Koening Wuster- 
hausen (Alemania) que trasmite desde Berlín u otras 
ciudades del Reich; EAQ de la Radiodifusión [beroameri- 
enna, de Madrid (el trasmisor en Aranjuez (España); 
2RO de Roma; FYA Radio Colonial, de París; W3XAL, 
W2XAF, WSXK, W8SXAL, W9XF W2XE, W2XAD y 
WIXAL de los Estados Unuidos; HBL de la Sociedad de 
las Naciones, en Prangins (Ginebra), Suiza; VK2ME 
de Sidney (Australia); PRAS,de Río de Janeiro, CP5 de 
La Paz (Bolivia); RW359 de Moscú (Rusia), y algunas 
otras, 
* Para comodidad del aficionado que consulte y conser- 
vo esta lista, preparada de acuerdo con datos oficiales 
recientes, hemos compilado las estaciones en orden cre- 
elente de metros (y por lo tanto decreciente de kilociclos), 
anotando lus respectivas potencias en kilovatios y letras 
caracteristicas conforme a los registros de la Oficina de 
la Unión internacional de Telecomunicaciones, que fan- 
ciona en Berna. 

Todos los horarios consignados están expresados en 
hora oficial uruguaya actual. En algunos casos ho se in- 
dica horarios por tratarse de estuclones que no funcionan 
con regularidad. Es de hacer notar que casí todas las es- 
tuciones anotadas son de carácter experimental y a me- 
nudo modifican algo también los horarios señaladus. 

En cuanto a las estaciones de la red imperial ingle- 
sa (GSA hasta GSH), hacemos notar que prestan servi- 
elos durante 24 horas sín interrupción, pero en forma 
alternada y funcionando por turnos de a dos estaciones 4 
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un mismo tiempo. Por lo general en cada turno funciona 
una estación con ondas dirigidas hacia un sector deter- 
minado (que no siempre es posible_escuchar bien en esta 
capital y en el resto del puís, por estar el haz de ondas 
dirigido trasversalmente a la dirección Buenos Aires- 
Daventry), y otra omnidireccional, es decir que irradía 
en dos direcciones. Algo parecido ocurre con el servicio 
francés de Radio Colonial. Los turnos no son siempre los 
mismos y por esto no es posible detallarlos ahora en la 
tabla. 

Las cuatro columnas que figuran en blanco son pa- 
ra que cada aficionado pueda anotar la posición de sus 
diales en cada caso. 

Es de hacer notar, finalmente, que los programas 
de las principales estaciones europeas y norteamerica 
nus consignadas, especialmente los de las inglesas, son 
muy interesantes y de excelente calidad. 


¿Qué hacer con un electrocutado? 


En las playas, sobre todo en épocas de baños, en los 
desbordamientos de ríos y riberas, en-los lagares, en las 
cloacas, en las fábricas de productos químicos y de electri- 
cidad, en la vía pública por desprendimientos de cables 
eléctricos, etc,, ocurren con frecuencia accidentes por as- 
fixia o por súbita parálisis del corazón, que acabarían ca- 
*Í siempre fatalmente con la muerte sí no se acudiera 
oportunamente cón aquellos recursos que la práctica y la 
ciencia aconsejan. 

Ese método que se le podría denominar de “compre- 
sión con acostamiento boca abajo”, publicado en el Ame- 
,rican Journal of Public Health, enero de 1928, practicable 
por una sola persona, ha sido adoptado por numerosas 
grandes empresas de los Estados Unidos; gracias a él son 
muchas ya las vidas que se han resucitado. 

He aquí en que consiste en el método: 

1 Colóquese a la persona accidentada acostada boca 
abajo con un brazo estirado en dirección a la cabeza y el 
otro doblado, sobre cuya mano o antebrazo 50 hará des- 
cansar la cabeza; en esta posición la nariz y la boca (ésta 


se abrirá si se trata de un ahogado) quedan libres y así 
es posible obtener una buena respiración. 

2, El operador se arrodillará a horcajadas, con las 
rodillas al lado de los muslos del accidentado. 

3. Colóquense las palmas de las manos sobre la cin- 
tura del paciente, con los dedos encima de las costillas, 
de manera que el meñique se apoye sobre la última costi- 
lla y quede el pulgar y los demás dedos en posición natu- 
ral y que los extremos de los mismos caigan fuera del al- 
cance de la vista del operador, 

4. Con los brazos estirados y sin doblar los codos, 
aváncese el cuerpo hasta que el hombro forme una verti- 
cal con la mano, de modo que el peso del cuerpo cargue 
sobre el accidentado. Esta operación viene 4 durar unos 
2 segundos, 

5. Enseguida vuélvase el cuerpo hacia atrás soltando 
al paciente. 

6. A los 2 segundos aváncese nuevamente el cuerpo 
y este movimiento de vaivén, ejerciendo la consabida pre- 
sión y soltando después, se repite de 12 a 15 veces por mi- 
nuto debiendo corresponder a cada respiración completa 
de cuatro a cinco segundos, E 

7. Continúese la respiración artificial hasta conso- 
guir que el accidentado respire normalmente, siendo ne- 
cesario para ello, a veces, cuatró o más horas, o bien has- 
ta que el médico declare su. defunción, 

8, Tan pronto se haya empezado con la respiración 
artificial y durante Ja misma, es necesario que otra per- 
sona le desabroche el cuello, camisa o chaleco, procurando 
mantenerle en calor. No se le debe dar a beber ningún 1 
quido hasta que haya recobrado el conocimiento. 

9, Vuelto a la vida el accidentado y en tanto no haya 
llegado el médico, debe permanecer acostado, prohibiéndo- 
lo que se levante o se siente, a chjeto de ovitar un esfuer- 
zo del corazón; pero se le podrá administrar alguna bebi- 
da estimulante como café, te, callentes, o unas veinte go- 
tas de licor amoniacal anisudo en un vasito de agua fría 

10, Las rospiración artificial debe practicarse en el si- 
tío más próximo posible dende haya veurrido el accidente, 
y hasta que el accidentado no respire normalmente no se 


le trasladará, y aún on este caso, solamente en la posi- 
a 


.. 


- ción horizontal. Si a causa del tiempo reinante hubiera 
que trasladársele antes de haber logrado la respiración 
normal, se continuará con la artificial durante el tiempo 
que dure el traslado, 

11. La recuperación breve de la respiración normal no 
es motivo para suspender la artificial. A menudo, después 
de haber recuperado ln respiración esta cesa de nuevo y, 
en este caso, se reanudará inmediatamente la respiración 
artificial. 

12, Mientras se practica la respiración artificial si es 
que convenga substituir al operador, entonces, se procu- 
rará efectuar el cambio sin perder el ritmo de la res- 


Enseñanza racional de la 
ortografía 


do esta importantísima parto de du 
eramarica as generalmente un fracaso porque el tomes 
iva, sp quererss, la hase pesada y desagradable a la 
menta de los ados 


DN FRECUENCIA oímos a muchos Maestros Rura- 

les quejarse de la dificil que es para ellos enseñar 

Lo 4 tos niños una buena ortografía. Hay quienes 

han llegado a erecr que los pequeños son incapaces de 

aprender esta materia, y se desalientan hasta el punto 
de borrarla de sus horarios. 

Estax cuantas lineas Hovan ol desco de aclarar a los 
Muestros estas cosas; y hacerles ver que la ensoñanza de la 
ortografía los ha llevado a resultados negativos, porque la 
han estado enseñando mal. Claro que quienes imparten 
estos conocimientos por medio de reglas, que meten 1 
sus alomnos a fuerza de repeticiones, san Jos más retrá- 
andos; poraue están usando el sistemn verbalista y ruti- 
mario, ya por fortuna en dosuso en Ja inmonsa mayoría 
de nuestras escuelitas del campo, 

Pero hay otros que aseruran no user pura mada la 
rola, alno que dan aus clases por medio de prácticas, 
consistentes en dictado de trozos, de listea de palo» 
de determinadas oraciones y algunos otros ejercicios, 


¿cd 


SE. 


DER AEGUNOS DIS MATADO 503 


¿estaría bien si las palabras y oraciones usu- 
estas prácticas fueran tomadas del léxico de los 
; pero esto casi nadie se detiene a pensarlo e 
'incurre en el error de tratar de enseñar a los niños la 
escritura eosrecta de palabras que ellos no usan, que no 
entienden y que no les interesan, 
De esta manern la mente del alumno se cansa in- 
útilmente y lega a sentir aversión por la ortografía, 
por lo cual, con asombro de padres y maestros, resulta 
que al terminar un año escolar escribe peor que como 
“al principio. 
lo hay razón para que los niños escriban mal, pues 
el español es un idioma tan sencillo, que casi todas las 
palabras se escriben como se pronuncian, Quizás una cam- 
paña de buena pronunciación sería la mejor enseñanza 
ortográfica, pero os sistema que a nadie aconsejamos, ya 
que quíen lo inicie se expone al fracaso y al ridículo. 
También hay. que tener presente que el léxico de los 
ños es muy pobre, ya que usan muy pocas palabras on 
au expresión, y si a esto agregamos que cl vocabulario 
escrito es saucho más reducido, +en todas las personas. 
quo el vocabulario hablado, resulta que el léxico de los 
miños queda reducido a tal punto que, como todos los 
maestros rrodernos afirman, no hay alumno inenpaz de 
aprondor a escribir correctamente su vocabulario escrito. 
En tal virtud, la ortografía ha de enseñarae por me- 
dio de prácticas, es decir, por ejercicios; pero ejercicios 
sacados del vocabulario de los niños y no de los libros 
hechox por los arrandes, Para esto huy que investigar el 
vocabulario infantil, lo eual es completamente sencillo 
si se siguen las instrucciones que en seyuida expongo, 
en las cuales incluyo la técnica que debe seguirse on to: 
la 


1 — So pide a los alumnos desarrollen determinado 
tema de composición oscrita; procurando gocen para ello 
y del tiempo suficiente y de la más completa libertad. 

2* — Se recogen los escritos y uno por uno los rovi- 
sa el Manstro procurando tomar nota de todas las pal 
« bras usadas por los alumnos: eliminando aquellas euys 

escritura os Imposible de equivocar, 
3 — Con las palabras restantos, o sea las que eon 
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sideró como suceptibles de equivocación, se forma el 
vocabulario del grupo; procurando poner las palabras 
por riguroso orden de frecuencias, es decir; empezando 
por las que usan mayor número de alumnos y dejando 
al último las que sólo usan unos cuantos. 

4r — Formando el vocabulario del grupo, se empie- 
za por enseñar una por una la escritura correcta de las 
palabras; pero se procurará que los alumnos la oigan, 
la vean, que piensen qn ella, que la pronuncien y, por 
Último, que la escriban. 

5* — Después vienen las repeticiones, procurando 
que Jas primeras sean conscientes y las segundas mecá- 
nicas. Hay que tener presente, que en toda repetición no 
debe cansarse la atención del alumno con un tiempo ex- 
cesivo y que deben hacerse con regularidad, en determi- 
nada hora y en determinados días, 

6* — Aj terminar de enseñarse en esta forma una 
palabra, se sigue con la inmediata, y así sucesivamente. 

7+ — Cumplido este proceso, se usará el de copia, 
dictado, composición y eserito de memoria: pero siem- 
pre como ejercicio y no como método, procurando no 
subrayar ni marcar las palabras equivocadas, pues sólo 
dará el Maostro verbalmente al interesado, las faltas en 
que incurrió. 

9: — Si huy alumnos que escriben lo que se ha dado 
en llamar disparates, entonces se hace un grupo de ellos 
y se procura formarles dos vocabularios: uno de palabras 
equivocadas y otro de disparates. 

Y — No se incluirá en repeticiones posteriores, a 
los alumnos que ya tienen grabada en su mente la escri- 
tura cortecta de la palabra objeto de ejercicio. 

10. — Sélo se darán reglas cuando el alumno de por 
si las haya descubierto. 

Debes tener presente, Maestro Rural, que una cosa 
es aprender y otra es entender, Lo último es sencillo, 
cuando se tiene una inteligencia normal. Lo primero na- 
die puedo Jograrlo sino a» fuerza de repeticiones, es de- 
cir: cuando ya se ha formado un hábito o una habilidad 


El. IMPORTE DI UN SEGULO SOBRE LA VIDA ES INEMBARGA- 
MN MASTA LA CANTIDAD DE VEINTE MIL. PESOS 


m 
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ra reproducir la idea motivo del aprendizaje. En la 
ortografía entra el aprender y muy poco el entender, 


0 For so debemos dedicarle su Jugar especial en el hora 


rio y no cansarnos de darla siempre en su día y hora; 
yu que en esta materia la explicación sale sobrando y lo 
que se requiere, son ejercicios frecuentes y continuados. 
Hay que formar en los niños el hábito de revisión, 
pues es muy frecuente, aún en los grandes, que por Ja 
rapidez con que se escribe, se incurra en errores que 
pueden ser corregidos cuando se hacen objeto de medi- 
tado y sereno examen. Por otra parte, la regla sólo =« 
pone en práctica cuando se revista un escrito, ya que na- 
die podría escribir de prisa y estar pensando eu ellas. 
No hay que croer que porque un niño esté bien en 
ortografía, ya nunca escribirá mal. Eso puede suceder 
hasta a los mismos muestros, pues hay unas palabritas, 
lamadás “demonios ortográficos”, que por su pronun- 
> ciación difícil, confundimos su escritura, Esto sólo «0 so- 
luciona teniendo a la mano un diccionario, por lo cual 
debe enseñarse a los niños su uso; procurando recomen- 
darles lo consideren siempre como su me 
Las mecticiones en ortografía se hacen por porcenti- 
les, pero slempre tomando como base el vocabulario de 
los niños, A la hora de la pruoba no hay que dictar 
tas de palabras, mi lecciones de libros que con frecuencia 
ni nosotros conocíamos; hay que pedir a los ahumnos ha- 
gan su composición escrita, y de la comparación de los 
errores allí cometidos y el vocabulario ancado con ante- 
rioridad, resulta la calificación que on justicia corres 
ponde. 


JOSE TERAN TOVAR. 


CÓDIGO PARA RADIOESCUCHAS 


Reprodutimos a continuación, traducido de la im- 
portante revista “Radto Index”, una interesaute in. 
tormación del Código de Itadtoetcaehas, muy ÁtIL, es 

a para Feportar las ertacionos del Exe 


hs motas a continuarión, por er aceptadas ent. 
verpalmente, zon do importancia para ol archivo de 
105 radivescachas. 


Aunque algunos pocos aficionados 4 la ula cl 
el código llamado Q y R para reportar volumen y calidad 
de recepción, no todos lo conocen, y vamos a dar unas 
cuantas reglas para ello. 

Este código es muy sencillo de aprender y muy útil. 

La R (audíbilidad) del Código es el sistema usado 
para decribir el volumen de la trasmisión que se ha oído 
desde el punto más débil con audifonos hasta el muyor 
volumen con alto parlante. 

Y se define así: 

R 1, el sonido más débil que puede percibirse con 
audífono. 

R 2, un sonido débil con audífono. 

R 3, audible; poro parcialmente comprensible. 

R 4, sonido claro. 

E 5, un buen sonido con audífono o un sonido débil 
con altoparlante. 

R 7, un volumen fuerte. 

R 8, un volumen muy fuerte. 

E 9, un volumen extremadaraente fuerte, 

En este Código las letras QSA (comprensibilidad) 
definen la claridad, o sea cómo se han entendido los so- 
nidos, y se definen así: 

QSA 1, ininteligible, Se sabe que allí hay una esta- 
ción, pero no se entiende lo que dice. 

QSA 2, señales que pueden entenderse una que otra 
vez. O sea cuando oyendo una estación sólo se entienden 
algunas palabras y otras no. 

SA 3, señales pobres que se entienden con mucha 
dificultad. 

QSA 4, buenas señales, fáciles de entender. 

QSA 5, señales perfoctamente comprensibles. 

La comprensibilidad de las señales en radio no ne- 


del volumen, o sén de la audibil 
50 pias 
osea (QSA 1R 9), como también es posible que se 
entienda claramente cada palabra de una trasmisión y 
que apenes tenga volumen aún con audífono, o ses 
(QSA,5 R 4). 

Esta descripción del Código Internacional puede «ús 
arupllarse más empleando las señales convencionalos pará 
determinar los ruidos atmosféricos (estática) y el fadine 
"por modio de /ns lctras NXR o S. La letra N significo 
SIX, 0 sea que no hay fading o no se presentó ningu 
na estática. 

Ejemplo Pontoise: QSA 4, R TISIN. 
1 En la primera inicial, después de la señal R, se in 
dica que hubo fading y en la última inicial los yuido 
atmosféricos, Y entonces tendremos que: 

Pontoise QSA 4, R TIS[N quiere decir que la esta 
ción se oyó QSA 4, con señales buenas o inteligibles: con 
buen volumen (R 7) poco fading (5) y ninguna estática 


Esta parte del Código se define así: 
5, poco fading. . 
58, a 
$SS, completamente fading, Aempósible de oir 


X, estática menos que mala. 

XXX, muy mala estática. 

N, ninguna estática. 

Por ejemplo, un reportaje que diga YV 1 BC QSA 1 
R/7/XX, significa que la YV 1 BC fué molestada por fa 
ding rápido y mala ostática; que ambos combinados hi. 
cieron ininteligible el programa, por eso se indien ASA 1. 
aunque el volumen fué R 7. 

Los Códigos QSA y E son conocidos y aceptados uni 
versulmente y deben usarse para reportar estaciones, es- 
pecialmente las extranjeras, a fin de deseribírles sus tras 
mislones, Los Códigos para fading y estática, aunque nc 
0 han adoptado universalmente, ya son aceptados por 
todos los paítes de habla inglesa, o ses inglaterra y «us 
colonias y Estados Unidos y sus colonias 
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Río Branco: Cerro Largo Uruguay 
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¿Que le interesa de Montevideo ? 


Al desembarcar el viajero deberá conducir sus 0q 
pajes al salón de revisaciones; para conducir éstos, en 
contrará changadores, quienes deberán entregarle una 
medalla numerada, la cual conservará cuanto dure la con- 
ducción y que servirá para presentar al Comisario en 
so de reclamo. Este resolverá las cuestiones que y 
suscitar entre el dueño del equipaje y el changador. 


TARIFA PARA EL TRASLADO DE LOS. EQUIPAJES 


Desde los vapores hasta la Sala de revisación y desde 
ésta a la calle 25 de Agosto entre Maciel y Colón: 


Por bulto de mano, cada uno .-.. $ 0.20 
Por bulto de mayor volumen . * 0.30 
Por bulto de byulles mundos "0,40 


Fuera del radio indicado, el peón tendri derecho 4 co- 
sar un suplemento de $ 0.10 por cada mil metros y eusl- 
auiera que sea el número de bultos de que sea portador. 


SISTEMA MONETARIO 


La unidad del sistema monetario dei Uruguay es el 
peso oro, equivalente a cien centésimos en emisión menor; 
está subdividida en monedas de un peso, 0.50 y 9.20 pla- 
ta y 0.01, 0.02 y 0.05 níquel, 0.10 brone: La moneda 
papel en billetes de 1.00, 5.00, 10.00, 50.00, 100,00 y 
500.00. 

También se usan lux monedas de oro extranjeras que 
ulan con arreglo al eambio oficial. 


TRANVIAS Y OMNIBUS 


En la callo 25 de Agorto, frente a los portones de la 
Aduana, se encuentra el loop tranviario y de ómnibus. De 
aquí se pueden tomar coches para cualquier punto de la 
eludad y sus alrededores, 


HOTELES 
PRIMERA CATEGORIA 


Hotel Casino Municipal de Carrasco (Playa Carrasco) 
Precios de $ 10.00 a $ 44.00, 

Parque Hotel Casino Municipal (Playa Ramirez). 
Precios de $ 8.00 a $ 30.00. 

Grand Hotel (Sarandi y Juan C. Gómez). Precios de 
$ 7.00 a $ 12.00, 

Cervantes (Soriano 866). Precios de $ 7.00 a $ 12.00 

La Alhambra (Sarandí 649). Precios de $ 7.00 a 8.00 

Colón (Rincón y Bmé, Mitre) Precios de $ 4.004 po- 
308 8.00, 
SEGUNDA CATEGORIA 

Plaza Hotel (Plaza Independencia 810). Precios de 
$ 1.20 a $ 5.00. 

Dante Hotel (Andes 1342). Precios de $ 1.50 1 $ 3.00. 

Concordia (18 de Julio) 937). Precios de $ 2,00 4 
pesos 4.50. » 

Ciudad Hotel (Paraguay 1317). Precios de $ 1.50 2 
Pesos 3.50. 

Dos Anglais (26 de Marzo 964, Pocitos). Precios de 
3 4.00 4 $ 5,00, 

Palace Hotel (Martí 17, Pocitos). Precios de $ 3.50 
a pesos 6.00, 

Palacio Florida Hotel (Florida 1440). Precios de pe- 
sos 3.00 a pesos 8,00, y 

Del Globo (Colón 1579). Precios de $ 2.50 a 3 5.00 


CASINOS MUNICIPALES 


Hotel Carrasco, Casino Municipal.—(Playa Carrasco) 
Parque Hotel Castno Municipal.— (Playa Ramírez) 


Correo Nacional, — Calle Misiones esq. Buenos Aires. 
Nacional. — Sarandí 468, 

Western Telegraph — Cerrito 449, 

Tolográfica Telefónica. — Carrito 449. 

Río de la Plata — Cerrito 449. 

Ferrocarril Central. — Paraguay y La Paz. 
Dirección de Radio Comunicaciones,—25 de Mayo 271 
Al América. — 25 de Mayo y Zabala. 

Italcable. — 25 de Mayo esq, Zabala. 

Giros Postales, — —Misiones 1820. 


Servicio de vapores entre Montevideo y Buenos Ai- 
res — Agencia: Piedras 315, 

Servicio y Río Grande del Sur. — —Lloyd Brasilero. 
Misiones 1551. 

Ferrocarril Central del Uruguay. — Estación: calle 
La Paz y Paraguay. 


TARIFA DE CHANGADORES 


Paquetes y balijas de mano $ 0.20 
Balijas de ropa y baúles chicos ,. ” 0,80 
Cabalinas y baúles grandes .... ” 0.40 


Para los efectos no comprendidos en esta tarifa el 
precio será convencional. 


PRINCIPALES TEATROS DE MONTEVIDEO 


Solís, — Buenos Aires 678, 

Servicio de Difusión R. E. — Mercedes esq. Andes, 
Artigas. — Andes esq. Colonia. 

18 de Julio. — 18 de Julio 1286. 

Albóniz. — Ibicuy 1269. » 
Royal, — Bartolomé Mitre 1165. 


PALACIO LEGISLATIVO 
Es digmo de visitarso. — Agraciada y Panamá. 
MUSEOS 


De Historia Nacional. — (Abierto al público jueves 
y domingos). — Buenos Aires 652. 


Histórico Nacional. — (Abierto de 8 a 12), — Calle 
Colouia 1645. 

Museo Municipal. — (Días hábiles de 8 a 12 y 30). 
Castro 159, 

Nacional de Bellas Artes, — —Parque Rodó. (Abier- 
to de 8 4 32 Jueves y domingos de 15 4 17 y 30) 

Municipal de Bellas Artes (Juan M, Blanes) — Mi- 
llán 3988. (Abierto de 8 a 12 y 20). 


PASEOS A 


Playa Ramírez y Parque Rodó, — Omnibus letras 
Ad, B, Ba, Ib, H, He. — Tranvías Noos 5, 18, 19, 22 25 
33, 96, 46, 55, y 68, 

Playa Pocitos. — Omnibus letras E y Bb, De. Z, Hb, 
Tranvins N.os 6, 14, 15, 31, 37, 67, y 59, 

Pinya Buceo. — Omnibus letras Be y E. — Tranvías 
Números 32, 38, 39 y 40. 

Omnibus letras J, Be. —Tranvias 
Números 8 y 24. P 

Playa Carrasco. — Omnibus letras Af, J, Ro 

Playa Capurro, — Tranvína N.os 21, y 22, 

Hipódromo de Maroñas. — Omnibus letras A, O. L— 
"Tranvías N.os 13, 17, 29, 30 y 51. 

Jnrdín Zoológico Municipal, — Rivera 8245. — Om- 
vibus Jotras E y Z. — Tranvias N.os 38, 39, 40, 58 y 60. 

Parque José Butíle y Ordóñez. — Omnibus letras A, 
Bb, J, X, — Trunvias Nos 8, 24, 51, 52 y 6. 

Parque Municipal (ex Durandeau). — Omnibus le- 
tras A.J y Ro 

Parque Tomkinson. -— En la Villa del Cerro, — Tran- 
vías No L, 15 16 y 27. — Omnibus D, hasta Paso Moli- 
no, Combinación ómnibus T. 

Playa Pajas Blancas. — En la Villa del Cerro. — 
“Tranvías N.os 1, 15, 16 y 27. Omnibus D hasta Paso Moli- 
no, Combinación ómnibus T. 

Estadio Centenario. — Tranvías 24, 52, 53, 54 y 56. 

Villa Colón. — Omnibus lotra F, Tranvias Nos 41, 49. 
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Prado y Jardín Botánico. — Ormuibus letras G, Ga, 
y K. —Tranvias Nos 1, 2, 4d, y 47. 

Villa y Fortaleza del Cerro. — Omnibus letra D, — 

Playa del Cerro, — Omnibus letra D. — Tranvía 
mero 16 y en vaporcito. 


TARIFA DE BAÑOS 


Por cada baño a persona mayor ..... 0 
Por cada baño a menores de 12 años . 0 
Por alquiler del traje aa "0. 
0. 
0 
0 


Por alquiler de toalla grande. 
Idem, Idem, chica - 
Por cuidado del traje de baño por día 


ALQUILER DE CARPAS 


Por la mañana . $ 0.50 
Por ln tarde . "0.50 
Por el día . "0,80 


SERVICIO DE OMNIBUS A LAS PLAYAS DEL ESTE 
En coches “Puliman” de las siguientes agencias: 
Agencia Maturro y Guerra, — Sun José 843. 


"CL V. E, T.—Río Negro 1556. 0 
pa Pérez. lo Negro 1671, 
 Papacito. — Plaza Independencia 814. Í 


7 C. LD, T, — Río Negro 1292 «sq. San José, 


A PIRIAPOLIS. — Salida de Montevideo: De Dársena j 
todos los días a la llegada de los vapores de Buenos Ai- 
res. — De la Agencia: A las 6.30, 7.30 y 13.30 horas. 

De PIRIAPOLIS. — Salida: A las 6, 16 y 16,30 h. 

PRECIO DEL PASAJE, -— Ida $ 2.25; Ida y vuelta ' 
pesos 4.00. 

A PUNTA DEL ESTE. — Salida de Montevideo: To- 
alos los díns a ln Negada de vapores de Buenos Aires. De 
la Agencia: A las 7 y a das 13 horas. 

DE PUNTA DEL ESTE. — Salida: A las 6 y a las 
15 horas, 

PRECIO DEL PASAJE. — Ida $ 3.50. — lda y vuel- 
ta pesos 6.00, 


AL BALNEARIO SOLIS. — Salida de Montevideo: 
De dársena todos los días a la llegada de vapores. — De 
la Agencia: 6.30, 7.30 y 13,80 horas. 

DE BALNEARIO SOLIS. — Salida; A las 6.30 y 16 
horas, 
PRECIO DEL PASAJE. — Ida $ 1,30. 


A ATLANTIDA —Salida de Montevideo: De la Agen- 
cia, a las 6,40, 7, y 15,40 horas, 

DE ATLANTIDA, — Salida: A las 6.30, 17.40 y 
18. 20 horas. 


PRECIO DEL PASAJE. — Ida $ 1.00. 


PARQUE DE PANDO 


Situado sobre el arroyo del mismo nombre, a una 
distancia aproximada de 35 kilómetros de Montevideo, se 
encuentra este magnífico Parque natural, el eual es ideal 
para pie=nic, comidas y fiestas ul aire libre; bordeado de 
frondosa arboleda atraviesa el arroyo Pando, donde hay 
«numerosos botes y lanchas de alquiler, con los cuales el 
turista puede hacer interesantes paseos. Servicio de Om- 
nibus, salen de la Plaza Libertad cada treinta minutos. 
Precio del pasaje: $ 0.50, 


CIUDAD BALNEARIO SANTA LUCIA 


Situnda sobre el río del mismo nombre, a una dis- 
tancia aproximada de Montevideo de 59 kilómetros; bella 
localidad para pasar vacaciones y con lugares espléndidos 
para excursiones. Hay varios trenos diarios que salen de 
ln Estación Central. Precio de pasajes: La $ 0.90; La 
3 0.70; La ida y vuelta $ 1.60; 2a ida y vuelta $ 1.25. 


SANTIAGO VAZQUEZ 
Omuibua letra D, — Tranvía letra E. 


* 
En este paseo existe una isla que cuenta con servi- 


cio de bar y lanchas para el transporte de pasajeros, 


DESGRACIADAMENTE MICHOS 
AUTOMOVIL QUE EX 


PIAR ANTRO EN UN 
SuGURO 


| 
| 
| 
á 


SERVICIO "TELEFONICO DE LARGA DISTANCIA 
U. T, E, Automático 


Oficina central: Convención y Mercedes. 
Calima No 1 Convención y Mercedes. 
we *" 3 18 de Julio 1110, 
» 4 General Flores 2055. 
"5 Eduardo Acevedo esq. Charrúa, 
*” o" 8 Mercedes y Convención. 
* 9 10 Santa Fe 1005 (Arroyo Seco), 
o 
BIBLIOTECAS > 


Biblioteca Nacional, — Calle Eduardo Acevedo 1475. 
Horarios; del 1.0 de Marzo al 30 de Noviembre, de 13 a 18 
y de las 19.30 a las 23 horas, Sábados de 8 a 12 y de 14 
u 17, Dol Lo do Diciembre al 28 de Febrero de 8 a 12 y 
de 182 17. 

Biblioteca Municipal. — 25 de Mayo 615. Ablerta 
de las 8 n las 12, 

Fiblioteca Pedagógica Central. — Plaza Cagan:ha 
No 117, Abierta de $ a 12 ensvorano y de 14 a 18 en ín- 
vierno. Sábados de 8 n 12. 

Biblioteca de la Facultad de Derecho y Ciencias So- 
ejuies. — Avenida 18 de Julio 1824. Abierta todos los 
días de 9 n 12 y de 16 a 19 


TARIFÁ DE TAXIMETROS 


Tarifa corriente, — Tarifa número 1; Por los prime- 
ros 2.850 metros, 5 0.50; por cada 500 metros subriguien- 
tes, 8 0.10. — Tarifa múmero 2: Por log primeros 1.880 
metros, $ 0.50; por cadn 400 metros subsiguientos $ 0,10 
por cada 6 minutos de cspera, 8 0,10, La tarifa número 
1 regirá de la hora 6 a la hora 1, para uno, dos, tres, cua» 
tro o cinco pasajeros, La tarifa número 2 regirá cuando 
durante dichas horas el servicio se ocupe con más de cín- 
£o pasajeros, y con cunlquier mímero entre lna horas 1 y 6. 

Nola. — Los automóviles taxímetros de tarifa co- 
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rriente se distinguirán por su chapa de matrícula, que se- 
rá de números blancos sobre fondo verde. 

Tarifa económica. — Tarifa número 1: Por los pri- 
meros 2.900 metros, $ 0.50; por cada 700 metros subsi- 
guientes, $ 0.10; por cada 6 minutos de espera $ 0.10.— 
Tarifa múmero 2: Por los primeros 2.320 metros, $ 0.50 
por cada 560 metros subsiguientes $ 0,10; por cada 6 mi- 
nutos de espera, $ 0.10, La tarifa número 1 regirá desde 
la hora 6 a la hora 1, y la tarifa número 2 desde la hora 
La la hora 6. 

Nota. — Los automóviles tuximetros de tarifa eco- 
nómica se distifiguirán por su chapa, que será de números 
verdes con fondo blanco, 

En los casos en que el taxímetro o el cronómetro es- 
tén descompuestos se pagará el viaje, cualquiera que sen 
la distancia recorrida, a razón de $ 2.00 por hora y pro- 
porcionalmente las fracciones de la primera hora y horas 
subsiguientes. 


TARIFA DE TAXIMETROS DE VIAJES DIRECTOS EN- 
TRE LA DARSENA Y LAS PLAYAS RAMIREZ, POCI- 
TOS, MALVIN Y CARRASCO 


De Dársena a Playa Ramírez (Parque Hotel). Por 
Yacaré, Pérez Castellanos, Sarandi, 18 de Julio, Consti- 
tuyente, Juan D. Jackson y Rambla de 31.10 a 1.20. 

De Dársena a Playa Pocitos (Hotel Pocitos). Por las 
mismas calles de $ 1.50 a 1.80, 

De Dársena a Playa Malvín (Rambla O'Higgins y 
Amazonas) — Por Pérez Castellanos, Sarandí, 18 de Ju- 
lio, Constituyente, Canelones, Avda. Brasil y Rambla de 
pesos 2.70 a 2.80. 

Do Dársena a Playa Carrasco (Hotel Municipal). Por 
Yacaré, Pérez Castellanos, Sarandí, 18 de Jullo, 8 de Oc 
tubre, Avda, Italia, Juan Ferreira, de $-3.50 a 3.60. Por 
«l mismo trayecto tomando el taxímetro en los portones 
de Carrasco por Juan Pérez hasta el hotel, $ 3,60 4 3,70 

De Dársena a Playa Carrasco. Por Yacaré, Pérez Cas- 
tellanos, Sarandí, 18 de Julio, Constituyente, Juan D. Jack- 
sum y Rambla hasta el Hotel Municipal de $ 4.50 a 4.60. 


A CIERTA EDAD 
EL HOMBRE 
NO QUIERE 
TENER 
COMPROMISOS 


nana 


== realiza un seguro === 


PAGOS LIMITADOS 


El capita] asegurado por esta póliza 

a PAGADO POR EL BANCO 

| DE SEGUROS DEL ESTADO, SO- 

c | LO CUANDO SE PRODUCE EL 
FALLECIMIENTO, ocurra éste 

ANTES de los DIEZ, QUINCE o 

VEINTE años, o DESPUES de 

dicho plazo 


EL ASEGURADO PAGA 

SOLO DURANTE EL 

PLAZO ESTIPULADO O 
HASTA EL FALLLECIMIENTO 
SI SE PRODUCE ANTES 
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Sección Marcas y Señales de la | 


Dirección de Agronomía 


5 para Ganado 


Agentes Oficlales de Marcas y Si 


AGENTES OFICIALES DEPARTAMENTALES Í 


Luis Beltrán Barbat 
Atilio M. Zugasti 


Norberto González Moreno 
Costa Hnos. 

Francisco S. Bianchi 
Fra: Peñalva 


> José A. Valdez 
Maso] Martínez Sellanes 


Galain y. 
poa eclis y Pérez 
José Me Lab! 


Juan $, Alegre 
pi 


VALOR DE LAS MARCAS, SEÑALES, DUPLICADOS 
Y TRANSPERENCIAS 


11 Serlo 
Trauafereuciad de Marcar . 
Transferencias de Señulea para 
*tvanstorsucias de Señales para Ganado Mon 
Duplicados de marcas 
Implicados de Señales pa 
Pupllcados do Señales para Ganado Menor 


Lo Serie 


a na 
E Í 


Marcon +. 
Senalea de Mayo: 
Beñales de Menor 
Duplleados de Marcas 
Duplicados de Señales de Mayor 
Dupitesdos de Señales de Menor 
Translorencias de Marcas o Señales 
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Contra las preocupaciones 


¿Tiene Ud. miedo al rayo? 


Los daños que cansan. Advertencias preliminares. El 
dicho popular de “rayos y truenos", La cualidad 
principal del parrarayos, mi el mísmo inventor la 
imaginó. Consejos finales, 


miedo a los rayos?”, publicó hace algunos me- 
GQ ses Paul W. Kaarney en “The Saturday Evening 
Post”, son los siguientes párrafos, que contienen infor- 
maciones útiles e interesantes, que transcribimos a con- 
tinuación. Comienza el articulista por combatir ciertas 
preocupaciones muy generalizadas que, según él asegu 
ra, no tienen ningún fundamento científico, tales como 
no estar, durante una tempestad en que abundan los rayos, 
cerca de una ventana abierta, ni en una corriente de aire, 
ui tener en las manos cuchillós, tijeras de acero y otros 
objetos metálicos, También critica la costumbre de algu- 
nas personas de refugiarso en la cama, o de encerrarse 
en el retrete, o de bajar los visillos de las ventanas, etc. 
A propósito de esto refiere el caso de una mujer muerta 
por un rayo cuando, se hallaba acostada en un canapó que 
puede considerarse muy semejante a una cama. 

“En ese caso, — dice el articulista —, el rayo ni 
siquiera tocó la casa directamente, Cayó en un árbol que 
estaba en el patlo, bajó por el tronco hasta el sitio cn 
que estaba a él amarrada una tendedera, siguió. por esta 
hasta un clavo de la casa, entró por el elnvo cn la casa > 
Negó al canapó que estaba pegado a la pared por ese lado. 
No había allí ninguna ventana, abierta ni cerrada, ni 
era necesaria, La mujer, que por cierto sólo tenía dos 
semanas de casada, quedó muerta en el acto. Su marido, 
sentado en una silla cerca de ella, quedó paralizado tem 
poralmente. 

“Toda la cuestión se reduce, como veremos una y 
otra vez, al hecho de que el rayo es una descarga eléctrica 


AB) E un artículo que, con nel título de “¿Le tiene usted 
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que busca la tierra, y al hacerlo obedece la ley eléctrica 
inviolable de seguir la línea de menor resistencia. Cual- 
quier cosa que se encuentre en su camino, como una casa, 
por ejemplo, es un obstáculo por donde procura pasar con 
la rapidez posible, y eso lo consigue el rayo buscando los 
mejores conductores de la electricidad. 

“Es, pues, de sentido común no hacer caso de esos 
cuentos de viejas acerca de corriente de aire y de peque- 
ños objetos metálicos en las manos y dedicar alguna aten- 
ción a aquellos elementos de la casa que pudieran servir 
de conductores en caso de que la casa misma fuera heri- 
da por un rayo. Las fábulas relativas a las ventanas y las 
corrientes de aire se fundan en la falaz suposición de 
que una brisa o nuestro cuerpo pudiera tener suficiente 
fuerza para superar el tirón de la tierra sobre un rayo 
que pasara ceren dé nosotros. En un edificio cualquiera 
ul verdadero peligro para nosotros no estriba en un rayo 
pasajero sino en una descarga eléctrica directa sobre la 
casa, porque es entonces cuando debemos considerar cuál 
es la posible línes de menor resistencia y en qué condi- 
elones nos encontramos respecto de ella, 

“No sabiendo dónde pueda caer el rayo, no se puede 
conocor, anticipadamente, la ruta que ha de seguir, Pero 
es lo cierto que, ignorando este principio, el Individuo 
que, como medida precautoria, se adeja de una ventana, 
no tiene inconveniente en ir a pararse delante de la chi- 
menes, por ejemplo donde el peligro es realmente verdade- 
ro. La chímenes es el blanco evidente para el rayo, por 
ser el punto más elevado de la casa, y cualquier descarga 
eléctrica que caiga sobre ella bajará directamente a la 
tierra por su conducto, a menos que encuentre en su ca 
mino algún mejor conductor. Tal desviación pudieran 
inducirla las guarniciones metálicas alrededor de la chi- 
menea, un tubo metálico de calefacción, ete. 

"Pero el rayo no puede detenerse un momento. Si 
este nuevo conductor no está conectado con la tierra, la 
descarga eléctrica, instantáneamente salta a otro condue- 
tor que tenga más cerca en su frenético afán de llegar 
tierra, y cualquiera que se encuentre casualmente en su 
camino recibirá toda la descarga. La mujer que estaba 
en el canapó es un ejemplo. 


- "De modo que, hablando en términos generales, e 

no estar cerca de las paredes, de la chimenea 
“de ln estufa, aun del radiador durante una tempestad que 
esté lanzando rayos cerca. Y aunque el lugar más seguro 
es generalmente el centro de la pieza, es prudente cercio- 
rarse de que dicho sitio no le coloca a uno entre un buen 
conductor que baje del techo y otro enfrente que conduz- 
ca a la tierra. Es decir, la silla en que uno esté sentado 
podría resultar el lngar peligroso si estuviese colocada 
entro la chimenea por un lado y e radiador por el otro. 

“Este, naturalmente, es dl principio fuftdamental 
que explica los accidente telefónicos ocasionales de que se 
tiene noticia cuando ocurren tempestades eléctricas. En 
las zonas suburbanas o rurales, donde los alambres tele- 
fónicos son aércos, sostenido por postes, a menudo son 
tocados por los rayos. A veces la descarga sigue la línea 
que conecta una casa próxima, a pesar de la existencia de 

pararrayos; y en esos casos muy raros es posible que su 
fra ulgón daño el individuo, 

“La conclusión obvia es que, a parte del peligro que 
ac corre colocándose entre dos buenos conductores, ¡no 
de los cuales penetra en lascasa por el techo, es mejor 
no usar el teléfono durante una tempestad cuando los 
alambre no son subterráneos, 

"Esto, naturalmente, tras a colación el peligro de los 
radios, acerca del cual se dijo mucho cuando comenza 
ron a usarse, Aunque parezca extraño, éste es un riesg 
que se ha exagerado mucho, porque la experiencia hu 
«ontradicho los pronósticos. Y aunque esta afirmación no 
debe tomarse como una autorización para descártar los 
pararrayos, — que llenan su objeto en grado aprecia- 
hle—, el hecho es que las antenas han dado mucho menos 
disgustos de los que se esperaban. Una razón, tal vez, sea 
que los alambres son lan pequeños que no pueden resis- 
tir la terrífica embestida y, por consiguiente, se derriten 
instantáneamente, 

“Estas advertencias preliminares, naturalmente, 
refiéren casi exclusivamente a las residencias ES 


EL, MOMINE AJ, MORIR, SUPRIME UNA, FUN 1 
QUE SOLO BL SEQURO PUEDE RREMPLA! 


nus y rurales que están más o menos aisladas. En las filas 
de casas de la ciudad, construidas unas al lado de las 
otras, el rayo no es un problema, porque una extensa 
superficie de techos casi al mismo nivel no ofrece atrac- 
ción suficiente”. 

Luego trata el articulista de los daños que causan 
los rayos asegurando que provocan más de 3.500 incen- 
dios destructores de bosques todos los años, mata miles 
de enbezas de ganado, incendia cuatro templos por semu. 
ma y cuesta más de $ 20.000.000, anualmente por con- 
copto de averías a las propiedades rurales solamente”. 

Refiriéndose después a las personas que tienen mie 
do mortal a los raygs, dice: “Con un número de personas 
heridas por los rayos cada año, escasamente mayor de 
dos mil, de las cuales morirán unas 500, el riesgo per- 
sonal es realmente insignificante en un país (Estados 
Unidos), en el que un número tres veces mayor pierde 
la vida por tropezar en las alfombras. La verdad neta es 
que el número de necldentes ocasionados por los rayos ye 
estima aproximadamente en un quinientos ayo de las le- 
siones causadas por los automóviles. 

“Las probabilidades de ser herido por un rayo son 
menos de una en 240.000 no obstante lo cual nuestra reac- 
ción más común a este elemento es el miedo. La gente 
que tiene esa dsgracia pude consolarse con la máxima 
de los físicos: “Si usted ve el relámpago, ya sabe que se 
savló”, de tocarle será herido por él antes de que sus ojos 
puedan registrar el fenómeno. Cuando usted vea el re 
lámpago ya todo pasó menos el trueno, Porque el rayo 
no es más que la chispa visible de una descarga eléctrics 
pues la electricidad misma es invisible”, 

Pero para tener una idea de lo que es esa “chispa” 
hay que tener en cuenta su potencia, calculada por « 
insigne ingeniero Steinmetz en 500.000.000 de kilo 
watts. Comparemos esto con la lámpara ordinaria de 60 
wutts que nos sirve para leer y acaso podamos imaginar- 
nos lo que significa esa “chispa”. Esos son los rayos que 
llegan a la tierra que pueden tener, según dice el articu 
lísts, una milla de largo, el cual añade que los raños que 
van de ut nube a otra tienen a menudo una longitud d. 
20 millas. bj 


“Luego entra en la descripción y relativa frecuencia 
de los diferentes tipos de rayos tales como el relámpago 
bifurcado, el de ziz-zag, el ramificado, rayado, de cinta 
“sin ramificaciones y los conocidos eon el nombre de fu- 
silazos, >> 
"Esta última clase es una iluminación general de 
cielo por un relámpago bifarcado que ocurre detrás de 
una nube, la que nos impide verlo sn. 

El dicho o —escríba piel o ¡rayos 
y truenos! está bien fundado, pues los dos son insepara- 
bles y ocurren simultáneamente. El trueno es sencilla. 
mente el afecto del sonido de la explosión que percibimos 
¿ al nos encontramos suficientemente eerea del jugar de la 


descarga. Si estamos a muy corta distancia, escuchamos 
un sonido agudo y seco que tiene un tono especialmente 
siniestro cuando hiere algún objeto. Conforme aumenta la 
O distancia, el ruido es más retumbante, acentuado por los 
ecos y mezclado algunas veces con los ruidos sordos > 
prolongados de otras descargas. La diferencia de tiempo 
entre el rolámpago y el trueno se debe, naturalmente, a le 
diferencia de la velocidad entre las ondas Jumínicas y las 
soporas, hecho que se puede atilizar para calcular la dis. 
bl tancia aproximada del sitio en que ha hnbido una descarga 
eléctrica, Para el uso común y corriente en que no se re 
¡ . aujere una exactitud matemática, se puede considerar que 
la luz es instantánea,. y que el sonido tiene ma velocidad 
| de 1,100 ples por segundo. Por consiguiente, sí se cuentan 


los serundos que tarda en oirse el trueno, después de ver 
obtendrá, en pies, la distancia del sitio en que estalló el 
un relámpago, y se multiplica el resultado por 1.109 se 
AJO” 


Refiriéndoso a la distancia a que puede oírse el trae- 
no dico que “rara vez ae percibe a más de 14 millas de 
distancia y nunca se ha oído a más de 20 en tanto que un 
cañonazo que es una pobre imitación de una verdadera 
doscargs eléctrica, se ha o'do hasta a una distancia de 100 
millas”, Lo que explica diciendo aue “la refracción normas 
haco que ne eleven las onóxg sonoras, y como los truenos 
ocurren a considergble altura, el sonido no tiene que reco- 


rrer grron distancia antes do pasar por encima de nues- 
tras cabezas”, 
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Refiere luego algunos ejemplos de la ruta aparente- 
monte caprichosa que a menudo sigue el rayo cuando “cas” 
Uno de ellos es el siguiente, que trata de un accidente 
ocurrido en el Canadá, durante la sesión de una sociedad, 
a la que concurrieron 16 personas. “Tres de éstas —dice 
— estaban sentadas una al lado de la'otra, en un ángu- 
lo de la pieza, cuando cayó un rayo en el edificio, el cual 
mató al hombre que estaba en el centro, quemó al que es- 
taba a su izquierda y no tocó al que estaba a su derecha. 
Buscando Juego tin mejor conductor dejó al segundo hom- 
bre, y, siguiendo una trayectoria claramente marcada, hi- 
rió y mató en su camino al hijo de su primera víctima”. 
Y añade más adelante: “Por misteriosa que parezca este 
selección de víctimas, el hecho es que la corriente no hizo 
más que seguir la línea de menor resistencia, y que sus 
wíctimas simplemente se hallaban en su camino por ca- 
sualidad”. 

rata después de log pararrayos ponderando su efi- 
cacla cuando se instalan como es debído, y, a propósito de 
esto, refiere el caño de una compañia de seguros de Penn- 
aylvania, que había estado pagando buenas sumas de di- 
nexo por daños causados por los rayos, la cual instaló, por 
su cuenta, pararrayos en varios edificios y ofreció des- 
cuentos liberales a los tenedores de pólizas que instalasen 
pararrayos en sus casas. Desde entonces, hace más de die» 
años, la compañía no ha tenido una pérdida por esa causa. 

Luego hace notar que la cualidad principal del para- 
rrayos es una que ni su mismo inventor se imaginó. En 
efecto, Franklyn creía que el oficio de su pararrayos era 
el de atraer al rayo y conducirlo sin peligro hasta la tio 
rra, Y así lo creen hasta la fecha muchas gentes. Lo cier- 
to es que “on vez de atraer a la carga eléctrica, la disper- 
so y ovita ln descarga, y solo en raras ocasiones sirve pa- 
ru dar paso a un rayo de una nube a la tierra”. 

El verdadero papel del pararrayos consiste en dar 
salida a la electricidad contraria a la acumulada en la mu- 
be, para neutralizarla, y evitar la chispa es decir, el rayo, 
lo que se facilita como es bien sabido par la particularidad 
que tiene todo metal puntiagudo de dejar escapar la elec- 
tricídad. 

La aplicación práctica de todo lo anterior —dice el 
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— es el hecho de qué el punto peligroso es el 
que haya dobajo de una nube cargada de elec- 
como eso es relativo, “dicho punto puede ser 
en la playa, un caballo en una dehese, el pos- 

te de una cerca, un árbol aislado, la chimenea de una ca- 
sa, O la torre de una iglesia”. 

Por consiguiente, es peligroso resguardarse debajo 
de un árbol aislado en una llanura, durante una tempes- 
tud eléctrica, y por la misma razón, lo sería buscar abri- 
Yo en una casa alslada, aunque son pocas las personas que 
pvlensen en eso. El articulista cree que la afirmación de- 
que “ana casa aislada es peligrosa durante una tempertad 
está bien comprobada por el hecho de que la mayor parte 
de la gente que pierde la vida a causa de los rayos, perece 
en esas casas”. 

Hablando de casa no protegidas por pararrayos con- 
sidera el articulista que la más segura es la construida de 


+ cemento armado, o los rascacielos de esqueletos de acero. 


“lo que da margen —dice— a la aparente contradicción de 
que, a pesar de la atracción del punto más elevado, el Em- 
pire State Bullidng esría el sitio más seguro en la ciudad 
de Nueva York durante yna tempestad eléctrica”, 

Teóricamente la protección que da un pararrayos se 
extiende a todos los edificios comprendidos dentro de un 
cono imaginario, cuya altura es la de la punta de un ra- 
dio igual al doble de dicha altura. 

Termina el articulista aconsejando que en un caso ne- 
cesario deben Extremarse las precauciones, Si, por ejem- 
hlo, una tempestad eléctrica, de esas en que el relámpago 
y el trueno son casi simultáneos —lo que indica una pe- 
ligrosa proximidad— sorprende a una o más personas, 
“en tal circunstancia, el individuo, ya sen que se encuen- 
tre en una llagura o en un bote en un lago puede hacer 
a un lado la dignidad y acostarse bocaabajo en tierra, 
pues, después de todo, más vale enlodarse que morirse”, 


PAUL W. KEARNEY. 


LOS INJERTOS 


PROCEDIMIENTOS QUE DEBEN USARSE 


El injerto consiste en implantar una porción de vege- 
tal. ojo, yema, o rama, en otro vegetal distinto llamado 
patrón sobre el que se desarrolla, 

Yemas, — Al extremo de las ramas y en la axila de 
las hojas, se ven unas pequeñas masas redondeadas de ho- 
jas jóvenes, que son las yemas, Las yemas do flor (que 
darán flores) son más gordas, 

Tngerto de escudete o escudo, — En este ingerto, el 
ingerto está representado pgr Dn ojo o yema y una por- 
ción de corteza. Se ingerta bajo la cortezn de una rama 
en el momento en que la savia es abundante. Esta yema 
se adhiere a la rama, la cual desde entonces la nutre co- 
mo si se tratara de sus propías yemas. Para el efecto se 
practica una incisión en forma de T y se introduce en le 
hendidura un retoño de la especie cultivada. Se ata por de- 
bajo y encima de la yema. 

Como regla se ha de unir exactamente las partes in- 
cisns de la corteza del ingerto, cunlquiera sea ésta, para 
que estas dos cortezas retoñen con facilidad y para que 
circulen bien el cambiqn y la savia. 

Entre los elementos necesarios para el ingerto, el in- 
gertador debe disponer; de un cuchillo filoso de ingerto, 
de punta curvada; un gerrucho para cortar finamente los 
los tallos algo fuertes; hilo de lana poco retorcido y elás- 
tico, y cera de ingertar para resguardar los ingertos del 
aire, la cual so prepara con cera amarilla, resina y grasa 
derretidas, debiendo aplicarse no muy caliente, lo que se 
conoce pordue no quemará los dedos. También puede pre- 
pararse en frío, disolviendo en aguarrás la mezcla arribe 
dicha y aplicándolo no ya por medio de una brocha, como 


Ingerto por aproximación, de dos llagas iguales, en- 
dos Arboles, descubriéndolos hasta la albura y se los 
une exactamente, sujetándolos con la liga y la cera, Se 
suelda en un mes, Se hace una incisión poco profunda en 
las ramas del ingerto y se reunen ambas llagas. 

Ambas se entrecruzan individuos tiernos plantados a 
distancias iguales y en sentidos inclinados, para formar 
mallas impenetrables. 

Ingertos por vástagos o varas, — Se cortan las cabe- 
zas de los sujetos y se ingertan ramas cortadas a bisel en 
las hendiduras producidas en las cabezas haciendo que 
coincidan las cortezas. A veces los mismos sujetos se cor- 
tan a bisel. También se hacen dos ingertos en una hendi- 
dura, uno a cada lado, o en hendiduras cruzadas, inger- 
tando 4 en vez de 2, 

Ingerto por apuntalamiento (ya tratado anterlor- 
mento). 

Ingertos de coronilla — Los ingertos se colocan en 
el tallo del sujeto y alrededor entre la corteza y la albu- 
ra sin hendir el leñoso. % 

Ingerto de ramillas tiernas, con botones de flores y 
algunas veces con frutos nacientés, así se acelera la pro- 
ducción en muchos años y hasta en algunos mesés. 

Ingertos laterales, se emplean para tepar vacíos o pa- 
ra reemplazar una” rama que falta, Se corta en bisel pro- 
Jongado la base de uns ramilla, de un ramito o de una ye- 
ma, después se hace en el tallo del sujeto una incesión en 
forma de T, se introduce el ingerto, se liga y se encera. 
Otras veces se adelgaza el ingerto a modo de clavija en su 
extremidad inferior, se hace un agujero en el tallo del ár- 
bol y en éste se introduce en ingerto. A veces se ingerta 
sobre raíz de un árbol volteado (roto par ejemplo). 

Ingerto de canutilo o anillo, — Se quita del árbol que 
se qulere reproducir un anillo de corteza, provisto de uno 
o dos ojos, se quita al sujeto una corteza ígual, y aquel se 
goloca en lugar de éste, se liga y se encera. A veces se cor- 
fa el extremo del sujeto y se coloca aquí el anillo que se 
guitará con toda prominencia de su ojo o yema, 


El escudete, se hace con un ojo y corteza, en la mis- 
ma forma dándole forma de escudo. 

A veces para ingertar se hace verdaderos colados, 
cortando sujeto e ingerto en ángulos, en justaposición. 

Ingertos herbáceos y de sandía, (ya tratado ante- 
riormente). 

Ingerto de frutales. — Si se ingerta naranjo dulce en 
limón agrio, se obtiene naranja agria, 

Regla general de los ingertos, — El ingerto debe ser 
variedad de una misma especie, según ulgunos; más bien 
debe haber analogías, según otros. Los ingertos multipli- 
can singularidades, en flores y frutos y producen varieda- 
des, aceleran madurez, aumentan resistencia, ete. 


Contra las larvas que atacan los 
árboles frutales 


FA que nos hemos empeñado en recomendar la po- 
lítica de los árboles frutales y pedido en todos 
los tonos que, quien pueda, siembre árboles fru- 

tales y conservo a toda costa los que están bajo su domi 
nio, ofrecemos también la manera de defenderse contra 
los enemigos de los árboles, Ofrecemos ahora un recorte 
de una revista mexicana “Irrigación en México” que trae 
un consejo que no habrá de echarse en saco roto. Se re- 
fiere al combate de larvas subterráneas de los árboles fru- 
tales por medio del gas ácido cianhídrico, Es una obser- 
vación del ingeniero Oliverio Tellez y dice asf: 

Venimos palpando desde junio de 1997, que el reme- 
dio más eficaz contra las plagas subterráneas, consiste 
en el tratamiento de gases. Esto se ha conseguido con 
buenos resultados, empleando substancias sólidas o Iíqui- 
das, que introducidas en la tierra, se evaporen, como el 
sulfuro de carbono, la bencina, ete; o bien, por medio de 
algún agente que reaccione sobre ellos, efectuando com- 
binaciones u descomposiciones químicas, como el carburo 
de calelo, que al contacto de la humedad desprende gas 
acetileno. 


oe 
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Atentos a esto, nos ocutrió, que de la misma manera 
y hal voz de un modo más eficaz y económico, se podrían 
obtener buenos resultados si se empleaba el cianuro de po- 
tasio que, a favor de la humedad y del ácido carbónico del 
ñlre, desprende, según es sabido, was ácido cianhídrico, 
fluído sumamente venenoso. 

Una serie de experimentos en macetas y en el campo, 
demostraron que el empleo de soluciones acuosas al título 
de 18 a 22 por ciento inyectadas a 0.20 metros y 0.30 me- 
tros de profundidad, dan fin con las plagas subterráneas 
(lombrices, gallinas ciegas, ete.) con las siguientes ven- 
tajas sobre el bísulfuro: 

Lo Ser económico; 20 No perjudicar a las plantas 
de cultivo, como sucede con el sulfuro o el bisulfuro de 
carbono, cuando por descuido toca las raices o el nudo vi- 
tal de las plantas; 3.4 No matan los microbios nitrifican- 
tes del suelo; Lo Sirven de abono, porque en último re- 
sultado, las descomposiciones, queda en la tierra, como re- 
siduo, carbonato de potasa; 5.0 Son más eficaces que el 
sulfuro, porque el desprendimiento del gas es gradual. 
constante, menos repugnante, no huyen los animales, sino 
«que mueren en el mismo sítio que tenían estando vivos; 
y 6.0 Son más activos los gases, pudiendo estimarse en 
O UA pi a a pa 


ECONOMIA DEL PROCEDIMIENTO 


Comparemos la parte económica en el exterminio de 
una plaga de larvas y gusanos (incluyendo en la última 
los Nemátodos), parte que es esencialísima en cualquiera 
empresa agrícola que se pretenda, ya que la Agricultura 
no es un “sport”, sino un negocio pecuniario, Veamos así 
la eficacia de los principales procedimientos, comparados 
con el propuesto, suprimiendo la mano de obra que es sen- 
siblemente igual en los tres. 

Bisulluro de carbono. -— Diez inyecciones de a 10 gra- 
mos cada una por metro cuadrado, en el área de 12.60 me- 
tros cuadrados de un árbol —1.260 kilogramos, a $ 1.50 
$1.89 

Carburo de enleio, — Diez perforaciones de a 10 gra- 
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mos cada una por metro cuadrado, en el área de 12.60 de 
un árbol — 1.260 Kilogramos a $ 1.00— $ 1.26, 

Cianuro de potasio. — Diez inyecciones de solución 
al 20 ojo de a 10 gramos cada nna por metro cuadrado — 
252 gramos de cianuro por árbol a $ 1.00 kilo— $ 0.252 

Como se ve, el último procedimiento supera el prime- 
ro en (7.504) veces menos, su costo; y respecto del se- 
zundo, en 500 veces, 

Para las plantas anuales (maíz. trigo, etc.) donde ha- 
bria que aplicar inyecciones en cada metro cuadrado de la 
extensión total cultivada, sería un disparate, como alguien 
o ha propuesto en México, emplear el sulfuro o el bisulfu- 
ro de carbono, cuyo costo es superior al valor de la tierra 
misma tratada, Así por ejemplo] el costo por hectárea y 
aplicación. Con sulfuro de carbono, más o menos $ 1.500 
con cianuro de calcio, $ 1.000, con cianuro de potasio, 
más o menos, $ 200. 


DE ==" 
Andrada € Rodríguez 


ACOPIO DE CERBALES Y PRUTOS DEL PAIS 
Tejera, — Segunda Sección 


FEspoctal'dad en los artículos del ramo, El que desee apro= 
clar buenas mercaderías, ocurra a esta casa, qUe encon 
trará un surtido de lo más solecto 


Correspondencia y Encomiendas por Istación Y( 
Telótono La Unión 


A solicitud po trae cuslquior clasv de artículos para Indns 
trías y máquinas de usos rurales 


Agente de la Secejón Granizo del Manco de Seguros 
del Estado 


sl. 


S 
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Medidas y pesos legales 
de la República 


7 OR leyes de 20 de Mayo de 1862 y 
2 de Octubre de 1894, el uso del 
sistema métrico-decimal es obli- 
gstorio en toda la República, para todas 
las transacciones civiles o comerciales, 
cualquiera que sea su naturaleza, así co- 
mo en la redacción de cuentas, facturas, 
[E precios corrientes, boletos, recibos, asien- 
pSOEEERIA tos de contabilidad y toda clase de docu- 

mentos comerciales o civiles (dol país) en 
los que se haga uso o referencia a peso o medida, 

El sistema métrico - decirha] que está en vías de con- 
naturalizarae en todos los países del mundo civilizado, se 
debe a la iniciativa de la Asamblea Constituyente que re- 
gía los destinos de Franela en el año 1790. Fué ella la que 
decreto de fecha de 8 de Mayo del citado año, encargó a 
In Academia de Ciencias de París la determinación de un 
patrón o tipo invariable del que pudieran deducirse todos 
los pesos y medidas. 

Esta corporación cumplió su cometido eligiendo co- 
mo unidad, para los fines propuestos, la diezmillonésima 
parte del cuadrante del meridiano que pasa por París y 
dió a la expresada unidad la denominación de metro, 

Con esta base, considerada como fija e invariabe, ae 
establecieron Jas demás medidas que constituyen este sis- 
tema, el que, como todos los del mismo gónero, se compone 
de medidas lineales o de longitud, superficiales y cuadra- 
das, trúbieas o de volumen, ponderales o de peso, espacidad 
o de cabida, y de numerario o moneda. 

Las denominaciones que se ha adoptado para expre- 
sar la unidad de cada una de estas medidas, es como sigue; 
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El metro, el metro cuadrado, y área, el metro cúbico, 
el estóreo, el litro, el gramo y el peso. 

El “metro”, base del sistema, sirve para avaluar les 
cantidades lineales o de longitud. 

El “metro cnadrado” o sea un cuadrado perfecto que 
mide un metro por cada uno de sus lados, se aplica con sus 
diminutivos para medir superficies de poca extensión. 

El “área” forma un cuadro que contiene cien metros 
cuadrados y diez en cada uno de sus lados; sirve para me- 
dir grandes extensiones de campo y es por ese motivo que 
se le denomina también “medida agraria”. 

El “metro cúbico”, o sea un tubo con la forma de un 
lado de un metro cuadrado por cada una de sus seis fases, 
se usa para determinar la capacidad o el volumen de gran- 
des objetos. 

El “estéreo” es el Wetro cúbico que bajo ese nombre 
se emplea para valuar el volumen de las maderas- 

El “litro” es la milésima parte del metro cúbico y se 
usa para medir el volumen de los líquidos, cereales y otros 
productos, valuando la capacidad del envase que los con- 
tiene. 

“gramo” representa el peso de un centímetro cú- 
bico de agua destilada y sirve para determinar el peso de 
los objetos, 

El “peso” representa en nuestra República la unidad 
monetaria; con él se expresa el valor de cantidados más 
o menos grandes de dinero. 

Los múltiplos de estas cantidades se expresan con las 
palabras siguientes: 


Deca, que significa diez . E 10 
Mecto, ” eden. Ms 100 
Kilo,” "mil $e . 1.000 
Miria, ” "> diez mil. - 7 10.000 


Estas palabras, agregadas a las de metro, área, litro, 
gramo, forman otras que dan a estas unidades un válor 
de diez, cien, mil y diez mil veces mayor. 


J5L HOMBRE AL MORIR, SUPIUME UNA FUBNTE DE INGRESOS 
QUE MOL Kl ARGURO PUEDE REBMPLAZAR 


términos que representan fracciones 
veces menores. 
de estas combinaciones no hay cantidad 
1 expresarse, por más que ella sen muy con- 
extremo diminuta, + 
des combinadas con sus múltiplos y submúl 
las nuevas unidades que a continuación se 


Unidades de longitud 
METRO 


Máltiplos 


- Aúltiplos - 
La hectárea es ignal 10.1 
pa 05 a 000. metros cuadrados 


Submúltiplos 
ado O sean Om0le 


y E SA 
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METRO CUADRADO 
Múltiplos 
El miriámetro cundrado. 
Submiktiptos 


El decímetro cuadrado o sea 0m01 cuadrado. 
El centímetro cuadrado o sean Om001 cuadrado. 

El kilómetro, que se usn hoy únicamente para medir 
grandes superficies, como las de un departamento, una 
provincia o un estado, 


Unidades de volumen 
METRO CUBICO 
Múltiplos 
Decímetro cúbico, o sun 1.000 metres cúbicos. 
Submúltiplos á 


El decimetro cúbico, o sea 0m01 dm. e. - 
El centímotro cúbico, o sea 0m000.001 em. €. 
El milímetro cúbico, o sen 012000,000,001 em, c. 


Unidades de capacidad 


EL LITRO 
ms Múltipio 

El Ielolitro o sean 1.000 lítros 
* hectolitro NA 100 » 
ES “o. w > 
A y Submúltiplos 
El docilitro o sen TS 
” centilitro “4 OJtOL 
” mililitro EN 0,1t001 


La denominación de kilolitro no se usa, pero como esta 
medida es ighul a un metro cúbico, se tanoce y expresa hoy 
per: todo ol mundo bajo el nombre de tonelada de arqueo. 


Unidades de pe-os 


Múltiplos o 

O sean 10.000 gramos 
o” 1.000 >” 

0 100" 

> 1 >” 

Submúltiploa 

0 Bean 0,01 de gramo 


00” 
0,0001 
roducción de Jas medidas antiguas u las del sisto- 
co - decimal, con arreglo a la ley de Mayo 20 
ea como sigue: 


Medidas lineales ; 


1 Legua de 60 cuadras o 5.000 varas os igual a 5.164 
metros. 
1 Cuadra de 100 varas estigual a 85 metros 900 milí- 
datos. . * 
10 1 Vara, es igual a 0 metro 859 milímetros. 
1 Pie o tercia, es igual a 0 metro 286 milímetros. 
1 Cuarta, es igual a 0 metro 215 milimetros. 
1 Pulgada, es igual a 0 metro 024 milímetros. 
+ 1 Linea, es igual a O metro 003 milímetros. 


Medid:s asrarias o de superficie 


TLegua cuadrada de 3,600 cuadras cuadradas o sean 
- 36.000.000 de varas cuadradas, es igual a 20-56-27-16 
centiáreas o metros cuadrados, 


e DE de astacia de 3.700. cunde? csbdcadas a 
act 27,000.000 de varas cuadradas es Jgual a 19-92-17-87 
— cantiáreas o metros cuadrados. 


1 Cuadra cuadrada es igual a 73-78-81 centiáreas o 


cuadrados, 
1 Vara cuadrada es igual a 0-73-78-81 millonésimos. 
1 Plo cuadrado es igual a 0-08-19-27 millonésimos. 


1 Cuarta cuadrada es igyal a 0-04,61-17 millonési- 
mos. A 

1 Pulgada cuadrada es igual a 0-00-05-69 millonési- 
mos, LS 

'1 Línea cuadrada es igual a 0-00-00-04 millonlsimos. 


Medidas de capacidad- 
1 Pipa, 6 barriles o 192 frascos, es igual a 455 litro: 


1 Barril, 32 frascos, es igual a 75 litros 904. 

1 Cuarterola, 48 frascos, es igual a 118 litros $56. 

1 Frasco, 4 cuartas, es igual a 2 litros 827. 

1 Cuarta, es igual a 0 litro 693, 

1 Octava, es igual a 0 litro 296. 

1 Fanega, maíz en mazorca, de 8 cuartillas, es”ijual 
a 274 litros 544, 

1 Fanega (úridos) de 4 cuartillas, es "igual a 197 
lítros 272. 

1 Cuartilla, es igual a 34 lítros 818. 

1 Galón, es Igual a 3 litros 805, 


Medidas cúbicas de volumen 


1 Vara cúbica, es igual a 0 metro cúbico 633.839.779 
milmillonésimas. 

1 Pie cúbico, es igual n 0 metro cúbico 028.593.547 
de metro cúbico. , 

1 Pulgada «cúbica, es igual a 0 metro cúbico 
000.013.585 de metro cúbico, 

1 Línea, es igual a 0 metro cúbico 000.000.786 de 
metro cúbico. . 


Medidas pondera'es 


1 Tonelada o 20 quintales, es igual a 918 kilos 
1 Quintal o 4 arrobas, es igual a 45 kilos 940.000.000. 
1 Arroba o 25 libras, esi gual a 11 kilos 185.000.000, 
1 Libra o 16 onzas, es igual a 0 kilo 459.000.000. 
1 Onza o 16 adarmes, es igual a 0 kilo 0.28,712,500. 
1 Adarme o 86 gramos, es Igual a 0 llo 001.793.600. 


TI Grano, es igual a 0 kilo 00.049.800. 
1 Pesada de cueros secos, es Igual a 0 kilo 376,000.000. 
1 Pesada do cueros salados, es igual a 34 kilos 
000.000. 


Medidas ponderales para medicinas 


j 
* 1 Libra (16 onzas), es igual a 0 kilo 459.400.000 3 
14 ídem, es igual a 0 kilo 292,700.00. 1 
14, ídem, es igual a O kilo 114.867.000. » 
1 Onza, es igual u 0 kilo 028.410.000. E 
1 Dracma, es igual a O kilo, 003.588.000. 

1 Escrúpulo, es igual a 0 kilo 001.196:000. 
1 Gramo, es igual a 0 kilo 000.408.000. 


LEY DE TIMBRES 
PARA DOCUMENTOS DE COMERCIO 


P 
OBLIGACIONES VALOR DEL TIMBRE | 
É 
3 


De 1000 pesos para arriba ol valor del timbre se 
segulará a razón del 1 34 por mil si el plazo del documento P 
no excede de 6 meses y del 2 si:excede de ese plazo. s 

Para el cómputo de que habla el inciso antefior, las ] 
fracciones. menores de 500 pesos inclusive se tendrán 
por medio millar y las mayores por millar entero. 3 


ALQUILERES E INTERESES DE HIPOTECAS 


Para, los recibos por alquileres o arrendamientos y 
E bipctecaa se usará el timbre con arre- 

a la escala y prescripciones que se estnblecen 1 con 
kinuación: 


3.0 
pl A 
E 
hast 
” o 
2 mmm rra o, 
De más de 100 pesos por cada 50 pesos o fracción, 
posos 0.15, 


- Por más de 2.000 pesos se empleará timbre de pe- 
=05 1.50 por cada mil pesos y por las fracciones menores 
de un millar so hará el cómputo do acuerdo con la escala 
que antecodo, 


OPERACIONES O VENTAS AL CONTADO 
Para reeibos por operaciones o ventas al contado: 


Des. ateo: rosita $: (0.08 
Demás de” 0 O» 
A A 
O y 
" "1000 sin limitación "  ” ” 1,00 


Los recibos duplicados deben llevar el timbre corres- 
pondiente, siendo éste abonado por el interesado que lo 
exija. (Ley 13 de Octubre de 1922). 
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LEY DE PAPEL SELLADO 


ONLIGACIONES 1 VALOR DE LOS SELLOS 
posos | peon in 6 menes] Por memes 
15 100) $ 0.16 $ 0.15 
100 250; ” 0.86 ” 0.35 
250 500 | "0.76 ” 0.75 
500 750” 1.00 ” 1,50 
750 1000 |" 1.60 ” 2,00 


De 1000 pesos para arriba el valor del sello se regu- 
lará a razón de 1 18 por míi si el plazo del documento no 
excede de 6 mesos y de 2 ai oxcediose de ese plazo. 

Para el cómputo de que habla el inciso anterior, lar 


menores de 500 pesos inclusive se tendrán e. 
«millar y las mayores por millar entero. 


LETRAS DE CAMBIO. 


Las lotras de cambio, cartas-órdenes o de crédito, 
“fraspaso de fondos o recibos de órdenes por carta, paga- 
rán el impueato de timbres con arreglo a la siguiente 


v 


Por más de $ 1025 40 
go oo OS 
mar O 
"50m" 50 j “0.20 
00 TO OO 
AE De ¡A 


para el pago del impuesto con arreglo a le 
de Abren la escala anterior, 


Tarifa de cabotaje para productos agrícolas 


PaysundáSanta Bite a Montovidoo, los mil Xilos $ 2.60 
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Reducción de cuadras cuadradas a hectáreas 

—_—_ 

A ua 00 naar maca 
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59.76,15,01 
50.02.48 
EAT 
23.20.04 
9. 
53,45.77,66 
OEA 
04,33.35.38 
AO 
04 40.92.50 
era ora 
ST-8N,00, 62 
51.29.33 
P935.0..18 
20.0.,04-03 
70,43.05,78 


30.05.31.21 


B16-51.07 
5.00.30,48 
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2120, 60 
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140.13.78,90 
51.42.00 


MIDI 4UII2 OST RSIURNDRIUOI ARIAS TECOS 


AUNSRO TONER UNE NUNES SES U nena 
SUUUSUIUUS IIED ETUNEnrnistor2auanisisoz 


EAS 

80] 

b 200.09.06.50, 

E E 130 590 
E E 


Para reduelr cuadens m hretáreas 29 peccsario multiplicar el 
vúmero de euudras dado zer T3,78,$1 


Abrevisturas: H, hectáreas, — 4, áreas, — €. centiáreas — D, 
Aeclmerros. 


IPSORACIADAMENTE MUCHOS PIENSAN ANTES 10% UN. 
AUTOMOVIL QUE BN UN SEGURO 


de cuadras cuadradas a hectáreas 


(Continuación) 
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FILA fMOSA PESSARA HOY COMO MARANA PENSARA La 


NIURA NO HAUETA MOCAN SIN SEGURO DE VIDA 
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Para redaelr cundran a hectárene os necesario wollíplicar 


E : E, hoctárean— 4, deme € contre, — 


Martínez y Campano 


o RAMOS GENERALES ! 
ACOPIO DE CEREALES Y FRUTOS 


| Estación Estanzuela Depto. Colonia (| 


Agentes Generales de: 
BANCO DR SEGUROS DEL DSTADO 


Seguros de Vida, Incendios, Accidentes de Trabajo, 
Responsabilidad Civil de Automóriles, Onuclones, ete. 


Y 
.| Implementos Agrícolas Massey» Harris 


exlsinneín permanente de repues 


Agentes de: 


. WEST INDIA OIL COMPANY 
COMPARA URUGUAYA DE CEMENTO PORTLAND 
FABRICAS NACIONALES DE CERVEZA 
NEUMATICOS MICHELIN 
VAQUNAS MANGUINHOS. 

MARCAS Y SERALES 
DIARIO "EL, PLATA” 


4 k 
O Establecimiento Agro - pecuario 


Estancia SANTA MARIA 


DIVULGACIONES 
PINTORESCAS 


AU DET BANCO DE SACUROS DAL ESTADO 


rocedimiento seguro 


Monghlr desarrolla 5n m- 

enritativa UN COMIÓ ye 40. 
zorros destinado a ayudar a las 
victimas del terremoto de Blhar 
(India). Los componentos dol e0- 
3mité tuvieron la eviaencia de 
gue todas las mañanas eran lus 
mismas personas las que po pre 
estaban a solicitar ropas y ali 
mentos. En la difieu!tad de reco 
smocer 1 los sobiciantes, un 
miembro de lo institución tuvo 
ln iden de afeltor una pecara 
parto de la tabeza de los benefi- 
ciados pare suprimir lus dudas 
Tos habitantes de la ona 56 prg- 
sentaron a lu puesta del comió 
«On la caboza complotamente Ta. 
surada, Y mo hubo otro remo 
Wo qua socorrer a todos una 


En Berlín se ha fundado un 
centro Parado el Club de los 
Antismpersticiosos. Este elub gr 

— imal está constituido por trece 

lanos —rexpotiibles ya en- 

log en años. Las reuniones 
los trece tienen lugar los mar- 
| un mes coincidon martes. 
Solicldad de) club out 


banquete, por u- 
aurtido do vinos, 
lox miembros de cute 
OS 


Divulgaciones pintorescas 


de procurar bxcorlo esatro per- 
sonas crurando los brazos al es- 
ruceharse lan manos, Una misma 
corílla tiene que encender tre 
cigarrillos, Si so hacen sugalon 
compañero del club han 
'strumentos cortantes, 
como cuchillos o navajas, ya que 
se úlve que estos objetos haren 
perder la amistad. Al salir los 
roce de sus alegres banquetes 
completan el rito haciendo parar. 
ante la puerta de elle un guto 
negro. 

ón ta vida privada cada uno 
ado ellos observa el reglamento 
con iganl rigor. Al levantarse, 
por la mañana, deben suene el 
pío iuquierdo. Se ponen cl som 
hrero antes que los zupatos, co: 
sa que según los supersticiosos 
trae mala suorto, No deben te 
ner oxpejos enteron y el antisu- 
poralicioso tiene que afeitarse 
ante una lona fracturada, oto 


Dispensario 
de agua de mar 

Cua de las más satrañas 
clínicas módicar de Kuropa us 
el disponsarlo de axun sglada 
de Kuston Rodd, Londrás, la. 
mado. Pollclínico Quintír kn 
este establecimiento la única 
medicina que. s8 usa ps el agas 
do mor, 

El ogun que on la clíntom. 
so utiliza os tomado, en efes. 
to, del mar, pero a ma dis 
tancia de GÉ kilámetros apro. 


ximudamente de la coma de Ir. 
tanda, oxtraída de lag profan= 
didades y luego filtrada. La 
dirección del disponsario la ad. 
ministra a sun pauciontes, cuyo 
número asciende u 100 por se- 
maña, mediante Inyecelones 
bipodórmiens, La cantidad que 
se luyecta a <ada paciente es 
una medía copa. Según so ha 
establecido, el mgua de mar cu. 
ra los nervios y el reumatismo, 


Después de 19 años 
volvió a su hogar 


Ya prixionero de la gran 
guerra se ha restituido reclen- 
tamente a «u villk natal de 
Ortelsburg, Alemania, Su pom. 
bre es Wilhelm Zapka. La clu- 
dad que lo vió partir para la 
kuerra oque lo ve regrésar, 10 
sn ron asombro después de 
dice y nueve años de cautive- 
slo, lo Ma recibido con una 
fiesta. 

Fapka fué tomado prisione- 
ro por los rusos on 1915 y 
inandado a un compo de con 
contración. Cuando se £irmó «l 
armisticio quedó an como 
pristonero, Traió de escapar 
algunas veces pero aln resul 
tado, Sua tentativas 00. 
taunicnrso con el serio de 
Relaciones Exteriores do — su, 
pafe no tuvieron tampoco éxi- 
to, Escribió na pacas cartes a 
Au com. mans Orán cartas no 
fueron contestadas, Por último 
recobró hace paco su libertad. 

Las fostividades que so ca 
lebraron en su villa uatel para 
asasajarlo (erminarop con una 
ceromonla, dutante-la cusl ol 
burgomaestro borró el nombre 
de Zapka de la lina de los 
Muertos an la guerra, Toda lu 
comunidad presenció esta ce- 


remonta, El soldado de ayer 
que bo relntegró » su cosa, 
después de díez y muevo años, 
Moraba de emoción mientras 
asletía a ema orcena, Estad 
utompañado “por su hijo de 
diez y muore años y que al de. 
Jurlo él, para emmplir eu deber 
militar, teula tan solo sele me- 
sos. Durante el tiempo de an 
cautiverio, Zapita había pordi. 
do a Bus padres y a su esposa. 


Moeken podrín hacer 
saltar la banca, pero 
no le gusta el juego 


Et vidento barlinás Mac 
Moecken visitó recientemente 
San Remo, su prestó a 
alguno» experimentos sobre mu 
exirao poder de adivinación, 
que tarlaron un éxito drillam 
1e. Acompañado por el corres 
ponsal de un diarlo de Floren. 
ela, que otemgva ¡a vordad de 


da información, visitó la reel 


dencín de un conocido escritor, 
y. entro los millaros de bros 
de la biblioteca, encontró, a pa 
dido del dueSo de casa, sim la 
menor vacilación, un pequeño 
volumen que había sído tra. 
ducido por el hombre A: letras. 
Luego, teniendo en la mano el 
borrador de un libro que está 
eroribiendo el mismo autor, 
Mae Moecken, sín haber echa. 
do una olcada al texto, explicó 
la trama de la obra y apuntó 
algunos detalles que el eseritor 
so propos retocar. 

Más tardo, vídento y paro. 
dista concurrieron at Cuktno 
Municipal, no sín que aquél se 
extrañara de que te dejaran en- 
trar. conociendo «us poderes de 
edivino. Ante vna mesa de ra. 
lotn, Mae Movékon, a pnar de 
sentirse muy fatigado por Jos 


e 


ALMANAQUE DEL BANCÓ DIS SEGUI 


DEL ESTADO 360 


Imentos amtorioros, accó. 
a hacer algunas demostri 
sás, Jugando com la 
's mínima de 6 liran, por 
xo devlera que no Heno el 
púsito de aprovechar su 
'jalmteriosa — presclencla — para 
ganar co los juegos de a 
Aporió trece veces y los troca 
Naces gunó. 


impresiones digitales 
La mayoría de la gente con. 
sldera que las impresiones dl. 
<ttales vólo etrten para Idem. 
ficar n las porsotas Y. oTon. 
tuslmento, para descubre el 
mútor de un crimen, pero No 
sn éste ta opinión del proferor 
Heinsich Poll. de Hambargo. 
Durant» velaticinco años ha es- 
las huellas pupllares 
uu punto” de vista -pora- 
rlentífico, com la com 
henaz de que Uenea una 
trnscengomtel pa. 
¡ropálogo», los etnó- 
Pos médicos, "Muéspre- 
usted ens impresiones di 
Bltalos Moe el protesof! nle- 
mán-— y le diré y que entegoría. 
da la Bumanidad pertenece”. 
Calecoloma Impresiones dlglta- 
— le como vi entomólogo colon. 
insectos y al Pilatólico, 


Clusitico lus Impresiones “dig > 
tales según las raras Y, además 
según las ontormodades de qué 
pueda habre padecido el auje- 
10, 

Los hermanos Mirxtold y 
otros investigadores han de 
mostrado que no es imposible 
definir la raza por el análls 
do la suagre. Poll, y su vez, uet- 
zura que las huellas papilaree 
de lor esquimales non tan cas 
rarterísticas como Au sangra, y 
que lag Impresiones digitales. 
por lo tanto, revelan todo lo 
voncerniente a la roma, la fu 
milía y aun el estado de snlué 


Pescadoras de 
perlas juponesas 

Es subido que el Jupón es el 
pala de las perlas, Y no sólo 
de las “cultivadas”: los más 
helos ejemplares: natarales 0 
calfirados provienen de all 
Lo busendores de peris japo- 
sos son Jou más hábiles, re 
sintentes y tonaces del wundo 
Pero extsten también pescado: 
ras: jóvones de 15 uños de 
edud can expertas que son con- 
sultades por los compradores. 


tras que yacen cn ol fondo y en. 


£ún escondidas entro tupidas 
slgas. Las ostras «0n luego 
abiertas por hombres especia. 
lizados en la materia, 


Nueva clave 


Prácticamente todas las cla 
ves que han sido inventadas pa- 
ra encerrar en ellas una comu- 
alesción reservada, pueden ser 
descifradas. Muchos mintsterios 
de la guerra descubrieron esto 
durante la úlims  conflasra- 
slón. No pocos técalcos han bns- 
rado tu clara Ideal que faran 
Mas el aocroto de las comuni- 
caciones, . 

Un hombre de clencla que 
Ugura en el efército de Suecla 
asegura haber inventado una 
máquina parecida por su ac 
ción 1 Jas comunos de escribir, 
poro la cunl puede productr y 
kramscribls iensajos ca clave 
son wueba mayor prontitud 
que redactándolos a mano. Es 
tos mensures mo podráb Jer 
Ansottrados sino con ausilio de 
ama máquina similar e (déntl- 
Acaronto ajustado, 

El aparato coocebido por ol 
técnico del ejército seco está 
Motado del teclado universal. 
con el cual es impreso el men- 
sajo. Un aparato colocado de- 
trán del teclado transforma, por 
£ duelrlo, cada letra e Iori. 
me en el papel el signo «quie 
valente de la clave, El mensa. 
je es deseifrado mediante su 
iaproducción com una máqul- 
ba que renliza la transforma. 
sión de los signos en letras. 


Estatua vestida 


La señora Grundy, austriaca 
lnradido el cementerio de 
Viara y ha comennido qué sa 


enbra con una arplilcra la sl. 
Tueta de una esoultara que por. 
pelín el recuerdo de una fumo. 
su artista, 

Sobre la tumba de la cantan. 
de Selma Kure, sus parientes 
origleron un fino monumento 
ejecutado por un cólebre escul. 
tor, Ksa obra muestra la fIgn. 
ra de una mujer que con el tor 
no dracublesto representa a AL 
da, papel que hizo famose a 
Selma Kurz, Las autoridades 
resogleron varlas quejas sobre 
la estatua, Algunas de las des. 
euntentan amenazaron con des. 
trulria, Por ello las autoridades 
vistieron a AÍde con pre arpl 
llera. Pero ahora los parlentes 
de la artista fallecida han reci. 
bido órdenes en el sentido do 
quitar la estatua tan pronto eo. 
ia log een Doslble, 


Ya no hay sillas 
de mano en Cantón 


Ten Cantón han sido prohibidas 
las sillas de mano, medio de 
transporte earacteristico del Lo- 
Jano Oriente, Las autoridades 
municipsles cantonesas han do- 
<Inrado que e empleo de la silla 
de mano es “contrario al espi- 
ritu de mogernismo y recone- 
tracción” y que el trabajo de dos 
portadores es inhumano, En 
adelante, quienes vtilicon sillas 
de mano pura hacerso trunspor- 
tar során castigados con una 
multa considerable, Pero las nu 
toridades no han aloptado me- 
dión niguna para emplear a los 
sols mil portadores que quedan 
sin trabajo de neverdo con lar 
muevas disposiciones. 

Hasta hace pocos años, Ins 
eslles de Cantón eran angostisi 
suas y estaban empedradas con 
grandes bloques de granito tan 


el tráfico de ro- 

A atuente imposible, 

o se adoptó el transpor- 

de mano, que ha sub- 

hasta ahora, a pesar del 
“ensanche de las calles y del per- 
Teocionamiento de la pavimen- 


mig)? era considerado como E 
“moderado. Nadie puede 
ubrigar este concepto. Los 
hi de ciencia han estable 

A log “matches” de “ten- 
ja" exigen mayor exfuerzo que 
los de "rugby" los de "footbal!”, 
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Ec 
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S de 
0 descammar, En los últimos doce 


hoy mejor preparadas y non más 


lisas de lo que solían ser, Desde 
1030 la compresión de las pelo 
tas de “tennis” es mejor y exige 
de los jugadores un esfuerzo más 
considerable para ser enviadas. 
Las nuevas pelotas hacen el jue- 
ko más rápido y de ¿onsiguien- 
te menos liviano para el juga- 
dor 


Doble fusil para 
producir altas presiones 


El doctor Ramsauer de Berlin 
ha ideado un doble cañón para 
producir simultáneamente altas 
presiones y altas temperaturas, 
durante fracciones de segundos. 
El dispositivo inventado por di- 
cho profesor consiste, hasta aho- 
ru, un dos cañones de fasil uni. 
dos por las puntas, de manera 
que el proyectil disparado en 
uno de ellos penetro en el otro 
y epmpritia el gas (abre por 
ejemplo) alojado en él. En tas 
do» extremidades del aparato se 
aplican. instramentos de obset- 
vación y los d'sporitivos para 
cercar la presión necesaria al lan- 
ramiento del proyectil. Este vie- 
ne disparado 4 travóx de uno de 
los cañones, mediante el aire 
comprimido o km explorivo, Con 
airo comprimido se obtienen ye- 
Jocidados de 200 metros por se- 
srundo, Esa velocidad es tal que 
ya puede deformar el materia! 
del cafión, Can pólvora sin humo 
la velocidad legó a 750 motros 
por segundo; pero" entonces la 
presión produción par ol proyec- 
Vik a] penetrar ex el cañón es tal 
uo lo Baco sestalles. Pudiendo 
resistiz a na velocidod del pro- 
yoctil de mil metros o más por 
SOgUNGO, se enteula que se po 
Aria obtener una prerión de mi 
Mones de atmósferas y tempera 


STE ALMANAQUE DEI. MAXCO DE SEGUROS DEL ESTADO 


turas de diez mil grados Pur mente $00.000 toneladas de 
ahora ésta son únicamento ex» nenes, ln el año 1875 se desti- 
porlencias. que una vez dosarro. — raban 00.000 hectáreas de tie- 
ladas y perfeccionadas mbrirán — ras alemanas al cu tivo de plan- 
nuevos horizontes ul conocimien- — taz cleugínosas; durante la gue 


to de los feómenos vitalos. xra esa aupurficie so redujo a 
, 100,000 hectárens y uhora ex 

“Ha sido erigida apenas de 5000, Por ese motivo 
una estatua en el se insiste en la conveniencia de 
lecho de un río fomentar ol cxitivg do las olengi 


roxn=, especialmente del lino y 
El lecho de un río es cierta- ds la soja, 

mente el lugar menos apropiado 

para orlgir una ostatata; sin Nueva vitamina 

embargo, existe una en modio 

del río Ouse, ceren de Turvey, — El profesor Euler, de Suecia. 
Grun Bretaña, La estatua mide — que obtuvo el premio Nobel de 
300 contimetsos de altura y ro. — Medicina, ha encontrado una nue. 
presonta a Jonás emorgendo del — va vitamina que preserva del 
vientre de la ballzns, Jonás tie= azote terrible de la neumonia. 
ne un pie en la mandíbula ín- Esta pumncea-que ahuyenta el 


torior úel animal . dolor ne encuentra cn el Mmón 
y la ava pegra, Un ejórcito as 
Narices artificiales forzado de doctores que laboran 


alenclosamente cn la pax sei 

El profesor Paty, de ln Uni- gora de los Inboratorios, están 
versidad de Howard, ha inven- ya sobre el micrósgopio. aobre 
fado vas nariz artificial cuyas — los libros, sobre sus exporinsen- 
few todes olfativas son mil ve- tos y observaciones, trabajando 
es auperlores a Ja hamana. Es- con prisa y con forvor para con- 
to, por lo menos, er lo que ae — seguir la mejor manera de apro. 
estableció dospuéa del análisis ' vechar esto descubrimiento. 
quimico, El Jestramento ha si 
do amado “Orcoscop” y se Palabras de un 
aplica en la nariz, Siempre se. descendiente de Mambrú 
sún los estudios del proforor 4 
Faiz, esto aparato impide sl 6r= El noveno duque de Maribo- 
fano humano cansurso antes de — TOUgh, rocientemente fallecido, 
Herapo, considerando que la na- emu un hombre de “esprid”, Pa 
riz pierde demusindo pronto el — seando un día por su parque de 


entido del olfato. W'enheim, abierto al público to- 
do el año, se cruzó cOn un vii. 

Cultivo de lante,que no lo conocía an el mo: 

elenginosas en Alemania mento en que, envitiosumente, 
exclemaba; 


El doctor TL, H. Franck infor  —¡Y pensar que todo esto 
mó en una asamblea de quími. — Dertenece a un solo hombre] 
cos reunidos en Colonia que Ale El Doque paxl sonriendo y'no 
masía Liens que importar amual- — dijo una palabra, Pero un tiem- 


¡diendo uno rem 

lleida en ese 

hizo notar a sus 

vogún la costum- 

rica. da cepa de honor, 

da tres años consecutivos 

por la misma persona, quedaba 

- da propiedad del Inureado. Y 
añadió: 


—Enta copa pase después de 
a un día el nieto 
da orgullo: “esta 
la ganó mi abuelo”. 

tuve un abuelo que du- 
y sels 0 siote años ganó un 
“números de premios ali 
OF 050 soy hoy el propie- 
do y el guardián do este par- 


Ed 


sE 


Servicios Inapreciables 
de la radiotelefonía 


La prensa norteamericana se 
ha ocupado, Últimamente, con 
altgio, de la encrgía y sbnega: 
sión de uns joven dama que sal 
wd su amacido, enfermo en una 
Mn deshabitada del Pacífico; y 
de la ayuéa imestbamble que ha 
prestado la radotciolonía «n un 
censo extraordinaric, Un jovaw de 
Nueva Yoik, Willga Robinson, 
aye por sus haradas ha con 
muistado el nombre de “Lind- 
bergh del saar”, x bordo de una. 
poxueña expbnrcación a rela dió, 

omo Alalft Gerbault, la vuelta 
al mundo en compañíe de un 
marinero. polinesio, Desde hues 
ÓN año, el navegante entá de 
huevo en viajo, puro esta, ver 


acompañado por su esposa Co 
mo verdadero “Robinscr" Megó, 
nee poco, a una de las Íalus de 


Mente espesa aparejó la embar. 
soción y partió, en leida de so. 


corro, rambo a Panamá, no tan 
to con la Musión de llegar 1 
tiempo al Canal como con la es. 
peranza de encontrar algún vw 
por. Efectivamente, a. las vein- 
tieuatro horas se cruzó con el 
bareo de pesca Santa Cruz, El 
tranemisoz de radio de este úl- 
timo, propaló la noticin del nun 
aue de Robinson que fué recibi. 
da en la estación de Los Angelor 
“Willizm Robinson, enfermo de 
apendicitis —decín 01 mensaje 
ride instrucciones para mejorar 
Esperamos socorcos”, De Los 
Angeles so transmitieron as in- 
dicaciones pedidas y se arlaó ul 
gobierno de Washington. 

El ministro de Marina sin 
perder tiempo, ordenó que va- 
ríos. hidroavlones partieran hn- 
cía el Pacífico, llevando x bordo 
cirujanos y todo el materíal ne- 
cesario para unu operación de 
Como la enorme 


nes cargas la*cantidad de «om. 
kustibie necesaria para volver, 


dicho ministro dió uximiemo 
únden de «que un caza.torpede- 
cos surpara pura lar islas a 
lápagos con el carburante nece- 
vario, y cmbarcara al enferws 
para llevarlo al continente, 


Nació un niño con 
Eneuenta huesos 
fracturados 


Un niño de un es, nacido 
con más de wincuenta huesos 
fructurados *pero que vivo aún, 
ha puesto recientemente en gru: 
ves apuros a la ciencia de India- 
Estados Unidos, — "Dres 
después deu nacimiento 
los rayos X mostraron que ha. 
ha de cincuenta a sesenta Fac 
turas en los huesos de su cuer- 


amd 


po. Todos, menos dos de elias, 
so fructuraron antes del naci- 
miento. Un doctor rompió, un 
hueso del muslo del niño ul dar- 
le £riceiones. Una enfermera del 
hospital rompióle ot otro muslo 
mientras lo bañaba, Las piernas 
rolas fueron entabiilladas, poro 
las otra; fracturos no han sido 
3 tocadas. Los médicos creen que 
E 30 curará mejor si vo lar deja 
somo están, 

Los facultativos que han aten- 
dido a la madre manifiestan que 
las fructaras Se deben aunk 
formación impropia de los hue 
ss lo que en términos cientifl. 
cos se Hama “osteogenesis ita. 
portseta", Este fenómono es 
casionado ordinariamente por la 
pobresa de calcio en el organis- 
7 mo de la madre, 


Elefantes 
e que se 


Los elefuntes, no obstante su 
enorimo corpulenela, — muestran 
una particular predilección por 
lon Juegos y laz diversiones, AJ- 
go de exto sabe la sociedad pe- 
ésolra de la Endía, En nos loca. 


debiun servir para la construc 
ción de un oleoducto, un elefan- 
te hacía su aparición diaria. Llo- 
gabo hasta el montón y ae en 
tretonía en levantar loz caños 
son la trompa y lonsarlos le- 
jos. A hos pocos días volvió 
acompañado de otros cincuenta 
elefantes que. no sólo imitaron 
la diversión del primero, sino 
que encontraron muy agradable 
Arrancar A'iYunos centenares de 
mesos de oleoducto ya colocado 
y en funcionamiento. Para im- 
pedir una nueva incursión de par 
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quidermos en vena de Juego, £u6 
Menester cercar la localiand con 
un buen cordón de tropas. 


Lo que está 
prohibido en Londres 


Si Vd. vivo en Londres debo 
saber que estas cosas, entro mu: 
chas otras, no están permitidas; 


Mocar un pito para lamar un 
vehículo. 

Urar trajes de fantasia e al- 
unos barrios, 

Emplens mulas palabras nun 
que sen ante au propía cast. 

Agitur o golpear una alfom- 
bra o tapiz en la calle, 

"omar. posesión do un parro 
extraviado, sin devolverlo a su 
óueño o Vevarlo al puesto más 
cercano de policia. 

Llevar sucio el parabrisas del 
automóril que nos dificulta la 
vision cuando gulamoc. 

Usar un instrumento ruidoso 
o cantar raídosamiente en hos 
vehiculos públicos. 

Agurrarse a otro vehículo 
mientras vamos eu mua biclcluta. 


Estas son solamonte mnar po 
cas de lus 327 prohíbielones que 
so castigan sovorsmente on Loñ= 
rea. Los ngentes de policía t1e- 
nen que ser poco menos que vis 
vas enciclopedias 
todas las prohíbicioní 


ra conocer 


lado “Summons Heading” más 
conocido bajo e! título popular 
de “La Biblia de l04 Agentes do 
Policía”, 

Desde 1030 han sido agrega- 
das a las páginas de eso libro 
cerca de selenta muevas probi- 
hiciones, inspiradas en das leyos 
de tráfico, 


;, cerca de Calcuta. Dos 
puras, oyéndola gritar, 
nx sveorrerla e intenta. 


lr gus cuerpos en el agua 

"PORO, AUNQUE fuese para sal 
var una vida humana, tendrían 
nego que dar cuenfi a las cla. 


salmo, ln DeMá capital de 
, marcha a la vanguardia 


Que A uloctricidad so ro 

e Los diarios han difundido 
— Wtimumente la noticia de que 
el ingeniero Block ha inventado 
un aparato con el cuol ha podí- 


se enciende por af sole, para ex- 
timguirss tarabíén — antomátics. 
mente en cuento la claridad ma 
Autina alcanza uns determinada 
intensidad, 


Guió un automóvil 
con los ojos vendados 


M. Ouvriem, de nacionalidac 
francesa ha guiado con los ojcs 
vendados, durante tecinta y cit 
co minutos, un automóvil entre 
el dificil tráfico de Madrid. Es- 
te bombre, a consecuencia de 
una herida recibida durante la 
guerra, adquirió un esteaordina. 
río poder telepático. Durante su 
«umastración estuvo constante. 
mente acompañado por un neu 
róloga y dos pariodistas, gbliga- 
des » gusrdar el más riguosc 
cio duranto la experiencia 
KI conductor hizo el recorrido en. 
un estado sezicataléptico, duda 
la tensión de espleitu a que de. 
vió someterse para no dejarse 
distruer sor los ramores de la 
csile, realmente > ensordecedo, 
res en Madrid, ciudad en la cual 
los automovilistas tienen la cos- 
tumbre de hacer funcionar law 
bocinas casi gin latacrupción. 


Obtuyo un premio 
con el nombre de Wells 


Ultimamente un joven que 
compró wn billete de Jotería ex 
Sombor, Yugcesiavia dijo la- 
mayte H. G, Wells siendo debl- 
damente registeado eso nombre, 
du acuerdo con las dispomelones 
roglamentarlas, 

Al proceder a] sorteo, resullé 
premiado cl Wilede de H. G. 
lis con In suma de 260.000 
dinares. El barco naciona] envió 
inmediatamente una carta al fe. 


vorecido, pero en la dirección 
po dada delo eros Dei 


MS hasta la fecha, So te 
uo cn Yugocslavía que en pró- 
ximas lotorían muchos comp! 
does de billetes adopten el no, 
bra de escritores famosos con 
la osperanza de tener Igual for» 
tuna, lo cual complicaría enor- 
memente la tasen de Ja: entrega 
de los premlos, 


El avestruz tomo 
alimento en Rusia 


Fl Korque Zoológico de Mos. 


cia del millonario Mr, William 
Rondolyh Mearit, ptopletasio de 
un gran número de periódicos 
norteamericanos, La cama está 
decorada en blanco y oro. Hay 
allí un cinomstógrafo privado y 
una cama en la que se dice dur- 
ió el cardenal Richeicn, Mr. 
Hicarst deja sueltos en el parque 
2 toda clase de muimules. En 
modio do las ramas de los dr 
bolo ssoma la fina cabeza de 
la jirafa, A menudo el visitan- 
e, puscundo por el parque, tro- 
pieza con serpientes venenasas. 
La abundante fauna da onriogor 
a la residencia, Los moradoros 
MO se inquietan por la presencia 


somtrado wma alimentación 107 
A propósito que rinde gren pro 
recho. 

El sevbiema prineipal eu esta 
susva lodasteia ha sido la aclí- 
matación del animal al medio 
de Resin, y esto ue ha rem'iza- 
de con un óxilo tan satisfacio- 
rio, que de día en día aumenta 
la cuntidad de astas aves. Ll 
ánico cambio obrarvado cn la 
trosplantación ha xido que el po- 
zlodo de la evulación de la hem- 
bra ue verifica en el otoño, en 
sex de la primavera, 


Re dencla de millonario 


Corsa de Mollywood, en un pa 
saje Marcado La Coexta Encan- 
ada, se encuentra la vesiden- 


Dalherda, sobre el Rhin, al en- 
contrar'o desprovinto de mujoror 
al ver a los hombres ocupados 
en menesteres hogureños como 
dar el bibestón y el baño cotid: 
no al pequeño, al atundor a 
do, desdo el botón que se recose 
a la limpleza doméstica, y desde 
£) rembendo al enenjo, pensaria 
que los hombros se hen adap- 
tado voluntariamente a esta ca- 
rencia de bello sexo, Kn dingún 
pals se da més importancia 1 Um 
mujeres, Los ciudadanos varo- 
nes de Dalberda viren durante 
seis días derritiéndose en 08 
ra de sus rmUijeros, las cul 
rogrosan una vez por semana al 
pueblecillo, trayendo los bolsi- 
Mos repletos de dinero, 
Dalhorda, es un Jugar que ví 
vo cusi únicamente do la. poque» 


se van a regorror los d'atrito 
curcanos, por la mañana del lo 
llevando mercancía que bas 
paro una somana; hacen de 
comisionistas y de vendedoras 
sin intormed'arlos, de los obje- 
tos que eluboran sus maridos 
El sábado al torminas su jira 
regresan al hogar enxi lem 
pre después de agotar su mes- 
cancía, Rendióas laz cuentas, go» 
man dol merecido xoposo fosti- 
9 hasta el siguiente lanes, Co- 
mo mo hay intermediarios, toda 
ln ganancia se quedo en cosm 
Los varonos cultivan la tierra 
que da el buen trigo, les pata- 
tus óptimas, les subrosux ver- 
duras y el parto para las bes- 
*íns, euando les dejan Ubres las 
Inbores peopian del sexo... fo- 
monino, En este villorrio vin 10 
joroso abuadaa lop niños. El do- 
mungo lo dedican al Señor y a 
la perpetuación de la especio. 
Por eso los hombres de Dalbar- 
da tienen siempre ceupación, 


En Dalberda so vive ari desde 
hace muehínimos año, de geno- 
ración en generación, Lay mo= 
zos hombrunas podrán no poseer 
roma! y la suavidas de las 

Una madre, pura vestir, pel 
ar, hañar e un ueno, Pero lo 
costumbre Jes ha hocho pacien 
tes y ungaces, No nuben hacer 
iulmos al chico, poro saben Ilo 
parle a paseo y acuso 1 la cen. 
voecrial'los vigilan a cada mi- 
nulo, Las niñas grandecitas nov 
de mucha ayada, naturalmente; 


pero, en fin de cuentas los pa- 
rás tienen tuntas preocopacones 
<on Ins pequeñas, como con las 
mayorcitas, 

Estoz ocupaciones domústicas 
so estimalan la murmuración 
entre los varones de Dalherda- 
por el contrario, no hay pueblo 
más silencioso que Dalherda; no 
hay hombros más tnciturnos que 
astos cúmpesinos. En voz de la 
característica charla mujerll, es. 
tos machos hacendosos reaeci 
nan hacia el silencio, Sólo sl 
bado y el domiogo se Mena el 
onserlo de algarará: vuelven las 
suujeres. El sábado, esperíslmeo 
to, es un día animadísimo, Los 
ellíquilos salen al encuentro del 
heso y la caricia maternal, que 
ha sido pura ellos ana larga nos- 
talgia, Y hasta el lunes, en que 
soda rotorsa ul aliouclo, al 184- 
tismo ocupado, industrial y do- 
méstico, Mientras tanto, los pe- 
gueños horedan del padre el 
tiguo arte de la tallo, y el de 
»duinistrar la casa sin nrujeres. 
Autos difíciles ambos, y acaso 
<l segundo már que el primero. 


Notas históricas 
abre la guitarra 


Originaria de Oriente como el 
arpa y ol Inúd, fué conocida des- 
de la más romola antiguodad en 
Persia y en Egónto, donde M- 
ura en casi todos los Emjorte- 
loves que han sido conserva. 
dos. Ta indudable que la guita- 
seu fué importada 'en Lspaña 
por los árabes al final del si- 
slo VIL de nuestra Era. Por on- 
tonces ol laúd, el más próximo 
pariente de esta familin de ins- 
krumentes, se divoleaba rápida- 
mente en Europa, quedando la 
gultarea confinada en España, 
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donde mo tardó ea elegirla el 
pueblo como su instramento pre= 
dilecto. 

Nueve siglos mús tardo la gul- 
tarro traspasA los Pirindis 
halló en el famoso Carl 
(1620-1652) “Músico de Cámara 
de Luiz XIV", un el alumno de 


1710), virtuosos, que consigules 
103 (ón au arte y eu entusiasmo, 
su naturalización en Francia; 
mientras que arlístas de menos 
categoria (Montesardo, Foscari- 
mi, Roncalli), la cultivaron en 
Halia, Pero tuvo quo luchar in- 


In guitarra”, de Gaspar Sanz, 
que aln duda alguna, es el más 
Importante « ingenioso de todos 
los métodos didácticos de ln 
dpoca, TY 

A partir de 1770 la guiterra 


al Inód que por entonces vivía 
sus últimos días después de hu. 
ber conocido siglos de gloria, 
muriendo entro las manon de al 
gunos de sus virtuosos, que aun 
le eran fieles. Así Ja guitarra 
se introdujo en todos los salo- 
nes gencias a sus ejccutantes 
compositores, talos como Bérurd 
Labarre, Gatayes y Costes en 
Fzunela; Coral, Giuliani y Leg» 
ani en Hallo; Kamerloher y 


Bamback on Alemania; Pleyol, y 


Held, Jansa y Mertz:en Austria; 
Syehra y Wyssotsky en Rusia, 
«ulenes la dotucon de una lite 
rutura abundante nunquo de dis- 
cutible valor, Mientras en Espa= 
ña, huela el finul del siglo XVII 
aparecieron dos artistas que Me- 
varon pu técnica basta una per 
Zocción desconoción eran: Per 
nando Sor y Dionisio Aguado, 

Desde 1800 en Parte, Londres, 
Viena y San Polersburgo, van 
surgiendo nuevos adeptos cada 
vez más numerosos y más há- 
biles. Los grandes compositores 
pleman en el'a: Sehubort, ascrt- 
be quince liedera con compi 
miento de gulterra, un quinte- 
ta y un cuarteto, en los cunles 
lo decia una parte Impoctante. 
Weber nos deja sesenta: liedora 
con guitarra y un divertimiento 
parz cultarra y plano. Maydo, le 
sra una parte en uno de su 
cuartetos, Docoherini, la introdu- 
o en un quinteto, y, en fin, Pa- 
emiad, galtarrista consumado, 
deja una gran cantidad de plezaa 
pura guitarra sola o concortante. 

Yoco a poco ls moda y el entr» 
slasmo de que la gultaría había 
xido objeto, comienzan a parar. 
Y en la mitad del slo XIX, só 
lo existo un gran maostro: Fran. 
cisco Tárrega (1854-1909), que 
con su mano Térren mantióne el 
arte de esto instrumento, al cual 
consagra su vída entera, 

Después de un período de brí- 
llo incomparable, el viejo Imutra- 
mento conoce una rápida deca- 
dones. Esta se prolonga hasta 
los primeros años del siglo ac- 
tun), interrumplán por la apari- 
ción de Miguel Llobet, discípulo 
y continuador de "Tárrega, cayo 
único anhelo es reconquistar pa= 
ra la guilaren su prestigio de 
antaño. 
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La vida de las Abejas 


Su Historia está vinculada a la de la Humanidad 


CUIDADO — EXPLOTACIÓN COMERCIO 


Por el Anteuner 
RAUL VON KOTSCH 


Entro nosotros, hasta hace poco, la imlol so consideraba co. 
mo una golosina, pero debido a ln opinión unánime de los m 
dijeos, boy ar le concopida como un alimento insubstituíble para 
los niños, aneti Ima porsoun» débiles en ral y también 
para los que Indican u poradas labores intelectuales, Agrogue- 
mos que los griegos y los rowunos, tan aficlonudos a los ejer: 
elos corporales, consideraban ln miel como una fuente insupora. 
ble de euergís para los atletas, Ls que el producto que nos ocupa 
es uno de lor alimentos más completos y más fácilmente asti- 
hables. , 
y Tanto en las Estados Unidos de Nortu Amórica, como en lo 
 rdoteres, Francia, Alemenia, Sulra y Bélgica, la mio! es consido 
la vada desde haco años, como alko quo no debe faltar ni aún om 
i las mésaa már pobres, 
Muclna de caxs mie)os provienen de rogianst horcosar, y au 
color es obscuro; otras, son lremamne para unos industriales 0. 
farmacéuticos. vero nó pura el couzamo, Por consruleato, anta 
ar0s migles. que son de axcolente calidad, sl ostán bien cosacha. 
das y preparadas, dobea obtenes 
marcada preferencia en lor peincipa- 
leg mercudos del matdo, Dosgruelada. 
ment, esto parece que lo entienden 
difícilmente algunosh aplenitores, eu- 
$05 productos, remitidos en años anta 
flores a Europa dleson main fama a 
> Buestra industrla melííora 

Es, Pues, intororanto detteminar sl 
la industria que sos ocupa 04 o no res 
múneradora, 

Nuestra expertencia de muchos años, 
Boynda m dstza fidodixuos, 105 permi. 
AG contratar esla pregunta con toda 
exactitud, Kxaminemor lor caros de 
Alntintos productores EN 
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ly El de un empleado o un pegueño propletarto aficionado 
1 la aplenltero, Si esta persona es conesuta 4 establocor el nú 
¡moro de colmenas que puede atender persunalmento 0 con ayu. 
de de las que le rodoer, sucurá seguramente provecho de su 
trabajo; conseguirá para su ruesa un produeto de primor arden 
yal lo desen—rinagre 1 bl4romiel. 

20 Una persona que no dedique exelusivamiento a lu explo- 
tosión de las abejas, obtendrá paqueños beneficios si temiendo 
yue emplear maño de Obra ajo, no posso como mínimo ¡nas 
150 a 200 colmenas: 

Je Un chacarero que atienda el colmenar con «u familia y 
* ayudado por sus peones 
bien vormado en ap 
tura, obtendrá. benetle 
apreciables, porque 
reenruo de personal podrá 
atender el uplario, 

4e Un apienicor muy 
entendido y capaz de dl. 
tlele un gran coliaenar, 
ancári de €; una buena 
1sttUA, pero mo debe so. 
bropasar de Jas cuntro. 
clencas colmenas En el 
vos0 número 2, se supo. 
Me que, tratándose de un 
VOIMEDAr DOco nuMAroSo, 
su dueño estará en con- 
dictones de presentar al 
mercado un producto su. 
perriuo que se le pasará 
o Á buen precio, Kn el ca. 
so número 4 es de suponer tambión que la cosecha de la mulol 
sorá muy usprrada, pero 0010 es ditíel; colocar macho producto, 
envasada en forma atrayente, tendrá que colocar parte en Jotas 
o frascos buratos con ol objeto de podor vender 140! 4 casas tun 
JOrintas o almacenes quo Gengan uns clientela más modesta; és. 
ta conseguirá, pues, preclos sony distintos de ana a otra partida 


Beneficios indirectos 


Bn ningún establecimionto on que se cuitiven frutales de. 
bon faltar unas poleenas, pues lan ubojas yl visitar das Forex pa 
sa "cargnrno"* de polen, las fecundon de uns manora perfecta. En 
Tos Estados Unidos de la Amórica del Norte, el granjero nue o 
quiere cenprrse directamente dol euidado de 1n colmenar, con. 
Arata con aldn apleaitor la Lustalación on sa proptedad de cierto 
número de colimanas, presta la mano de obra negeraria y recibe 
como compensación del 25 a 30 o/o del pratucto del al 
talado on su finca 


Boton 
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T 
y Ly de poca resistencia; en camblo, los pájaros. por medio de 
E Jay avispas, los abojorros y todos los insectos dotados 


le mendibulas dentadas, verdade. 


dad el pericarplo. Es evidonte que 

una voz que éstas 5% encuentran 

_avorindas, lan abejas acuden a liz 
Tar el zumo axucaTado, 

Raras veces Jas abejas atacan 

une no Jus molóetan; 

uo, la vida resuMaría 

“en wan granja que posea 

ir. Además, sucándose 

¿y deposltuado, ala £rlc- 

gota de agua oxtgo- 

re la picadura, el dolor 

e produse sta desaparece casi 

¡eamente. La picadura de 

un “bloho golorado”, do un monquito, ox menos dolorosa, pero 

Jor efectos que puede producir son mucho más gray 


Zangano 


Apicultura fifista: (emjones vulgares). Apicultura moxilista 
(colmenas 1 eundros) 


de los abejas está Invimemente ligada a la de 
en los manuscritos ¡más remolos cftase la zalel 
soberano caído mistoriosimente dol ciclo, 0 
bien de cleriés árboles y, generalente, elaborado. por aquel ex. 
árao insecto. “la adorada upla mclífora”, fuera del alcuace de 
in vista de los hombres, en cavidades rocosas o dentro del trOM= 
po A 


Con el objoto de demostrar 1 nuestros lectores las dinicuL 
tales con ara una plóyade de sabios observadores ha tenido que 
Jushar para Meyer a la clonola apícola al alto grado de adulaMto 
en que actuelmente encuentra, haromos una breve reseña 
intárien de los progresos renlíandos en ol curso de tan edades, 
Al prisclplo, los hombres iimitáronse a recogor rmlel sllventro, 
“'plllando" sin miramíento algogo los depósitos de Ins colonia, 
“que estnbna 6 su alcance; los auxilinban en esta tarea las hor 


Sí Ton besas no bubleran sido dotadas por la Naturaléta 
Gol ngntJón, mnto hem incesantes ataques de mu prinelpal enemi. 
KO, el hombre, hoy no existirían. 

Panlatizamente, 108 chinos, lOs slrlos, los ariegon y lon ro 
manos aprendieron A coplar enjembres y alojurlos con alcdu 
eriterio en cajones de madera, corcho, tubos de arcilla coco 
da, etc, enriqueciendo apt sun vergaloy con nondos colmonares. 


e 
3 
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Para recugor la miel se uumabe cod entrgla el interior de la 
colmena y bien so evenenaban sip moradoes. Hste procedi. 
iníetito, por hárbaro que sea, es el que adn emplean una buena 
suntidad de personas Que, Fln eibergo, pretenden Obtener be- 
aeficios de la apicultura, En realidad, ron para las abojas, ene. 
migos aún más temibles quo todos pus enemiros naturales y lar 
entermedados, 

La apienltura permuneotó estusionaría hasta ol slelo XVI 
en el que Intellgontes observadores notaron que las crías se en 
contraban slempre on la parte baja de la vivienda constítufda 
por un cajón, una cesta algo alta y eu 14 porte posterior sl era 
alargada, Dobido a entas clrenastanción so 1d00 colocar sobro 
In cámara de cría o en su prolongación, según ol tipo de col. 
mena. usos roteplácalos de la sima forma que aquélla, puro 
movibles; de esta muera, on vez de rebanar brutalmonte el 

mpneada de ésto cl almacén de 
tercio superior de la colwena, “ae 
wnjel, pasándose un hilo o un alem. 
bro ONtro ambas parta. 

Esto constituyó un progrewo 
apreciable, pera slempre quedaba 
por resolverse un problema Em. 
Vortantísimo, ol de poder exams. 
har cómodamente la zaorada y al 
trabajo de lo» abejas, como ar 
también 92 podor examinarlas ot. 
carmente en caso de necesidnd. 

Ahumañar wederas No comprezdemos el historiol 
vs complicado de la transfor. 
mación paulatina de las colmenas Bxeta alexarar ol grado de par- 
ferojonamiento actor); digamos solamente que Anbiixten do 1. 
pos pririípales en el siviema amado "smovilleta”, las verticalos 
o da alzas, prolongándoso la cámara de crín en el sentido Lor. 
soxtal do aullelonte pará der alojamiento a la resarra de miel, 
Aus luego sé apodera 4l aplewitor, “El figista”, del que lane 
romos por considerarlo do vitol Importancia para el porrente 
nuestra apicultara, por aus desventajas y la abrumadora superio- 
ridad de] movilista, 

En cl primero de éston-—tifista—ox menester que el aplcul 
tor sea muy experimentado para que ¡rueda ayada: 
abejas, Del paso de la colinema, de la actividad de 
ros, do la cliso d ruídos quo producen cuando se dan repetidos 
golpszttos contra los costados de aquelía vivienda, te es posible do. 
Auelr el estado venera! de las obreras y la asistencia € ln relos; 
pero sl nota síalomas poco halagheños, como ser: falta de artí. 
vidad, restos de cora, de aquellas tularaisa que producen la por 


LAS MANIFESTACIONES DE PESAME, NUNCA Si TRADUCEN 
EN DINERO EFECTIVO 
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ina en el fondo de 1a colmena, ete, no tien8 más remedio para 
Comirurreníar el daño que abriria a golpe do martillo o bien l- 
irarlo 2 au propia auorto, exponiendo as n propagar enforme. 
dades al wplarlo. Nótese, muy especlalmonte, que hasta la fecha 
'nos vemos librados de las plagas que on muchas prises, hasta 
“ecinos, es difícil combatir aún en colmenas cuyo Interior es f4. 
ell Inapoccionar, 
Yin was doflelentes vivicados apícolas uo a puedo deter. 
“ines el valor:do la relno, al en sanganera, al fué recmplaznda 
por abrerna ponedoras, eto. El mal se noía cundo ya ha causado 
weho daño Y comprometido la futura cosecha; mo se pueden 
«quitar los pañales deformes los que contionon numerosas celdas 
“de zángunor; las coldas ronies para avitar el enfombrammicn. 
do, ete. Quedo, por tío, un argumento irrefutable, que ss ol Ah 
gnlentes una colmo. 
y ma tijista produco 
entre 10 a 20 kilos 
do miel por año, 
mientras que la mo. 
lista en astro, 
país entre 30 a 120 
Arnestra colmena 
ssmpeoon produjo 
224 kNos). 


icahajo deficiente do tus abejas qur no na- 
berno utilizado cora estampada, pues han 

Spumyuido solas de pánsanos y 00 ten 

tor, Es clerto que las colienas de exa 
áros cuentan mueho más que la que está constituida por uu sim. 
ple cajón; pero afirmamos, basándonos en hechos observados. 
Gua olas pueden construirse personzlmente a precios reducidos. 


Ventajas de la apicultura movilista 
La primera y lu más importante, comorelalmente; el enor 
Me aumento de producción de un nároro dstermiardo do colo. 


'míns, 6l que componsa con eroces los gastos que ocastona. Mo. 
Kaliente, ol apleuitor moderno sléntosa un verdadero protesio 
ud, cuyo ofielo requiere conocimicatos teórico. prúotlcas, inte- 
Mencla y actividad. Considérase, con razón, muy por encima de 
' MUS Btr rutinario que se aferra debido a su falta de conoel. 
uÍentos y energía m los prácticas hoy día inadmisibles. En lo 
Aautiena Grecia Jon apléuitores eran protestonales de gran aleal- 


ficación, 
(VEImOs ahora today las ventajas que trao el empleo de las 
, colmenaz do cuadros. 
” 


| 
| 


15€ ALMANAQUE DEL BANCO DE SIGUROS DEL ESTADO 


"odas sus purtes son Intercambiables; se puede reforzar la 
población de nnx colmena con cundros de cría encados de otras, 
como así también equilibrar la repartición de la miel en caso ne- 
essarío. Transporter al alza panales llenos de la cámara de cría 
para proporcionar mayor espacio al desove de la reina; el nú: 
mero de cuadros puede hacerse proporcional a la cantidad de 
abrjas que lo cubrirán; los cuadros de forma defectuosa, enmohe. 
eidos o viejos y los que contisnon numerosas celdas da zánganos 
so pasan con facilidad al alza donde sorvirán para almacenar 
malel: los zónganos que vasca en esta parto de la colmena mo. 
rirán rápidamente, porque les sorá Imposible franquesr el Inter- 
ceptor para ir al alre libre, 

La reunión de colonias, el exámen y cambio de relnas re- 
salta muy fácil; al abrir la colmena nótese inmediatamente si es- 
KA atacada por la polilla. o sl corre el pelígro de serlo y pueden 

tomarse las disposiciones del ca- 
so. Los cuadros euya miel ha 
sido extraída ue downolron a las 
colmenas y las obreras los re- 
puran y los llenan de nuevo, sln 
tenor que perder un tiempo pre 
closo en aquel Importante mo. 
mento de la recolección en da. 
elaboración de muevos panales, 
Esto solo hecho cusl es autloien- 
lo para explicaf la gran difo. 
róncla Que existe en la produ 
ción de las colmenas rústicas y 
las modernas, 

En las dol primero de estos 
sistemas las abejas obrtruyon 
caprichosamente las vías de ac- 
ceso; diflenitan el trabajo, co. 
sus éstas que Implden al apreultor en una colmena de cundros, 
así bien normalizada la circulación y la ventilación, lo que tam 
bién es muy importante durante el transcurso del verano. 

Como sa ve, todas las eperacionos del colmenar se efsctúan 
con facilidad, sin ouusar grandes molestias a lan abejas ni mor- 
tandados, 


Lamortoss de Ins abejas 


Importancia de la cora estampada 


Una hoja de cora estampada vale unos trelnta centavos; mn 
panal produco unos 2 kgs, 300 de miel por año para In venta, eo- 
mo mínimo. Admitiezdo un proclo de venta de 4 0.50 por kilo, 
la colmena rindo 11,60 posos cada vox que so llena de miel, os 
docir, 8.50 posos mús de lo que ha costado la cera. Sabido ea que 
Jas abejas para elaborar un kilo de corn emplean, por lo menos, 
pels vecen más tlompo que para producir uu kilo de miel. Por 
sonsigulento,doede el punto de vista comercial existe gran con- 


anco le devolverá 


A LA EDAD DE 
TREINTA AÑOS 


DE 


Su hija de usted 


Las economías hechas de 


y empezará a abonarle a su hija 


M$N, 1.044,00 


UNA RENTA ANUAL DE M $ N 116.16 MIENTRAS 


VIVA 
Suponiendo que una persona que 
Mega a los Bu , tiene una proba- 
bilidad de 35_años más de vida, la 
renta de món. 116.13 puede repre- 
sontar (116.15 x 35) . 
AQUELLOS DIEZ CENTESIMOS 
DIARIOS pueden llegar a significar 
O MAS, si su hija sobrepasa el pro- 
medio de vida indicado de 35 años 


ESTO SE OBTIENE 
CON NUESTRO 


. MSN. 4.064.55 


M3 N. 5.108.565 


O SEGURO POPULAR 


EL DEL BANCO DI SEGUROS DEL WSTADO 


veniéncla en avitarles la pesada tarea de construir nuevos pausles. 

Otra consideración de gran Importancia: la reína, teniendo 
disponibis celdas de obreras en gran cantidad, pone huovos do 
hembras (obreras) y goneralmento sólo al terminar «l panal ón. 
cuentra celdas de xánganos. 

Por economía, mal entendida, muchas personas empican tira 
do fundación de cora estampada, Las abojas continúan con toda 
regularidad la construcción de las esidas, pero equilibrando, ge. 
noralmento. las do obroras y las de zánganos, lo que resulta per. 
Judicial. En ln reproducción los sexos se eomilibran, principio 
xootécnico áste que en apicultura es funesto y que ol hombre 
puedo conjurar. 

Aconsejamos, en sompecnencia, en forma catexórica, cl uso 
do ln cora estampada en hojas enteras, ya que de olla depende. 
on gran proporción, el nacimiento de los más úliles, o men lar 
cbreran. 

El preclo de ess láminas véreas se reduco considerablomente 
al al apleuitor provea la materia prima al fabricanto, paro dobe 
cuidar de dirisirso a unn porsona de reconocida honorabilidad 
«comercial, porque suelo adulterarso la cera por medio de mute. 
rías más baratas, y para desgracia dol apienitor tlenon un proto 
de fusión bajo. De tal manera, durante la gram producción de 
'néstares, cuando la temperatura es máxima en la colmena, toda 
au estructura interna yo derrumba. Dejemos establecido de pato. 

¡na en las épocas calurosas es muy conveniente colocar solamente 
sir de fundación £ las colmenas nuevas que recibirán enjambres 
Juertes, porque aún siendo lus láminas de excelente calidad, se 
soblandecen bajo el doble efecto del calor reinante en el Interior 
de la visienda o se desprende del listón suporior del cuadro deb! 
do ul peso del mismo, 


Reína, Obrera, Zángano 


Sobre esto tema, que constituye la esencia misma de la mo- 
derna apleultara, sa han escrito muchos volúmenor. Por const. 
gusente, en este modesto estudio, cuyo objeto ve hacer vonocer 
a los ebacareros y granjeros migo sobre ln crín de las abejas, no 
podemos sino esbozar las prinoipalos características de estor in- 
seotos en lo que respecta a su vida y labor. 

En toda colmena normal hay wwe rotua, cierta cantidad de 
aúmgamos que oscila—sezún a Importanela de la población 
entro 1uos centenares a dos mil, y de dos mil hasta sesenta mil 
y más obreras, 

La 1stuu se asemeja a las de curne y hueso en que está como 
ellas expuesta a ser destromuda y haytu ascríficada por súbditos 
Koscontentos. Difisrs de aquéllas en que es real y no metatóri 
cumente la madre de su pueblo. Por exoypción pueden convivir 
dos o más relnas en una misma colmena, especlalmento en la 
época del endambramiento, dado que las abejas se nponen a gue 


uacor, En cirenustancian ordinarias, los 
'preceuparse de la suerte de Jas crisálidas roalos, 
 permiton que la relna las destruyo, sino que tam- 
2 obra, a tín de hartería con la llamada 
pnen las celdas. 


le relan y xúngunos y subre éste una cámara 
frecuencia que sl han tenido la precwnción 
m liquido perfumado nobro las cámaras de ería 
“que los enjambres de abejas, posordoros am- 


Cells es detostuosa. 
LY se reunen am. 


pues, un ser alto 
lO, PETO nO por n= 

lual sino por el bien 
le la familia, Desconoce la 


Jide exctuidora de reinas 
último muodolo 


len, los monos, por ejemplo, sino para alejurla más 
ln viviends, Toda arveja foutilizada por cunlquier cxusa, 
xn miramientos, 
dostinada « prodmole una obrera, las abujas ob 
ná la descan,, con (al que no Longa más 
esto fín comstruyon unos celdas Mamadas 


una bellota, maní. eto al mucer ln tarra la 
Jalea real" en forma muy ubundanto, honte que 


.4 sal) huevos por día poro este 
[elfo y tara ae peros, se a anto 
ren la primavera, mínima o nulo en invierno 
der apreciar 0l trabajo que afoctón en el desempeño 
Función sonvicno sabor que primero Introduve an cabe 
to en la celda para vos al está on buenas condiciones 


, Durante todo ens erabejo lus abojas la ulimon 
jalor o ventilación; een fín, los endo. 


Done Baleamente, cotay la olcora pone 
agenélicos). — Para producle 
silo fecundada, lo que gene- 

0 1 sloto días de edad. 
Acagriia por 
bajas”. Nos 


ANO ALSIAXAQUE DUL BANCO DEE SEGUROS DISI ESTADO 


En un dín de sol, do viento suave o de calma absoluta, al 
alcanzar una temperatura de 180 C,, generalmente entre lag 11 
y lue 16 horas, la reina Joven sale de la colmena y efectúa vue- 
los cortos con el objeto de probar la fuerza de sue alas y para 
poder reconocer 1u0gO, con facilidad, a su colmena, pues sabe 
muy bion que sl ss equivoca al regresar Introduciéndose en otra, 
encontrará una muerte segura. Convencida de poder contar gon 
sun alas, abalánzaso Dacia las alturas seguida por un compacto 
tropel do pretendientes, de los que ol más diestro y genoralmonte 
sl más vigoroso, es el que llega a poseería, pero a un prenío 
fatal: gl de la vida, 

La relaa ya tecundada regresa a 8u colmena. y las Obreras 
la acogen con entusiasmo delirante, porque arrastra un hilito 
delgado y blancuaco; los Organos genitales del zángano vencedor. 
¿El porvenir de la familia ostá asegurado! Las obreras se dedi- 
can al culdado de la reina desporada; la limplan, la alimen- 
tan, y su cariño Mega a ser frenócico cuando aparoro el pri” 
muer huevo, E 

A recos ln tragedía de amor y muerte se prosigue, porque, 
aleón pájaro o tapo voraz engúlle a la relna duranto su exeur- 
slón o al caer exbausta al suelo, al querer posarse sobre la tabla 
de vuelo. 

La reina queda fecundada para siempre, Algunos observa- 
dores aseguren que puede copularse dos veces; lo que ancede es 


mocido, ja postura —a pesar de su focundación-— suele ser en 
primer término de huevos de zóngunos Esta anomalía cesa pron- 
to. En eu vejer es en extremo zanganera, por lo que al las abe. 
Jas no la suprimen debe hacerlo el apteultor, 

Los huevos los coloca a razón de uno por eslda; pl es 
Joven, la postura es compacta; on cambio. sl es vieja, deja cla. 
tos de celdillas sín ocupar. Este hecho lo nota de fumedinto el 
:ultor, porque las abejas mo operculan las celdas que no 
sontienen larvas. Son pequeñísimos, de forma da un trocito de 
,, color sibaltno, AI evarto día 
erectendo Busta ol noveno día, 
alimentadas con Julta ren] Jas de relva y con alimento más ro» 
aero las demás, Se clerran u operculan las celdas en el curo 
del noveno día las de reina y obrera y en el undecimo día las de 
zánganos; las primeras tranefórmanse en crisálidas al décimo 
quinto día, las segundas al vigésimo primero y las de ránganos 
Al víréstmo custro. Si la temperatura es baja, ente proceso suele 
prolongarse en algo. 

La postura de la rofna en una vivienda fifista es menos in- 
tansa, por lo que dura basta tres o cuatro años, En camblo, en 
una colmena moderna ella es Intensiva, por lo que al tercer año 


EL VALOR DE UNA POLIZA DE SEGUNO DR VIDA. ESTA EXENTO 
DE TODA OLASE DE IMPUESTOS 
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Conviene. en estas ctrcunstaucias, subetitulrla 
5 al segundo o cuando más al tercer año. 

tura movilista exigo, pues, la nocosidad do orlar 
ello, empléanse numerosos procedimientos. El más 


La relna, dos o tres días después de su fecundación, emo 
“plexa a poner. Su cuerpo adquiere mayor volumen y, como es 
tasbién más larga Que las obreras y los zánganos, resulta rela. 
tivamente fácil distingulrla ontre las abejas que la roden», Como 
es más larga que las obreras y los ránganos, sus alas —aunque 
de un tumoño normal-— parocen más cortas. 
lu aguljón es curvo; no lo emples contra el hombre slno 
contra las Jarras reales o las reinas rivales. Dos o tres días des. 
pués de haber sido fecundada ompleza a poner huevos, los pri. 
meros generalmente de xánganos; pero este defecto se corrige 
pronto. Puede afirmarse que la intensidad do la postura os fac 
tor importante pura la abundancia de las provisiones y del nú. 
mero de celdas vacías, así como de la temperatura; vs en aumen- 
to hasta la época de la gran cosecha, época en la que disminuye 
algo, para volver a Inteuslficarse al terminar aquélla y hasta los 
primeros frlos. 
Como regla general puedo afirmerse que las retnas volu. 
“minosas son las más fecundas; cl apieultor experimentado pue. 
1 su gusto, lo que tiene gran importancia. Sue. 
que una reína eansada.por su excesiva Jabor, se escon- 
tempo para reposar cn una celda de zángano, 
in ser muy impresionista y 4gll. Las zelnas vleles 
más delgadas y desprovistas de pelos, Sue alas. 
como las de todas las abejas, ge yen gastadas, deepuntadas: pa 
rete que se sostienen en ple con difienicad y, como se ha dícho, 
209 esencialmente zanguneras, 

Estas referenciud' permiten establecer que la relne es el al. 
ma de la colmena, la llave de oro de la apiemltura, Sí muere, Jas 
obreras qnedan tristes y dosconcertadas hasta obtener una nue 
va. En caso contrario, se desaniman; dejan que so Introduzca 
la polilla en las colmenas y son dominadas por lar abejas ladro. 
mar En ol alstoma movilista, el apienktor djiigonto impide con 
Aaeñiidad este desastre. 

Mientras pone, le reina es alimentada con jalea roal por 
y la copiflan, da ealientan o la refrescan ventilándola 
ales, prodigtndola todos log cuidados “alonnce. 


Obreras 


una colmena movilísta, para que ln vida de las abejas 
deben existir como mínimo usas veínte ml obreras: 


E freouencia hasta sesenta mil. Y excepolo. 
"hasta setenta y ochenta mil, Son menos corpulentas 


'AQUE DPL BANCO DI si e 


que los zánganos y las rolnas. Tista clecunatancia parmito que 
jmto la interposición de exeluldores de relnos”y xánganos, 
sólo pueden pavar las obroras de la cámara do cría a lag Slras. 
Algunos apicultores son contrarios al empleo de este menester, 
porque les exige muyor trubujo u las obreras, ya que tratan £ 
menado de obturar las aberturas por las quo posua, omploands 
al efecto cera o propbleo; pero las ventajas del excluidor son 
múltiples, como so demuestra a continuación: el intercoptor ovi.. 
ta que las reínas puedan desovar en el alza, es dortr, que $0 Je. 
nen sus panales do larvas. Si se Cosecharan éstas, lo que es 
común entre personas desposeídas de conocimientos apícolas, sr 
obtendrá una miel €s matiz biancuzo, que Iuogo os Imporiblo 
hacer desaparecer; satel con Jugo de larvas no puedo resultar 
un producto seno ni higiénico por w fácil descomposición. 

SÍ al examinar la cámara de cría se ota que los penales 
cottisnen celdas de »ánganos en abundancia, on voz de destralr- 
los, lo que es poco práctico y cómodo, basta patas dichos pens. 
les a las ulsas en que macan los zánganos para que se aliborren 
de miel; pero coma no les os posibla Ar a efectuar sus vuelo» 
de digestión. perecen rápidamente. 

Moy so construyen excluldorey completamente metálicos que 
obstruyen muy poca el maso de las abejas. 

En los primeros días de su vida las obreras limplan y went'- 
lan la coleno, forman la guardia que impide la entrada de Dl. 
Madoras (abejas ladrones), insectos Áridos de miel y demás ono- 
mlgos; iransportan a Su altío definitivo la miel doportínda en 
ciertas ccldas para que ol calor dal ambiente lo haga perdor 
parte de sn ago; extraen del bucho de lus pocoreadoras el 
prodaeto de au easecha y lo almarona; preparan son polen, mir 
y agan el alimento de lus crías y so lo alcanzan. Alguna abe- 
Jar que es ven estaclonadas on 9n leo Jugar mueven pos ains 
¿on vertiginosa eupldes para ventilar la vivienda; elaboran la 
cera y reparan los panales averlados, 

Al alcanzar nna edad de diecisleto o dieciocho días salea u 
la pecoros, Sl una obrera naco a tisimpo para tomar parte en la 
gran mielada, su vida suele aer 09 35 a 40 dían a causa del 
exceno de trabajo, poro sl nacen ex obras ápocas alcanzan hasta 
setenta días de edad. 

Los obreras están dotadas do wn aguljón que destila delito 
tórmico, cánstico poderoso cuya soción se detiene casi inmedja- 
taménto, extrayendo el aguljón y depositando sobre la picadura 
na gota de agua oxigenada, pero enfdando bien do friccionar la 
plel. Otro remodio muy oficaz es el sigulento: 


SI LA ESPOSA PUNSANA HOY COMO MAÑANA PENSARA LA 
VIUDA, NO HABRIA HODAR SIN SEGURO DE VIDA 
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ternas 


Acstona 
Fálsamo de Camuóa 


Be pinta con un pineelito slo frotar. 


Otro de los buenos remedio contra las picaduras es el amo. 
ajaco, pero tiene sus Inconvenientes por tratarse de wn líquido 
muuy corrosivo; en camblo, al agua oxigenada, cuyo uso se funds. 
0, ex al más recomendable por eu tAcIl adquisición y oflezota. 

Pgamos, al pasar que, sl bien uur una plesdura de aboja 
“produeo un dolor agudo, donapsreca casl Inmediatamente 00m 
al empleo de agus oxigenada Y os mucho menos molesta Que ln, 
de jm blebo colorado o mosquito, pues dstas tacomodan duras 
ke varios díns, 

CAL perdorso la relna. olortas obreras tratan de subotitutria 
y ponen huevos no fecundados; de éstos muren exclusivamente 
—xúmpanos, llevando la colmena a ana ruina inmediata, si el api 
culo] o Interviene n tiempo, dendo ana maca refor con buen 
de obrera Jóvenes para quo la protejan. En caso con 
sería sueriticadh. Esta operación se efectúa de la slgulen- 
“múoleo de abejas quo sefva a colorar con la rela 
solución muy porfumada, como arí tambión 
ratas, la que se sncudo violentamente, golpeando 
y we coloca en la plqnera un algodón Inproznado 

O líquido. Esto dobe hacerse poco antes do la pues 
Jas abtíns se mostrarán resconcertadas, y, como se 
“son tenal olor, admiten convivir en la auísma col. 


Tos Zánganos 


Otro de los buenos remedios contra las plosdnras ox el amo- 
de la colminn y son en extremo cobardes: los primo. 

on tratar de cscapar a cualquier peligro, Uno sólo de ellos 
relou y pagu tal placer con la vida, coma ya e ha 

aólo ocupan eu tiempo ea atiborrarso de miel 

_Hn de cobrar apetito. Al sulir de 


_pero Él la despeusa ostá bien 
"hasta que Megnen los primeras trios. 
4% deshacen de ellos de iniciarse la mie 


lada, pero no en forma abrclata, pues siempre escapan con 
vida muchos de ollos, por más empeño que Pongan €n al plan 
destructor. De tal muerte, alempre habrá existencia de machos 
vara copular la reipu. Empléase una irampa de Haley, Dom- 
bre de su Inventor, que da excelentes resultados. lsta tramo 
pa iucomeda en algo el trabajo de las abejas, ya que se 
coloca delante de la piguera. Convieno, pues, imetalarls en ápo- 
cas de escnso trabajo; alemás, como su rejilla es metállea, se 
caliente mucho por el sol, Tiegardo A lastimar u las obreras, 
por lo que se aconseja colocar encima un techito protector. 


Enjambres 


Para formar nuevas familias o enfumbres, lus abejas per- 
multon que la reino inicie eu gran postora desde el instante de 
la floración de la mayoría de las plantas. Mactertinck dice, con 

gen razón, que el dios de las abejas está en el tataro, Es una 
“gran verdad. 

La alimentación estimulante que les proporciona el hom» 
bre para anticipar la postura de la reina, vwtilizando jarabes 
livianos, alo da resultados ruintivos. Parece que las abejas se 
dan cuenta de que tal aporta DroxLo 48 AEOLAFÁ, y, en consecuen 
cla que no podrán mantener las crías. Por cata eouen la vigL 
lan constantemente, le forman un círculo de hierro para que 
su postura sea prudente, limitada, es deelr, en relación com 
la existencia de sus alimentos, Pero una vez que se encuentra 
en su méximo desarrollo el ramo más grande, hermoso y aro- 
mátlco que ofrece el conjunto de foros de todas las plantas, al 
despertar la primarera. la reina queda en libortad; él ofrece, 
con sus nácteres y polen, werdudero banquete a las abejas 
ano los permito asosurar la nutrielón de las crías Dósdo £s0 
instante, con desmedido afán, como sl fuera máquina, la relno 
pone un huevo en cada celda. $ 

Esia posturá no decrece; llega nu momento que permite a 
la colonía formar una nueva, El calor interno de la vivienda 
y el exceso de habitantes lega a fastidlarias; por otra parte, 
existen abmidantes revorves para las jóvenes generaciones. To. 
dos sus productos, obtenidos tras admirubles esfuerzos, no tre- 
pidan eu resdirios con todo altruismo. Pars ellas scrá la obra 
córca, la mel, otr. Pero para formar una mueva familia tienen 
Qe conatruír celdas reales con la debida anticipación. 

No es posible detinie si las hacen para enlvar a ja colonia 
en caso de muerte de la reina, o con el fin de permitir la pro. 
dueción de enjambres, Lo clerto es que culdan una serte de ellas. 

Si la reina pudiera proceder con toda libertad, seguramen. 
te las atacaría para destruirlas, Toda su sensibilidad, su celo, 
amreo espontAnonmente en forma tnasitads rudo 059 instante 
su ánimo es impropio para ona gentil soberuns, pues camiva 
inquieta, evidenciando irritación y malestar. Sin duda alguna 
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da cuenta de que su trono pasará al dominio de una hijo. 

después, favorecidas las abejas por un día cálido, pasa 

mueve de la mañana, se localizan en gran número en la 

Previamente se han hartado de miel, pues se prodí. 

la Única y más abundante comilona que saborearán en la 

vida y, como dominadas por una voz de mando. lniciax romo. 
fosos vuelos concóntricos. En el conjunto va la rolna destrom: 
Aa, algunos xúngunos y dioz, veinto o treinta mil abejas... 

Durante cinco o dlez minutos permanecen on el alro: on 
sel vuelo primarío del enjambre, Las exploradoras. que segura- 
“mente elisteron con anterioridad el lugar de reunión, paradas 
en ol sitio escogido, baten su alas con frenesl para Atraer a 
3sus compañeras. De inmedinto éstas empiezan a localizarse y 
forman un conjunto semejante —generalmente— a un enorme 
ucimo de uvas. 

Tenemos ya al enjambre mutural, es declr, una nueva fu- 
anilla producida por imperio de la Naturaleza. El primer vuelo de 
éstos no pasa de 20 a 60 metros, o ses que se aslenta en las in- 
mediaciones d0l apinrio. 

Muchar personas para que no se alejen de los límites de 
la fisem, producen ruidos con latas, disparon de armas, lus 
arrojan chorros de agua. provocan reflejos solares utiizundo 
sspejos para producirlos la Impresión de una tormenta, 

No es necesario ucudir 1 eston recursos, pues, como se ho 
dloho, ol enjambre no se aleja do lu colmena más do la distan. 

e indicada. Tin cambio, sl no se capguta en ol día, con sogu- 
Ad que en las primeras horas de u mañana siguiente inicia. 
sogundo vuelo, Este sí os de gram duración y distancia 

que llegan a las casas como Movidos del cielo. 

Ante la presencia de ua enjambre se presenta la mejor 
oportunidad para inielar la apicultura. En nuestro país son 
muchos los colmenares que So iniciaron com colonias errantes, 
pero, desgraciadamente, serán muehos los enjambres Que ae 
destrulzán o abandonarán por no sabrrlos enpturar. Estas fa- 
mállns a0 presontan ul hombre dorposeidad de sentimientos de 
bravura. Sus aodanzas, en un principio, nO tienen orientaci 
por lo que lo Onico que anhelan, en t 
les condic ones, s00 una cosa. un muevo domícifo, para relni- 
=elar la vida en Íntima sociedad. 

= combatirár. con el hombre quo las 

la vivienda? Salvo cuutas muy especiales, como ser 
4 bruscos, elempre sua dóelloa en estado de enfem. 


La colmena movilata, 1 hase de euros, os la única que 

so deba consldorar, pues aus ventajas no su Fada cnt E 
10-se dispone de una de osto Que acudir a enjoner 
OlOres fuertes, al único efocto de alojar el 
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calambre con cardeter provisional y hasta tanto se adquiera 
na, basada en los principios de la anterior. 

Estos ee introducen en la vivienda cu dos formas, a sabor: 
lu directa « Indirecta, La elección de éstas depende del lugur 
donde so poró el enjambre. Y esta nbicación nor permite do 
terminas la edud de la reinx. Sl se encuentra eu une rama, a 
la altura del hombre, conviene introducirlo directamente. Este 
enjambre tizne reina vieja. Para este efecto es menoster retirar 
sl techo y tres o custro cuadros de la cámara de crío; luego se 
coloca una baso provisional —nna mesa, varios cajones, eto, 
haciendo coincidir su Parte superior con el enjambre. Medinnte 
un movimisnto brusco, ya sea golpeando o sacudiendo la raro. 
se hacen encr las ahojas a su interior. Conviene colocar de Iu= 
mediato los cuadros y sobre éston la entretapo, pero en forma 
tal que permita que entren y salgan las abejas. Más tarde, al 
obscurecer, se le da la colocación normal para poder «rasladar 
la colmenx al Ingur que veuperá en el apiurio con cardeter 
definitivo. 

SI el enjambre, on cambio, so encuentra a gran altura - 
poseo reina Joven— entre ramas que implden sproximar la col. 
mens, bay que deudir al cazaonfambres, implemento que ne 
vende en el comercio apócolo, que, a mi entender, «a curo y po- 
so práctico. En sn resmplazo recomiendo confeccionar con arple 
Mera fuerte o Joun una especie de bolsa de un metro de largo 
por 30 0 40 centímetros de diámetro. El fondo se cubre con 
ua madora esfínarien y on la boca O parte superior se coloca 
was manija, como al ee tratara de un balde común, 

Estan cue-eajambres, aparto de su beratura son muy 
prácticos, Se enganchan en un palo; luego se levantan hasta 
Introducir la purto interior del anjambro, al quo no lo anoude 
para que culga en su interlor, 

Las ubejas capturadas deben permanecé=-0n ul logar hasta 
ol exardecer pura que las Mamadoras puedan indicar la mueva 
ía Tas que muelas en su alredodor, Al atardecer, de 18 4 19 
horas, se bajo con Ín mayor suuvidud posible todos los «axa- 
«nlambres utilizados on el día y se tarsladan a pulso hasta ol 
aplurto, donde, con las colmenas preparadas do untomano, se ado. 
Jon lag nuevas familias. arrojándolas en su Intertor. 

Desde este intente, puedo decirac, lux abejas relelcian ano 
actividades. El espirizu, de trabajo legs a dominarlas, pnog ne- 
cesttan ponales con toda urgeneta para que la reina pueda Ini- 
car la postura. 

La produeción do muevas familina perjudica n las colmenas 
iodrss, pues cual pierden 0l 40 ojo de 43 población. Caiztlese, 
pues, el resultado que detas pueden dar enando arsojan un se 


y hasta qn torcer sujambre en los momentos más indica. 
pura la recolección de máctares, Al final de esta abundante 
lazón queda en la colmena una familia tan pobre, que 
Mega a pasar el invíorao, Estas tambén son las preteridas por 
polilla, ya que su orgeniención es deficiente, 

Como la mayoría do las consultas sobre apicultura se setie- 
ven 4 Un gusano que destruye Jas cólmenas, aprovecho la oportu- 
"nidad pura mencionar que la pollila sólo puede desovar en col. 
menos débiles, las que produjeron preclsamenta numerosos en. 
Inmbres. pues las vigirosas fuertes en población, se mantienen 
Mbros de hus devastadores afectos. 

El apícultor debe entonces sobreponerse a la naturaleza del 
insecto para evitar nuevas familias. Pura eme efecto hay que 
suntemplar la infinencia favorable de la sombra, la amplitud de 
la cuusn, su higlone intertor, destrucción de celdas realos, «to, 
es dselr, lor recursos más indicados por la expericucia para evi- 
tarlas. 

Kopito: 1éngaso muy ca cuenta que colmena que enjembre 
en una estación más de una vex, representa luego capital de poco 
valor. Lo téentea impone formar las nuovas familias a voluntad 
del hombre, es decis, enjambres artificiales, 


e Instalación del colmenar 


El radio de acclón de lag aboles se culeala en cuarenta 
cuadras a la rodoudo dol apíarto, Para controlar que llegan 0 
ana distancia los mpleyltoros colocan en la píquera polvos de so. 
loros aubidos. ASÍ, lan marcadas, 1á Indlvidualiran con facilidad. 
Esta práctica Llene importanela al solo ofoota do determinar 
las bondados meliferas de la zona, pues cuado las abojas Lionen 
que recorrer grandes dintanelas so conaldera que es pobdo, En 
«ambio, cuundo cs sica realizan sua oxeurslones dentro de an Me 
mite de velnto cuadras. 
Unu obrera pecoroadora o Mbradora en la época de grandos 
Tacoleccionos de néctar 4ieno ln vida efimora. Su actividad Tera 
/A sar tan asombrosa, que pronto as agota pOr despuntarscto la 
Alas. En, puen, muy conveniente, tener om cuanta quo no deho 
vuelos Ínútiles y de largo Qiataneia en procura de la 
gotita de nóctar que aporía a la colmena on cada uno de ellos. 
aparto lo atontarso contra su vida, *u rendimiento serí 
Ora, 
Nuestro país poseo una flora indígena iGeul; no es, por lo 
“auestión dificy ol determinar buonas xonas apícolas, En 
keuerales, puede decirse quo donde germinan los car- 
Mor morada, ste, se pueden instalar grandos 


do royadío — flora cultural por oxcefenelo — 


DESORACIADAMENTE MUCHOS PIENSAN ANTIS MN UN 
pe ATTOMOVIL QUE EX UN ERGURO. 


ofrecen úptimas condiciones a la industría apícola, pues sus plan. 
tas florecen con regularidad y abundancia. 

Bl término medio más exacto debe Justipreciarse entre 60 
a 80 kilos. En Duropa, 
30 hslos de miol 

Como ae ve, la elección de la z0u8 apropiada para la explo. 
tación lucrativa de las abejas, entra nosotros, no Ofrece mayores 
dificultades. Unas podrán sor mejores que otras, pero Lodas son 
buenas en sentido general. 

En la instalación del colmenar, además do considerar la 
zona de Influencia, debemos tener en cuenta otros factores, co- 
mo sor; ortentación, distribeción, existencia de otros colmena- 
ron, busca individunles y colectivas, a0l y sombra, 

- Oienación. — Los fuertes vientos del sur y 
lluvias, aconsejan no exponer la plquera (entrada y 5 
abejas) a éstos, pues sería muy perjudicial para las abejas por 
bo poder regular con facilidad la temperatara Interna de la col- 
mena, Como ésta está en relación directa con la alimetación, 
siendo baja, las reservas se azotarán con mayor rapidez, 

La exposición Ideaj es la dol noroste, es dectr, con la plque. 
ra cexl al uacieuto, para quo las colmonas recibas del disco sola 
Aug primeros rayos. 

Se trata de uña Indicación que tlene gran importancia, por= 
que al ser favorecidas desdo las primeras Loros de la mañana 
por el calor y la claridad que penetra en la vivienda, las ahojas 
mo tropidan en lanzarse al espacio en busca de réctar, polen, 
propóleo, ete. Es un recurso muy sencillo de poner en prácti. 
es, pero muy eficaz, pues se consigue que trabajen de sol a sol. 
sin que sus madrugones afocten al resto de-la familla Cspecial- 
mensa al n'do de Ineubación. 

Distribución y bases individnales y colectivas, — En dos 
formas se aconseja Instalar el colmenar, n subor: sobre bases in. 
diviaualen y colectivas. Por la primera se colocan lan colmenas 
sobre constraceiongs de mampostoría de las mismas dimensio. 
nes de los pisos y de una altura de 30 a 50 centímetros, Lo 
distancia que separará estas plataformas no se puede determi. 
nar, pues depende de la ostensión del terreno quo so poÑOA, pt. 
ro la más generalizada os de 1 1 3 metros, 

Una línea de colmenas no es aconsejable que sea de más 
de 70 metros de largo. La siguiente so ubicará hacla adelanto, 
y uni ancoslvamente Tas otras. 

Las colmenas no deben colocarss sobre el auelo por la hu 
medad, por la acción denstadora de los sapós —grandes 1nsec. 
tvoros— y por la tncomodidad que orlgtns sl apleuitor tener que 
Irabajar con el enorpo completamente Inclínado sobro ells», po. 
sición. por cierto, camsadora, salvo que se utilice un barquito 
para sentarse, lo que no es recomendable en las nctividades 
del aplarto, E 

En menestor colocarlas sobre plataformas, ya seen indi 


. 


o colectivas, Estas últimas merecen mayores preferencias 

mosolros; múltiplos son lar razones Que aconsejan su 

, Para sovisar las colmetna, por ejemplo, colocadas so. 

“ostas bases, la taría os más sencilla por permitir ubicar Jos 

que ao retiran ontro los largueros; se evitan malansas 

“abejas, la colonia so aiboroia mucho meno», es más fácil ha. 
unionte de familias débiles, trasiagos, ete. 

Fara construir estay plataformas convieno múlizar hierros 
de pulgada y metía, o ríelos Deeauvillo, Se apoyan cada mo. 
tro y medio y dos metros sobre puredís de medio ladrillo de 35 
ln 50 centímetros de nitura, como se dijo, La distancia que sepa. 
Jrará u éstos será del largo de los cundros de la colmena. 

Los tirantes de madera no son recomendables por favore- 
ver el desarrollo de la polilla y por cedor al poso de las colma. 
uns on prodgución. 

Con rospacto a 101 detalles complementarios para la fusta. 
lación de un apiarlo pObre cetas plataformas, tónganso en cuen- 
ta los que se menciona al principio, esto es, abrigos de ecreos 
vivos, árbolas de hojas caducas, separación de las lxena de col- 
mmenas, ete. 

Existencia de otros colmenares, — En las aprecisclones 

ladas al prineipío de esto capítulo se determina, en senti. 
general, la capucidad molífora de muestro país y el radio de 

1 acción de las abejas. 

Su lectura, pues, indica que al disponerso la instalación do 
aplarlo es conveniente tener oa cuenta sl ya existen otros 

de anna distancia no menor de veínte cuadras a la redonda, 

en ose caso las abojas se verían forzadas a desarrollar 
actividad por tener que compartir, con Jas del colmenar 

10, de las miemas fuentes productoras de néctares. 
Sol y sombra. — La influencia de los rayos solares y la 
Nombra sobre las abejas, segín la ostación, es de capital Impor- 
tanela. Durarto el verano él sol es perjudicial. pues ol calor 
favorece la prodacción de enjambres, suele demoronar la obra 
área, matando gran número de ubejas; por otra parte, no les 
trmite trabajar a voluntad en el interior de la colmeun para 
depositar el néctar. Pór bata causa tienen que dedicarse muobas 
Abejas a producir nun ventilación adecuada para favorecer la 
evolnción de lan crías. 

La “barba! o núcloo que frecuentomonto forma en la pique. 

de sbejan, inactivas on apartencia, como mM se tratara 

ovidaneia que no pueden trabajar en 1 interior 

pues sa temperatura es axfixinnte y, además, 
bd de 104 panales, 

e casos, 0% Indispensable, Los Árboles 

producir serán, como no dijo, de hojas coducas. 

Ate a 

porgudiMial. Experiencias realizadas últ. 

mamonte pormiten afirmar que las que viven en ambientes som. 


bríos, húmedos, como entre montos, se curacterizun por su bra 
vura y mayor ¡udolencla, É 

Tina colonia, bajo la influencia dol mol, encanta inwpoccíe 
marla; pero la miswa, trasladada a la frialdad de un amblenic 
csatrario, adquicre de inmediato carácter rebelde para el traba 
Jo y para los seros que tienen que tsanallar a su alredador. 

Con toda ruzón so afirma que las abejas nacen y mueren 
en la obscuridad de la vivienda 3, por consiguiente, slo familia 
tlsarso con sl hombre ——calvo el momento de retirar dea pus 
prodvotos — no llega x las jóronos generaciones la luz del sol, el 
trato contínuo y necesario del apleultor para tniclarlas en la ví 
dx sin sentimientos agrosivos, 

Una colmena de estudio, que tlono las partes taterales de vi- 
rio, retirándote los postígos, trabaja en porfectas condiciones. 
Tanto ln reina como las ubreras mo abandonan sus Importantes 
funeíones y su mansedumbre se hace bien notoría. Asl. el hombre 
llega carl a dominar por completo a las abejas sometidas a la 
luz franca, amplia, que puede llegas a considerariss serte do. 
mésticos, como lo son en realidad, 

La influencia del sol y de la sombra, por lo tanto, se deb+ 
tenor muy en cusnta al instalar un aplarlo. Ls decir, ue el ex- 
cono de AOL un contraproduconte duranto el vorano, pues nólo 
lo necesitan en las primeras horas do la mañana. En cambio, 
durante el invierno, las beneficia enormemonte, Así se obten: 
une consuman poca miel, que el interior de la casa se mantengo 
eco y que el carácter de ln colonia no pes agresivo, 

Los árboles de ple alto, que se Ubiguon en ul colmenar. de. 
hen proyectar la sombra sobre las viviendas desde las 10 de lu 
mañana durante el vorono. 


ere | 


LA MORERA Y EL GUSANO 
DE SEDA 


IMPORTANCIA DE LA MORERA COMO FORESTAL 
INDUSTRIAL Y DE ADORNO 


HORACIO ESTRELLA 


por el A, 


El fotuento de las plantuciones de áxboles cualquiera »en o 
úestino de ellos, debe hacerse insistentemente entre la población 
urbana y rutal del país. Plantsr un árbol es slempro una activi 
/ad Útil, es un tributo de respeto y amor a la Naturaleza y er 

valorizar le 
parcela quí 
ocupe. 
Hay especies 
forestales qui 
se distingue: 
por sus cual 
dades maders 
bles, otras yo 
su follaje 
ma, ote, qu 
van ganándow 
“el aprecio de 
. quienes diateu 
tan, pero day 


slguzas que er destacnn tan netamente por sus folevantes con 
lfelonos, que «1 ostracismo en q S sólo es atribuible 
+ la lenoraneta de sus virtudes y aúltiples aplicaciones Industriales 

Tal es lo que ocurre con la morera que entro los árboles má 
Mliles deblera ocupar ol primer jugar, y que por la faclidad de 
su cultivo resulta taren agradable 7 justiciera recomendar er 
multiplicación, 

Si a fox srbol 


» de dividirlos en ornamentales + 
Ius utilidades que presta, abarca ge 
dos grupos. Como forestal de ndurno y sombre 
públicas y pardines es de gran valor por sí 
aran poder de arraígo, rápido desarollo, or la frondosidad de sy 
raíuajo, por ja formo, resistencia y hermoso colorido de sus hojas 
Y por la gran docílidad a la poán, lo que permite imprimirle las 
formas más caprichusar. Para «l arbolado de avenidas, calles, es 
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minos, divielones linderna, ote, so recomiendo, además, por su sa 
aldad, ln limpieza de su tallo, porto vlegunte y gran resistencia » 
dos frios. 

De los csitenares de variedades de moreras existenton, todas 
seleccionadas, puede elegitao para cada dostino la más apropiada. 
ya que respondiendo en sua caructores gonern'ea al género Morus, 
timo cada variedad sus estacteristicas propias impresas merced a 
un intenso cultivo y le más cuidadosa selación. E 

Como exencin industria] hay que Lenor Inuy en cuenta «e ls 
morora es el Único forestal que mo tione desperdicio, en ea obio. 
lutamento todo es aprovechable, El fruto, comúnmente V'wtindo 
mora, legado » la completa madurez es exquisito, consumido ul 
estado nuturol, o en dulces, especialmente el de la morera negra 
que por esta cualidad fígura como manjar mezelado con hidromie 
en lay históricas hacanalos de Jos romanos 

Los hojas son ol Mnten alimento indicado para hu esta y es 
plomeión Indantelal del gusano de peda que produce lo muterto 
orion para la prosoeridnd y desarrollo alompre creciente de wn» 
4e las industrias más poderosas del mundo y con un firme y bri. 
lunto porvenir en muestro pafs, como es ln taduatria de la soda 
satural. Por su gron valor nutritivo les hojas constitazon un ex 
:slento forraje para los antrmulos domésticos y de trubajo, vaops 
Sacheras, cabras, ovejas, caballos, bueyos. los que pueden consu. 
sulrlas en contquier estado, frcecas, secos 0 onslladas. 

De ln corteza de los ramas so anco ena exselonte fibra tos 
UL para la fabricación do enerday do unos rarelos, Marte tn mbs 
fina mantelería, y <om los residuos y la pulpa de la madera se 
hucen pastas para la £abricación de cartones, 

La madera es muy apreciada en carpintería y obnalatería de 
info por su estractara, solidos, aspecto y bermoro color amart- 
Mlo-verdoso vetcado, la que una ver erabajada, resalta con el Jas. 
tee y pulimento. Por su gran dureza y elevado poso específico, y 
ia gran renlatencia a ln humedad, so euplea para portos y dur. 
mientes, y en algunas roglones de Europa Aubstituye a) roble ex 
la fabricación de vasijas vinariaa. En los Estados Unidos, 00 Chi. 
an 5 Japón, se utiliza on construcciones navales y en la fabri 
sución de embnresciones de uso fluvial. Lo fibra de lo moders 
por au condición filamentora es considarada da gran valor en le 
Indnstria de la fabricación de papel de calidad suporior. 

La morera se multiplica, arralsa y ee desarrolla en nuestro 
pte en pertestas condiciones, mn excepoión de pelos al cllmns; 
su área geográfica dé cultivo no tiono Mímitos, resiste los trios 
más intensas y las más bajas temperaturas, hasta 25 C. Bajo 
aero, De gran desarrollo, aleanza hasta 20 metros de altura; de 
gran longovidad, para de clon añor, y por mu asombrosa vital. 
ánd ne coloca en uno eltuación especial y única entre todos los 
forest=los sin extepelón; admite dos deshojos al nño on plena ve. 
gotación (Diclesibro y nero). 

SI esta operpeión pm efectuará sobre conlauler otro árbol 
soría condemasio tersminiblemento a una muerto sogmra. 


portences a la família de las moráccas, género 
se dipronden tros espectos fundamentales: la mo. 
Co morus Albaí la morera negra o moras Nigra y la 

0 mocus Hubra, 
Jrera se cultiva desde la más remota antiguedad y slem- 
mexesdo del mejoramiento de la hoja para su explote. 
L La ciencia genética Du mplicado todos los recur. 
| que dispone en la creación de nuevas variedades, en cola- 
con los fuctoros suclo, clima y cultivo, y los más entr. 
in hibridación y el injerto, especialicándese en las va 
de la especie moras Alba, que son Jas más apreciadns, 
difundidas y a las que se les asigna el mayor valor para 

(Wa nllrmentación del gusano do seda. 
Da inn variedades de morera blanca, se rocomiendan pora 
isaría, la Péndula y Filipinas; para ATUDOS en priquos, la 
0u, Muk!, Morettiana y Latifolla; pura enlles ln Cattaneo, Li. 
1, y Dor sobre todas para este destino, Ja Estéril, ane por 
D dur fruto, ne recomienda por nt rola, 


CULTIVO 


La morra Ye reproduce por somilla y so multiplica por es. 

ecos o Iujertos. La serilla ae obrjena del fruto cunudo 

Meza u ss completa mañures, en el mes de Alelombre-entro. 

70% fentos para aumillax son los proventontos slo Árboles 

, Men desasrclindos, axelondos y"que no hayan aldo podados 

Meshoiados en tres años, por lo menos. La semilla "standard" 

la de un árbol no podudo nf deshojado Jamás. Be recogon 

frutos o “moras” en una conacto; se deshacen con Jas ma. 

Eos y en una vasija con asus clara y lmpla so despulpam, en 

Amárándolo» ropetidas wocos-hksta separar 1ss semillas. Lan que 

dan en el fondo se esparcen sobre bastidores, doldndolas no 

9 la sombra y muardándolas en Ingar seco Basta el momonto de 
'alombro. Las semillas que sobrenadan no alrvos. 

—Aleunos agricultores siembran directamente e: feuto mado. 


— La alesbra puede hacorre en verano (fame 
Bolo después de la cosecha, con los frutos entoros). en 
zando la semilla preparada. La prima 
poca mán aconsejable por las aoguridades-que ofrece. 
cuadrados de terreno bien mullido para grodu- 
plantitas en ol somillero, las que después so tras 

o Bara ser Infertadas, 
obtenidss de semilla no slempra seproducen los 
planta madro, aunque scan criadas on el mismo 
Jmo elíma y con el mísmo esmero, pero son los 
asegurando sanidad, vitalidad y producción 

falcon, 
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ón. — De los métodos de multiplicación el mr 

es el do estaras, y Ésta debon proceder de árboles sa. 

y de don brotes nacidos sobre madera del año Bs. 

Es el procedimiento más simple, fácil y rápido de multipis 

1 La época de corta do las estacas, plantación y culdados 

estaquero o vivero es la miama que para Jos otros foresta 
hoja cadues. 

La multiplicación por “acodos" es solamente e: “tada co lar 

bnes oxanas o indastrinles y uo tiene mbs -L.clo sl von 

las plantas que a lo largo del eplttro 


te on enterrar un vástago aln sopurario de la plante mado: harta 
Ane arralguo, 

La multiplicación por "injerto" tiene por principel objote 

r la calidad de la hoja o aumentar la producción de 

la misma, medíonte la multiplicación de variedades selecclonadas 

y onpecial: también se una en jardinería para la obtención de 

;oreras ornamentales, Diflmos que el mejor portalsjerto es 14 
planta obtenida do semilla, 

Plantación, — Las formus de plantación pueden ser: enuns 
an prados o fodustrial; a medio viesto o medio tallo; a pleno 
tleuto o pleno tallo y en hileras. En la plantación enana ins plua- 
Aas van a 1,80 m. entre 14; en cundrado o tresbolilio se podan a 
30 qm. del suejo para empozar la formación de la copa, Por este 
slstema la producción de hojos es abundantísima, al brote más 
precos y la cosecha más fácil y económica. La poda ne hace anual. 
mente a 2 0 E yomaa o después del desbojo, Es elaro que estan- 
Ao la planta sometida a una intensa producción, la vida de le 
aiema se acorta considerablsmento por este sistema. Las varle. 
fades de morera más aconsejables pare plantaciones enanas o 1n 
Anstriales son las chinos y Japonesas y algunes Mallbnas, como 
la Cattaneo y Morettiana, 

En la plantación a medio víento las plantos van má 2, entre 

con talllo de 1 m. de altura para empezar la formación de la 
“sopa. Esto sistem debe hncorso intercalando eon la piantación 
viento en donde las plantas van a € um. y los tallos tí6- 
1 3,80 m. do altura, qne es la plantación empleada en arbo. 
en línens y por el cual la vida do la plante se prolongs 
dofinidamente, Ex cunllequiera de estos dos slstemas de 
In cosceha de la hoja debe emperarso a partir de 

años de edad y dobe hactreó panintinamente. 
y lima. — Dijimos que la morera no tiena exigencias 
A estos dos tan importantes factores en la vida de las 
JKóneral. Prospera blen en custquier suelo, pero pre 
naturaleza areno-arcillo.calcáress, los profandos y 
mables. La situación de onsontrarso ee nuestro 
de moteras que existen cerca de los eursor 
res húmedos, eupone que sólo en estas sona! 
¡progremr este árbol, pero no bay tal cosa; el or 
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los primeros años de la plantación se le prodigan riegos y cuz 
ado culturales, pueden progresar este árbol, poro no hay tal 
sos; si en los primeros nñon de la plantación ae le prodigan 
riegos y cuidados daltorales. puede vlvle y Gerarcollarno harta 
llegar A aer un Árbol perfecto en terrenos de rotano, slempre 
qua tengan betante fondo, Los más hermosis ejemplares de 
morera, los que se crían más vigorosos, lozanós y los que alcns- 
san mús larga vida so oncuentran en las reglonos de serranías. 

Nunva cotará de más recomendar que la morera, como todo 
forestal de hoja caduca, la mejor época de plantación es, para 
todo ol país, el mes de Julio hasta mediados de Agomo. 

Pod» —La poda puede ser de formación y de producción 
Aquélla empleen sobre «I injerto, ecriimuándoso en años mues. 
vos, dándole la forina do vaso ol árbol pora permitir la ventilo. 
vión y asoleado de las hojas. La poda de produccllón es basa eo 
que ex la morera las ramas de mn año dam solamente hojas; Jas 
de dos ados den hojas con pocos frutos y las de tres o más años 
Man abundantes frutos Es entonces 161 comprendes 0081 será 
ol motivo de laz podas anmalen pl el cultivo de la morora se hace 
para la producción da hojas con destino a la alimentación del 
Eurano, Es la poda de producción debe tenerse presente la direo. 
ción de las ramas, pues esto también Softuyo en la calidad de ta 
hoja, Una morena, ercciendo al libre nibedrio, de raras vortica. 
log muy vigorosns y de poca hoja; ramas oblíenas do menos des. 
arrollo, pero de gran cantidad de hojas y ramas horizantalos de 
poco vigor, desarrollo tímitado, entrenados muy cortos y sms 
cantidad de frutos, on d-trimento de la próducolón foliar; de lo 
ae se deduce que al efectuar la poda debomos (Inter de hacer 
produelr al árbol la mayor cantidad posible de ramas dirigi 
más o menos oblfeuamento, nunca hacía abajo, 

Como el propúslto de esto trabajo sobre la morera es reco 
mecdar oste árbol de virtud a la consideración general, en la enu. 
moración tan somora de sus múltiples aplicaciones fndustríalos. 
es dosdencar que tolos le dediquen més cariño y más interés; 
los particulares, por las utilidades que como forestal de alla pue. 
den obtener, y las Instituciones y reparticiones offelales, porque 
ul fomentar yn cultivo y propagación, van fulomando el camino 
de mna gran industria y abriéndolo las posibilidades de mu ex 
plotación en condícionos ventajosas, mo refiero a la cría dol gu. 
sano de seda, 


MU GUSANO DE SEDA. — CRIA, ALIMENTACION Y CUIDADOS 


El "bombix mori" o gusano de seda, os originario del Abla; 
pertenece a la clase de los Insectos perfectos, orden de los lepk. 
d6peros. De metamoórfoyls completa pasa por diferentes ertado 
al “huevo” de lugar al nacimiento de la "larra” o gusano q 
tieno el cuerpo formado por segmentos o anillos; en Jos segmes 
tos que forman e] tórax tono tres pares de patas vordaderas que 


meerra en su estado adulto o perfecto, En los segmontes 
lores tiene 5 pares de patas falsus Que son sus únicos me 
de locomoción y las que on el estado de insecto perfecto des 


En el estado lnrval sufre cuatro aumentos de tamaño que 

la práctica se Uamoz “mudas o dormidas"; los periodos de 

¡vida que van desdo el nacimiento a la primera muda y do énta 

a las mudas subelgulentes, se llaman “edades” y son en número 
de cinco. El período larval dura de 28 a 33 días 

Después de lo quinta edad, el gusano forma ol enpañio en 
csrrándone en dl 7 ve transtorma en ninta o “erlsállda”; en este 
estudo el Insecto permanece excerrado en el capullo de Ta 15 
dían—— varía esto período con la temperatara y la raza — paro 
salir ul endo de ellos transformado en “mariposa”. lnmedíata > 

= mitstalmenta so produce el acoplamiento y la hembra "desove" 

ln cantidad de hunvos que contleno en el ovario y días después 
iauore. Con lo qna tendríamos el ciclo fisiológico completo; bue 
YO, larva o guenno, nluta o crisálida y- mariposa. Pareoo Innece. 
asrlo decir que la mariposa “no come"; lo hago para nelaras 
ercenclna erróneas bastaste difundidas, 

El huevo. — Sa lo lama “semilla” — tármino convenciona 
extublecido en el comorelo—es de forma ovolda), de pequeño ta 
malo, parecido a la cubera de un aífiler, do color amarillo pa 
Jzo eo el momenta-de la postara, el que madurando se pone pri: 
Obrcaro, En ua framo de wemilla entran de 1.00 4 2,000 ue 
vox; esta variación depende de la rara y conviene tenerla 0 

mia onra ln onpacidad del local de orfa. Lor huevon o srmnflie 

se venden por onsn y la ona en serleloultara pesa 30 gramos 
Para la allmentación de lor gursnos de una onsa de semilla se 

tcesitun alrededor de 1.000 kilos de hofa de morara, 

> Fnenbación, -— Se loma así a la operación que tlene por ob 
eto somoter el huevo del gurano de seda a la neción del enlor 
'para provocar la eclosión de la lurva en una época determinnda 
yla práctica son muchos lox sistomas de Incabación empleados 


A, 0 en los establos, hasta la fncubación “racional” que sí 
por medio de fneubadoras o cámaras de incubación, 
ano los primeros procedimientos por su empirleme 

iso para adoptar definitivamente los segundos 

que la técnica aconseja y que al prodígar uniforme $ 

el calor sin comblos bruscos de tomperatara, ase 
blo parejo, total y en perfectas condiciones. 

Áche emperarse en la primavera, cuando la 

o lon Inotes y no están embricodo de holns 

Mel frigoritico y expuerta a 10 0 12% C. pro 

8 germinación; te aumente un grado por dle 

detlene basta obserrar ul 
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sasl blanco, entonces so eleva a 24 C. y ae produce al necimisn 
:p. Dentro de la incubadora o cámara de incubación debe haber 
1n cierto grado de humedad. 

Esta tomporatura de 24t O. que ho señalado para la Íncu 
ación es la que indica como óptima ln explotación técnica, ra 
xlonal y modolo y la que asogura el máximo de pactmientos. Bfoc 
unado las Incubaciones con temperaturas más elevadas, 28, 30 
Y hasta 260 C,, nacen los gusanos en buenas condiciones, siempre 
ino haya humedad suficionto y dejando un gran margen de gér 
menes muertos; además, el nacimiento se prolonga Y no es paro 
:, lo que acarrea grandes Inconvenientes durante la cría y espo 
inlmente durnate las ""uudas”, pues los gusanos uncidos en dl 
erantes días duermen en dían diferentes, 

Locales de cría. — El local destínado a ln cría debe anr de 
material, con el Objeto de poder mantener eo cuslquiar época la 
>omporatara destada. Las dimensiones necesarias para la cría de 
1u onza de semills hnata el completo desarrollo non de 60 a TC 

motros de eu 
perticio, 0or 
un espacio 
ambiente de 
100 metror 
oábicos, le 
Gue se able 
0 ona do. 
cal de 5 por 
oa y neral Gyuetal 
metros de al 
Uta, para asegurar una perfecta ventilación, tantor esencial y 
lecisivo en toda cría. La ventilación es Indimporaxble, poro Ja 
sorrientos do atro son fatalos, May que rosguardar en nbroluoto 
+ log gusanos de los rayos solares, La temperatura en lo localer 
le cría debe mantenerse entre 20 y 24o C. Los plscs deben sos 
mpermenbles y de fácil limplezx, lo mismo lus paredes, con pues 
as y ventanas en cantidad sofiotente para aMOgurar um pertos 
"a ventilación. Los locales de cría dohen ublensas e Tbgaron tran 
yullos y alejados de malos olores. 


Alimentación y cría. —Los Implementos que sa necesitar 
jara la cría de los gusanos, no son más que los bastidores donde 
reciben la alimentación, para lo que pueden utilizares Ventajo 
mente lor sarsos O paseras empleados an la desetación de la 
trata. Los bastidores se construyen Scorómicamonte ron una Da 
se de alambre tejido o cañas, lona o mimbre ajustados sobre mar 
108 de madora lina de 3 a 5 contímotros do alto, Una buena me 
ida para los bastidores, que los bace más manuubien, es de 0,71 
1. de nucho por 1,80 m. de lárzo. Los bastidores van superpnes 
5 m. y sujetos por tirantes del techo por medio de slam 
wes, cuerdas o sunchos, y bien sostenidos por pilares de maders 


10, 15, 20 años 
es el término de emisión 
de las pólizas 


PLAN DOTAL MIXTO 


AL FIN DE ESOS PLAZOS, EL BANCO DE 

SEGUROS DEL ESTADO PAGARA AL ASE 

GURADO QUE HUBIESE SATISFECHO RE- 

GULARMENTE LAS PRIMAS DE SEGURO 

DURANTE EL TERMINO ESTIPULADO, LA 

SUMA POR LA CUAL HUBIESE SIDO EMI 
TIDA LA POLIZA 


7] 
O CAPITÁL, O RENTA 


Si usted desee que su beneficiario (espo- 
sa, hijos, padres u otro cualquiera) per 
ciba en lugar del eapital asegurado uno 
renta anual mientras viva el heneficio 
rio, el Banco tomará a su cargo este com- 
promizo atendiendo puntualmente «l po 
go de la renta en cualquier punto dom- 
Me resida 
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ANO ALMANAGUIE OIL AS OS 1 SIOGUMOS DIL ESTADO. 


invados al piso. Subre estos bastidores se colocan pmpelos Jim. 
y en ellos lo» gusanito. 

En ln incubadora el ngoímiénto so produce siempre cn las 
horas de la mañana; 2 cacr ln tarde se coloca sobre los gueahi 
tos'nacidos un pupol perfcrado, eapecial para la primera edad — 
agujeros de 2 mm, de díámetro-—y enchma so desparramo ana 
fina capu de hojas de morera, tlornas y frescas y (amente 
cortadas en lonjitas Gelgadas. Los gusanitos, mrsldoso por 1 
frescara del alímonto y ompujados por e] apetito, pastp a travón 
de los agujeros del pupel y se apoderan de 14 hoja y eo esta 
forma se trasladan a los buatidores. Hasta el tercer día ae replte 
en la misa forma la 

operación, con lo que 

da comienzo la oría y 

la primera edad del 
gusano, 

La hoja destisado 

A du alimentación, en 
alagún caso debo dár- 
selo húmeda do roto 
Al mojada por 14 Un 
via; la hoja reoubior. 
ta de polvo también 
es daños, Cuando no 
10 teve papel porto, 
rado pueden retírarsa 
los gusanitos de la fu. 
cubadora, extendiendo 
sUbro ellos hojas tier 
nas y enteras de morera, las que una vez llenas de larvas — a 
los pocos ealnutos —se toman por el pertolo y so Jlevap u 108 
bastidores, 
Diariamente dobe combiarso lu “cama”, así so Maman loe 
residuos de hojis marchllas y excrementos que vu quedando 
debajo de los gusanos eu todas las edades. lsta operación es 
indíspensablo y se simplifica con el nso de los papeles porto: 
rados, cuyos aguloros aumentan de tamaño sogún las odados de 
los gusanos, que las cumplen en a siguente forma: 


Hienca de lragdad 


le odad desde el murlmiento a los 5 dí 
o primera muda, 
la edad desde el Bo día a los 10 días, duerme 24 horas, o 


9, duermo 24 horas 


20 muda, 
3n edad desde el 11 día a los 16 días, duerme 24 horas, o 
3» muda, 
de eñad desde el 17 dín e los 23 días, duerma 30 horas, » 
ts muda, 


Ss edad denda el 24 día,a los 43 días, empleza la form: 
del capullo. 
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Aluuentación y euióndos,— Es eu ja primera edad eusado 
wa atonciones requiera la alimentación do los gusanos para ase 
gurar qu desarrollo, En las primeras adades debo dárselos la hoja 
Iroacu, Mampla, seca y cortada en lonjitas. Las raciones o comidas 
so darán cada trey horas, Ja última a las 22 horas y la primera 
2 las 6 dela mañana. Aunque no hay rogla fija de alimentación, 
puedo «lntetÍxarse en ésta: el gusano, en cualquier edad, tieno 
siempre necesidad de hoja fresca. 

Duranta las horas de sueño o mudas no deben molostarso 
los gusanos para nada, ni con alimentación; es un estado du lo- 
largo el que experimenta hasta cambiar de plel y salir con el 
muevo trujo transformado y agrundado y con un apetito devo. 
tador. Después de la tercera ed:4 puedo dársoles la hoja entera 
Estas prácticas so Observarán lioata ol fiua) de Ta eri 

La hora más convenlente para cortar la hoja de morora es 
an las últimas de la tardo o en las primeras de la mañana, des 
pués que se levanta el rocio y aptes de que el so) Ina caliente 
Para alímontar los gusanos de ua onza durante los 5 días de da 
primera edad, so necesitan alrededor de 6 kilos de hoj 
'2 segunda edad, 18 Kilos; para la tercera 0dod, 50 kilos; 

Ja cuarta edad, 230 kilos y para lu quinta edad, 700 Xeilos, con 
lo que en suma tendremos, para todo ol proceso larval, alrededor 
Ho 1,009 kilo de hojn fresen. 

Dentro de los jocales de erfa hay que evitar en absoluto los 
polvos Insecticidas, y muy espoclalmgnto ol polvo de tabaco, así 
somo toda clapo de emanaciones y malos olores, 

AL término do la quinta edad vlono el encapuilamiento del 
gusano foraado por una noccildad Eistológlca; hay que proporeí 
pario el "bosque", al que puedo ser construido ea varias formas, 
pero el más práctico es el que sa hace sobre loz mismos bastido- 
fos, empleando munojos de ramas socas y flexibles, Es una ope. 
ración importantísima la/do hacer ol bosque a tiempo, pues de lo 
sontrario se corre el riesgo de perder todo el trabajo. 

Tina voz que los gusanos han ontrado en la quinta edad, el 
“Áltimo estado de qu pertodo larval aumenta consíderablemente el 
amaño de 1os mismos y paralelamente ol apetito, qno llega a 

devorador y pareciera que no tíene límites. Deben aumentas- 

los cuidados y precauciones, especialmente en lo que respecta 


Termentaciones y malos olores, E 
pués de fos síote días do la quinta edad, se Obsarvará que 
disminuya cas! husta desaparccer; éstos cambian de 


2 la porcelana; este fenómeno es producido por 

O estando al intestino llcuo de alimentación, a través del 
“apureco la coloración Gu la seda Mquida de que os. 

los eeríteríos; entoncos el gusano empleza a sogregar 
lo de sed, con lo que empieza el estado que so lama 


Me lr 4) bosque para tejer el capull 
Una vez que todos los gasanor " 


suedo dorar hueta tros dían, se dubo hueor una minuciosa lim 
slcrn en el local, aumentar la ventilación y dejarlos en la más 


absoluta eranquilidad. La construeción del es 


jullo dura aprox! 


maadamente una semana, y en su elaboración el gusano omite us 
solo a intaterrumpido hilo de seda que puede lezor a ás de 1,20% 
metros de largo. 


Dentro de capullo el gusano, una vez agotados sus sertterios 


as transforma an orisálida, estado eu que permanece más o me 
sou loz dan, produciéndose en 6l cambios substanciales de for. * 
an, eatruetura y de funciones, paro transformarse en martposs 

+ Insecta pertecto, el uue segrega un líquido que le permito hora 

lar el capullo atu romperlo y alte n! exterior. Re produce la foeun 
Mesjén, da postura y muero. 


Fara le lndustrialicación del capullo hay que impedir el a 
imiento de la mariposa, lo q 


se obtiene por madio de la soto 


«ación en el astado de erisálida, y en catn estado ss aprovenhaht> 
a sede 120 forma el capullo 
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29 series. 


CARNE TRUFADA 


* N buen trozo de car- 
ne de lomo, 86 84 
zona con sal y pi- 
miento, dejándola medía ho- 
2 eh maceración. 
Embadúrneselo después 
con grasa de cerdo y envol- 
viéndolo en un papel blan- 
eo, se pone a la parrilla a 
fuego lento. Cuando esté casi cocido se retira del papel y se 
hace dorar en la sartén con aceite muy caliente, durante 
dos minutos; relirese y córtese en tajadas muy dolgar 
das untándolas con pató- fois; colóqueso sobre la fuente 
y espolvoréeso con perejil picado y huevos duros tam- 
bién picados. E 
HUEVOS RELLENOS CON POLLO 


Córtense poz la mitad ocho huevos. Póngase las 
yemas en una vasija y deshágaze con una cuchara de 
madera, añádase aceite gradualmente como para cualquier 
otra mayonesa, poniéndole por último vinagre o jugo de 
limón. 

Córtese un pollo frio, cocido o asado, en pedacitos, 
añádese y esto algunas arvejas cocidas y lechugas pica- 
da menfidita, Méxcleso todo con la mayonesa y sazónese 
cuidadosamente con sal y pimienta, Llénese con esto las 
claras de los huevos y adórnese con el resto de la lechuga, 
perros y tomates cortados, 
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MAYONESA DE HUEVOS 


Se cocinan tantos huevos como personas yy. Des- 
pués so pelan, se cortan por la mitad, a lo largo, y se pi: 
san bien las yemas. Luego se hace un poquito de salsk ma- 
yonesa, se condimenta con mostaza, pimienta, sal y azú- 
var, se mezcla con las yemas pisadas y una buena cucha 
rada de perejil picado, y con esto se rellenan los huevos 
Se sirven poniendo debajo de cada huevo una hojita de 
lechuga. La cantidad de salsa mayonesa depende de la 
cantidad de huevos que se hagan, pero no debe llevar mu. 
cha, es solamente para unir la yema pisada, 


CIMA A LA ITALIANA 


Se toma una cima bien libre de pellejos y se prepare 
an relleno con acelgas, cocidas y picadas menuditas, que 
so rallado, sal y pimienta, agregándole unas rebanadita: 
de huevo duro. Dos o tres huevos son suficiente. Se pone 
este relleno en la cima, se cose bien y se hace cocer en 
agua hirviendo. Una vez cocida se prensa y se deja en 
lugar fresco. Se sirve cortándola en rebanadas, con ensa- 
ledas o puré de papas. 


MODO DE PREPARAR UN BUEN CALDO 


Se prepara el caldo de la siguiente manera: En cua- 
xro lítros de agua, se pone un kilo de buena carne de vace 
sal, una cebolia, tomates, ají, un ramito de hierbas, na- 
hos, zanahorias ralladas y si se quiere un puñado de gar- 
banzos. Todo esto en frio. Cuando haya hervido una hora 
y media, se' echará el repollo y el zapallo y media hors 
antes de sacarlo se le echan las papas y los boniatos. 
Cuando todo está a punto, se cuela y se puede utilizar pa- 
ra hacer la sopn. 

SOPA DE AJO 

Se fríen los ajos, cortados en aceite de buena calidad, 
cuando estén bien fritos, pero no quemados, se echa sal 
pimentón y la cantidad de agua necesaria; el pimentón 
sonviene echarlo en seguida del agus para que no se que 
me con el aceite muy frito; se echan las rebanadas de pun 
se quiere se escaldan huevos encima 


¡CARRONES A LA NAPOLITANA 


¡Se cocinan en agus y sal, durante quince minutos, un 
arto kilo de macarrones. Se escurren bien. Se vuelven 

la lu cacerola, se les echa 50 gramos de queso rallado, 50 
gramos de manteca y unos 200 de puré de tomate, Se 
ruvuelven bien y se sirven calientes, apilados en una fuen- 
1e, y con más quoto rallado encima. 


MENESTRA 


Se ponen a cocinar toda clase de verduras, finamente 
picadas; un puñado do garbanzos o porotos, cuadraditos 
de tocino, y otros Irtículos de cerdo como chorizos y mor- 
villas, enteras. Cuando está todo bien cocido, so añade un 
plato de tallarines $ se deja al fuego durante cinco 
mutos más, 

Se airye bien espolvoreado con queso. 


CALDO PARA SOPA DE VIGILIA 


Se hacen hervir junto con tres litros de agua, dos 
cucharadas de porotos, una cebolla, una zanahoria Talla- 
da, un ramito da apío, perejil, arvejas si se quiere, sal y 
pimienta. Se deja en el fuego por tres o cuatro horas, So 
le puede echar una o dos cucharadas de aceite. Después 
se cuela el caldo y se emplea para hacer la sopa. Si se 
espesa mucho se le agrega agua. También si se quiere 
se lo añade papas, repollo, zapallo, choclos. Con este cal. 
do se pueden hacer distintas sopas de vigilia, empleándo- 
jo como el caldo de carne, 


SALSA MAYONESA 


Se ponen dos yemas en una vasija, batiéndolas un 
momento; se le va agregando lentamente el aceite, revol 
viendo siempre y se sazona con sal, pimienta «(si gusta) 
y unas gotas de limón o vinagre, Estará pronta cuando 
la crema se desprenda de las paredes de la vaslja, 


SALSA “ALIOLI” 


Se pican en el mortero 6 o 7 dientes de ajo y en se- 
guida se menea la mano del mortero en rotación, dejando 
ener aceite bueno a gotas y procurando que se forme una 
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masa unida y lisa. Si quedaso muy blanda puede ponér- 
sele una gota de vinagre o limón, para que tome otra vez 
consistencia. Estará bien hecha cuando salga unida en la 
mano del mortero, sin escurrirse, 

Esta salsa se usa principalmente en invierno, para 
acompañar verduras, y 


SALSA BECHAMEL 
Bo derrite en una sartén dos cucharadas de manteca 
su le incorpora dos de harina, se hace con esto un pasta 
y se le va agregando leche, qué se ha hervido antes, hasta 
" formar como una crema. Se lo pone un poquito de sal, pi- 
mienta, nuez moscada, media hoja de laurel y una cucha- 
rada de vinagre, Se saca del fuego y se liga con dos yemas 
de huevos, 


SALSA DE TOMATES (Para guardar) 


So lavan una buena cantidad de tomatos; se parten 
al medio y se lea saca bien las semillas, Se dividen en po- 
duzos pequeños y se ponen en un colador hasta ul día si- 
guiente para que se escurran. Después se le añade unos 
cuantos dientes de ajo enteros, sal y pimienta; se mezcla 
todo muy: bien y se van llenando las botellas, Se dejan 2 
o 3 días destapudas, porque el agua de los tomalea va Su- 
biendo, y de este modo se consigne que ellos queden lo 
más secos posible. Pasado este tiempo e le agrega abun- 
danto acuite y se tapan sin peligro que salten los tapones. 
HUEVOS REVUELTOS CON TOMATES 

Se pican menuditas dos cebollas, dos tomates, dos 
ajíes, y se pone todo junto a freír, Se le añade los huevos 
bien batidos y se sazona todo con sal y pimienta, Así que 
empieza a espesarse se agrega un poco de manteca. Se re- 
vuelvo a menudo hasta que quedo todo bien cocido, Al 
servir se echa un poquito de queso rallado. 

HUEVOS DUROS RELLENOS 

Se cuecen los huevos duros, *e pelan, se parten al me- 

dio y se sacan las yemas que se deshacen bien con el acei- 


te de las sardinas. Una vez quo esta pasta está hecha, se 
corta cada sardina en dos del tamaño del hnevo, se en- 
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"vuelve cada pedazo en la pasta y se colocan con cuidado 
en la clara de huevo duro. Póngase cada huevo sobre un 
pedazo de pan frito. 

TORTILLA DE ACELGAS 

Se pone a dorar media cebolla y cuando está pronta 
se añaden dos atados de acelgas previamente cocidas y 
escurridas, que se saltarán cuidando que queden sin agua; 
se lo agrega un diente de ajo muy bien picado con un má- 
nojito de perejil, un poquito de sal (poca si se ha tenido 
lx precaución de sular las acelgas al hervirlas) y un poqui- 
lo de pimienta, si gusta. 

Se baten 5-0 6 huevos, que se echarán con cuidado 
«n la preparación, y con el tenedor se trata que el huevo 
penetre por igual en todos lados; se deja dorar, se da vuel- 
ta y unu vez bien cocido el huevo se aparta y se sirve, 


TORTILLA DE PAPAS 

Se cortan en cuadraditos medio kilo de papas, se sa- 
lan y se poneu a freir. Se baten los huevos, agregándoles 
un poco de perejil bien picado y una vez doradas las papas, 
xe une todo procediendo como en has anteriores, Si gusta, 
se puede sazonar el huevo con pimienta o moscada, 


TORTILLA DE ARROZ 

Se hacen cocer en agua y sal dos cucharadas de arroz, 
¿uando está cocido se saca y se escurre bien, 

Por otro lado se baten 5 o 6 huevos, con una cuchara- 
da de perejil picado, sul y pimienta, Se dora en uceite me- 
día cebolla, finamente picada, y se agrega a los huevos, 
junto con el arroz. Se arma la tortilla, hacióndola dorar 
de los dos lados, 


CROQUETAS DE PAPAS 

Se cocina en agua con sal un kilo de papas, y, una 
vez cocidas, se dejan enfriar, Luogo se deshacen con dos 
cucharadas de manteca, y se revuelve bien para que que 
de una masa fina, Se le agregan tres yemas de huevo y 
perejil muy fino plcado, se sazona con sal y pimienta. Asi 
pronta la musa, se hacen las croquetas, Se les va dando 
la forma de bastoncitos, y pasándolos por huevo y pan 
rallado, se fríen en accite bien caliente. 
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CROQUETAS DE ARROZ 


Se pone a cocinar una taza de arroz con 2 1/2 de agua 
y una cucharadita de sal, Cuando está pronto, se pone en 
una fuente y se deja enfriar. Luego se le añaden 3 cu- 
charndas de queso, 1 de perejil picado, 2 huevos, un po- 
quito de nuez moscada rallada y 8 o 10 aceitunas picadi- 
tas. Se arman las croquetas, se envuelven en harina y se 
frien, El arroz debe quedar bien seco para que las ero- 
quetas tengan consistencia. 


CROQUETAS DE POLLO 


Una y media cucharada de manteca, dos y media de 
harina; (estas medidas son al nivel de la cuchara, lo que 
su obtiene pasando un cuchillo por el borde de ella y lo 
que quede debajo será la medida justa), se bate un mo- 
mento para unirlos y se le agrega una taza de las café, 
de leche. Se pone al fuego revolviendo constantemente 
durante 20 minutos; se aparta y se le agrega tna taza 
de pollo cocido, finamente picado. Se arman las croquetas 
chiquitas, se pasan por pan rallado y se fríen. 


BOCADILLOS DE ACELGAS 


Cuando se utiliza la parte verde de las acelgas para 
preparar algún plato para el almuerzo, un budín, por ejem- 
plo, luego con la urte blanca pueden hacerse bocadillos pa- 
ra In noche. Se cocina bien en agua y sal. Se deja enfriar, 
s9 envuelven en una pasta de freír y se frien en aceite. 


BOCADILLOS DE SESO 


Se cocinan en agua y sal dos sesos de ternera; se des- 
hacen y mezclan con dos huevos, pimienta, sal, queso rn- 
lado, una cucharada de porejil picado, nuez moscada y 
una ilusión de ajo, Se frien por cucharadas en grasa hir- 
viendo y si la pasta está muy liviana. se espesa con un 
paco de harina. 


CORVINA O ANCHOA AL HORNO 23 


Se eligen dos corvinas grandes, se limpian bien, se 
vscurren, se salun y se colocan en una fuente de horno. 
con uccite, Se cubre con rebanadas de cebolla, de tomate 


y sin semillas, y de lizuón, una hoja de laurel y un 
poquito de orégano. Se le agrega un cucharón de caldo, y 
se pone al horno; hasta que esté dorado, Se sirve acompa- 
fado con papas cocidas. O también pueden ponerse rue- 
das muy £initas de papas crudas en la asadera, al mismo 
tiempo que el pescado, 

- BROTOLÁ AL HORNO e 


So abre una brótola y se le saca toda la espina del 
medio, de una sola vez; se agrega un poco de sal, harina 
y manteca, Se tiene 12 minutos en el horno sobre cl fuego 
vivo; se saca, se le pone otro poco de manteca con perejil 
y limón y se sirve con una corona de papas cocidas al na- 


BIFES DE PESCADO 


Cortados y salados los bifes, so pasan por harina 0 
pan rallado y en seguida por huevo batido, friéndolos en 
acoite abundante. Se sirven con rodajas de limón. 


+ MEDALLONES DE PESCADO 


'Se cocinan dos pescados, con sal, laurel, tomillo y ajos 
ss lo sacan las espinas y se desmenuza; se le mezcla 2 hue- 
yos y 1 de manteca, pan mojado en leche, pi- 
mienta y bien picados" Se uno la pasta y se forman 
medallones que se envuelven en pan y queso rallado pa- 
sándolos por huevos batidos y volviendo a polvorearlos 
en pan y queso, ” 

Se fríen en aceite, se dejan enfriar y se decoran con 
mayonesa, piekles, morrones, y accitunas, Se colocan en 
una fuente, con contorno de lechuga bien picada, 


PASTEL DE PESCADO Y PAPAS 


y Se desmenuza bien cualquier pescado sobrante, Se un- 
a con manteca una fuente de horno y se pone una camada 
i; Sobre osto una de salsa de blanca y" encima 
puré de papas, al que se agregarán una o dos ye- 

Más, Si se quiere hacer más grande se repiten las cama- 

uy. La última so procura que sca de papas. Se espolvo- 
P Tea 201 pan rallado, so le ponen encima unos pedacitos de 
L manteca y se Weva al horno, hasta que se dore, 
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BACALAO A LA CATALANA 


Su tiene en remojo doce horas el bacalao; después se 
pone 1 corel, se saca y se corta en postas, se po- 
ne la sartén con aceite; una vez caliente se le gan Jas. 
postas de bacalao, envueltas en harina; cuando están do- 
radas se sacan, Se hace una salsa poniendo bastante meci- 
te, cebollas, tomates y ajies; una vez todo frito se le po- 
nen las postas de bacalao; se le agrega medio cucharón 
de caldo y una copa de buen vino; se pone a fuego lento 
hasta que se consuma y no quede más que el aceite. 


CAMARONES CON ARROZ 


Se calienta en una cacerola un poco de aceite, en éste 
se fríen dos cebollas y dos tomates picados, medio tarro 
de camarones en conserva. Se revuelven un poto y se le 
agrega un lítro y medio de agua, y se deja hervir unos 
diez minutos; luego se le hecha un cuarto kilo de arroz, 
al y pimienta al paladar, se deja hervir a fuego lento por 
media horu revolviendo lo menos posible páru que el arroz 
no se deshaya, debe estar tapado hasta que esté cocido. 
Inogo se destapa para que se seque, 0 


'TALLOS DE ACELGAS A LA MILANESA 


Se apartan los tallos de,Jas acelgas y ee ponen a coci- 
har en agua Y sul. Cuando están bien tiernos se ponen 
en el colador para que escurran muy bien. Se pasan por 
harina y huevo batido y «e fríen en aceite bien caliente. 

men 


ACELGAS CON GARBANZOS 


Se prepara una salsa con una cebolla, un ají y un to- 
mate, Cuando está todo dorado, se añaden 2 dientes de ajo 
con una cucharada de perejil muy bien picados y en se- 
guida se añadirá 1 litro de caldo o agua, 1 taza de gar- 
banzos que hayan estado en remojo 12 horas más o me- 
nos y 1 atado de acelgas picadas. Se añade sal según el 
gusto, y una hoja de laurel. Se deja hervir dos horas o 
más, husta que los garbanzos estén tiernos. Si eu nece- 
sario se agrega caldo. 


LAS MANIVUSTACIONES DE PESAME, NUNCA 2 MHADUCEN 
EX DINERO PTLCTIVO 


ALCAUCILES RELLENOS. 


A una docena de alcauciles se les recorta las puntas 
y se les saca las hojas más duras; se ponen a cocinar unos 
quince minutos en agua y sal, y luego se les saca la parte 
del medio, que se pica y mezcla con una rebanada de pan 
remojado en lecho, sal, pimienta, una cucharnda de queso, 
1 0 2 huevos, una cebolla frita y, un poquito de perejil. 
Se rellenan con esto y se ponen al horno en una asade- 
va untada con manteca y espolvoreada con pan rallado. 
Se tienen modia hora y se sirven, 


ALCAUCILES AL INFIERNO 


$e lavan bien, se les cortan las puntas y se colocar 
en una asadera bien apretados, eon sal, pimienta, una ce- 
bolis picada, ajo, perejil picado, pan rallado y bastante 
aceite encima de cada uno, Se echa en la asadera un poc» 
de agua y un vaso de vino blanco, se tapan con un papel 
bien untado de aceite y se cuecen en el horno durante ho- 
ra y media. 


BUDIN DE ALCAUCILES 
A una docena y media de alcauciles se les quita las 
primeras hojas y lo demás se pone a hervir con sal. Una 
voz fe escurren y se pican muy bien. Se pone man. 
toca a ; se lo echan dos cebollas picadas, dos re- 
*% banadas de jamón cortado en tiritas, perejil, nuez mosca- 
da, y un pancito remojado en leche; so retira del fuego, 
se le agregan los alcanciles, cinco yemas de huevo y 100 
gramos de queso rallado; se unta unn budinera con man- 
teca y se pone al horno. 


ARVEJAS CON JAMON 
Se [rie una cebolla y estando a medio dorar, se añade 
de jamón cortado en tiritas y 3 o 4 papas 
en cuadraditos, Se taita todo un momento y se le agre- 
sa 1 kilo de arvejas tiernas, y caldo dejando hervir a fue- 
70 lento hasta que todo esté cocido. Se preparan huevos 
escalfados del siguiente modo: En una sartén se pone bas- 
Fanto agua, sal y unas gotas de vinagre. Se echan de a 
uno lox huevos, cuando el agua está hirviendo y una vez 
cocidos se sacan con una espumadera y se recortan para 


que tengan buena vista. Se ponen las arvejas en la fuente, 
sobre ellas los huevos escalfados y alrededor rebanaditas 
de pan frito. 


BERENJENAS RELLENAS 


Se parten y con una cuchara se saca un poco de la 
cutne, ésta se pica bien y se mezela con una cebollita pi- 
cada fina y dorada en manteca, hongos picados, perejil, 
pan rallado, pimienta y sal; esta mezcla se revuelve sobre 
al fuego agregándole dos yemas de huevo. Luego se rolle- 
san las berenjenas y se fríen con bastante manteca. 


CHAUCHAS GUISADAS 


Se cortan Ina chnuchas, ae ponen a ifreir en aceite y 
manteca y se les agrega una cebolla, un tomate y un pi- 
miento; una vez esto frío se añade un cucharón de caldo 
y se deja cocer hasta que las chauchas estén tiernas; al 
mandaras a lu mesa se le revuelven unos huevos. 


PASTEL DE PAPA Y PESCADO 


Puede utilizarse para esto cualquier sobrante de pes- 
sado cocido o frio o dos latitas de salmón. La cantidad de 
pescado cocido será de 300 gramos. Se deshace bien con 
an tenedor o se pasa por la máquina. Se cocina una cebolla 
y medio kilo de papas. Se hace una salsa blanca con dos 
cucharadas de manteca, dos de harina y la deche suficien- 
te para que no quede demasiado espesa, Se pica la cebolla 
cocida y Be mezcla con el pescado y la salsa blanca, Se le 
pone perejil piendo, pimiente, jugo de limón o vinagre. 
Se arregla todo en el fondo de una fuente de horno. Las 
papas se deshacen como para puró, con un poquito de le- 


+ che y un buen pedazo de manteca, Se le agrega un hue- 


o. Con esto se cubre el pescado; se le hacen unos adornos 
con el tenedor y ae lleva a horno. Se sirve caliento, polvo- 
reado con perejil picado. 
ESPINACAS SALTADAS 

Se hierven las ospinacas y se ponen en seguida en 
Agua Teía, ge les escurre el ugua y £e pican muy menudas 
Se pone en la sartén una cucharada de manteca, se le 
agrega las espinacas y se revuelve 10 minutos; se le pone 


una taza de leche, sal, pimienta y nuez moscada, ue le io- 
“corpora olra cuchytada de manteca, y se deja hervir un 
rato, Se sirve con rebanadas de pun frito y huevo duro 
<ortado en rodajas. 


ESPARRAGOS A LA MILANESA 


Se derriten 150 gramos de munteca y se deja que to- 
me color, bien oscuro. 

Sobre los espárragos ya cocidos, se echa un poco de 
pimienta y queso rallado, y luego manteca, Se mandan en 
acguida a la mesa. 


ZAPALLITOS RELLENOS 


Se cortan los zapallitos horizontalmente por-la mitad 
y +e cocinan en agua y sul, Se sacan y dejan onfriar. Se 
les quita la parte blanda interior. Se prepara un relleno 
con dos cebollitas doradas, un poco de jamón piendo, po- 
rejil, dos rebanadas de pun mojado en leche, y 2 o 3 hue- 
vos cocidos. Se une todo esto con 2 huevos crudos y se 
rellenan los zapallitos, Se ponen al horao 40 o 45 minutos, 
cor un poco de queso rallado y pun, y salpicados con maes: 
te 6 manteca, 


ZAVALLITOS REVUELTOS 


Se cortan los zapallitos en trozos pequeños y ac frien 
en aceite, Cuando están blandos se le añadon 3 o 4 huevos 
ligeramente batidos, sal, pimienta y 2 cucharadas de que- 
s0 rallado, Se revuelve múy bien en la sartén todo, hasta 
que el huevo esté cocido. Se sirve caliente. 
GUISO DE HABAS CON CARNE 
7 Se prepara un mojito con una cebolla, ají y tomate. 
Todo, doradito, se agrega 1/2 kilo de ternera cortada en 
pedacitos, se frie muy bien y se le agrega 2 cucharones 
de caldo,1 kilo de habas « las que se le haya quitado el 
pellejo, y 3.0 4 pspas cortadas en cuadritos, Se sazona y 
deja cocer a fuego lento, 


BUDIN DE HABAS 


Se cocina híen en agua con sal, 1 kilo de habas, En 
seguida se hace un puré, agregándole un poco de manteca. 


E 


Se sazona bien con sal y pimienta, añadiéndole un poco de 
pan mojado en leche. Se lo agregan dos o tres huevos du- 
ros. Se pono todo bien unido en un molde untado con man- 
tecu y polvoreado con pan rullado, Se tiene en el horno 
hasta que se dore y quede seco. Se cubre todo con una 
buena salsa blanca. 


- BUDIN DE CHOCLOS 


Se cocinan en agua y sal veínte choclos, se rallan, se 
les añade dos cucharadas de manteca, un poco de sal y un 
poquito de pimienta, medio litro de leche, cineo huevos y 
cuatro cucharadas de pan rallado, Se revuelve todo bien. 
Se unta una budinera con manteca y se cocina al horno. 


HUMITA EN CHALA 


Se hace un frito con dos cucharadas de acelte, dos 
cebollas picadas, dos tomates, dos ajíes, sal y un poquito 
de pimentón, se rallan dos docenas de choclos, se los po- 
me leche y un poquito de azúcar; ne mezcla todo con la 
fritura y so bate bien fuera del fuego, Se deja enfriar y 
tomando dos hojas de choclos, se colocan en sentido opues- 
tocchándole luego en el centro dos cucharadas de pasta, 
ae doblan, se atan con hilo de la mísma chala y se hacen 
cocer dos horas con mucha agua, Para servirlas se escu. 
rre el agua y se presentan en sus envolturas. 


POROTOS GUISADOS 


Se hace una salsa con aceite, dos cebollas picadas, ají, 
tres tomates, dos dientes de ajo, nuez moscada, sal, pere- 
il y orégano; se le vierten tres cucharones de caldo, pa- 
pas, zapallos y boniatos cortados chicos; en clla 90 po- 
nen un kilo de porotos de manteca frescos, se deja reducir 
la salsa y se sirven. 


ARROZ A LA CATALANA 


(Para guisos de aves o carnes blancas en general). 
Con aceite, ajo y perejil, un poco de nuez pisada y 
modia copa de vino seco, se dora el pollo o la pieza de cur- 
no elegida, Así preparado todo, se le agrega el arroz, se 

revuelve lentamente y se le agrega el culdo suficiente. 


Una pequeña cebolla cortada muy fina se pone a do- 
rur en 40 gramos de manteca, en seguida se le echa una 
buena taza de arroz, y se revuelve constantemente hasta 
que se. haya impregnado bien de la fritura. En un cucha- 
rón de caldo hirviendo, se disuelve un poco de azafrán (lo 
guficiente para que quede amarillo) se agrega el arroz jun- 
to con tres cucharones más de caldo caliente y se deja co- 
cinar, Estando ya bastante seco se agregarán unos 20 0 
30 gramos de manteca, y dos cucharadas de queso. Se une 
todo muy bien, se aparta y deja reposar; se manda a la 
mesa bien espolvorcado con queso. 


RAVIOLES 


Se ponen a cocer en agua y £al, 3 atados de acelgas 
u 9 espinacas; se escurren y pican bien, se le agrega 2 se- 
30% cocidos y deshechos, salchicha, 3 o 4 huevos, sal, que- 
so rallado, miga de pan remojada en leche, perejil picado, 
pimienta, nuez moscada y un poquito de aceite; se mezcla 
todo hien hasta que quede como una salsa consistente, 

Se hace la masa con un kilo de harina, media taza de 
salmuera, se le agregan tros huevos, y una o dos cucha- 
radas de aceite; se soba bastante, cuidando que la masa 
no quede muy blanda, se estira delgada, se le pone el re- 
lleno, se cubre con otra capa de masa delgada y se corta 
con el molde de ravioles.'Se ponen a cocinar en agua y 
30); se cuelan se acomodan en una fuente, se les pone una 
salsa y queso rallado por encima y se sirven. Pueden tam- 
bién prepararse a la manteca, 


TALLARINES 


Póngase sobre la mesa medio kilo de harina; se for- 
ma un hueco en el centro y se le pone agua salada (lo 9u- 
“ficionte para hacer una pasta inmejorable) y 2 huevos; 
se soba muy bien y se deja reposar unos 10 minutos; en- 
segulda no estira y se deja secar un momento. Se arrolla 
y se cortan los tallarines más o menos finos según ol gus- 
to, Se dejan un rato extendidos sobre la mesa y después 
0 ponen a cocinar en abundante agua hirviendo, con sal. 
por des » tres minutos; se apartan y se les echa un Ja- 
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rro de agua fría y se pasan por el colador. 
Se sirven de diferente manera: con manteca, con una 

buena salsa de tomates, o con la salsa que se pone a con- 

tinuación y que sirve para cualquier clase de pasta. 


NOQUIS 


Se cocinan en agua y sal un kilo de papas; se pusan 
por la máquina de hacer puré y se ponen en la mesa de 
amasar, Se le agrega medio kilo de harina y tres o cuatro 
cucharadas de queso. Se amasa todo muy bion, y luego se 
forman bastoncitos largos, que so van cortando a una die- 
tancia de uno o dos centímetros. Con un tenedor se ahue- 
can bien y se espolvorean con harina, Se ponen a cocer y 
prontos se preparan como las otras pastas. 


CANELONES 

Se hace una masa como para tullarines, con un kilo 
de harina y cuatro huevos, Se soba bien, se estira lo más 
finamente posible, y se cortan en cuadrados de 10 centí- 
metros cada uno, Se cocinan en agua y sal, 

Se hace una salsn blanca espesa y se mezcla con ja- 
món, pollo, o ternera muy picadita, Cuando está esto todo 
pronto se rellenan los cuadrados de masa con la crema y 
se mrrollan como los panqueques; se pone en la fuente una 
camada de estos y se cubre de tuco, otra de pasta y otra 
de tuco, así hasta concluir, Se polvorean con qneso rallado, 


POLENTA 


Se cocina medio kilo de harina de maíz en agua y 
sal y dos cucharadas de aceite, durante una hora más o 
menos, y revolviendo de cunndo en cuando para que no se 
pegue. Se le irá agregando agua según lo que necesito pa- 
ra terminar de cocinarse. Al cabo de este tiempo se sirve 
«on una salsa y espolvoreada con queso, 


MACARRONES 


Se ponen en la mesa 200 gramos de harina, se les ha- 
ce un hueco en el centro y se le pone en él un pedacito, co- 
mo el tamaño de una nuez, de manteca fresca y dos hue- 
vos; se mezcla esto, y si la pasta no está muy firme, se 
le pone más harina, Estando pronta la pasta se cubre con 
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una servilleta y se deja reposar ana media hora. Se rocia. 
la mesa con harína, se extiende la masa del grueso de ho- 
Ja de un cuchillo, se le rocía un poco de harina y se enrolla 
sobre ella misma para cortarla del grueso que £e le quiera 
dur a los macarrones; se cortan con un cuchillo grande y 
pueden emplearse en seguida o dejarse secar. 


SALSA PARA PASTAS 


Se fríen en aceite dos cebollas finamente picadas, dos 
ajles y dos tomates, se le agrega un poco de sal, pimien- 
ta, orégano, tomillo, una hoju de laurel, y una cucharada 
de perejil finamente picada. En este aceite se dora bien 
un buen trozo de carne de ternera, luego se añaden 2 dien- 
tes de ajo, 2 o 3 cucharones de caldo en el que se haya 
desleído una cucharadita de conserva de tomates, salchi- 
cha, 1 cucharada de hongos muy picaditos, medio kilo de 
arvejas, 3 o 4 zanahorias cortadas en ruedas muy finas 
y uba copa de vino. Se deja hervir por espacio de una o 
dos horas. 


FAINA 


Se pone en femojo durante dos horas, cuarto kilo de 
harina de garbanzos, Se le añade después tres cucharadas 
de aceite y sal; viértase la pasta blanda en una asaders 
untada con aceite, hasta que tenga el espesor de un cen- 
tímetro. Se rocía con un poco de aceite y se doja dorar 
en horno moderado, Ai servirse, si gusta, se espolvorea 
con un poquito de pimienta. 


PASTELES O EMPANADAS DE VIGILIA 


Preparada la masa como en las recotas anteriores, se 
hace un relleno con cumarones, langosta, atún o buealat- 
hervido, se mezcla bien con una salsa blanca o alemana. 
¡sfadiéndole unos pedacitos de huevos duros. 


á ¡AS DE CARNE 


al fuego un poco de aceite, se le agrega una 
en ají, porejil y sal, dejándolos has- 
tri. ; 11 medio kilo de ternera como pars 
picadillo; se le agrega una cucharada de la dritura, sal. 
pimienta, nuez moscada, ajo picado con perojil, tres o cua- 
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11 rebanadas de pan remojado en leche; se mezcla todo 
y se le agregan dos huevos, pasas y aceitunas picadas; 
se va poniendo esta mezlca en un pocillo espolvoreado con 
hárina, se forman las albóndigas y se van echando en el 
resto de la salsa, a la que se habrá agregado dos cucha- 
rones de caldo; se deja reducir la salsa y se sirven. 


NIÑOS ENVUELTOS 


Se corta el lomo en forma de bifes delgados, se adoba 
y se aplasta, se prepara un relleno, poniendo pan mojado 
un leche, dos huevos, perejil, sal y pinfienta; se mezcla 
vsto con un poco de aceite y se pone una cucharada en ca- 
da bife; so arrolla y se prende con un escarbadiente, Se 
hace una salsa con un poco de aceite, cebollas, tomate, aji, 
perejil, sal y pimienta; se deja dorar y se le añade vino, 
caldo y unas papas cortadas; allí se ponen los niños en- 
vueltos, se dejan cocer a fuego lento y, sí se quiero, se le 
echan unas arvejas. 


BIFES A LA MILANESA 


Se toma un kilo de cuadril y se cortan los bifes. Se 
aplastan un poco y sé les pone sal y pimienta. Se baten 
dos huevos y se van pasando los bifes, primero por el huo- 
vo y después por el pan rallado. Se fríen en nccite bien 
caliente, hasta que queden doraditos, Se sirven con limón. 


BIFES ESTOFADOS . . 


Se cortan bifes de carne tierna y se sazonan con ssl, 
pimienta, nuez moscada, unas gotas de vinagre, un dien- 
te de ajo, una cucharada de nccite, orézano, pimentón y 
Ihure), so dajan en este adobo vointe minutos. Aparte se 
pone en una encerola aceite y cuando está caliente se lo 
seha un diente de ajo; después de dorado se saca, se le 
dos cebollas cortadas, una vez doradas se le 
los bifes, so doran de los dos lados y se le ponen 
tomates partidos y exprimidos, dos ajles, perejil 
d Taurel, orégano, sal, pimienta, un cucharón de cal- 
do y una copa de vino blanco; se deja cocer media hora a 
fuego lento, y para espesarlo una cucharada de harina. 


A 
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FRICANDO 


Se toma pulpa o rueda de ternera y se mecha con to- 
vino. Se dora bien junto con un poco de tocino picado, una 
zanahoria, una cebolla, un tomate pelado y partido y una 
hoja de laurel. Asi que se dore se le agrega un vaso de 
vino seco y se sazóna con pimienta, Después se le añade 
caldo y se pone al horno. Se sirve con puré de papas o le- 
¡gumbres. 


LENGUA ESTOFADA 


Se ponen dos cucharadas de acelte y tiritas de toci- 
no, se agrega cebolla plenda, dos dientes de ajo, tomates, 
pimientos, perejil, sal y E y una vez que todo es- 
té frito se le echan dos cucharones de caldo y una copa 
de vino con azúcar; se añado la lengua bien lavada, sc 
tapa y sn deja cocer a fuego fuerte al principio, después 
a fuego moderado, y para espesarlo se mezcla con un poco 
de pan rallado o harina. 


RISONES A LA CRIOLLA 


Se le saca la tela a dos riñones, se parten en trozos 
pequeños quitándoles todas las venas y la grasu. Se ln- 
van muy bien con agua caliente y un poco de vinagre, 
enjuasindolos hasta que el agua salga clara, Luego se 
prepara una salsa con aceite, dos tomates, un ají, dos 
cebollas, perejil, todo cortado en trozos. Se pone en ella 
los riñones, se les da unas vueltas, y después de diez mi- 
mutos, se le agréga un cucharón de caldo y un poco Je pan 
rallado, «0 gazona con sal y pimienta. Se la puede agregar 
Papas 0 Arroz. 

SESOS A LA MILANESA 

Se limplan los sesos, quitándoles la telita que los .- 
vuelve, Se hacen hervir en agua con sal y unas gotas de 
vinagro. Se dojan enfríar y 80 cortan on rebanadiras "as 


que se pasarán una a una por huevo batido y pan * wi 
do, Se frien en aceite bien caliente. 


MONDONGO A LA CRIOLLA 
Se lava bien y se hace cocer en agua y sal; s2 pono 
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aceite en una caguela y una vez caliente se Je echan dos 
cebollas, dos tomates, ajíes, una hoja de laurel, dos zana- 
horias cortadas y perejil picado, se deja dorar y se le 
agrega el mondongo, cortado en tiritas finas; ss revuel- 
ve, se cubre de caldo, se le echan papas, pimentón hongos 
y vino seco; se deja espesar la salsa y se sirve con queso 
rallado por encima. 


HIGADO DE TERNERA CON TOCINO 


Se le quita el pellejo a un hígado de ternera, se lava 
+ > y se deja escurrir bien, Se corta'en bifed. de un centime- 
xo de espesor y se polvorea con sal. Se ponen en ls sartén 
unos trozos de tocino y antes de que estén fritos se le 
agregan los bifes. . 
Se sirven con unas rebanaditas de tocino encima y 
polvoreados con perejil finamente picado, 


MATAMBRE ARROLLADO 


Se toma un buen matambre, se estira sobre la mesa, 
se le pone sal, pimienta, unos pedacitos de jam'n, y dos 
zanahorias cortadas en bastoncitos,-Se baten dos huawrs 
y se vierte sobre el matambre desparramándolo bien; se 
arrolla, se sta y se pone a cocer en buen caldo durante 
tres horas, se saca del fuego, se prensa y antes de servirlo 
se corta ef rebanadas que se mantienen calientes. 


CIMA RELLENA ” 


Se toma una cima de ternera y se abre dándole for- 
ima de bolsa, Aparte se prepara un relleno, poniendo «cel 
ya cocida y picada, sal, pimienta, nuez moscada, queso ra- 
"lado, tres o cuatro huevos, piñones o arvejas; pan remo- 
ado y jamón; con esto se rellena, cosiéndola. Se pone a 
hervir, eubierta de agua con sal, durante hora y media, se 
saca, se pone en prensa y se corfa en rebanadas. Se ader- 
a som Derros o alguna salsa. 


PIERNA DE CARNERO CON HABAS 


. Se asa al horno una pierna de carnero, Se cocinan hu 
Das tiernas y se escurren. Un rato antes de sacar la pierna 
del horno se colocan debajo de ella las habas y na cebo- 


Na sortuda, Se deja como veinte minutos más 9 menos. Se 
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sirve la pierna en el medio, las habas y cebollas alrededor 
y se echa encima el jugo, 


LOMO ESTOFADO 


Se mecha un buen pedazo de lomo con tiritas de to- 
cino y de zanahorias, Se pone en la cacerola un poco de 
aceite o manteca; se hace dorar bien el lomo por todas 
partes y Juego se le agrega una cebolla picada y dos o 
tres zanahorias valladas; se sazona con gal y pimienta. 
Luego:se le agrega caldo y se hace cocinar a fuego len 
to. Cuando la carne estástierna, se retira de la salga, Esta 
se pasa por tamiz, deshaciéndola lo más posible. Se vuele- 
al £nego, se espesa con un poquito de harina dorado y se 
sirve sobre la carne, que se habrá conservado caliente. Se 
acompaña con puré de papas. 

ROPA VIEJA A LA CRIOLLA - 


Se corta en rebanaditas, carne de puchero ya fría, Se 
fríen en aceite una cebolla, un tomate y un ají, cortado 
todo en pedazos, Se pone la carne, agregándole sal, pimien- 
ta y unas gotas de vinagre. Se adorna con huevos duros. 


CARBONADA CRIOLLA 


En un poco de aceite, se fríen bien picadas y antes 
que empiece a dorarse, incorpórese un tomate-sin semi- 
Das ni película y bien picado; frito el tomate, añádase un 
kilo de carne de vaca cortada muy finita, se deja freír 
hasta que se dora ligeramente; entonces se agrega sal, 
una pizca de pimienta, un cucharón de caldo y unos cho- 
elos; se tapa y, déjese cocinar a fuego lento durante una 
nora, Después del tiempo indicado se añaden seis peras y 
seis duraznos pelados, junto con cuatro papas peladas y 
cortadas en pequeños trocitos, vuélvase a tapar hasta que 
las frutas se cocinen, En caso de que la carbonada estu- 
viose muy jugosa, se destapa un rato antes de servirla pa- 
ra que se evaporico, , 


LECHON AL HORNO 


Sa limpia muy bien un lechoncito, Se acomoda en nna 
asadera y se pone el siguiente adobo: Se pisa en el mor- 
tero, 1 cabeza de ajo, 1 cucharada de orégano, 2 0 3 eu- 


“ charadas de sal gruesa, (al gusto) media cucharadita de 
ají picante y una copa de vino seco o vino blanco, Se cu- 
bre muy bien todo el lechón y se deja hasta el día siguien- 
Le para que tome el adobo, Se cocina a horno fuerte. 


POLLO CON TOMATE 


Córtese en trozos un pollo y hágase saltar en mante- 
ca y aceite mezclados, a fuego moderado dando vuelta 
los trozos; se condimenta con sal, pimienta, un ramito de 
perejil y un diente de ajo. Cuando están dorados, mojarlos 
«on cuatro cucharadas de caldo. Un minuto después reti- 
rar la cacerola del fuego, Tómense cuatro tomates gran- 
des, no muy maduros, qutíeseles el hollejo y semilla y eór- 
tonse en cuatro pedazos. Háganse saltar los tomatos a £ue- 

vivo en aceite, sazónense con sal y pimienta. Cuando 
están hirviendo se sacan escurriéndolos del aceite. Pón- 
e los pedazos de pollo en el centro de la fuente y los 
«tes alrededor, Rocíese con el jugo. Se acompaña con 
arroz blanco, seco. 


PATO CON ACEITUNAS 
Después de limpio y vaciado el pato se ata y se ba- 


ña en agua hirviendo durante cinco minutos ; luego se 
escurre y se pone a dorar en aceite. Entonces se cubre 
con caldo se le añade un ramillete de perejil, 12 hoja de 
luurel, una cebolla, una zguahoria, dos dientes de ajo y 
unos granos de pimienta; se le da unos hervores fuertes 
y luego se deja hacer a fuego lento, dándole vueltas de vez 
vn cuando, Cuando el pato está tierno, se retira de la salsa 

sta se le agrega un vaso de vino blanco, dejándola her- 

hasta que se reduzca a la mitad, luego se cuela se des- 
éresa un poco, agregándole una cucharada de harina tos- 
tada; se corta en trozos el pato y se echa en la salsa, de- 
Jándolo unos minutos para que se pase, Se le añade dos 
¡docenas de aceitunas sin el carozo, dejándolo que hierva 
UNOS minntos más. 


PERDICES CON LECHE 


¡Ena vez limpias y saledas las perdices, se parten por 
el Lomo, a li mitad y se ponen en una fuente, Se rocían 
¡Con vinagre y se dejan así dos horas. Luego se pone en 
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la cacerola aceite, se cnlienta bien y se echan las perdices * 
saltándolas hasta que queden bien doradas por todos la- 
dos. Se le agrega Juego una cebolla finamente picada, des 
dientes de ajo enteros (para poder sacarlos una vez dora- 
dos), dos hojas de laurel y una ramita de orégano, Se re- 
vuelve un rato y se agrega dos tomates picados, sin pelle- - 
jo, ni semilla, ni jugo y un ají menudamente picado. Se ta- 
pa cuatro cinco minutos, se revuelve otro poco y se le 
añade medio litro de leche, Se retiran del fuego fuerte y 
se dejan a fuego lento o sobre la plancha para que la le- 
che se consuma lentamente. Se espesa la salsa con media 
cucharada de harina tostada, Se sirven con puré de papas 
doradas, 


PERDICES CON CHAUCHAS O ARVEJAS 


Se mechan las perdices con tocino y se ponen a do- 
rar en aceite con una cebolla picada; aparte se ponen a co- 
cer tres tomates y se pasan por tamiz, ese jugo se echa 
en las perdices con perejil y un diente de ajo muy pica- 
do; se deja reducir la salsa y se sirve con chauchas o at- 
vejas saltadas. 


PERDICES CON REPOLLO 


Se corta un repollo como tallarines y se pone a cocer 
en agua con sal; se hacen dorar en aceite las perdices cor- 
tadas por la mitad, con cebolla, zanahoria, ajo, perejil y j: 
món muy picadito; estando todo dorado se le echa el re- 
pollo escurrido y un vaso de vino seco; se reja hervir, y 
por último, se le añade una cucharada de harina tostada 
/, caramelo, 


PERDICES EN ESCABECHE 


Se hacen ¿reír 8 o 10 perdices en un litro de arcite; 
luego se fríen 4 o 3 cebollas en el mismo aceite con ajo, 
laurel, pimienta en grano, tomillo, orégano, unas hojas de 
albahaca, un limón partido, un pedacito de canela, espe- 
cias finas, nuez moscada y perejil; a esto se le agrega me- 
dio litro de vinagre, y un poquito de pimentón y en esto 
se pone a cocér las perdices, por espacio de 15 minutos, 
bien tapadas. 
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OTRAS PERDICES EN ESCABECHE 


«Se ponen las perdices crudas en la cacerola con todas 
lus especias indicadas en la receta anterior, el vinagre y el 
aceite se dejan cocer bien tapadas, durante hora y medía 
a Fuego fuerte al principio, después en calor suave. 


LIEBRE A LA CACEROLA 


Después de limpin la liebre se corta en trozo: 
y se adoba con sal, pimienta, ajo, perejil orégano, laurel 
y se rocía con vino tinto; se deja en el adobo hasta el otro 
día. Pónganse a dorar en buen aceíte los trozos de la li 
bre; cuando estén prontos se retiran y en el mismo acei- 
te se hacen freír dos cebollas cortadas en ruedas, dos za- 
nahorias y un trozo de tocino ahumado, cortado en tiritas; 
cuando han tomado eolr, se agregan tres tomates, sin se- 
milla, ni piel, se pone nuevamente la liebre, el vino en que 
se adobó, y unos eucharones de caldo. Se deja cociiar du- 
rante una hora más o menos en la cacerola bien tapada y 
a fuego lento. Antes de servirla, se espesa la salsa con un 
poquito de harina. 


LIEBRE A LA CAZADORA 


Se corta la liebre en pedazos después de limpia, se 
adoba con sal y ujo picado y se fríe después en aceite a 
fuego fuerte; una vez dorada se le agrega cebolla picada. 
perejil, un diente de ajo, pimienta, media tacita de aceite 
una copa de vino y un poco de manteca; se tapa y se deja 
cocer a fuego lento. Cuando está en su punto se pica el 
corazón y el hígado, que se habrá cocido con la liebre, se 
une a ésta y se sirve. 


CONEJO SALTADO 


Ls Después de sacarle el cuero a un conejo nuevo, se 

corta en trozos y se sazona con sal, pimienta y uña copi- 

ta de cognac, dejándolo reposar tres horas. Se hace saltar 
luego en la sartén con aceite, hasta que quede doradita la 
carne, Se le saca entonces la grasa, se agrega un poco de 
tebolla finamente picada y un poco de ajo, y se deja saltar 

+ 20 minutos más, Un momento antes de servirlo, se le po- 
e un poco de perejil y una copa de vino seco. 


'nicos 
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MULITA AL HORNO 


Se deja un rato la mulita en agua caliente, raspán- 
dole después la coraza y el interior, hasta dejarla bien 
limpia. Se lava varias veces en agua clara. Se prepara lue- 
go un adobo con ajo, laurel, sal tomillo, picante, todo 
bien picadito y mezclado con medio vaso de aceite y me- 
dio de vinagre. Se echa este adobo sobre la mulita y bas- 
tante en la parte interior, para que toda la carne se im- 
pregne de él, y se deja asi doce horas. Pasado este tiem- 
po, se pone la mulita al horno y se deja una hora y media 
al horno y se sirve caliente-o fría, con una buena salsa. 
Al ponerla en el horno se atraviesa con un palito para que 
. no se encoja la cáscara y así se seca mejor. 


BUDIN DE PAN 


Se pone a remojar pan en leche; después se deshace 
el pan y se añaden dos o tres huevos, cuatro cucharadas 
de azúcar, unas gotas de esencia de vainilla, pedacitos 
de dulces secos y pasas de nva. Una vez que todo esté bien 
mezclado, se pone en uma budinera, acaramelada, al haño- 
maría o al horno. 


BUDIN DE PAN Y DATILES 


Se ponen a tostar al horno nos trozos de pan. Cuan- 
do están hien dorados y crujientes, se pisan en el mor- 
lero, Luego se remoja esto con un poco de leche, hasta 
que quede como una crema espesa, se le agrega un trozo 
de manteca, azúcar, ralladura de limón, unos dátiles sin 
carozos y dos huevos, Se acaramela una budínera y se 
pone el budín al horno. 


FLAN DE LECHE 

Se baten bien ocho yemas y dos claras con 10 eucha- 
radas de azúcar; se le añade medio lifro de leche cocida y” 
fría, se perfuma con vainilla o raspadura de limón, se vier- 
te todo en una budinera acaramelada y se deja cocinar al 
horno o al baño-maría de 20 a 30 minutos, 


BUDIN DE FRUTAS. 3 


Se cortan en rebantdas finas, bizcochuelo o vainillas. 
Se ponen en una fuente de cristal y se cubre con frota 
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muy madura, cortada en rebanaditas. Se rocía com Jugo 
de Umón y un poco de kireh o sognae. Se deja toda la 
noche en la heladera. 41 día siguiente se mezcle todo bien, 
se arvegla en forma de pirámide y Se cubre con crema 
inglesa, - 
BUDIN VEL CIELO 

Con un litro de Techo, un euarto kilo de azúcar y Me 
dia varita de vainilla, se hace dulce de leche chirle, Luego 
So toman doce yemas y una clara y se baten un poauito 
rara unir la clara con las yemas; después se mezclan con 
“1 duleo de leche; revolviéndolo bien a fin de que se un» 
perfectamente, y esto se pone a cocer on baño=mara al 
Vorno, eu une budinera acaramelada. Se saca de la budl- 
vera cuando está £rÍo. 


TOCINO DEL CIELO 3 

Se pone al fuego medio llo de azúcar Con aia, para 
hacer un almíbar fuerte, En una fuente se echan 24 ye- 
as, que se van rompiendo con uta cuchara, sín batirlas: 
Ne lo agrega poco a, poca el almíbar caliente, meneándolas 
Un poco, Se enmanteca wn molde, se cubre con parte del 
“imibar y se echan dentro las yemas, eocinándolas al ba- 
ño-maría, Una vez frio, se saca del molde. 


BUDIN DE COCO 


Se baten 4 yemas con 8 cucharadas de azticar, du- 
vante un cuarto de hora. Heeho esto se le añaden 12 cu- 
charadas de harina de coco y Se pone al horno en molde 
bien wntado con manteca. Cuando está pronto se Saca y 
póne en una fuente que pueda ir al horno y so cubre con 
merenguerhecho con las elaras que no se habían emplendo, 
Se vuelve a poner al horno para que se dore. 


"ORTA DE MIEL Y FRUTA 


Se eamanteca un molde grande y redondo y se forra 
con papel enmantecado. 'mose medio kilo de harina, 
junto con an cuarto cucharadita de bicarbonato. Mézclese 
con un cuarto kilo de manteca, hasta que quede como pat 
rallado. Córtese en pedacitos 30 gramos de cáscara confi- 
tada, sáquese el tallo a 120 gramos de pasas; agréguese 
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a la harina, etc. Méxclese todo bien. Bátanse dos huevos, 
añádansele 100 gramos de miel de caña y siganse batien- 
do, Disuélvanse 100 gramos de azúcar molida, con un 0c- 
tuvo de leche; luego agráguescle esto a los huevos, cto. 
Bátaso todo bien, Mézelense loz ingredientes secos con 
los líquidos, batiendo unos minutos. Póngase en el molde 
preparado y cocínese como dos horas a hotno moderado, 
Después de veinte minutos, debe bajarse el calor del hor- 
30. Si la parte de arriba se dora mucho sin estar cocida 
ia torta, cúbrase con un papel sin engrasar. 


TORTA DE CHOCOLATE 


Se baten ocho yemas con una taza grande azúcar, 
otra de harina, una cuchara de polvo Royal, un pan de 
manteca y cuatro penes de chocolate rallado; se une to- 
doy se le agregan ocho claras" batidas a punto de nieve; 
se unta una tortera con manteca y se pone al horno. 


TORTA FERROCARRIL 


Se bate todo muy bien hasta que esté bien unido, dos 
huevos, una cucharada de manteca, cuarto kilo, poco más 
o fnenos de azúcar y la ralladura de un limón. Después se 
le añade una y media taza de harina, mezclada con una 
cucharada de Royal. Si queda la pasta demasíado dura, 
se le añade un poquito de leche, Se pone al horno en mol- 
de enmantecado. 


BIZCOCHUELO BORRACHO 


Córtese el bizcochuclo en trozos de un centímetro de 
espesor; úntese con jalea de manzana o membrillo la mi- 
tad de los trozos y unirlos con los otros, depasitándolos 
en una fuente honda, mojarlos con vino dulce, dejándo- 
los durante una hora. 

Hacer hervir un vaso de leche con tres cucharad: 
de azúcar y una cucharada de vainilla; se deja entibim 
añadirle dos huevos butidos, Ponerla al baño-maría, revol- 
viéndola continuamente, siempre para el mismo lado, has- 
ta que espese, pero sin dejarla hervir, porque se corta. 
Cuando está fría la crema se vierte sobre el bizcoohuelo. 
Se adorna con grajeas y contites plateados. 
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CREMA QUEMADA 


Se baten cuatro yemas con dos cucharadas de a 
car. Se hierve suedio litro de leche con un pedacito de 
vainilla o cáscara de limón. Se deja enfriar y se mezela 
con las yemas. Se pone todo a calentar al fuego suave y 
una vez caliente (sin hervir), se le mezcla una cucharada 
de maicena, desleída en un poquito de leche fría, revol- 
viendo hasta que espeso. Es mejor el baño=maría así se 
cocina lentamente sin hervir. Un rato antes de mandar 
la a la mesa, se espolvorea con bastante azúcar y se que- 
ma con una plancha al rojo. 


CREMA CHOCOLATE 


Se baten muy bien cuatro claras de huevo con Cui- 
teo cucharadas de azticar molida y se le va agregando po- 
co a poto dos barras de chocolate bien rallado. Cuando el 
batido está pronto, se forma una pirámide en el centro de 
una fuente y se rodea con erema de vainilla. 


HUEVOS QUIMBOS 

Se bate la cantidad de yemgs que se quiera, Una vez 
bien batidas se untan con mantecar los moldecitos para 
quimbos, se llenan hasta la mitad y se cocinan a- horno 
suave 15 o 20 minutos. Se dejan enfriar; se sacan de los 
moldes. Se hace un almibar, no muy espeso con kilo y me- 
dio de azúcar y lítro y medio de agua, y se echan adentro 
los quimbos, dejándolós hervir hasta que se pasen, Con- 
viene hacer el almíbar claro, porque al hervir se espesa 
y los quimbos se azucaran. El almíbar se perfama con 
esencia de vainilla o con cáscara de limón. 


AMBROSIA 


Se hace almíbar a medio punto con tres cuartos kilo 
de azúcar y media varita de vainilla, Doce yemas de hue- 
vos y dos claras, se baten hasta mezclarlas bien agre- 
sándoles una copa de leche cocida. Cuando el almíbar está 
casi a punto, se echa el huevo revolviendo hasta que se 
corte, luego se deja hasta que el almibar tome punto. 


Bl HOMBRE AL MORIA, SUPRIME UNA FUENDO DE INGRESOS 
QUE SOLO EL SEGURO PUEDE REEMPLAZAR 


SCONES 


Se pasan por el cernidor dos tazas de las de te Hlenas 
de harina, un cuarto cucharadita de sal, 4 cucharaditas de 
polvos Royal, una de azúcar; cuantas más veces se pasa 
quedará mejor, En una vasija honda se pone esta harina 
con dos cucharadas de las de postre, de manteca y se tra- 
baja muy bien hasta que quedo como miga de pan rallado; 
Juego se le agrega un taza de leche tercisda con agus, 
gradualmente, y se revuelve hasta formar una masa blan- 
da, pero lo bastante consistente como pará ser estirada 
com palote, Si queda muy blanda se le puede agregar una 
o dos cucharadas más de harina. Se extiende sobre uma 

- mesa con bastante harina, dejándola un poco gruesa, y 
con una copa se cortan los scones, se pinchan con el te- 
nedor y se colocan en una asadera, untándolos con man- 
teca derretida por encima. Se ponen a horno fuerte, 8 o 
diez minutos, 


POLVORONES 


Se mezclan muy bien bres cuartos kilo de harina ue 
¿uarto kilo de azúcar molida, un cuarto kilo de grasa de 
cerdo, un poquito de canela molida y sal; se trabaja con 
las manos sin amasar y una vez que todo está bien unido, 
se forman los polvorones que se meten al horno en una 
lata polvoreada con harina. 


ROSQUITAS DE MAICENA 


Se baten tres yemas con 125 gramos de manteca y 
100 de azúcar impalpable: debe batirse sobre fuego lento, 
y cuando está tibia se retira y se sigue batiendo hasta que 
espese, Póngase sobre la mesa maicena y en el centro se 
depositan los huevos batidos, uniendo sin “amasar; cór- 
tense pedacitos que se les dará una forma cilíndrica y lue- 
xo se forman con ellos las rosquitas, Se colocan en latas 
untadas con bastante manteca. Horno más bien caliente. 


BIZCOCHITOS DEL MOMENTO 


Se toma medio kilo de harina, cuatro yemas, cuatro 
huevos, cinco cucharadas de azúcar, una cucharada de so- 
da y una de aguardiente, junto con un poquito de sal y 
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agua tibia, Se soban bien y se hucen los bizcochitos, frién- 
dolos en grasa muy caliente. 


ALFAJORES DE MAICENA 


Se pone sobre la mesa medio kilo de maicena, se le 
hace un círculo en el medio y se le agrega un cuarto kilo 
de azúcar, des cucharadas de manteca, cuatro yemas de 
huevo y dos claras, y una copita de vino oporto; se ama- 
sa bien y luego se estira con el palote, pero no muy “fino; 
se cortan los redondeles del tamaño que se quieran y se 
ponen al horno en una lata untada con manteca. Horno 
más bien fuerte. 

Se dejan enfriar y se unen por medio de una capa 
de dulce de leche; se polvorean alrededor con maní pieado 
0 almendras en la misma forma y tostadas. 

YEMAS 

Se baten mucho, durante tres cuartos de hora, lo 
menos, 12 yemas de huevos, y se les añado 175 gramos de 
szúcar molido y cuando está todo bien unido, se pone al 
fuego para que se espese. En otra cscerolita se montan 
(se baten sobre fuego suave) 12 elaras a punto de meren- 
gue, entonces se le ya mezclando las yemas poco a pocr 
y sin parar de batir. Luego se derraman sobre una meéa 
de mármol cubierta de azúcar impalpable, los que se arro- 
llan con las manos polvoreadas de azúcar tamizado, dán- 
dole figura de ufia yema de huevo. 

Se hace un almibar a punto de caramelo, y se bañan 
en él las yemas, que se van poniendo sobre papeles unta. 
dos de aceite dulce o encima de la mesa de mármol unts 
da, y una vez que están secas, se levantan de los pape- 
les o de la mesa para colocarlas en platos de cristal v en 
copitas rizadas de papel. 


DULCE DE NARANJA E 


So raspan las cortezas con un rallador fino dejando 
enteras las naranjas, se hace un agujerito por la parte de 
abajo, se pinchan con el tenedor, se echan en un tacío 
de agua hirviendo durante diez minutos, se retiran, se vo- 
nen en agua fría, £e exprimen, se ponen en otra agua fres- 
a hasta el dín Siguiente; entonces se escurren, se pan, 
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se ponen a cocer eubirtas de agua y con igual peso de 
sacar: en un fuego regular hasta que tome punto. 


DULCE DE ZAPALLO 


Se parte el zapallo, se quitan la cáscara y semillas, se 
divide en pedazos y se ponen en agua con cal durante dos 
horas; se lavan y se pouen en el tacho cubriéndolos con * 
igual peso de azúcar que de zapallo y se dejan toda la no- 
che, Al otro día se pone al fuego con un poco de agua has- 
ta que tome punto, Se puede perfumar con clavos y ca- 
nela, o con Vainilla, 

Todo dulce queda mejor sacándolo antes que esté en 
su punto y volviéndolo a poner al otro dia al fuego para 
terminarlo, 


DULCE DE BATATAS O BONIATOS 

Se lavan las batatas, se ponen a cocer en un tacho 
con agua hirviendo hasta que las cáscaras se desprendan- 
fácilmente, se retiran, se ponen en agua fría, se qui- 
tan las cáscaras, so pesan y se ponen a cocer con igual 
peso de azíicar, fuego regular hesta que tome punto. 


DULCE DE GUAYABA 


Se eligen guayabas que no sean muy maduras ni muy 
verdes, se lavan, pelan, cortan en cascos y quitan las se- 
millas. Darles un ligero hervor y luego ponerlas en agua 
fría, Se haco un almíbar con igual peso de azúcar que de 
fruta y cuando tiene un poco se punto se agrega la fruta, 
dejándola hervir tres cuartos de hora; luego se retira del 
fuego y se concluye de hacer, poniéndolo UranEs una hora 
al fuego, tres días seguidos. 


DULCE DE HUEVO 


Se baten bien una docena de yemas y dos claras. Se 
hace un almíbar con medio kilo de azúcar y medio litro 
de agua, mi muy espesa ni clara, Se deja enfriar. Se le 
agrega el huevo, se revuelve bien y se pone al baño-tmaría 
revolviéndolo sin cesar hasta que espese, Se le puede aña- 
dir nueces picadas, 


LAS MANIFESTACIÓNOS DE PRSAME, NUNCA SE TRABNODN 
EN DINERO BMECTIVO. 
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DULCE DE MEMBRILLO 


Se pelan y limpian los membrillos; se pesan y se les 
pone a cocinar, dejándolos hervir de 4 a 5 minutos, Se 
pesa la misma cantidad de azúcar y la mitad de agua. 
pone el agua al fuego y cuando suelta el hervor, se le 
echa el azicar y en seguida los membrillos. Se dejan her- 
vir y cuando toma el punto, se retira, 


DULCE DE LECHE 


Se pone al fuego la leche y el azticar en la proporción 
de un enarto kilo por cada litro de leche y si gusta se per- 
fuma con vainilla. Se deja hervir lentamente con objeto 
de que el dulce tome color subido y cuando está bastante 
espeso se vevolverá constantemente pudiendo entonces po- 
nerlo a fuego fuerte para terminarlo más pronto, Se apar- 
ta sin dejar de revolver por unos minutos más para que 
no se corte. 


MERMELADA DE NARANJA 


Se cortan en cuatro pedazos seis naranjas grandes. 
más bien ácidas y dos limones, Se les saca la cáscara y se 
corta ásta en tiritas, lo más finas posible, con un cu 
chillo afilado. Se abre la fruta, se corta en pedacitos. Se 
pone en un recipiente, junto con la cáscara, se cubre con 
agua fría y se deja 24 horas. Se cuela el agua en que se 
remojaron las semillas y se pone en una cacerola junto con 
las cáscaras y la pulpa de la fruta, Se deja hervir lenta- 
mente hata que la cáscara esté tierna, Entonces se le 
agrega tres kilos de azúcar y se deja hasta que la mer- 
molada tenga consistencia. 


LICOR DE TE 


Póngase en infusión durante 4 horas, 60 gramos de 
te en un litro de alcohol, euélese y agréguese un kilo de 
uzúcar que se hará hervir en un litro de agua; todo fil 
trese y se embotella, . 


LICOR KERMANN 


Póngase en un frasco grande un litro de aleohol, un 
poco más de 1 Jiiro de agua cocida fría, un kilo de arú 
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car molida, una chaucha de vainilla, la cáscara de media 
paranja, un trocito de canela en rama y un poquito de 
azafrán en rama; todo junto y déjese en maceración du- 
rante diez días, Después se filtra con pane-filtro plegado. 


LICOR DE MENTA 

Póngase en un litro y medio de alcohol un buen pu= 
ado de hojas de menta vende y déjeso durante unos ocho 
días para que tome buen color. Prepárese luego el almíbar 
con dos kilos de azíicar y tres litros de agua que hierva 
¡urante 15 minutos. Cuando esté casi frio se le agrega 
el alcohol que ya tendrá una cucharadita escasa de esen- 
cia de menta, y se filtra, estando aún tibio, Es preciso 
tener muy en cuenta que debe agregarse el alcohol al al- 
míbar y no al revés. 


HELADOS DE FRUTILLA 

Se deshace perfectamente un kilo de frutillas mudu- 
ras y bien lavadas. Se le agrega un kilo de azúcar molida 
y un lítro de agua. Se pasa por un cedazo, se le agrega 
unas gotas de cochinilla y se pone a helar, El helado de 
agua necesita más tiempo y más hielo que el de crema. 
HELADO DE CREMA, DE CAFE 

Se hace un litro de crema, en la forma usual. Se le 
añade a esta un octavo litro de infusión fuerte, de café 


endulzada al paladar. Una vez frío, se le echan las cuatro 
claras batidas a punto de nieve y se pone a helar, 


HELADO DE ANANA 

Se hace un litro de crema en la forma usual, Se pe- 
la y deshace el ananá, pasándolo por un tamiz de alambre, 
Antes de pusarlo se habrá cortado en pedazos y hecho 
hefvir en un litro de agua durante diez minutos. 


SIBERIANA DE FRUTAS 
Tómense durazno, peras y ciruelas, se pelan y se cor- 
tan en enadritos chicos, se ponen en copas de champagne; 
se polvorean con azúcar molida y se rocían con champag- 
ne, dejándolas en maceración media hora. Hágase un he- 
lado de crema muy consistente, Cúbrase la fruta con el 
helado, y encima de éste un copo de crema chantilly. 


GANADERIA 


Genaderia 


VACUNA ANTICARBUNCLOSA 


curbunclo hemático, llamado 
también fiebre carbunciosa, grano 
malo, sangre de bazo, tabardillo, án- 
trax, ete, es uma enfermedad infec: 
ciosa que ataca y diezma en grande 
escala al ganado vácuno, oyino y c4- 
ballar; aparece en determinadas épocas del año y es trans 
misible al hombre, Se manifiesta de preferencia en los 
animales grandes y gordos, los cuales generalmente, mue- 
ren sin que se hayan notado los síntomas de infección. 
pudiéndose sin embargo, comprobár .ésta, mediante uns 
ubservación cuidadosa: la solida de sangre por las narices 
y por la boca, y en los caballos, por la existencia de his 
chazones blandas y ealientes que se extienden rápidamen- 
te, siendo este síntoma muy frecuente. 

No existiendo durante la vida señales de enfermedad 
conocibles por los legos, es necesaria la intervención de un 
veterinario que la reconocerá fácilmente. En la ausencia 
de éste, débose proeurar en el cadáver del animal muerto 
tomendo Jas precauciones necesarias para evitar el conta- 
vio del observador, la existencia de algunas alteraciones 
características, tales como putrefacción rápida, hinchazór 
del vientre poco después de la muerte, corrimiento de san- 
gre y su coagulación incompleta o demorada, disgregación 
fácil de la carne que se presenta congestionada, enchar- 
cada de sangre, al principio de color amarillento y des- 
pués salmón. hígado congestionado, quebradizo que se 
desprende fácilmente, de color violáceo y de hoja seca 
conforme haya sido la marcha de la enfermedad: lente 
o rápida, ete. 


Si estos datos no fueren suficientes para dianost 
" 
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<ar la enformedad, resta el recurso de enviar al laborato- 
vio más próximo un pedazo de cuero, de la mano o del pie, 
9 un hueso largo de la pierna o de la espinilla: (que dehe- 
vá ser descoyuntado y no cerrado) remitiéndose el mate- 
vial obtenido en un paquete adecuado. 

La frecuencia con que el carbunclo hemático ataca a 
los rebaños y la grande letalidad de esa enfermedad, exi- 
zen, naturalmente, medidas de protección que pongan 
los criadores ul abrigo de los perjuicios que esta enfer 
medad ocasiona. 

Entre estas medidas, la de más fácil aplicación es la 
inmunización de los animales y la más económica, por- 
que al evitarse la epizootia, no se hace necesario el trata- 
miento difícil de los animales enfermos, la destrucción de 
los endáveres y los trabajos de saneamiento de los pastos. 

A las enseñanzas de Pasteur se debe el proceso de 
preparación de la primera vacuna preventiva usada Con- 
ira el carhunclo hemático. 

Esa vacuna de grande eficacia, ofrece, sin embargo 
los inconvenientes de exigir wna aplicación duple y de 
conservar durante muy poco tiempo el poder inmunizan- 
1e, lo que torna de un manejo más difícil y más costoso 
para los criadores, 

Los estudios realizados en el Instituto Oswaldo Cruz, 
consiguieron eliminar esos inconvenientes y permitieron 
la preparación de una nueva vacuna de efectos absoluta- 
mente garantizados, manteniéndose eficaz en las ampollas 
durante el plazo mínimo de un año e inmunizando el ani- 
mal con solo una inyceción, 

La vacuna del Instituto Oswaldo Cruz, suministrada 
con la denominación de Vacuna Anticarbunclosa Man- 
suinhos, es un producto patentizado, preparado por pro- 
ceso original, cuya actividad fué verificada en pruebas 
oficiales en el Uruguay, teniendo en este país y también 
en la Argentina, una larga difusión. Su utilidad fué tam- 
bién reconocida en el Brasil, cuyo Gobierno la adquiere 
en grandes cantidades y la distribuye entre los criadores 
para la defensa de sus rebaños, sumando 18 millones el 
número de dosis ya utilizadas, siempre con el éxito más 
ompleto, 

Para una inmunización segura, sobre todo en las zo- 
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nus fuertemente atacadas por la epizootia carbunclosa, los 
animales deben ser vacunados aproximadamente de 12 en 
2 meses, empleándose en cada vacunación las dosis de 
1 e. e, para el ganado vacuno adulto y 1/2 e. e. para los 
lanares. 


El diagnóstico de las enfermedades 
de los ovinos 


1 csienes automáticas que provocan las enfermedades más 
comunes de este ganado, 


Por el Dr, OSVALDO A. ECKELL, 


FO A autopsia permite, por el estudio de las lesiones 
2 cadavéricas, conocer en muchos casos la causa 
zh de la muerte, o sea, en otros términos, hacer el 

diagnéstico de la enfermedad. Si bien en la explotación 
dei ganado a campo no tiene importancia el conocimiento 
de las enfermedades courantes de la pórdida de animales 
aislados, mo sucede lo mismo cuando se trate de 
infectocontagiosas o parasitarias, en las que el diagnósti- 
vo precoz permite instituir el tratamiento preventivo o cu- 
rativo adecuado, evitando mayores mortandados. No se 
tratarán aquí, por lo taríto, las lesiones de autopsia co- 
rrespondientes a las afecciones orgánicas comunes, que 
además de no interesar al ganadero son tan numerosas 
se su descripción formaría volúmenes, sino solamente las 
que se observan en las enfermedades que atacan a efocti- 
vos de ganado más o menos grandes. 


LESIONES EN El. CARBUNCLO BACTERIDIANO 


Ex el carbuncio hacteriano, o “grano malo”, |; 
veres entran rápidumente en putrefacción, se observan 
muy Binuhados y con los miembros extendidos. Por las 
aberturas nasales, por la boca y por el ano, fluye sangre 
oscura, como alquitranada, que no se coagula y lo hace 
muy lentamente, pudiéndose ver muchas veces la túnica 
interna del recto, invertida y saliente al exterior, con 


| 
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manchas hemorrágicas, las que se presentan igualmente 
en el tejido conjuntivo subcutáneo (se llama así al tejido 
blando que hay debajo de la piel, y que se encuentra tam- 
bién, corno tejido de relleno, entre las más importantes vís- 
ceras), en el que asimismo se notará una infiltración ge- 
jatinosa amarillento-rojiza, 

Toda vez que en un bovino muerto sin mayores ma- 
nifestaciones de enfermedad se encuentren esas lesiones, 
e sospechará se trate de carbunclo bacteridiano, y se to- 
marán precauciones para evitar el contagio del personal 
que efectúa la autopsia, limitando ésta a las observaciones 
más imprescindibles, cual es la inspección de la pajari- 
la o bazo, y £n todo caso la del hígado y riñones. El pri- 
mero de esos Órganos se presenta muy infartado (hincha- 
do), alcanzando en ocasiones 2 o 4 veces su volumen nor- 
mal, con su cápsula distendida y a veces rota por la gran 
presión interior: la pulpa adquiere una consistencia blan- 
da semiliquida y es de color oscuro, 

El hígado y los riñones se presentan hinchados, blan- 
dos y congestionados; el tejido conjuntivo adiposo que ro- 
dea los últimos suelo estar infiltrado de serosidad sangui- 
nolenta y sembrado de manchas hemorrágicas. 

No está de más insistir en que siempre que se sospe- 
che carbunclo bacteridiano debe quemarse el cadáver o 
enterrarlo profundamente, bien envuelto en cal viva. 


CARBUNCLO SINTOMATICO 


El carbunclo sintomático o “manchas” ataca, por lo 
¿eneral, a los bovinos de seis meses u dos años, 
A la inversa de lo que sucede en el grano malo, la pu- 
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trefacción cadavérica tarda en presentarse, no existiendo 
tampoco derrame de sangre por las aberturas naturales; 
la sangre, por otra parte, coagula bíen, y en ese estado se 
la encuentra en el corazón y en los grandes vasos arteria- 
les y venosos. 

La lesión característica está dada por las tumoracio- 
ves propias de la enfermedad, que se asientan en las par- 
tes de musculatura abundante, casi siempre a nivel de las 
caderas, paletas y cuello, y menos frecuentemente en los 
lomos, boca faringe, “entraña”, etc. 

En esos lugares, bajo la piel generalmente sana y en 
casos raros como apergaminada y seca, se ve el tejido con- 
Juntivo gelatinoso, amavilleuto o rojizo: la musculatura 
afectada se presenta tumefacta, de color oscuro más acen- 
tuado en el centro que en los bordes, a veces sembrada de 
cavidades llenas de líquido sanguinolento con burbujas de 
gas, y en otros casos seca y sin líquido, exhalando siem- 
pre un penetrante olor a manteca rancia. 

La pajarilla no presenta modificaciones apreciables; 
el hígado, en cambio, tiene en su espesor y en la superfi- 
cie focos secos, amarillentos, con gases, cuyo tamaño osci- 
la desde el de un garbanzo hasta el de una nuez. 

Además de las lesiones descriptas que bastan por sí 
solas para establecer el diagnóstico, suelen observarse de- 
rrames de líquido serofibrinoso en lás “telas” del corazón 
y de los pulmones, infiltración gelatinosa en estas últimas 
eras y enrojecimiento de los intestinos. 


TUBERCULOSIS 


Dada la enorme variedad de lesiones tuberculosas, 
que pueden asentar.en todos los órganos del cuerpo y cuyo 
estudio constituye por sí solo uno de los más amplios e in- 
teresantes capítulos de la medicina veterinaria, no es po- 
sible tratar, dentro del mareo en que se encuadran estas 
líneas, todas las alteraciones anatómicas que se observan 
on la autopsia. de un bovino tuberculoso, Felizmente aquí 
la autopsia no es por lo general más que um complemento 
para el dingnóstico, pues los síntomas bastante elaros y 
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de lenta evolución que caracterizan a la enfermedad, per- 
miten sospecharla en el animal vivo, pudiéndosela certifi- 
car además fácilmente mediante las pruebas com 
tuberculina. 

La lesión fundamental típica es el “tubérculo”, especie 
de pequeño nódulo, primero grisáceo, gue se hace después 
amarillento, de superficie de sección eascosa (parecida al 
corle de queso y cuya confluencia da lugar a la formación 
de gruesas masas racimosas o arborescentes. Los tubércu- 
los, que por sucesivas degeneraciones pueden transformar- 
se en masas de tejido fibroso duro, y en bolsas llenas de 
pus, se encuentran sobre todo a nivel de las serosas, es de- 
cir, sobre las pleuras (“telas” que recubren los pulmones, 
lo cara interna de los costillares y la anterior del diafrag- 
ma o “entraña”) sobre el peritoneo (túnica interna de la 
cavidad del vientre) y sobre el pericardio o “tela” del co- 
razón, 

En los ganglios, o sea en esa especie de nudos o abul- 
tamientos nacarados, grisáceos o rosados que se conocen 
vulgarmente con el nombre de “glándulas”, se nota a ve- 
ces congestión, pudiéndose ver tubérculos y focos caseo- 
sos, y en algunos casos vastos abscesos llenos de pus. 

En el hígado y en la “pajarilla” también se observan 
focos caseosos blanquecinos o amarillentos, cuyo tamaño 
va desde el de un grano de alpiste hasta el de una naranja. 

En los pulmonos aparecen focos de variadas dimen- 
siones, a veces grises y duros y otras blanquecinos y 
olendos: euando son superficiales deforman la superficie 
de la víscera, y-si asientan profundamente pueden des- 
cubrirse a la palpitación. No es raro que estos focos se 
presenten huecos, en forma de cavernas rodeadas de un 
tejido duro y granuloso. En la ubre, generalmente en sus 
cuartos posteriores, también aparecen nódulos y cavida- 
des. Pueden encontrarse asimismo lesiones tuberculosas 
en los huesos, en el cerebro, en la médula, en Jos Órganos 
gónitourinanios, etc. 

Las lesiones que se acaban de describir no se encuen- 
tran siempre todas en una res, pudiendo existir a veces 
un solo tipo de ellas, tales como tubérculos en las pleuras, 
degeneración eascosa de los ganglios, etc. 


Quién debe 
soportar las pérdidas ? 


O CUADO usted compra una 
mercadería, ¿aceptaría usted 
que el vendedor uo fijase el 
precio, cobrándole más adela» 
te (al hacer su balance) lo que 
ven que necesita pura obtener 
la ganancia que crea Conve- 
niente? Seguramente, no! 


O AL TOMAR su seguro de vi- 
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SI LE COBRAN MAS, prome- 

7) tiéndole que le devolverán Jo 
que sobre, ¿sómo sabe usted en 
qué forma calcularán el sobran- 
te? ¿Qué ganancia creerá equí 
tativa el vendedor? 
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En la autopsia de un animal muerto de “tristeza”, 
fermedad que ataca a los bovinos del Norte, lo prime- 
s0 que lama la atención, cuando el proceso ha durado al- 
Yxún tiempo, es la desaparición de los depásitos de grasa 
7 la palidez de los músculos. 

El bazo se encuentra siempre muy abultado, lo que 
face posible la confusión con el carbunclo bacteridiano. 
Jero su pulpa no es por lo general tan líquida como en 
usa otra enfermedad. La sangre, que es clara y purece en 
¡iertos casos aguada, enrojece y coagula bien en contacto 
20n el aire. 

El hígado se ve aumentado de volumen, blando y opa- 
:0; la besícula biliar se encuentra casi siempre llena: de 
ailis espesa y con cuajarones. La vejiga contiene en algu 
108 casos abundante orina clara, y en otros poca cantidad 
de ese líquido, pero rojizo y espeso. 

Siendo parecidas las lesiones del esrbunclo barteri- 
diano y las de la tristeza, se diferenciarán ambas enfer- 
medades teniendo en cuenta que en la tristeza la eongre 
=s clara y coagula bien, la pulpa de la pajarilla no es tan 
ascura, existe decoloración muscular y faltan las infiltra- 
siones gelatinosas y, hemorrágicas del tejido conjuntivo 
así como las hemorragias por las aberturas naturales 
Por otra parte, en todos los casos conviene enviar mate 
rial de estudio al laboratorio y, en caso de duda, adoptar 
'as medidas precaucionales indicadas respecto al car 
anelo, 


PARASITOS 


La investigación de parásitos se hará abriendo el hí- 
zado, que puede albergar distomas (“saguaypés”), el in- 
testino y el cuajo (en cuyas paredes, en el enteque, se en 
suentra el “Ostertagia Ostertagi' dentro de pequeños nó- 
dulos), y los bronquios, en donde se aloja el Strongylus 
Micrurus, pequeño verme de forma de hilo, de color le 
shoso, que mide de 3 a 8 centímetros de longitud y pro 
duce la bronquitis verminosa de los bovinos. 


Las enfermedades de los porcinos 


Leslones anatómicas que se observan en las autopsias 
en cada una de las enfermedades 
infecciosas más comunes. 


yores mortandades en los porcinos y que pueden 

reconocerse en la autopsia son: el carbunclo bac- 
jano, la tuberculosis, la peste porcina, la septicemia 
gica, la piobacilosis y la viruela. 

Las alteraciones anatómicas del carbunclo bacteri- 
diano son, en los porcinos, las mismas que se observan en 
los bovinos, siendo además muy frecuente la presencia de 
¡na voluminosa hinchazón en la garganta, debida al ede- 
ima hemorrágico del tejido conjuntivo subeutáneo de la 
región, que semeja una gelatina espesa sembrada de man 
chas hemorrágicas. Esta lesión es bastante típica y se 
observa ya en los cerdos enfermos, en los cuales difiew)- 
ta notablemente la respiración, así como la deglución de 
alimentos sólidos y líquidos. 

La tuberculosis afecta principalmente las vísceras 
digestivas y los ganglios (las “glándulas”) correspondien- 
tes, aunque puede, al igual que en los vacunos, presentar 
se en cualquier aparato u órgano del cuerpo. Por lo gene- 
ral, al practicar la autopsia de animales que han ido en- 
flaqueciendo, se notan enfermos los ganglios de la “tela” 
que sostiene al intestino, los que hay contra la columna 
vertobral, los suhmaxilares y los que existen por defrás 
de la faringe: éstos, en los casos recientes, se ven hincha- 
con pequeños puntos amarillentos blandos en su ín- 
os crónicos con focos más grandes trans- 
a materia pastosa, espesa y amarillenta 


| AS enfermedades infecciosas que provocan ma- 


, y en los 
formados en «: 
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Es además bastante frecuente encontrar en el hígado, y 
sulre todo en la pajarilla, pequeños nódulos pastosos de 
color blanco amarillento, los cuales muy raramente se ven 
en los riñones. 


PESTE PORCINA 


En esta enfermedad con razón temida por los criado- 
ves, pues es la que mayores pérdidas de porcinos provoca, 
las lestones que se producen en los distintos órganos son 
suficientemente claras como para permitir un diagnósti 
co exacto. 

El examen del cadáver debe ser completo, y empezará 
por la piel, en la que se encontrarán, en caso de peste. 
manchas de color rojizo o violácoo siempre más abundan- 
tes y visibles en las partes de píel fina, es decir, en las 
orejas, en el espacio intermandibular, en las axilas, bajo 
vientre, parte interna de las patas y región inguinal. 

En la superficie de los pulmones se notará la presen- 
cia de un punteado rojizo oscuro (hemorrágico), que no 
desaparece cuando se lava la víscera. Esta lesión, que es 
un sígno casi seguro de peste, sobre todo si coexiste con 
la presentación de pequeñas manchitas en el corazón, en 
el que se obsetvan claramente una vez quitado el pericar- 
lio o “tela” que le recubre, puede faltar, presentándose 
»m cambio los pulmones con focos más grandes, rojizos- 
rueruzcos o griséceos, en los cuales el órgano ha perdid, 
su elasticidad y que son el signo de la forma pulmonar o 
bronconeumóniea de la enfermedad; en este caso puedo 
existir también inflamación de la pleura y del pericardio 
(“telas” de los pulmones y del corazón), que Se verán en- 
tonces opacas, espesas, recubiertas de membranas blan- 
quecinas o amarillentes, y con algo de líguido grumoso 
derramado, 

En los riñones se puede comprobar, después-de ex- 
traer la fina tela que los envuelve, la existencia del mi 
mo punteado rojizo observado a nivel de los pulmones y 
del corazón; esas manchitas, que tampoco desaparecen al 
lavar los riñones con agua, dan la casi seguridad de tra- 
larso de peste porcina, También en la túnica interna de* 
la vejiga de la orina se pueden ver los mismos puntitos 
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hemorrágicos o manchas mayores de igual tonalidad 
rojiza. 

El tubo digestivo da indicios de gran valor, Abrien- 
do el estómago se verá su túnica interna sembrada de pun- 
títos y manchas rojizas; cuando la enfermedad ha dura- 
do más tiempo se encontrarán pequeñas úlceras. El in- 
testino delgado presenta, exterior e interiormente, punti- 
tos y manchas hemorrágicas, pudiéndose observar, ade- 
más, en los casos de curso más lento, la presencia de úlce- 
ras y membranas amarillentas en la túnica interna, bien 
visibles después de abierta y lavada la víscera. 

El intestino grueso es el que muestra las lesiones 
más elaras de la peste porcina. Sus paredes, más gruesas 
que lo normal, muestran en su parte de afuera puntitos 
y manchas hemorrágicas, o un tinte uniformemente roj+ 
En su cara interna se observan, además del punteado he- 
morrágico y de la coloración rojiza del estiércol, abun- 
dantes úlceras, más elevadas en los bordes que en el con 
tro, y una especie de nódulos o botones firmemente adhe- 
sidos a la superficie, que sólo se encuentran en la enfer 
medad que mos ocupa. 

En la boca, en el paladar y en la faringe pueden en- 
contrarse jenulmente úlceras y membranas amarillentas: 
los ganglios linfáticos o “glándulas” de esas reglones, así 
coro los del vientre, se presentan con sus puntos y líneas 
vojizo-oscuras, o teñidos por completo en rojo o pardo 
negruzco. 1 

Las alteraciones Anatómicas descriptas no se encuen 
iran siempre juntas, «por lo que es necesario realizar 2 
voces varias autopsias a fin de reunir suficientes eleman- 
ins de juicio, Asimismo no tienen todas el mismo valor 
diagnóstico, siendo las importantes, en los easos agudos, 
el punteado hemorrágico de los pulmones, corazón y ri- 
ñones y las manchas rojo violáceas de la piel, y en los ca- 
sos erónicos las úlceras y botones del intestino grueso, 
así como las lesiones de bronconenmonía. 


¡EPTICEMIA PORCINA 


En los cerdos muertos de septicemia, o pulmonía con- 
tagioss, se ven euando la enfermedad ha evolucionado en 
forma sobreauda, pequeñas manchas rojas en la píel, en 
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el corazón, en los pulmones, en los rifiones y en las “te- 
las” de esos últimos órganos y del intestino, además de 
un edema subcutáneo gelatinoso, que asienta sobre todo 
a nivoi de la región faringea, Como estas lesiones son 
muy semejantos a las de la peste aguda, es necesario cc 
nocer la forma de presentación de la enfermedad (la pes- 
te mata muchos más animales que la pulmonía contagio- 
sa) para poder asegurar el diagnóstico; en caso de duda 
40 remitirá material a un buen laboratorio, 

En los pulmones de los porcinos que han resistido más 
tiempo se encuentran siempre lesiones de bronconenmonía 
» sea zonas grandes en las que ol tejido pulmonar se pr: 
senta rojizo o grisáceo, en las que se ven incluídos foqui 
tos amarillentos, cuyo tamaño crece de acuerdo con la du 
ración del proceso. Las pleuras y el pericardio encierran 
algo de líquido y están recubiertos de membranas amar 
llentas. También aquí las lesiones son similares a las que 
se presentan en una de las formas de peste porcina (pes- 
te pulmonar), pero no se acompañan nunca de botones ni 
úlceras en el intestino grueso, que son, como ya se ha 
cho, características de la peste porcina crónica. 

En la pulmonía enzoótica de los lechones, enferme 
dad considerada por la mayoría de los veterinarios como 
una variedad de la septicemia porcina, se observan las 
mismas lesiones que en aquélla: los focos de pulmonía, de 
color oscuro y generalmente en forma de cuña, se encuen- 
tran casi siempre en las partes anteroinferiores de los 
pulmones y presentan en su masa pequeños puntos ama 
rillentos. 7 


i 


PIOBACILOSIS 


La piobacilosis de los porcinos, mal que ataca a los le 
chones y que se manifiesta en vida por síntomas análo- 
zos a loz de la pumonía enzoótica, se caracteriza en la au- 
topsía por la existencia en los pulmones de focos purulen- 
tos, de pequeñas dimensiones y de color verde, inelnídos en 
zonas de tejido pulmonar inflamado, que ofrece los ca- 
racteres que se indicaroa para aquella enfermedad. En 
ciertos casos los abscesos de pus verdoso se encuentran 
on otres Órganos, que son, por orden de frecuencia, Jos 
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autestinos, los músculos, articulaciones, higado, pajarilla 
ganglios y huesos. 


VIRUELA 


La lesión típica de la viruela, que se observa casi 
siempre en los Kéchones y sólo por excepción en los cerdos 
grandes, está dada por la presencia de pústulas redondea» 
das, más abundantes en las partes de piel fina, cuyo ta- 
maño alenaza el de una moneda de $ 0.20, recubiertas 
por nna costra parduzca, bajo la cual existe cierta canti- 
dad' de pus. 

En todos los casos de viruela se encontrarán, además, 
abundantes piojos. 


Las enfermedades de los Equinos 


Lesiones anatómicas que provocan las enfermedades más 
comunes de este ganado, 


e 
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AS enfermedades que provocan elevadas mortan- 

Je dadas en los equinos y alteraciones anatómicas 

más o menos claras son, entre otras, el carbun- 

«lo bacteridiano, la papera o adenitis equina, el mal de 

vuderas, la fiebre petequial, la pleuroneumonía contagiosa 
y las intoxicaciones por vegetales venenosos. 

Las lesiones anatómicas que caracterizan al carbun- 
elo bacteridigno de los equinos son las mismas que se ob- 
servan en los bovinos, es además constante en esla espe- 
cie la presentación de grandes tumefacciones edematosas 
vitantes, debidas a la infiltración ge- 
y hemorrágica del tejido conjuntivo y subeutáneo. 


¡SIONES ANATOMICAS DE LA PAPERA 


La papera o adenitis equina, caracterizada clínica 
mente por fiebre y derrame nasal mucopurulento, es una 
«e las tantas enfermedades conocidas vulgarmente bajo la 
denominación común de “moquillo”, 

En la autopsia la mucosa nasal aparece inflamada. 
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enzojecida, de mayor espesor que normalmente y recubier- 
ta de una capa de mucus o de pus blanquecino; los gan- 
ylios linfáticos que hay en el espacio intermandibular se 
presentan a veces gruesos y enrojecidos, o si no formando 
parte de vastos abscesos, generalmente comunicados con 
el exterior a través de la piel, llenos de pus cremoso blan- 
vo-amarillento. 

Estas lesiones, que son las típicas de la papera, no se 
ubservan gencralmente solas, pues cuando la enfermedad 
so limita a atacar esos órganos casi siempre cura; en cam- 
bio se hace la autopsia de los casos graves, en que ha ha 
bido complicaciones en las más distintas vísceras. En e: 
ocasiones, dentro de la variedad de órganos que pueden 
estar afectados, lo más común es encontrar grandes fo- 
sos purulentos en los ganglios bronquiales y en los que 
existen en ol mesenterio (“tela” que sostiene el intesti- 
no), asi como en los pulmones (donde puede haber, ade- 
saás, pulmonía), en los riñones, en el hígado, en el ba- 
mo etcétera, — 

Muchas veces los abscesos paperosos no producen la 
muerta, pues el organismo, en un proceso de defensa, rene- 
ciona formando una especie de cápsula fibrosa que aísla 
el pus. en cuya forma se los encuentra en la autopsia de 
caballos muertos a consecuencia de otras enfermedades, 
o que después de haber pasado la papera han 'manifestado 
sintomas poco acentuados, como enflaquecimiento, diarrea 
o cólicos ligeros de tiempo en tiempo, 


MAL DE CADERAS 


La autopsia de un equino muerto de mal de caderas 
yermite comprobar la desaparición de los depósitos de gra- 
sa, palidez muscular con algunos focos hemorrágicos en 
los músculos del tren posterior, aumento de volumen de la 
pajarilla o bazo, del bígado y de los riñones ten estos úl- 
timos también pueden verse, a veces, manchas hemorrá- 
gicas) y derrame de líquido serofibrinoso en las pleuras, 
en el pericardio y en el peritoneo; la sangre se presenta 
elara, como aguada, pero nunca tanto como en la “tris- 
teza” de las vacas, a 

Siendo estas lesiones poco ilustrativas y como conse- 
suencia de la hipertrofia del bazo, puede haber confusión 


e A 
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con el carbuncio hacteridiano: las dudas se aclaran cono- 
ciendo los sintomas manifestados por el enfermo o en- 
viando meteria] al laboratorio. 


ANASARCA O FIEBRE PETEQUIAL 


El animal muerto de fiebre petequial presenta exte- 
riormeate las yastas hinchazones, cubiertas por piel sena, 
agrictada o gangrenads, que constituyen el síntoma más 
claro de la enfermedad. Abriendo estas tumuraciones se 
comprueba que son debidas a la infiltración del tejído 
conjuntivo subcutáneo, que semeja una gelatina amari- 
Nentx, sembrado de manchas hemorrágicas de color oscu- 
so y del que rezuma un líquido gris sucio de olor desagra- 
dable; las fibras de los músculos comprendidos en la hí 
chazón son blandas, grisáceas y con focos hemorrágicos. 

Además se observa hipertrofia del bazo, manchas san- 
¿uinolentas de diverso tamaño en la mucosa nasal, así co- 
mo en las de la faringe, laringe, estómago e intestinos, 
que se presentan envojetidas y en muchos casos con úlve- 
ras y con focos yangrenosos, que en la nariz llegan a des- 
truir gran parte del tabique que Separa los dos conductos 
aéreos y en el intestino perforan sus paredes, En los pul- 
mones también se ve infiltración gelatinosa amarillenta, 
con manchones sanguinoientos y zonas de gangrena o su- 
puración. 

Los edemas subeufáneos y la hipertrofia del bazo no 
pueden producir confusión con el esrbunclo, si se piensa 
que éste provoca igonImente elevadas mortandades en ga- 
nado de otras especies, y se caracteriza a la autopsia por 
derrame de sangre negra e incoagulable por las aberturas 
naturales, asi como por el carácter francamente hemorrá- 
gico de los edemas, que son de bordes difusos, mientras 
el anasarca ataca casi solamente a los equinos, y mucho 
menos a los bovinos, es de evolución más lenta y en el 
cadáver la sangre cosgula bien; por otra parte, los ede- 
mas del anasarca, no tan hemorrágicos, son de bordes ne» 
tos, bien delimitados de las partes sanas, aparecen sh 
métricamente en ¡mbos lados del cuerpo, y se acompañan 
constantemente de pequeñas manchitas hemorrágicas en 
las fosas nasales (“petequlas”). 
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PLEURONEUMONIA CONTAGIOSA 


En esta enfermedad, todas las lesiones interesantes 
se localizan en la cavidad toráxica. 

A] abrir el pecho se observa que en la cavidad pleural 
existe un derrame de líquido amarillento, turbio, grumoso 
«ue puede ser muy abundante. La fina túnica serosa que 
tapiza la cara interna de los costillares se ve opaca, sin 
brillo y recubierta de gran cantidad de membranas y ve- 
llosss, de color blanco amarillento, que forman como une 
capa cremosa y cuyas extremidades libres flotan en el 
líquido, Cuando la pleuroneumonia ha evolucionado hacia 
el tipo purulento o gangrenoso, el líquido derramado es 
mucho más grumoso y turbio, casi grisáceo, y las merm- 
branas son d ecolor amarillento verdoso, exhalando la re- 
yiónsun penetrante olor pútrido, 

En los pulmones pueden encontrarse distintas lesio- 
nes, según la duración de la enfermedad. Si la autopsia 
su efectúa cuando el mal no ha pasado de su primer perío- 
do, o sea el de congestión pulmonar, este órgano rezuma 
al corte un líquido sanguinolento y se presenta, como con- 
secuencia de la gran cantidad de sangre que alberga, en- 
rojecido, más denso, firme y pesado que en estado nor- 
mal; siendo al mismo tiempo menos elástico, guarda la 
marca del dedo que lo comprime y se aplasta muy poco 
al abrir el tórax, Si desde cierta altura se deja caer en el 
gua un pequeño pedazo de pulmón en este estado, se verá É 
que asciende lentamente desde el fondo para quedar en: 
tre dos aguas; si se hiciera la misma prueba con un pe- 
dazo de pulmón sano, se vería que permanece flotando en 
la superficie. 

En períodos más avanzados de la enfermedad los pul- 
mones se presentan aún más densos y menos elásticos; 
en medio de una coloración rojiza difusa, se ven peque: 
ños foquitos o grandes zonas de color más oscuro, secos 
al corte, que semejan trozos de hígado, o focos y zonas 
grisáceas, que cuando se les secciona dejan salir una ma- 
teria untuosa y cremosa. Un trozo de pulínón en estas 

condiciones queda en el fondo del recipiente con agua en 
que se le haga caer. 3 


: Como muchas veces los casos-mortales de pleuronen- 
» 
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monía terminan con supuración o gangrena pulmonar, es 
muy frecuente observar en la autopsia de los equinos 
muertos de esta enfermedad focos purulentos o de gan- 
grena; en estos últimos, que son generalmente varios de 
vequeño tamaño, pero puede ser también uno solo grande 
como una manzana o algo más, el tejido pulmonar está 
desintegrado, reducido casi a una papilla de color moreno 
o verdoso y es de olor muy desagradable, 

Siendo la pleuroneumonía contagiosa una de las más 
graves enfermedades de los equinos se enterrarán con cal 
o se quemarán los cadáveres, desinfectando bien todos los 
útiles y lugares contaminados, a fin de evitar la difusión 
del mal, 


INTOXICACIONES POR VEGETALES 


En general, en la autopsia de equinos intoxicados por 
haber ingerido vegetales venenosos se observan lesiones 
de gastroenteritis, es decir, enrojecimiento y tumefacción 
del estómago e intestinos. 

En la intoxicación por el romerillo el cadáver entra 
rápidamente en putrefacción y presenta a nivel de las 
fosas vosales y de la boca un líquido verde espumoso; ade- 
más de inflamación del intestino hay engrosamiento del, 
hígado y derrame de líquido seroso en las pleuras y peri- 
toneo. En los equinos muertos por haber comido huecú o 
huaicú se ve distensión del vientre, el intestino grueso lle 
no de aire y la vejiga con bastante orina espesa y oscura: 
los riñones están lireramente entojecidos y puede haber 
derramado el líquido en las pleuras y en el pericardio 
(“tela del corazón). 

Las mortandades producidas por intoxicaciones de 
origen vegetal hacen creer muchas veces a los ga- 
aaderos en la existencia de carbunclo bacteridiano. La di- 
terenciación se hará teniendo en cuenta la existencia de 
vegetales venenosos en la región, que las mortandades de 
aste origen, al revés de lo que sucede con el carbunelo, se 
presenten con"su mayor intensidad al principio para ir 
decreciendo paulatinamente, y en que faltan las lesiones 
características de aquél, o sea la sangre negruzca e incoa 
zulable y el infarto de la pajarilla, 
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Los cultivos forrajeros y la alímen= 
tación del ganado 


Miillo, — Los millos son variedades de sorgo de grano 
no teniendo nada que ver con el verdadero “millo” o 
jo” (“panicum mileacium”, L.) Sin embargo, como en el 
país se le conoce con el citado nombre vulgar, no hay mo- 
tivo para desecharlo, aunque es necesario hacer las co- 
rrespondientes salvedades para evitar posibles eonfusio- 
nes, especialmente en cuanto a las exigencias Je la planta 
y métodos de cultivo, 

La utilidad de los “millos” como forraje se manifies- 
ta, en particular, para las tierras poco húmedas, onde 
las cosechas de maiz se perderían en ciertas épocas del 
año, Está demostrado que tales plantas son más resisten- 
tes a la seguía que el maíz, por lo que su cultivo es reco» 
mendable en los terrenos de secano; aunque, desde luego, 
siempre prosperarán mejor cuando no falte la humedad 
en el terreno, 

Las variedades de sorgo se dividen ayrícolamente en 
cuatro grupos: Lo “Sorgos sacarinos”, utilizados para la 
obtención de azúcar y mieles; 2,0 “Sorgos de escoba”, que 
se caracterizan por tener los tallos secos y medulosos y 
reas panojas que se emplean en la fabricación de esco. 
ag y cepillos; 3.0 “Sorgos de grano”, que se cultivan es- 
pecialmentepara la producción de granos con destino a la 
alimentación del ganado (se subdividen en dos tipos: “Ka. 
fir” y “Durra”, el primero de panojas cilíndricas y el se- 
gundo de panojas largas y compactas); 4.0 “Sorgog her- 
Fáceos”, constituidos por la variedad de tallos delgados y 
abundantes, como la yerba del Sudán, por ejemplo. 
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Se caracterizan los ““millos” por tener la cualidad de 
prosperar en comarcas donde las lluvias son escasas, co- 
mo sucedo en varias regiones de Asia y Africa (singular- 
iente en el Sudán). Referente a terreno, se udaptan a 
muy variados tipos; pero les convienen especialmente las 
margas arenosas, fértiles. Pueden cultivarse con éxito en 
tezrenos arcillosos, siempre que en ellos esista aigún dre- 
naje. La ercencia algo generalizada entre nuestros agri- 
vultores, de que estas plantas empobrecen el terreno, no 
deja de tener su fundamento. En efecto, los “millos” ex- 
traen del suelo elevadas proporciones de principios ferti 
zantes, por lo que es recomendable verificar en su cultivo 
la rotación a base de plantas leguminosas, y siempre que 
sea posible acudir al empleo de abonos adecuados, 

Nos ocuparemos en este artículo, solamente de la uti- 
lización del forraje verde y del grano de “millo”, El fo- 
+raje de millo es de gran utilidad para vacas lecheras y 
caballos, ete, 

El grano de millo se emplea principalmente, para la 
alimentación de aves de corral; pero no hay inconvenien- 
te alguno para usarlo en las raciones destinadas al gana- 
do bovino, caballar, ovina, porcino, ete. 

Prijol soya. — Entre las diversas plantas legumino- 
sas que se producen bien en los climas cálidos, la “soya” 
(soya-max ) ocupa lugar prominente por su adaptación a 
muy variadas condiciones de clima y suelo, por sus ele- 
vados rendimientos y por les múltiples aplicaciones de 
ue puede ser objeto. Esta capacidad de adaptación a una 
gran diversidad de climas y suelos, fué puesta de mani 
fiesto en estos últimos años en Norte América. 

La soya es una planta que se cultiva extensamente 
en la parte septentrional de la China y el Japón, y es tan 
grande la producción de la misma en Manchuria, que ac- 
tualmente se cosechan allí, unos dos tercios de la produc- 
ción mundial (5.000.000 de toneladas métricas) a pesar 
de la extensión que adquiere cada año su cultivo en Esta- 
dos Unidos, Europa Canadá, Africa del sur, Argentina, 
Australia, ete., ete. 

La soya prospera bien en varios tipos de suelo y eli- 
jero los mejores resultados se obtienen en los suelos 
fértiles, de consistencia media y ligeramente arenosa, Por 


LA A iS La bi in ir 


lo general, cualquier tierra propia para el maíz, sirve tam. 
bien para el cultivo de la soya; pero esta última planta 
prospera mejor que la primera en un suelo poco fértil, 
siempre que no falten en 6l bacterías específicas para la 
fijación del nitrógeno, 

“La soya puede cultivarse asociada al maía o a los mi- 
llos, en euya forma se obtiene un forraje de alto valor mu- 
tritivo, ya que tales mezclas son ricas en material protei- 
co. Las experiencias practicadas en distintas estaciones 
experimentales, ponen de manifiesto que la soya hace dis- 
minuir algo el rendimiento en grano de la cosecha de maíz, 
pero esta disminución queda compensada por la cosecha- 
de soya, 

Yuca, — Entre las plantas dorrajeras correspondien- 
tes al grupo “tubérenlos” y “raíces”, la yuca ocupa el 
primer lugar: La relativa facilidad con que esta planta se 
produce en muestro suelo, asi como su alto rendimiento, 
la hacen sumamente útil. Pertenece la yuea a la familia 
de las “enforbiáceas” y al orden “eufórbidas”. Se eono- 
cen numerosas variedades mediante la propagación se- 
xual (por semilla) en los centros de experimentación. Las 
variedades más cultivadas son 4a “cristalina”, “cartage- 
mas “plata?” “enana!” “negra y “aldabós; 
nado la “amarga”, que no os precisamente la 
aunque contiene ácido cianhídrico suficiente para produ- 
cir trastornos o envenenamientos en ciertas épocas del 
año, Lu variedad “aqurga” tiene la buena cualidad del 
alto rendimiento; pero la “cristalina” también alcanza 
muy buenos rendimientos y tiene la ventaja de que en 
ninguna época es venenosa, por lo que su cultivo es reco- 
mendable en la generalidad de los casos, 

Cualquier calidad de yuea puede suministrarse al ga- 
nado, siempre que las raíces se sometan previamente a la 
scción del calor, ya sea tostadas o hervidas, Esto obedece 
a que el ácido prúsico o cianhídrico se volatiliza fácilmen- 
te y, por lo tanto, es eliminado por el calor. Por supuesto 
que el agua en que se hayan hervido debe separarse, ya 
ue en la misma puede encontrarse disuelto el veneno. 

La yuea es una planta poco exigente en cuanto a fer 
tilidad del terreno, pues se produce bien, aun en los terre- 
nos pedregosos y faltos de humedad. No obstante, tratán- 
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dose de una planta que produce el fruto económico debajo 
tierra, necesariamente tiene que adaptarse mijur a los 
terrenos sueltos y provistos de buen drenaje. Los terrenos 
demasiado húmedos, no le convienen, ni tampoco los ex- 
cesivamente secos, 

La ynca como alimento para el ganado, es un produc- 
to esencialmente rico en carbohidratos, por lo que debe 
suministrarse erí combinación con alimentos concentrados, 
suministrarse en combinación con alimentos concentrados 
ricos en material proteico, La harina de yuca ha sido em- 
pleada con éxito en la alimentación de terneros jóvenes. 

Principios fundamentales en la alimentación del ga- 
nado, — No podemos tratar el tema de la alimentación 
del ganado con la extensión que el mismo requiere, pnes 
ello nos obligaría a llenar mayor número de cuartillas que 
las que constituyen lo que hemos escrito sobre forrajes. 

Sabemos que alimento es toda substancia capaz de 
reparar el desgaste que experimenta el organismo animal, 
proporcionando la energía necesaria para el mantenimien- 
to de la vida y las funciones productivas, El análisis quí- 
mico nos enseña que todo alimento contiene agua. pro- 
teína, carbohidratos, gresa y sales minerales. También 
contiene aunque en cantidades muy pequeñas, — ciertas 
substancias esenciales para la vida y que se llaman vi- 
taminas. 

El contenido de agua en los alimentos varía conside» 
rablemente desde 8 ojo en ciertos granos, hasta el 90 ojo 
en determinados frutos. Mientras mayor es el contenido 
de agua de un alimento, más bajo es su valor alimenti- 
cio: de ahí que dicho valor se expresa a base de mate- 
ria seca. 

Los “minerales” o “cenizas”, es la parte que perma- 
nece como residuo después de haber sometido el alimento 
a una combustión completa. 

La materia nitrogenada o proteína, está constituida 
esencialmente por el nitrógeno en muy complejas combl- 
naciones, Además del nitrógeno, la proteína contiene car- 
hono, hidrogeno, oxígeno, y algunas veces, azufre, fós- 


LAS MANIVESTACIONES DE PESAMD, NUNCA RE TRADUCEN 
EN DINERO MPECTIVO 
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= foro y hierso, Las investigaciones euímicas realizadas en 
los Glfimos años, han puesto de manifiesto que la prokí- 
nu está compuesta de diversos amino-ácidos, los cuales 
desempeñan papel importante, 

Cada principio mutritivo desesempeña función espe 
cial en el organismo. La proteína contribuye particular 
mente « la formación de los músculos, tendones, ligamen- 
tos, piel, pelo, etc., etc. Mientras más jóvenes son los aní- 
males mayores cantidades necesitan de dicho elemento 

La función de Jos carbohidratos es suplir calor y ener, 
sía, Todos los movimientos que los animales realizan, la 
las como andar, comer, digerir, efc., requieren energía 
Esta energía deriva de la oxidación de los carpontaratos 
Los carbohidratos también son útilizados en la formaciór 
de grasa. 

El análisis químico nos da a conocer los porcentajes 
de principlos nutritivos contenidos en los alimentos; pe: 
ro nada nos dice respecto a la digestibilidad de los mis 
mos, o sea en las proporciones que el animal utiliza, Por 
tal motivo, tales análisis tienen poco valor para el gana- 
dexo, sirviendo sólo como indicaciones de la rigueza de wr 
alimento en nutrientes, 

La digestibilidad de cada principio nutritivo (protel- 
na, carbohidratos y grasa) en un alimento cualquiera, se 
determina mediante experiencias relizadas cuidadoss- 
mente con animales, Se entiende por digestibilidad, la par 
te de cada principio alimenticio que es digerida por es 
animal. 

Se da el nombre de ración, a la cantidad de alímente 
que se suministra a cada animal duranto 24 horas; y se 
dice ración balanceada o equilibrada, si contiene las can 
lidades de nutrientes digestibles, que el animal necesite 
vara su mantenimiento y producción. 

Es evidente que ua ternero en estado de crecimiento 
une vaca en el período de lactancia o un caballo trabajan- 
do, necesitan todos una ración de mantenimiento y ade 
más, un exceso de nutrientes que ses suficiente para Je 
formación de los nuevos tejidos, la producción de leche 5 
la reparación del desgaste o pérdidas de energía musenlar 

Las raciones balanceadas, se preparan de acuerdo con 
las normas de racionamiento, Esas normas o “standards” 
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de alimentación consisten en unas tablas que expresan las 
cantidades de materia secn total y nutrientes digestibles, 
que se necesitan para satisfacer las exigencias fisiológi 
cas diarias por cada 1.000 libras de peso vivo en anima- 
les-bajo condiciones especificadas, Como se comprenderá, 
la norma de alimentación, es una guía de considerable va- 
lor que nos auxilia poderosamente para la preparación de 
saciones balanceadas. En cualquier caso que pueda pre- 
sentarse al ganadero, es preferible el empleo de una ra: 
vión balanceada al uso arbitrario de los alimentos, pues 
afiste mayor número de posibilidades de estar en lo cier- 
to, procediendo de esta forma que adoptando una mezcla 
cualquiera sin fundamento científico alguno. 

El primer sistema de alimentación fué propuesto por 
Grouven, en 1895; pero adolecía de graves defectos, de- 
bido a que se basaba en el total de alimento y no en los 
nutrientes digostibles. El sistema de Wolff, dado a cono- 
cer en 186, y más tarde modificado por Lehmann, se ha 
usado mucho, y es el que generalmente es adoptado. 


Deben ser incinerados los animales muertos 
de la pústula maligna 


Los cueros no sólo ponen en peligro la vida de los hom- 
bres de campo, sino que subsidiariamente amenazan a los 
obreros que manipulan en la ciudad, 


De la campaña raral llegan periódicamente denuncias 
3 la Policia Sanitaria de los Animales, de casos de pús- 
tula maligna producidos en personas que improdentemen- 
se cuercaron animales muertos de carbunelo, Es una re» 
petición cuya frecuencia nos crea un estado de inquietud, 
no tanto por la difusión de la epizootia que la vacuna pre- 
ventiva rednee a porcentajes mínimos, sino en razón de la 
reiterada información que acusa su contagio a personas 
que su labor de campo las predispone a este grave ries- 
30. Se omite fuera de dudas, por parte de quienes asu- 


d HOY Su salud es perfecta 


MAÑANA ¿estará en las 


mismas condiciones? 


MEDITE, PUES: 


SILLEGA Vd. A DESAPARECER: 
¿Qué será de los suyos mañana? 


¿Tiene usted su seguro de vida por 
el capital necesario? 


El capital produce renta, 
El seguro de vida hace que la renta 
produzca capital. 


En caso de muerte, su Banco paga- 
rá lo que usted ahorró: 


Pero el BANCO “DE SEGUROS 
DEL ESTADO paga lo que usted 
esperó haber ahorrado. 
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men por la cuantía de sus intereses pecuarios, Yesponsa- 
bilidades mayores, el cumplimiento estricto de recomen- 
daciones de orden profiláctico frente a la comprobación 
clínica dol carbunclo. Desde esta sección se ha aconsejado 
en repetidas oportunidades, reglas elementales de precau 

ción sanitaria a las que deben ajustarse los hombres de 
campo ante la temible epizootia, y la Sección respectiva 
do la Policía Animal ha cursado varias veces cirenlares 
explicando y difundiendo por la campaña rural los peli- 
gros a que se exponen las personas que manipulan cadá- 
veres de animales euya presunción de muerte por sus 
formas clínicas, induzcan fundadamente a sospechar el 
carbunclo. La pústula maligna, enfermedad grave de la 
que ningún ruralista desconoce su origen, se produce 00- 
múnmente cuercando animales caídos en los potreros y 
callejones, y la malignidad del riesgo que esta impruden- 
cía crea, se agudiza extraordinariamente con el manipuleo 
ulterior de estos cueros verdaderos vehículos de epidemia 
en las barracas y curtiembres que los reciben ignorantes 
de su terrible procedencia, Es necesario que los hacenda- 
dos sin dilaciones injustificadas, exijan del personal de 
los. establecimientos en que trabajan la disciplina, inque- 
brantable bajo ningún concepto, de impedir que se cuereen 
animales muertos de carbunelo disponiendo para toda 
ocasión constatada o dudosa, la incineración total del ca- 
dáver a su enterramiento, previniendo de los peligros mor- 
talos de esta epizootia en su contagio al hombre, Deben, 
frente a la exhortación que volvemos a recordar, prestar 
su esfuerzo solidario y generoso a la acción de las inspec 

ciones veterinarias departamentales colaborando y contri- 
buyendo en la lucha tenaz permanentemente realizada pa. 

ra parantizar la sanidad pecuaria, y especialmente a le 
profilaxia en favor de la salud humana, expuesta aún por 
las renovadas denuncias que se registran, al peligro infec- 
cioso de la pústula maligna. La rigidez en el cumplimiento 
de estas indicaciones que nada lesionan ni perjudican 
frente a la dolorosa situación en que se hace actuar a mu. 

chos trabajadores del campo, y subsidiariamente de la ei 
dod por los cueros que se envían, dará en breve plazo los 
resultados previstos en cuanto a la no recepción de nue 
vas denuncias que en el presente sólo cabe explicar por 
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una censurable imprudencia de algunos. Testimoniamos 
la existencia de tules omisiones con la referencia de dos 
casos recientemente registrados de pústula maligna, con- 
tagiados por cuercar animales muertos de carbunclo. Me 
Félix M, Bentancur, Rincón de Urbana, 7* sec 
Trabaja en el establecimiento del señor Wenceslao Silvei- 
ra; Artigas: Santiago Moreira, Bella Unión. Extrajo un 
cuero de la chucra del señor Carlos Colombo. Presenta- 
ron ambos enfermos pústulas malignas en ambas manos 
(6 izquierda, 2 derecha). Lesión flictenular con edema no 
intenso. — (De la Sección Propaganda e Informaciones 
de la Ditección de Policía Sanitaria de los Animales). 


Las enfermedades de las ubres 
en las ovejas 


La enfermedad de las ubres suele molestar a menu- 
do a las ovejas; sin embargo, el mal no es semejante al de 
laa vacas. 7 

Los vientos fríos producen grietas en los pezones y. 
por lo tanto, las ovejas que están expuestas al viento y a 


la luvia corren peligro de ser víctimas del accidente men- y 
cionado. Los cuidadores de ovejas han observado que el 

mal de las ubres es más frecuente euando se producen 

fríos repentinos + intempestivos en el curso de la p 

primavera. 


Cuando la nbre se halla dolorida, la oveja molestads 
no deja mamar al cordero; débese, entonces, ejereor una 
activa vigilancia sobre el rebaño, 

En casos de gravedad, el ordeño a mano y el maga 
je son necesarios, 

Un remedio bastante antiguo, pero bueno, consiste er 
(riccionar las partes afectadas con wisky y aceite salado 
El linimento de aleohol y de aceite de oliva y el de tre 
montina y aceite de lino, preparado cada uno de ellos por 
partes irvales, son igualmente eficaces. La aplicación se 


EL HOMBRE AL MORIR, SUPRIME UNA FUENTE DE INGRESO? 
QUE SOLO EL SEGURO PUEDA REPMELAZAR 
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efectúa dos veces por día, y si los pezones están sin piel 
será necesario dedicarles atención y friccionarlos con el 
mayor cuidado. 

Bien que la esencia de trementina influya un poco en 
la disminución de leche, actúa, aún en fricciones, como un 
antiséptico de las vías urinarias debido al gran poder de 
penetración y difusión del medicamento. 

Como consecuencia de la inflamación de la ubre los 
vasos sanguíneos de la región ge hallan también afectados. 

Debe cuidarse de que los corderos mamen libremen- 
te; la presencia de espinas en la lana inmediata a las ubres 
puede impedir que el cordero mame con toda tranquilidad, 
especialmente que no pueda topetar la ubre como lo hace 
de costumbre. 

Las ovejas que erían corderos fuertes se hallan me- 
nos expuestas a padecer de las ubres, por lo que conviene 
cuidar de que la majada se encuentre siempre en buen es- 
tado de gordura y sana, a fin de criar corderos fuertes y 
no estar tan expuestas a los males de las ubres y otros. 


Acrtaciones Lientificas 


LAS LEYES DEL SISTEMA 
DEL MUNDO 


A palabra * Universo". 
Y es de las más amplias; 
rió] encierra todo lo que 


nuestro espíritu puede perci- 
bir y el número de sus leyes es 
ilimitado. Pero entre éstas hay 
algunas que constituyen la glo- 
via de los genios que las han 
tormulado. Desde los recientes 
descubrimientos de la radicactividad, todas estas grandes 
leyes parecen amenazadas y su corimoción es una ame- 
uaza de ruina para la víeja ciencia clásica, un síntoma de 
anarquía celeste, En la grandeza de su sencillez, exal- 
tan nuestra imaginación y evocan la inmensidad del mis- 
terio que nos rodea, 


PA 


La atraceión universal. — En el espacio, los cuer- 
pos se atraen en ruzón directa de su masa y en razón 
inversa del cuadrado de la distancia. — Newton. 

Cuando los cuerpos que se atraen tienen la forma 
esférica, la atracción es exactamente la misma que si la. 
masa de cada uno de ellos estuviera reunida en su cen- 
tro obrando cada esfera como si se redujera a un pan- 
to material de una masa Igual a dicha esfera. — Newton. 

El sistema. del mundo. — El Sol es una estrella fija 
rodeada de planetas que revolucionan alrededor de ella 
y de los que es el centro y la antorcha. La Tierra es un 
planeta principal sujeto a un triple movimiento. Los fenó 


menos del movimiento diurno y nocturno o anual, el curso 
periódico de las estaciones, todas las vicisitudes de la 
temperatura de la luz de la atmósfera son resultado de 
la rotación de la Tierra alrededor del Sol, El movimien- 
to de todos los planetas da lugar a un doble orden de fo- 
nómenos que es esencial distinguir de los cuales unos de- 
vivan del movimiento de la Tierra y otros de la revolu 
ción de los planetas alrededor del Sol. — Copérnico. 

Lo Tierra. —La Tierra no es esférica; es un elipsol 
áe de revolución achatada por los polos y abultado en el 
veuador; es decir que su superficie es semejante a la 
que describe un elipse girando alrededor de su eje menor. 
— Huyghens. 

Los planetas. — Todo planeta se mueve alrededor del 
Sol, describiendo una órbita plana, y el radio vector (lí- 
nea ideal que va del centra del Sol al eóttro del planeta) 
describe áreas iguales en tiempos iguales. La curva des 
erita por wn planeta alrededor del Sol es una elipse, uno 
de cuyos focos ocupa el Sol. 

Los cuadrados de los tiempos de las revoluciones de 
dos planetas cualesquiera alrededor del Sol son entre sí 
como los cubos de sus distancias medias al Sol. — Keplero. 

Las estrellas. — La constitución íntima de los as- 
tros se descubre por el análisis espectral en virtud de los 
príncipios siguientes; 

Los cuerpos sólidos y líquidos y los gaseosos a altas 
presiones incandescentes dan espectros contínuos. 

Los elementos gaseosos a baja presión dan espec- 
tros discontínuos, compuestos de rayas brillantes ca- 
racterísticas de cada elemento. 

Las substancias gaseosas absorben de la luz blanca 
que pasa por ellas, precisamente aquellas rayas que ca- 
racterizan su espectro. — Kirchhaff. 

El análisis espectral descubre log movimientos pro- 
pios de las estrellas en virtud «de la siguiente ley: 

Cuando la distancia de una estrella a la Tierra au- 
menta, el número de ondas luminosas recibidas por nos- 
btros en un segundo disminuye y su longitud de onda es 
en consecuecia, aumentada, y al contrario cuando la dis- 
tancia disminuye. — Doppier Fizcam, 
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La miel, sus valiosas propiedades 
y sus usos 


El orgenisno requiere, parm su bicuestar, los siguientes 
elementos presentes en lo miel; fósforo, hierro, caleño, 
magnesio, eloro, sodio, potasio, azufre, ete. 

4 

La miel es un alímento completo, sano para el cuerpo 
y fácil de asimilar y digerir. Un trabajador está fatigado 
y debe continuar su penoso trabajo. La miel le da nuevas 
fuerzas, y le deja sorprendido con la multiplicación de 
sus fuerzas musculares, sin reposo y sin comida. Es un 
laxante y es un diurético, Ayuda. a loz intestinos y a los 
riñones, de los cuales elimina todas las materias insanas. 

Es cien veces preferible al azícar para endulzar los 
medicamentos que deban ser tomados en esta forma, sien- 
do grandemente preferida en farmacia y veterinaria. 
Gracias al ácido fórmico que contiene, es muy antisépti 
ca, teniendo la propiedad de matar los fermentos y buen 
número de microbios. 

Bste es un excelente remedio contra lu irritación 
dle los párpados: baños de agua de rosas y buena miel, 
eu partes iguales. 3 

Para el constipado absórbase todas Jas tardes una 
cucharada grande de miel pura durante el tiempo que 
sea preciso, Esta eyra que reemplaza a la de leche, nvas 
o higos, puede hacerse todo el año, 

Un doctor daba este consejo a los pucientes ataca 
dos de enfermedades nerviosas: cenar poco y tomar al 
Acostarse una o dos eucharadas de miel pura. 

Si se quiere obtener jarabes de miel más saluda 
bles que los del comercio, tómese un litro de agua y méz 
clese con cuatro kilogramos de miel; póngase a calentar 
al baño maría y quítese la espuma. Echese después una 
cantidad proporcional de esencia de eucalipto y podrá 
disponer de un magnífico jarabe contra resfriados, do 
lores en la garganta, bronquitis ligera, para administrar 
en cucharadas en-una taza de borraja o flor de azahar. 
con magníficos resultados. 


La miel es un alimento de incomporable valor. El 
. 
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»rganismo requiere para su bienestar los siguientes ele- 
mentos presentes en la miel: FOSFORO, HIERRO, CAL. 
CIO, MAGNESIO, CLORO, SODIO, POTASIO, AZU- 
FRE, MANGANESO, SILICIO, etc. La naturaleza del 
terreno donde crece la planta tiene influencia: directa 
con la composición de los elementos inorgánicos del née 
tor de la flor, La miel desde la antigiledad ha sido cono. 
cida como alimento y como ¿medicina, Universalmente, 
hoy día, la miel es un artículo usado en la alimenta 
por sus propiedades medicinales. Todo padre de familia 
debe dar mucha miel a sus niños. El niño tiene tenden- 
cia naturel al dulce, siendo su golosina preferente, pero 
el dulce a base de azúcar y tintes y esencias químicas es 
dañino al organismo y cansa el riñón. 

La Apicultura no es para gente rica, Es una pe 
«queña industria que debe fomentarse entre la gente cam- 
pesina porque su instalación está en relación eon las po- 
sibilidades económicas de ésta, 
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La vida y la muerte de la tierra 
Por el Abate Th. MOREUX 


Observatorio de Bourges, 1934. 


A Tierra sobre la cual evolucionamos, con la cual 
ME giramos, no siempre ha existido. Ya sabemos — 

me diréis — gue otrora, hace muchísimo tiempo, 
no existía el suelo y el agua cubría nuestro planeta... 
Sin duda, pero ya entonces la Tierra era vieja. Remon 
témonos, pues, a tiempos aun más remotos, 

Hace cinco mil millones de años, nuestra morada 
terrestre no era más que un cúmulo de gas en vías de 
condensación. Se parecía entonces a una galleta redon- 
de moy achatada y presentaba' una especie de protube- 
rancia del lado del Sol. Un movimiento de báseula pro- 
vocado por el aporte de materiales de la gran nebulosa 
solar, inclinando el conjunto en forma de lenteja que 
debía tener nuestro planeta, separó de él la Luna, y a 
partir de aquel mompnto, la Tierra y la Luna empeza: 
ron a vivir cada una su vida propia. 

Así, los materiales que formaron la Luna eran co- 
munes a todo el conjunto; pero en un momento dado, la 
porción central continuó el movimiento de báscula que 
Tie mencionado, mientras que la materia lunar quedó xo 
lejos del plano de la eclíptica, fijada en esa posición y 
la atracción poderosa del Sol... Eso pasó hace unos tres 
mil millones de años. Y entonces empezaron log períodos 
seológicos. 

Después de una fase ígnea, el cúmulo gaseoso, en- 
friado, pudo recibir gérmenes de vida, En los tiempos 
primarios y secundarios, grandes bosques de troncos gi 
gantescos cubrían hasta los polos de la Tierra, y ahora 
encontramos sus restos, sobre, todo en las tierras árticas. 
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¡Cómo explicar semejante fenómeno? Una vez más nos 
contestará la astronomía. 

En esa época lejana, el Sol era mucho más volumino. 
so que hoy. Los bordes de su disco brillante alcanzaban, 
probablemente, a las regiones donde cireula Venus, y en 
tales condiciones, sus rayos llegaban hasta los parajes 
polares en todas las épocas del año. Un calor intenso 
debía reinar en las regiones ecuatoriales, mientras que 
nuestras zonas polares gozarían del clima que compro- 
bamos actualmente en la región de los trópicos, 

Pero, poco a poco, la condensación hacía su obra: 
no sólo nuestro bello Sol se achicó, sino que perdió parte 
de su masa, y el proceso continúa lentamente ante nues- 
tros ojos sin que podamos, por cierto, percibirlo. 

Ya he mostrado aquí. en estas columnas, que la luz 
pesa. Se sospechaba eso ya en los tiempos de Newton, 
pero luego la experiencia he confirmado la teoría, Al 
alumbrarnos y calentarnos, el Sol envía al espacio y en 
todas las direcciones, torrentes de corpúsculos electriza- 
dos. Fotones o electrones — cualquiera que sea el nombre 
que les demos — ejercen una presión sobre los cuerpos 
contra los cuales vienen a chocar. Por su parte, la Tierra 
capta de paso la mitad de una milmillonésima parte de 
ese bombardeo contínuo. Eso es poco, evidentemente; sin 
embargo, gracias a ese fenómeno, nuestra Tierra recibe 
en todo instante una presión de 70.000 toneladas, Si la 
atracción del Sol no existiese para compensar ese enorme 
empuje, ya háría tiempo que la Tierra estaria huyendo 
por los espacios siderales. 

Pero esa atracción está en relación con la masa del 
Sol, y es fácil de calenlar que si esta última quedase, por 
ejemplo, reducida bruscamente a la mitad, nada ya re- 
tendría a los planetas, que enseguida tomarían la tan- 
gente y huirían a los abismos del firmamento pava no 
volver jamás... Evidentemente, todavía no hemos lle 
gado a tal punto, pero el ejemplo que he escogido nos 
ayudará a comprender Jo que sigue, 

Por el hecho de que el Sol nos alumbra todavía e 
inunda el espacio con sus rayos, se ha calculado que aquél 
pierde 250.000 toneladas de materiales en cada minuto 
que transcurre. Es algo enorme — pensaréis —, y si eso 
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sigue así, quedará pronto agotado, vaciado de su sustan- 
cia. Tranquilizáos; la cifra de 250.000 toneladas es baja 
en relación con la reserva total que posee el Sol. Los as- 
+trónomos calcularon su masa, y el problema ha resultado 
bastante simple. La misma representa algo como 2.000 | 
millones de quintillones de toneladas. Así que estamos to- 
davía bien provistos. 

Por la demás, el fenómeno que he mencionado ee 
sará antes del agotamiento total, que reclamaría 15 tri 
llones de años, porque para entonces el Sol habría que 
dado bastante enfriado como para perder su poder lumi- 
noso y conservar, así, su sustancia. 


¿Pero qué ocurrirá en el intervalo? 

La mecánica celeste nos lo enseña. Desde que la masa 
solar pierde 250.000 toneladas por minuto, su atracción 
disminuye constantemente, a consecuencia de lo cual la 
Tierra se aleja sin cesar del Sol. 

El cálculo indica para ese alejamiento el valor de un 
metro por siglo. Eso es poco. Sin embargo, al cabo de un 
trillón de años, la Tierra se habrá separado 10 millones 
«le kilómetros, y como el gol habrá perdido el 6 por ciento 
de su masa y se habrá 'enfriado, la temperatura de la 
Tierra habrá experimentado una disminución de 30 gra- 
«dos, más o menos. 

No se trata aquí, por otra parte, más que de un pro 
medio. En razón del mayor achatamiento de nuestra ór 
_bita, consecuencia de una atracción solar más débil, las 
diferencias de temperatura entre el invierno y el verano 
serán mucho más acentuadas, y la vida no será real 
mente posible más que en las regiones tropicales. 

Otra circunstancia cambiará toda nuestra climatolu 
zía. Me refiero a los efectos que la Luna ejerce sobre la 
rotación de nuestro planeta, Actualmente, nuestro saté 
lite, al crear las mareas oceánicas, actúa como un freno 
subre el movimiento de la Tierra: es la hoja del euchill> 
que estorba la rotación de la muela de afilar. Debido a 
ese fenómeno, nuestro día se alarga en 240 millonésinas 
de segundo de un día para otro, de manera que, en un 
momento dudo, los días terrestres y los días lunares serán 
iguales entre sí. 
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La Tierra gitaxá siempre sobre sí misma, pero ya nu 
lo hará en 24 horas, y nuestro días serán de 25 veces su 
duración actual. Poeo a poco, la Luna se acercará 9 le 
Tierra, hasta el momento en que la atracción la hará caer 
sobre nosotros. Para los astrónomos que vivirán quizá 
“on los sistemas lejanos, el episodio pasará completamente 
inadvertido y no cambiará nada en el curso de los aconte 
cimentos del cosmos. 

Si no sobreviene ningún otro incidente notable hasta 
entonces, el Sol, al estar próximo a extinguirse, habrá 
sembrado los espacios que lo rodean de vna verdadera nu- 
be de electrones. Estos crearán para los planetas y los 
cometas un medio resistente, y los mismos planetas que 
se habían alejado del Sol se le acercarán poco a poco. 

¿Cuánto tiempo durará esta nueva fase? Nadie pue 
de fijar sus límites. Nuestra física ha avanzado aún de 
masiado poco para que podamos basar nuestros cálculos 
subre datos precisos; pero de todos modos, el resultado mu 
es dudoso, 

Después de Mercurio y Venus, le tocará a la Tierra 
el turno de caer sobre el Sol. Pero esa caída sobre el astro 
central será apenas suficiente para comunicarle una pe 
¡ón de calor, 

Así perecerá en una última llamarada el pequeño 
pleneta gue nos lleva, ¡esta Tierra minúscula donde la 
humanidad cn delirio pasa el tiempo disputúndose sus 
parcelas). . 
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El árbol en la higiene 


La destrucción del árbol. Necesidad de defenderle. El 
- árbol y la salud, El árbol aminora los rigores del verano 
1 del invierno. Influencia beneficiosa del árbol con relación 

a. las lluvias y a los vientos. El aspecto industrial 


por el doctor CESAR CHICOTE. 


GEA L amor al árbol no es ciertamente una cualidac: 
ñ = de la que podamos envanecernos y nos site en 
625 el plano en que se encuentran otras naciones. 

Chicuelos, jóvenes y, en general, personas de todas 
adados, persiguen al árbol con verdadero ensañamiento 
y cometen contra él toda clase de brutalidades: los pri 
meros, porque no son educados en este culto ni corregi- 
dos en sus desafueros, y los mayores porque el buen ejem- 
plo ha pasado por su desmedrada inteligencia y reproba- 
bles sentimientos de destrucción, como los rayos del sol 
pasan por el cristal sin dejar huella algmna. 

El mal trato que se da alos árboles se aprecia a 
diario, bien indiferentemento por cierto, y lo que no ve- 
mos lo encontramos con frecuencia en las informaciones 
le la prensa, ofreciéndonos como una excepción lastimosa 
en el mundo civilizado, Se deteriora y muta el árbol en 
muestras eslles y paseos; reformas urbanas no bien me- 
ditadas hacen desapadecer, o amenazan importantes ex- 
tensiones de centenarios arbolados, y se comienza a ini- 
ciar, con insistencia, el sacrificio de verdaderas rique- 
zas turisticas como la de Elche, con sus admirables bos 
quecillos de patmeras, no igualados en parte alguna de 
Europa; y, finalmente, los extravíos de ideologías, más 
bien que políticas, de odio a lo divino y a lo hurano, han 
hecho desaparecer plantaciones. de naranjos, olivos, en- 
cinas, pinos y otros árboles que embellecen nuestro campo 
y constituyen fuente de riqueza nacional. Y no es esto sólo 
sino, que las plagas del arbolado, bien sean debidas a in- 
sectos o 1 vegetaciones criptogámicas, no combatidas, 
amenazan los bosques y paseos, así como también las po- 
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das practicadas de una manera despiadada y mnticientí- 
fica. 

Esta situación, bien lamentable, precisa de la aten- 
ción de todos los buenos patriotas, y singularmente de 
los hombres que dentro del rérimen actúan como diri 
gentes : son ellos los que pueden poner coto a tanto desmán 
en evitación de que se nos considere wn pueblo inculto. 

Considerada la causa forestal dentro de un am 
plísimo concepto que abarca los puntos de vista eco- 
administrativo, estético, comercial, botá- 
nico, industrial y otros de gran importancia, limito mi 
intervención en el problema nacional a ocuparme del as 
pecto higiénico que es el que encaja dentro de la orienta- 
ción de toda mi vida, y porque, lo confieso modestamen- 
te, es de lo único que puedo decir algo, y aún así, nada 
¡nuevo seguramente, lo que me perdonará la benevolencia 
con que siempre son acogidos mis escritos, atendiendo, 
¡ulemás, a que en esta mi aspiración se limita a contri- 
buir a una labor eultoral. De todos modos, y con una jus- 
tificación más de mi propósito, recordaré aquel famoso 
axioma: “Primero vivir y luego filosofar”; es decir, de- 
fendamos el árbol y, conservándole, llegará a deducirse, 
después, toda la utilidad que éste puede reportar. 

Es un hecho cierto y bien conocido que nuestros an- 
tepasados, en remotísimos tiempos, habitaban las selvas, 
mientras que hoy lo hacemos en casas cuarteles; por esto 
caso pueda explicarse el irresistible y lógico anhelo que. 
originado por ley atávica, tenemos sobre todo, los habi 
tantes de las grandes ciudades, de ponernos en contacto 
con la naturaleza, el verdor y el aire libre, lejos de sus 
nubes de polvo y de sus estrechas calles bordeadas por 
altísimas casas que nos privan de esparcir nuestra mira. 
de por horizontes más atrayentes. 

Pero jesta satisfacción a nuestro bienestar, y sobre 
todo, a nuestra salud, que buscamos en el campo, ¿obe- 
dece, en sus efectos, a una beneficiosa sugestión por un 
solo goce espiritual, u tiene explicación que pueda satis- 
facer al higienista?; más claro, ¿los árboles ejercen ac; 
ción directa o indirecta sobre nuestra salud? 

Demostrado experimentalmente lo erróneo de aque- 
lla añeja ercencia que atribuía a los árboles, y en gene- 
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ral a las plantas, la facultad de exhalar oxígeno en la 
respicación e inhaar ácido carbónico, a la inversa que el 
hombre y los animales, se derrumbó el artilugio que se 
había construido sobre tan seductora teoría ul saberse 
que los vegetales y los animales respiran de la misma 
manera, inhalando oxígeno y exhalando ácido carbóni- 
«o, como fenómeno absolutamente general de los cambios 
nutritivos. En una palabra, la respiración de los vegeta 
les, lo mismo que la de los animales, puede definirse di 
ciendo que es un fenómeno que consiste en Ja absorción 
contínua de oxigeno procedente del medio exterior y des- 
prendimiento contínuo de ácido carbónico en el mismo 
medio. 

El fenómeno respiratorio, en los vegetales terres- 
tres, se realiza mediante dos clases de elementos: por las 
tinísimas raicillas terminales o por los “estomas”, que se 
encuentran en los tallos y ramas jóvenes y en las hojas. 
Siendo la superficie tota] de las hojas infinitamente su- 
perior a la de las raícillas, tallos y ramas, constituyen la 
entrada de la casi totalidad de oxígeno que precisa el ve 
zetel para su vida: las flores, que no son otra cosa que 
modificaciones de la hoja, respiran mucho más enérgi- 
camente que las otras partes de la planta, sobre todo por 
los órganos denominados “estambres” y “pistilos"- 

Los peqúeños orificios llamados “estomas” son de 
dos clases, y desempeñan función diversa, por lo que se 
denominan unos “aerfferos” y los otros “acuíferos”; los 
primeros aseguran los diversos cambios gaseosos con Ju 
atmósfera, y los segundos sirven para dar salida a goti- 
cas de agua en ciertas condiciones de la transpiración. 
Los “estomas” acuíferos no se encuentran más que en las 
hojas y en número infinitamente menor que el de los 
“aeríferos”, omitiendo la descripción histológica de unos 
y otros porque, aun cuando muy interesante, nos separa- 
zía de la indole de este artículo. E 

En los poblados de árboles, cualquiera que ses su 
importancia, no puede encontrarse, pues el exceso de oxi- 
seno que pretendían muestros antepasados; el amúlisis 
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gasométrico del aire recogido en la espesura de los bos- 
ques, demuestra que, principalmente durante el verano, 
la proporción de ácido carbónico es casi doble que la se- 
ñalada para el aire libre, debido, indudablemente, a la 
menor ventilación que hay en aquelia y al contínuo ex- 
halar de las hojas. En el aire de las regiones pobladas de 
árboles la proporción de ozono es de tres a diez miligra 
mos cúbicos de aquél, sabiéndose también que dicho gas, 
en tan escasa cantidad, lejos de ocasionar perjuicio, ejer- 
ce una acción beneficiosa sobre el organismo, estimulan- 
do los cambios de la nutrición, de la proliferación de los 
glóbulos rojos de la sangre, e influyendo en la retención 
de los fosfatos, 

Y si en el aire de los bosques y arbolados no se en- 
cuentra un exceso de oxigeno, ¿cabe atribuir al ozono el 
efecto salutífero que se señala para él? 

Pero afirmemos que el beneficio que en la higiene 
podría esperarse del árbol, no estriba sólo en aspirar con- 
cienzudamente tantos o cuantos metros cúbicos de aire 
con supuesto exceso de oxígeno, que no existe en reali- 
dad, y aquellos miligramos de ozono: el hombre de las 
grandes ciudades, que por su fatiga del cuerpo y del es- 
píritu, se considera víctima da enfermedades, en parte 
reales e imaginarias en una mayor, recupera, casi siem- 
pre, la normalidad por su estancia en el campo, la vista 
del árbol y la respiración de aires puros que le procuran. 
juntamente con el agua que abunda por todas partes, 
como una bendición de Dios, un amable descanso y la 
impresión simpática. de las más bellas manifestaciones de 
la creación, satisfaciendo la melancólica nostalgia que 
padece, sin darse cuenta, por la madre Naturaleza. 

Pero no son éstos solamente los beneficios que se de 
ducen del árbol en el aspceto higiénico de su existencia 

En las comarcas pobladas de arbolado y aun en las 
próximas, los rigores del verano y del invierno se dulci 
fican, se atenúa la violencia de los vientos, y la gran can 
tidad de agua que absorbe por las raíces y es expelida al 
exterior por las hojas en el proceso respiratori 
de una manera notable en la humedad del ambiente; por 
el contrario, la carencia de árboles disminuye la humedad, 
el agua, y consiguientemente, la fertilidad del suelo; todo 
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esto aparte de la importancia del arholado en el sanca 
miento de la salud pública, 

El árbol facilita la lluvia menuda y evita la caida 
violenta de la gran lluvia, que esenrre por el follaje, por 
las ramas y por el tronco hasta el suelo, evitándose por el 
apeimazamiento de la tierra, que dificulte la filtración; el 
terreno del bosque se convierte en un depósito de agua, 
que nos es devuelta en forma de manantiales, que el hom- 
bre siempre halla manera de aprovechar, cualquiera que 
sesn las modificaciones que desde el punto de vista quí- 
mico hayan experimentado a su paso por los terrenos que 
atraviesan en la filtración y en su curso. Además, el árbol 
en período de grandes lluvias, evita que su efecto sem 
torrencial y permite que se utilice en la regulación de los 
ríos; allí donde no existen árboles que modifiquen las con. 
diciones de caída del agua, llega ésta a convertirse en 
torrente, en crecida de los ríos, y, finalmente, en inun 
daciones, a cuyas calamidades siguen la exacerbación de 
determinadas dolencias y aun la aparición de algunas con 
carácter epidémico, así como también la despoblación 
forestal; desuparece el árbol y con él todos sus beneficios 
morales y matoriales, 

Hoy está admitido por todos que, especialmente las 
masas de monte alto, ejercen con,su columna de aire há 
medo una influencia notoria en la condensación de las 
lluvias que equivale a la de una montaña de mil metros 
de altura. 
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El cultivo de las plantas medicinales 


Por JOSE F. MOLFINO 
Jete do] Laborutorio de Botánica 


El cultivo de las plantas medicinales y económicas es 
un problema complejo, porque las necesidades climatéri 
cas y geológicas no son las mismas, lo que redunda en 
perjuicio de la finalidad de tan interesantes problemas 
de farmacgergasia o ciencia del cultivo de las plantaS me- 
dicinales, antes que han sido resueltos en otros países 
después de largas invostigacion 

Si bien es ciertu que el cultivo de muchas especies 

no puede cfrecer dificultad 
alguna, como el de las man- 
zanillas (Anthemis y Matri- 
coria), las umbelíferas aro 
máticas (Anethwa, Pimpine 
ia, ete.), las especies de mos 
taza (Sinapis), la menta, la 
verbena, la salvia, gl oréga 
no, el comino, la lavanda, etc., 
cultivadas en reducida esca 
la desde años entre nosotros, 
otras como la belladona, el 
beleño, el acónito, stc., han 
de ofrecer dificultades obviables, dependientes, más que 
de las condiciones climatéricas, de las caracteristicas del 
terreno. 

El cultivo de las plan 
actualidad, a propagarse de 1 
nuevas necesidades económicas y científicas que se han 
manifestado en estos últimos años, por causa, tanto de 1 
dificultad de la recolección, como del aumento de la mano 
de obra y, sobre todo, de la disminución de las plantas 
espontáneas en sus estaciones naturales, por causa de la 


medicinales tiende, en la 
ús en más en virtud de las 
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mala explotación. Si n esto se agrega que en muchos ca- 
sos las plantas espontáneas recolectadas son inferiores a 
las cultivadas, sobre todo como aspecto, por una deseca- 
ción defectuosa debida a ignorancia de los recolectores, 
que con mucha frecuencia vienen mezcladas a materias 
inertes y que finalmente las leyes y reglamentaciones pa- 
va la represión de los fraudes y las exigencias de las far- 
macopeas, fijando un límite mínimo para tever en prin- 
cipios activos, han aumentado las exigencias de los com 
pradores, se explica el movimiento actual tendiente a im- 
plantar el cultivo de las plantas curativas. 

Las exigencias en lo relativo al contralor de las 
plantas consideradas activas, máxime después de los tra- 
bajos de Carr y Reynolds, Mae Ewan y Forrester, Unney 
y Ranson, sobre la variabilidad de los principios activos 
en las plantas curativas fué cuestión larganfente discu- 
tida en el Congreso Internacional de Química Aplicada 
de Lonáres, reunido en 1909, lo que dió por resultado 
preconizar el cultivo industrial de todas aquellas plantas 
sobre cuya seguridad de aeción farmacodinámica tiene 
que contar el farmacéutico y el médico en su ejercicio 
profesional y emitió el voto de ensayar estos cultivos en 
los diferentes países y bajo diferentes climas, manifesta- 
ción que constituye el primer reconocimiento oficial de 
la posibilidad de estos cultivos, después de los fracasos 
observados, debido a las plantaciones realizadas sin tener 
en cuenta las necesidados fisiológicas de las plantas. 

Paralelamente a estos hechos, se encuentran resulta- 
dos eniturales sorprendentes; Morton ha enltivado en los 
Estados Unidos acónitos tan activos que se dudó que la 
aconitina de ellos obtenida procediera del material culti- 
vado y no del Acanitum Peros; Augergier preparó con el 
Papaver oficinal enltivado on Clermont Ferrant, un latex 
con un contenido de 15 ula de morfina; la casa Comar 
elabora con sus cultivos de Lactaca Virosa um lactucario 
de más actividad que el obtenido de las plantas salvajes; 
Welcome, en Inglaterra, cultiva con éxito, entre otras 
plantas, belladona, heleño y estramonio; y Chevalier tie- 
ne en Houdan 100 hectáreas dedicadas íntegramente al 
cultivo de la belladona, beleño, estramonio, acónito, cá- 
famo índico, laurel cerezo, digital, hidrastis, lobelia, con- 
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vallaria ete, En Austria, los brillantes trabajos iniciados 
por Miblacher continúan desarrollándose con todo éxito; 
en Alemania, en Prusia, en Blakenberg, se cultiva men- 
ta, estramonio, beleño, salvia, acónito y pelitre; y gn, Bla- 
kenberg, se cultiva menta, estramonio, beleño, salvia, 
acónito y peliítre; y en Sajonia, Touringia, Franconia, etc,, 
en vasta escala, principalmente coriandro, romero, inula, 
anís, ungélica, valeriana, verbasce, eto.; Holanda es el 
mayor productor de comino y «de mostaza y de menores 
proporciones de beleño y digital; Italia y Francia, en 
los Alpes Marítimos, sobre todo, cultivan las plantas aro- 
máticas; y los Estados Unidos (Mulford), la belladona, 
la digital, el cáñamo, el hidrastis, etc., sin olvidar los tra- 
bajos culturales de Buitenzorg (Java), en lo que se re- 
fiere a la coca, la ipecacuana, etc. 

En el Brasil, algunos cultivos se han ensayado en el 
Jardín Botánico anexo al Instituto Seroterápico de Bu- 
tantan (San Pablo). Entre nosotros se han efectuado al- 
gunos felices ensayos por obra de la iniciativa privada; 
el aleanforero, el laurel cerezo y la amapola son cultiva 
bles en nuestro clima, y recuerdo que el doctor Pistoni, 
médico italiano residente enla Argentina, cultivó en su 
aninta de Vélez Sarsfield, el Papaver Sommiferum. ofici- 
nal, con el rendimiento de un 8 o/o de morfina, sin haber 
hecho ningún agregado al terreno en vista de su mejora- 
miento, También el Insstituto Biológico Argentino, bajo la 
experta dirección del sabio botánico Carlos Spegazzini, 
efectuó mrmerosas experiencias en el campo experimen- 
tal que la institución posee en Florencio Varela (F. €. S.), 
de las cuales subsisten, después de la muerte de aquél, la 
plantación de boldo (Peumus Boldo) y de pelitre (Chry- 
sonthemum). 

Todas las plantas cultivadas de uso medicinal, pue- 
den serlo prácticamente y producir una droga activa del 
punto de vista terapéutico, siempre que el elima y la cons- 
titución del terreno sean favorables, La cuestión terreno 
es primordial en estos trabajos, donde no solamente debe 
primar el criterio agronómico, sino también el farmaco- 
lógico. Entre nosotros, la digital se cultiva en la jardi- 
nería como adorno, pero es inactiva desde el punto de vis- 
ta terapéutico; la causa de todos los fracasos ha sido y 
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será siempre el desconocimiento de la constitución del te- 
rreno en relación a las exigencias de mineralización elec- 
tiva de la planta. Para cultivar la digital se requiere un 
terreno ácido, por cuyo motivo esta planta, cultivada en 
un suelo calcáreo, sólo contiene restros de digitalina, 
mientras que posee digitaleína y digitonina inactivas; el 
hidrastis sólo es activo en un medio privado de cal; la 
altea cultivada en suelo Seco es más rien en principios ac 
tivos mucilaginosos que la cultivada en suelos húmedos, 
sucediendo lo mismo con la valeriana más rica en aceite 
volátil si se la cultiva en esas condiciones; en las quinas 
su riqueza alcalóidica está en razón inversa de su mine- 
ralización calcárea. 

Importa, pues, por consiguiente, como condición pre- 
via para un buen éxito, tener un completo conocimiento 
de la constitución del terreno de vegetación de la planta 
salvaje y conocer la mineración de la droga; y al iniciar 
el cultivo, estudiar por continuados análisis, el metabo- 
lismo orgánico de mineralización de la planta en las di 
versas fases de su vegetación y en sus varios Órganos, 
para poder de este modo orientar las experiencias de cul- 
tura; en una palabra, asociar siempre al trabajo del huer- 
to, la colaboración del laboratorio. 

Aparte de la influencia de la constitución del terre- 
no, deberá también tenerse presente la influencia de la 
acción solar, laque si bien favorece a algunas especies, 
como la belladona, el beleño y el estramonio, es perjudi 
cial a otras como al hidrastis, el acónito, ete. 

Es de suma importancia en todas las experiencias 
ho olvidar la constitución inicia] del terreno y no confin- 
dir los abonos destinados a la alimentación de la planta 
con los correctivos físicos, químicos y fisiológicos del 
suelo, mediante los cuales la planta puede desarrollarse 
en un medio que en las condiciones primitivas sólo hu 
biese permitido una vida precaria. 

El agregado de pequeñas porciones de manganeso, 
de ácido bórico, ete., permite en algunos casos elevar el 
rendimiento en principios activos de algunas especies, así 
como la glucosa eleva considerablemente el “quantum” 
de amigdalina en el laurel cerezo y la adición de tartrato 
de piridina el rendimiento en nicotina de los tabacos. 
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Para poder sacar deducciones útiles, las experiencias 
ile cultivos deben ser proseguidas durante varios años 
consecutivos, puesto que las influencias climatéricas son 
considerables sobre el crecimiento de las plantas y su 
riqueza en principios activos, como lo demuestran las 
experiencias de Burman y la de Chevalier. 

Por último, deberá tenerse bien presente que el éxito 
de estos trabajos es sólo hijo de una dedicación y que to- 
das las experiencias deberán ser siempre controladas por 
el laboratorio, del punto de vista químico y fisiológico, 
para no corver el albur de ser más peligrosas que útiles, 
sobre todo tratándose de plantas activas. 

Respecto de las plantas wsueles espontáneas, sun 
_muchas a las que, en ol territorio argentino, le atribuyen 
propiedades medicinales, algunas de las cuales son en rea- 
lidad eficaces. Enzla obra del profesor Juan A. Domín 
suez, “Materia Médica Argentina", editada por la casa 
Pauser, de esta capital, se encuentran enumeradas las 
especies argentinas de interás medicinal, con la anotación 
le los respectivos nombres vulgares y la distribución 
geográfica de cada una, Muchas de ellas se hallan en 
venta en Jas herboristerías de Buenos Aires y en ciertas 
farmacias y droguerías, pues el'nso de los simples vege 
tales ha cundido bastante en las prácticas curativas del 
pueblo. Entrc todas, merece citarse la “carqueja”, nom- 
bre común que se da a diversas especies del género Bo- 
charis, de la familia de lus compuestas, carentes de ho- 
jas, pero con los tallos alados, de propiedades antirreu 
máticas y eficaz para afecciones renales; en estos últimos 
años, además de un consumo intenso que se ha hecho en 
al país de estas plantas, se las ha exportado en canti. 
apreciuble a Aleman 


(separado del Almanaque del Muisterio de Agrienitura “de 
Argentina). 
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EL HOMBRE QUE TORCIÓ EL DESTINO 
CON LA PREVISIÓN 
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El relampagueo azul y rojo del cartel lumnoso, lla- 
anuba con eficacia a la clientela, Vibraban y corrían las 
letras epilépticas y todas las miradas de los transeuntes 
Sijáhanse reiteradamente en la fima “Courtier y Pareli” 
que animaba la calle Sarandí, luciendo el moderno y ori- 
giuul reclame, proclamando la excelencia de un calzado 
de calidad, que le valiera por sí alto valor creador la con. 
cesión de wn privilegio industrial, 

* Los dos socios, ricos comerciantes ahora, habían ini 
ciado sus actividades en plena juventud, con un pequeño 
taller en el que se hacían zapatos sobre medidas, instala- 
do en un barrio de Montevideo, alejado del centro, pero 
cuya importancia comercial la destacaban las fábricas y 
los apartamentos modernos para Jos obreros. Pasaron 
años de labor árdua y privaciones grandes, compartidas 
por Ema y Luisa, las esposas de Simón Courtier y Luís 
Paveli y los primeros hijos alegraron los hogares humil- 
des, pero aumentaron la preocupación de ambos, ante las 
escasas entradas que el comercio permitía repartir cada 
treinta días, 

Buenos oficiales zupateros, tuvieron siempre una sed 
de independencia que determinó la instalación del comer- 
cio, por cuenta propia, desechando más de una ventajosa 
proposición de importantes fábricas que pretendían in- 
vorporar a sus firmas, elementos honestos, trabajadores 
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y aptos, eliminando ul mismo tiempo, probables competi- 
dores en un futuro cercano. 

La familia Courtier vivía algo más holgada que la 
de Pareli, dentro de la relatividad de sus fuerzas econó- 
micas, y pesar de que ambas tenían las mismas entra- 
das, igual número de hijoa y educados en la misma es- 
cuela del ahorro, único sistema eficaz de ¿r viciendo on 
tempos difíciles, : 

La diferencia, no fundamental, radicaba en que Pa- 
poli relervó siempre con fines desconocidos, una décima 
parte de las ganancias que le correspondían todos los me- 
ses, actitud ésta que le costó más de un dolor de cabeza 
fscute al injugable déficit de muchas veces, más que nada 
por la sospecha que iba conquistando el corazón de su 
espoza, la que no acertaba a explicarse, el-motivo de una 
quita, que le serviría para tantas cosas, según sus pro- 
píns palabras. 

La gran guerra que arruinó tantos pueblos, vivificó 
urtificialmente el comercio de los países que 1o fueron 
beligerantes. En estas latitudes, se desarrolló fácilmente, 
en una etapa en que la generalidad obtuvo ganancias no 
proporcionadas al trabajo ni a la calidad de los productos, 

La clientela del taller, tenía en los socios, dos agrade 
cidos biógrafos. Proclamaban a todos -los vientos las es 
celencias de sus virtudes y hasta de sus defectos y más 
de un vecino que tenía opinión firme de éstos, salía de la 
zapatería, bastente convencido de le existencia dl 
aquellas, 

El comercio creció rápidamente en importancia, Cour- 
tier y Pareli, pudieron contemplar con profunda Satisfue 
ción, la afluencia cada vez mayor de público y respondic 
ron con un mejor esfuerzo a la confianza. Cuatro manos 
eran pocas y fueron contratando obreros y empleados. El 
local les quedó chico y el taller tenía ya el aspecto de una 
pequeña fábrica en ascendente progreso. 

Pareli no tuvo ya quien le controlara la plata. Nadie 
le reprochaba la retención de nna suma que ahora muy 
poco representaba para la familia que empezó a acariciar 
las sedas de un lujo que crecía, también, sin método de 

los, K 
señoritas ahora lo son en plena ad»! 
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fucron tomando vuelo social. Los compromisos ne- 

uudearon. Las fiestas, continuas, El triunto de la juven 

sud dorada, reclamaba, como una boca insaciable, grandes 
cantidades de dinero que Pareli no negó, ante los ingre- 
sos, euantiosos de la firma que en pocos años se vió ob0- 
guda a cambiar tres veces de local. 

Ya el taller era una gran fábrica, a la que sólo le fal- 
taba el edificio propio, supremo alarde de prosperidad, 

Las relaciones entre las familias de los socios, no eran, 
sin embargo, cordiales. La única nota disonante en esa 
sinfonía de progreso y en la amplia comprensión de los 
dos hombres que el tiempo unía cada vez más, en amisiao 

+ intereses, Luisa, no contestaba ahora si no le decia! 

Doña Luisa, Sin la cultura que hace ¿mable hasta la ais. 

locracia, eu transformación era evidente, adoptando unz 

wfcctación que gritaba su novisima entrada en el mundo 
hueco dela “haute”. 

La señora de Courtier, sorprendida primero por el 

cambio, la censuró hasta personalmente, después de le 

cuul se enfrío Ja amistad y escasearon las visitus que la. 
lan solamente los jueves y miércoles, primero y último 
de cada mes, 

Hasta que llegó un día en que la casa había salido 
por la ventaná. Alhajas, autos, fiestas, teatro, formaror 
una evalancha de gastos que el muro de plata no pude 
contener, La existencia de un límite inexorable, verdade 
vo horizonte de ln Ebertad, indica la necesidad de una 
fuerza reguladora que impida el aluvión total. 

La mente de Pareli, metida en la fábridn, tenía le 
horma de un zapato y se dió cuenta tarde que en su case 
lo Nevaban hacia la ruina en una enloquecedora siembre 
de plata'en la tierra estéril de las fiestas fastuosas. 

Courtier sabía la situación de su socio, No podía ayo- 
darlo sin comprometer peligrosamente su estabilidad eco- 
nómica que la necesitaba para soportar la simple separa- 
ción de Pareli. Expúsole claramente su pensamiento y st- 

> licitd a Pareli, el abandono de la firma, dándole un plazo 
prudencial para que no llegara a encontrarse, de golpe 
en la, calle, 

El día amargo en que tuvo lugar la escena ineludible 
Pareli Negó a su casa con la tragedia en el cuerpo y en el 
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alma y su dolor, en grotesco contraste, fué engarzado en 
alegre vals que esparcía la radio y en la risa y cantos de 
sus hijas, plenas de bienestar, saturadas de dicha. 

A los pocos días, un balance general reducía a núme- 
ros la situación. Pareli estaba demás y su socio, a pesar 
de su conducta mesurada en los gastos, sufrió por un 
tiempo las consecuencias del hecho. 

A los 50 años, se veía en la calle, en la miseria, como 
el día en que juntos, decidieron alquilar el cuarto aquel 
que fué comedor, dormitorio, cocina, taller y salón para 
el público, Y peor aún que ese día, No lo acompañaba aho- 
ra la juventud, el invencible deseo de labrarse un porvenir, 
le construir un hogar, palabras que después del medio si- 
alo, no se conciben en el medio del camino, sino en las 
borrosas huellas del pasado, 

Si el espíritu de Paroli, transido por el dolor de la 
pérdida material, quedó vacilante y sin sustancia moral 
para femplarse de muevo, la noticia tuvo igual repercusión 
en su hogar, donde se había olvidado el sentido de los 
gestos, como si el jefe tuviera una maravillosa máquina 
invisible de fabricar moneda legal. 

Todas las ilnsiones, que iban convirtiéndose en reali- 
dades hermosas, volvieron a situarse en el inalcanzable 
rincón habitado por los sueños. Al estupor, siguió el des- 
mayo, las lágrimas y después, un inconformable estado 
que transformó la casa en un verdadero infierno, atmen- 
tando la desesperación de Pareli, dispuesto ya 1 no con- 
templar más las dolorosas escenas que sucedíandase a 
toda hora 

Los horizontes desaparecían en su camino, como si ls 
noch* hubiera bajado para siempre y se acercaba la hora 
crítica en que el hombre siento la fuga hasta de su mús 
recóndito esperanza. 

A Pareli, ya no le importaba el mundo exterior. Ea 
3u misma casa, a pesar de su presencia fisica, era un po- 
zo de silencio y vagaba como un sonámbulo sobre las mue- 
les alfombras persas. 

Y enando el hombre se refugia totalmente en su mun- 
do interior, obsesionado en resolver el problema insolnbla 
de su vida rota, se inicia Ja última etapa de su existen- 
cia y sólo el frecuente contacto con el ambiente 2) que 
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perteneció, puede devolverle la perdida visión mundana 
el algunas horas del día, que son como sorbos del olvido 
incapaces de apagar la sed del fracaso terrible, 

—Nada ganarás, le dijo un día su señora que había 
recobrado la antigua personalidad —y el consejo fué co- 

a teado por sus hijas— con encerrarte entre estas custro pa= 
redes que ya debes odiar. Sal, distráete porque desme- 
joras día a día. La calle no le dió un nuevo panorama. 
Miraba para adentro. En las esquinas, se detenía por cos 
tumbre, no por precaución y el río humano que iba y ve 
nía por las arterias de tránsito, en un ajetreo vertigino- 
so, no tenía valor para Pareli, testigo de su propio drama 
y éste, exclusiva unidad para su nueva concepción del 
inmundo, 

Meses hacía ya, que no sabía ni las personas qu 
yolpeaban en su casa, porque había pedido un aislamien- 
to total, como si el pasado le pesara tanto, que la vida 
fuera insoportable ante su insistente presencia. Logró así, 
una débil amnesia, después de la desesperada hipersensi- 
bilidad de los primeros días. 

Tomó por las calles “de la ciudad vieja, tan famili 
res par él. Era la hora más alta del día. Funcionarios pú- 
blicos, empleados de comercio y bancarios dejaban rápi- 
damente sus ocupaciones. Pareli recordaba vagamento to- 
do eso, cuando oyó su nombre y sintió una suave presión 7 


en el brazo. Era Ricardo Pisano, el que lo saludaba y ves- 
pondió cordial pero fríamente al homenaje. 

Pisano estaba efipleado en el Banco de Seguros del 
Estado y mensualmente cobraba a Pareli, desde hacía 


'os, la cuota raensnal correspondiente al seguro 
dotal mixto qué habiase comprometido a pagar. M fun- - 
cionario le comunicó que estaba atrasado en va 
rias enotes y le reprochó tal irregularidad, exelamando: 
¿Lo qué no ha hecho nunca, don Luis, lo está haciendo 
Ahora, cuando falta tan poco para el vencimiento! He ido 
varias veces a su casa y siempre me respondieron que no 
estaba en ella, no dándome tiempo para explicarles mada! 
Después de trasladarse a la realidad, Pareli se sor- 
prendió. Prometió ponerse al día de inmediato y come 
era ya tarde, se despidió enseguida. Quería estar sólo pa- 
ta gozar de una felicidad no presentida, Habíale causado 


muchos 


tal impresión su cuina que no recordó el seguro, el segu- 
ro al que destinabu aquellas sumas misteriosas de los 

- tiempos del tallercito, veinte mil pesos que debería gobrar 
dentro de dos mesez, a los 52 años de edad, como lo esti- 
pulaba el sagrado docnmento, admirable fórmula de pre- 
visión que lo salvaba, recibiendo ahora, por ells, el pre- 7 
mio a tantas pequeñas cuotas pagadas escrupulosamente, 
y con tantos sacrificios, 

Cuando llegó a su casa, entró el antiguo Pareli, Sus 
“familiares, no acertaban a explicarse el cambio. Les comu- 
nicó la meravillosa noticia, con orgullo, pero en sus pala- 
bras había el indeclinable propósito de administrar la 
pueva forbuna, en forma muy distinta que la dilapidada 
lastimosamente. 

Tuvo después una larga entrevista con su exesocio 
y de ella soltó confiando nuevamente en su porvenir, Era 
otra vez comerciante y fué admitido en la sociedad con 
el aporte que ahora le devolvía el Bunco de Seguros, 

Antes, en los tiempos dorados, la juventud empren- 
dedora, le abrió el camino, le dió un bienestar que se le 
Tu6 de las manos come arena entre los dedos, en la época 
que más lo necesitaba y ahora, con más de medio siglo so- 
hre los hombros cansados, sin ganas para empezar de nue- 
vo, pasaría a disfrutar de un capital amasado en secre 
to, con el invalorable auxilio de una institución del Estado 
que le devuelve 20.000 pesos, pujante trampolín para el 
salto hacía el futuro, cuando estaba en A terrible dilema: 
la mendicidad o el suicidio, 

El relampagueo azul y rojo del Po luminoso que 
durante varios meses lució en sus letras epilépticas, sólo 
el nombre de “Courtier”, volvía ahora a su forma primiti- 
va, Pareli estaba otra vez, en plena marcha, en el cons 
cía que había contribuído a levantar, con su antiguo €n- 
fnsiasmo, con la voluntad de los primeros días. Ambos 
proyectábanle en su camino que supo de las sombras. la 
laz de la renovada esperanza, 
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Las cavernas más bellas del mundo 


¿ESDE hace unos veinte años, los sabios se han 

dado a buscar, bajo tierra, las nociones más úli> 
[Que les y más diversas acerca de la circulación de las 
agués subterráneas destinadas a la alimentación, sobre 
las cuusas de su contaminación y sobre su historia natu- 
ral, En el curso de sus fructíferas invesfigaciones han en- 
riquesilo en proporciones considerables el elemento pi 
resco que excita con preferencia la curiosidad del públi- 
co y de los turistas, las vastas cavernas o grutas y sus 
fantásticos adornos naturales de estalactitas y de estalas: 
mitas, conercciones de carbonato de cal, euyas facetas cris 
talivas brillan como diamantes 4 las deslumbrantes luces 
del magnesio o del arco eléctrico. 

Aunque se aplican Indistintamente los nombres de 
enverna, cueya y gruta, hay ciertas diferencias, Las ca- 
vernas se caracterizan por varias concayidades en comu 
ión por pases más o menos estrechos e irregul: 
de modo que el interior está a obscuras. Las grutas son 
concavidades subterráneas que comunican con el exterior 
ile su suerte que el intovior no está completan. 
ras. El nombre de cueva es el más general y se aplica 
veces a cavernas, grutas y aun a simples abrigrs 
u cavidades formadas en las rocas. 

Entre la innumerable serie de nuevas cavernas que 
se van descubriendo todos los años, conviene saber cule 
son las que realmente valen la pena de, visitarse y el gas- 
to consiguiente del viaje, 

En el texto indicamos las ocho principales, a las que 
se pueden agregar: las Grutas de las Señoritas, en Gan- 
_ges, y el abismo de Rabanel (Herault); el Holl Loch, ver- 

; la Gruta de Sloup, cerca de Brun 


ea obsm. 


sa de Sehwitz, en Su 
(Moravia); el glacial de Dobschau (Hungría), el glacial 
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subterráneo más vasto; las grutas de Cheddar y el Gaping 
Ghyll (Inglaterra), etc., ete. 

La cueva de Artá o cova del Drach, — En la isla de 
Mallorca, cerca de Manacor, se encierra el mayor lago sub- 
terráneo descubierto hasta ahora; 177 metros de longitud 
por 46 de anchura y 9 de profundidad, Contiene, además, 
una profusión de deslumbrantes estalactitas, reflejadas 2 
porfía en los límpidos espejos de muchos lagos de agua 
marina. En las inmediaciones, las grutas del Pont del Pi- 
rata, aungue más pequeñas, no dejan de ser menos admí- 
rables. Hay en ellas cuadros realmente indeseriptibles. 

Gruta de Han-sur-Lesse (Bélgica) .— Con 5 kilómetros 
de extensión. Posee entre otras maravillas una salida en 
barco incomparable, un caudaloso río, una gran cúpula de 
154 metros de largo, 138 de ancho y 65 de alto, y bellas 
coneresiones. La gruta Han-sur-Lesse goza de reputación 
universal. 

Las grutas vecinas, como la de Rochefort, la nueva 
de Dinant y la de Rocío, en Engis, descubierta en 1906, 
con sus estalactitas de fartasía y delicadeza increibles; las 
grutas de Remonchamps, con el curioso río del Rubicón, 
todas gozan también de fama justificada. 

Saint Marcel de Ardéche (Ardéche). — No obstante 
el vandalismo de los primeros curiosos, que destruyó mu- 
chas columnas, y de su pequeño perímetro (2 kilómetros) 
esta geuta, al final del abandonado desayiie del cañón del 
Ardéche, ofrece el más vivo interés. Por su larga avenida 
sinuosa en 3 gradas deslizábase antes una corriente de 
agua subterránea. La naturaleza ha construido los má: 
originaies detalles, como la Taza de Encajes y el Teatro. 

El abismo de Padirac (Lot), descubierto en 1889 có- 
modamente acondicionado en 1899, es, a buen seguro, la 
más sintética y más curiosa de las grutas conocidas, si 
bien no mide más allá de 3 kilómetros de extensión. 

Son dignas de mención su inmensa sima de 100 me- 
tros de profundidad y 30 de abertura; su tío subterráneo 
por el que se navega en barcas, bajo paredes de 60 me- 
tros de altura; sus pequeñas cascadas; su eran cimborrio, 
do 91 metros de elevación, que cubre dos lagos superpues- 
tos, y aus paravientos, de conereciones tan colosales (uu 


“uno no puede abarcar ul pronto su extensión y toda su 
hermosura. 

Belharram (Bajos Pirineos, entre Pau y Lourdes), 
descubierta en 1889, acondicionada en 1905. Presenta una 
extraña superposición de cuatro pisos con 3 kilómetros de 
extensión; por el último piso se desliza un río subterráneo 
de 1.800 metros, inundado de fantásticas estalactitas, 
buscándose el agua salida natural en un quinto piso por 
una excavadura. La parte más curiosa es la Sala de las 
Arañas, la Pila de las Náyades y el Dosel. 

Aven Armand (Lozére), descubierta en el año 1897 
La 'Apoteosis de las Estalagmitas, con una sala de 100 
metros de largo, 50 de ancho y 40 de alto entre dos gran- 
des pozos verticales, que reunen 207 metros de profundi. 
dad: una selva virgen de 400 árboles de calcita de 1 a 30 

metros de elevación. Contiene las más grandes estalagmi- 
tas hasta ahora conocidas, 
La finura de sus detalles, así como lo fantástico del 
conjunto, excede a cuanto se puede imaginar. 

Por desgracia, esta maravilla no está aún acondicio- 
nada para visitarse; bájase a ella por una escalera de 
vuerda de 75 metros, descensp poco recomendable, 

Espérase un Mocenas que costee el ascensor necesa: 
vio. Los turistas que no teman la bajada y el gasto de 
150 a 200 franeos pueden entenderse para visitar la gruta 
con Louis Armand, en Rozier (Lozére). 

Adelsberg (Austria). — La más notable y la más vas- 
” ta de Europa (11 kilómetros de longitud, 21 con las ad 

yacentes). 

_Sus concreciones son incomparables y la Sala del Cal- 
vario es largo de 203 metros, ancha de 195 y alta de 49. 
Sólo le falta a Adelsherg la navegación subterránea y la 
gran sima de Padírac para ser la gruta más hermosa del 
mundo. 

Gruta de Dargilan (Lozére), descubierta en 1838, 
arreglada en 1890. Una de las más bellas; un aceidenta- 
do laberinto, con majestuosos monumentos de piedra, de 
15 2.20 metros de altura; el Campanario, de 18; el Miare- 
te, la Mezquita, la Iglesia, el Sepulcro, y una inmensa sa- 
la de 190 metros de Jargo por 50 de alto. Tieno tres ramas 
aue se bifurcan en abanico. 


Fundado el año 1800 
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Completamente reformado 
Ocho iujosos cuartos de baño 
Cocina esmerada 


Treinta habitaciones confortables 


Amplio jardin. 
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Música antigua, música moderna 


S idea generalmente aceptada como incontrover- 
tible, particularmente entre las personas de edad 
avanzada, que “sólo la música antigua es bue- 
na”, afirmación que encierra, en su estrechez aparen: 

terherite severa, un error lamentable, pues precisa 

mente la música antigua, es la más pobre y rudimen- 
taria, puesto que el este musical ha sido, entre io 

das las artes, el de más tardío desarrollo, Asi, 1aien- 
tras los griegos hablen culminado de manera prodi 

yiosa e insuperada en la cultura y en la arquitectura, 
la música griega era homofónica, es decir, a una voz úni- 
sa, simple y pobremente melódica. Mientras el Parthenon 
“cantaba” la sinfonía prodigiosa de sus proporciones, los 
atenienses apeñas canturreaban los ditirambos de Píndaro, 
los nomois de Terpandro o las yimnopedías de Taletas, que 
uo resistiien una comparación con el más insignificante 
lied de Strauss... en tanto que el Parthenon, construído 
hace 2.300 años, es insuperable e inimitable y puede conti- 
muar, aun así semidestrucdo por los bárbaros, mirando con 
la mayor indiferencia el sargimiento mecánico de millares 
dde “rascacielos”. ... Vemos, pues, que “la música antigua” 
palabras que llenen de orgullo a las señoras del ocho- 
cientos — es nna expresión en absoluto desacuerdo con el 
propósito despectivo qué suele animarla en contra de la 
música moderna. 

En realidad, la experiencia nos revela qué la ““mú 

antigua”, que tanto gusta a esas respetabilísimas per- 
Sonas, no es tal sino, simplemente, la “música vieja”, que 
no es lo mismo. Si en vez de remontarnos hasta los grie- 
os tomamos como punto de referencia el hermoso eonjun 

to de obras de los siglos XVII y XVUT (Scarlati, Couperin, 
Rameau, Haendel, Bach, Gluck, Haydn, Mozart, Beetho- 
ven, ette), que hien pueden considerarse ya como “música 
antigua”, resulta que no gozan de las simpatías que fuera 
lógico esperar y, más aún, que son consideradas como el 
más eficaz de lo: narcóticos. El concepto de “antiguedad” 
no tiene, pues, para esas personas, un valor preciso de tiem- 
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po, históricamente considerado, sino, más bien, un valor 
relativo de experiencia personal y de hábito. “Música an- 
tigua" es, únicamente, la que ellas gozaron en “sus tiem- 
pos”, treinta o cuarenta años antes, es decir, la música de 
ópera que estuvo en boga en aquellas épocas. Para mues- 
tro gran público, la ópera constituye la más clevada ma- 
nifestación de “música clásica” (111), y sigue a ella, en 
escala de predilección, toda suerte de música de tipo anec- 
dético, imitativo o programático. Es cosa frecuentemente 
observada que a la delejtosa remembranza de un trozo cul- 
mminante de cualquiera de las óperas populares, los aficio- 
nados «socian al punto la acción escénica correspondiente, 
reconstruyéndola en lo posible ya sea con una mímica ad 
hoc o entornando conmovedoramente los ojos... 

Así la romanza tal o cual resulta de una belleza hi- 
perbólica simplemente poraue es la que se canta “en el mo- 
mento en que le arrebatan la hija” a la protagonista o le 
clavan una puñalada por la espalda al tenor más gordo de 
la compañía... 

Esta música melodramática indudablemente se gana el 
corazón de las multitudes más que por su valor intrínseco, 
«eneralmente bajo, por su asociación escénica. Pero es 
preciso establecer distinciones y categorías, pues no toda 
la música dramática es de una misma casta. Existen di- 
ferencias bien marcadas dentro del mismo género y aun 
entre obras del mismo autor, como, por ejemplo, en el ca- 
so de Verdi, cuya enorme producción abarca desde las más 
elevada y gloriosa inspiración; desde las óperas más sim- 
ples, hasta la culminación del género en obras: geniales. 
Tampoco podrá generalizarse hasta el punto de considerar 
simultáneamente, dentro de la apasionada afición por la 
música escénica, las óperas de Donizeti o Bellini, con los 
iramas líricos de Wagner, es decir, los extremos opuestos 
en punto de estructura y densidad musical, así como no se- 
rá admisible pensar ni por un instante en la posibilidad de 
incluir las exquisiteces de Pelléas et Mélisande, de Deb- 
bussy. . 

Esa fijación afectiva por la música de teatro, se loca- 
liza únicamente en determinado grupo de óperas de redu- 
do mérito orquestral, pero de una exuberancia melódica 
y sentimental capaz de provocar el éxtasis más espasmó- 
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“divo, Y de ahí dimana precisamente, su “vejez”, su cadu- 
cidad y el rechazo de que son objeto por parte de las per- 
“sonas afectas a la música pura, Esa mania irremediable 
de conmoverse oficialmente con el “Addio del passato” de 
“La Traviata” o con “el lucevan e stalle” de “Tosca”, más 
que una afición musical, podría revelar una tendencia mor 
bosa hacia el sufrimiento voluntario, un desco que se re 
pito frecuentemente con el propósito incalificable de con- 
“moverse hasta las lágrimas, con la actitud agravante de 
resistirse a escuchar otras obras o fragmentos musicales 
ue encierren alguna novedad. Y “es que el gran público 
—como dice Ortega y Gasset— odía siempre lo nuevo por 
el mero hecho de serlo”, sólo ádmite “lo que está de mo- 
da”... que es, precisa y fatalmente, lo único que pasa de 
moda, Y aquellas melodías dulzonas y sentimentales estu- 
vieron de moda durante muchos años y llegaron a ser pro. 
fundamente populares, desapareciendo por razón de su em- 
pelagosidad a fuerza de oirse, 

En cambio, la música de Bach, por ejemplo, que tiene 
más de dos siglos, jamás llegará a ser “vieja” ni popular. 
ni formará parte del frívolo cortejo de la moda. Mach y 
Debbussy, Haendel y Strawinsy, Scarlati y Ravel, serán 
músicos “modernos”, unos modernos del siglo XVI! y otros 
del siglo XX. Su modernidad permanente, que es —siguien- 
do a Ortega— “irremediablemente impopular”, estriba en 
la clevación de miras que guía a esos artistas geniales, en 
el vigor natural de la estructura y en la profunda vitall. 
dad musical que encierran esas páginas superiores, eviden- 
tes mensajes de la Divinidad, La mayoría de Ja gente ne 
llega a gozar de esta elase de bellezas y hasta suele recha- 
zarlas con irónica irreverencia, no porque carezca siempre 
de una especial capacidad, sino simplemente, por inercia 
y por rutina. Por esa comodidad de los goces habituales, 
“la rente —afirma un maestro británico— tolera única. 
mente lo familiar, siente malestar ante las armonías rarar 
y Jos giros especiales de la melodía y sigue creyendo que 
toda la música debe ser vaciada en un solo molde”, sin con- 
siderar la múxima aristotélica de que “el arte debe ofrecer 
siempre ligeras novedades", 

Avanzando un poco, encontramos a los ya iniciados, 


Estos no hablan, como los otros, de la “música antigua”. 
. ya 


pero afirman, con idéntica limitación, que “no hay como la 
música clásica”, Una de sus expresiones favoritas suele 
*Donde llegó Beethoven, no ha llegado nadie!” Ni le- 
garán ellos, A la belleza no se llega por caminos tan estre- 
chos, La mejor música no es lá de Beethoven, ni la de Do- 
nizetti, ni la de Quinito Valverde... La mejor música no 
es la melódica, ni la harmónica, ni la colorista, ni la polifó- 
nica, ni la polirrítmica. La mejor música no es la antigua 
ni la moderna, ni la clásica ni la romántica. La mejor mú- 

sica es simple y es llana; la música musical, cualquiera 
que sea su estilo, no importa de qué autor, sea cual fuere 
“su época, Esta verdad de Perogrullo, pero inconmovible e 
incontestable, requiere una explicación; qué se entiend: 

por música musical y cuál es la música extramusical. 

Entendemos por música musical, aquella cuya creación 
y desarrollo no tiene más fínalidad que la fusión de soni- 
dos hellamente combinados, pata deleite auditivo y cuya 
estética representada por las proporciones rítmi- 
cas y la graciosa y caprichosa distribución de colores to- 
nales, cfectos de intensidad y matices diversos, pueda ha- 
cerla ascender hasta la zona de la inteligencia, eompro- 
metiendo, finalmente, como una consecuencia, del goce au- 
ditivo-mental, el alma del oyente. Música extramusical es 
a nuestro juicio, toda aquella puesta ¿1 servicio de un pre- 
concepto literario, un argumento, una anécdota, una acti- 
tud de la Naturaleza, ete. Aquélla es la música pura; ésta 
la mí-ica de prejuicios, generosa y noble una, egoísta e in- 
teresada la otra. 

Es absurdo pretender, por wa simpla satisfacción de 
amor propio nacido dela limitación de nuestra sensibilidad, 
de nuestra incultura o de nuestra inercia, que determinada 
tendencia o escuela son superiorez a las domás. Beethoven 
y Debussy, por ejemplo, representan, en lo caractorístico 
y fundsmental de su obra, dos tendencias bien opuestas: 
el subjetiviemo anecdótico y sentimental del Romanticismo 
del sirlo XIX, que se expresa en forma desbordante y ex- 
pansiva, y el exvresionismo subietivista y a su manera ro- 
mántico también, del refinamiento intelectualista del siglo 
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XX, que se manifiesta en forma íntima y discreta. ¿Es 
mejor o superior alguno de los dos? ¿Hay más cantidad” 
de genio en alguno? ¿Se expresa de mejor manera uno u 
otro? Nada de eso, simplemente, se exprese a su manera y 
cada uno se dirige a un auditorio especial. Beethovén tu- 
vo su público, sensibilizado o, más modernamente hablan- 
do “sintonizado” a su rítmo expresivo. Lo mismo sucede 
con Debussy, cien años más tarde —prescindiendo, desde 
luego, en uno y en otro caso, de los primeros años de reac- 
ción negativista que suscita todo lo nuevo— y lo propio 
- con Strawinsky, etc, Con Bach debió de suceder idéntica 
cosa, sólo que Bach fué más puro que Beethoven, musical- 
mente hablando, más desinteresado, menos personalista, 
más generoso, Beethoven fué de un impudor personalista 
autobiográfico tremendo, solamente superado por el ego- 
centrismo patológico de Chopín. Mientras Bach se compla- 
cía urtisticamente en lograr mil formas diferentes de te- 
jer las voces de una “fuga”, Beethoven se empeñaba a to- 
do trance en contarnos sus desdichas y en demostrarnos 
—<consiguiéndolo a cada instante— su imperfecta instala- 
ción de este mundo, en tanto que Chopín, perdido ya todo 
recato, lloraba una serie de tragedias extramusicales, con- 
tándole a toda la humanidad —que aun hoy sigue gozando 
con ese mal ajeno, expresado en forma tan artística— sus 
amores desventurados y casi sus rencillas semiconyugales. 

Si se nos pidiera una declaración terminante, afirma- 
ríamos nuestra preferencia por Bach y Debussy, sin ne- 
garles por eso mestra condolencia a Beethoven y Chapín. 
La pureza de eoncento musical de aquéllos ejerce una atrac- 
ción irresistible y hablan un lenguaje cristalino y sugesti- 
vo. Bach es el autor de nna “Fantasía cromática”... De- 
bussy ha compuesto los “Reflejos en el agua”... ¿Habrá 
algo más puro y legítimamente musical? ¿ Habrá algo más 
desinteresado y menos egoista? 

Sin embargo, Bach y Debussy están separados por dos 
siglos. Y a perar de la diferoncia de estilo, siendo el pri- 
mero fundamentalmente melódico (supermelódico diríamos, 
pues ¿qué es la fuga sino una superposición de melodías ?) 


DESORACIADAMENTE MUCHOS PIENSAN ANTUS EN UN 
AUTOMOVIL QUE EN UN SEGURO 


aaa 


10 DEL BANCO DE SEGUROS DEL ESTADO 517 


y el segundo especificamente harmónico (hasta erear la 
"atmósfera harmónica”), marchan ambos en pareja por el 
concurrido campo de nuestras preferencias. Pero... ¿Cuál 
de los dos vale, el ruclódico o el harmónico? Verdi da- 
rá la respuesta: 

“En la música hay algo más que melodía, hay algo 
más que harmonía: hay música!... aunque esto parez- 


ca un acertij 


Desde lejos 


—0h! —decía una lagartija miope, asomando entre 
las ruinas musgosas su cabeza triangular— ¡oh qué fe- 
Biz soy! He encontrado la realización de mis sueños —y 
veía extasiada a lo lejos. 

*:Cómo brilla ese diamante perdido en la arena! Pa- 
rece una ascua. Yo amaba al sol por esplendente, ¡pero 
está tan lejos! Y ahora me encuentro con algo que brilla 
más; esa piedra preciosa que chispen ardientemente. Voy 
A acercarme...” 

Y todos los días la tímida endmorada no se atrevía 
a emprender el camino de veinte varas, para estar junto 
a aquello que brillaba tanto y la tenía loca de pasión, 

—¡Me ve! —decía ensi llorando de placer— ¡y re- 
lampaguea! » 

Y el sol arrancaba dardos de luz que para las sofado- 
ras eran miradas, ¡Qué de sueños le inspiró a la pobre ara- 
sionada! ¡Qué proyectos! 

—¡ Valor! —se dijo un día; y se acercó tanto, que 
legó junto. / 

Era un vidrio de botella que al ser movido gruñió con 
voz apuardentosa.... 

La Infartija apenas pudo huir al hueco de la ruína, 
Junto al viejo varejón carcomido por los gusanos 'y les di- 
Jo antes de expirar presa de la tisis, esa consecuencia 
de los amores imposibl 

Ay, vecinos! Si amáis alguna vez, amad de le- 
Jos; porque así parecen diamantes los vidrios de botella. 


ANGEL DEL CAMPO 


Los productos mejor conocidos hasta hoy en 


el ramo de Chocolatines y Bombones son los 


Roxana 


Pruébelos pídiéndolos en todas partes. 


CASA Haga sus pedidos 
CARRETERO de perfumería 
=- a 
ES Ricardo 


Artículos sanitarios en 
general 


== || Algorta 


Enrique Carretero 4 | Santa Fé 1155 
Av, Sarméi 474-77— ¿RI ERA Montevideo 


EL MEJOR y CIGARRILLO 


Trascendencia de las primeras lecturas 
POR EL DOCTOR GREGORIO MARAÑON 


— Cuando repa- 

1 so mi propia ju- 
ventud, igual a la de 
otros muchos españo- 
Jes de mi tiempo, ten- 
go la sensación clara 
del bien que me hubiera hecho, no una reglamentación 
importinente de mis lecturas, sino unas palabras inteli- 
gentes y cordiales, que nadie nos dijo, sobre la trascen- 
dencia de aquello que hacíamos — devorar volumen tras 
volemen — tomo por diversión y lujo, al margen de nues- 
tra educación oficial. 

Los hombres de nuestras genefaciones — les últimas 
del siglo XIX y las que en el siglo XX precedieron a la 
gran guerra — leímos, en primer lugar, demasiado. Em- 
pleamos, doblados sobre los libros, muchas horas que de- 
bis dedicar a respirar el aire fresco de la calle y de 
las sierras de España, De este empalago de lecturas nació, 
en gran parte, con sus virtudes etermías, pero también 
con sus defectos garrafales, el liberalismo que ha malo- 
grado nuestra ge política inmediata, aux eunndo 
la continuidad y el progreso 
* Las generaciones nuevas p 
gún uleunos, que vayan a salvar este defecto las al 
deporte, que las sacó de los gabinetes de lectura y les ha 
dado el gusto y la técnica — también los pelig: 
la El joven nctual lleva, como hemos dichc 


tas de clavo 
doja libre le 
esas horas, está 
vor 


que le 
ato, Y a veces, en 
ue se duerme antes de vol- 
o estos jóvenes exageran 
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también. El péndulo de la vida pasa siempre de un modo 
fugaz por los sectores razonables y parece fijarse en los 
extremos. Si nosotros fuímos demasiado atenienses, las 
Juventudes de hoy, son, tal vez, demasiado espartanas, 
Ellas mismas, cuando lleguen a la cima de la existencia, 
o comprenderán; como ahora nosotros, al doblar la pen- 
liente, comprendemos que leímos demasiado, muchas co- 
sas inútiles y otras que prematuramente nos estristecie- 
son y pusieron un velo de escepticismo sobre el gran teso- 
so juvenil del entusiasmo. 5 
... 

— ¿Por qué no hubo nadie, en la serie de los buenos 

maestros de la infancia o de aquellos otros que, ya 
an la Universidad, nos trataban como a hombres y como 
a amigos, que nos advirtiera de esto que quisiéramos 
0y advertir a loz que nos siguen? No lo sabemos. Algu- 
as voces nos decían que había libros malos y lecturas 
deligrosas; pero casi siempre sin una razón profunda y  * 
humana; y por eso el instinto nos indujo, con tanto tino, 
4 no hacerles caso, Y, además, a cambio de lo prohibido 
aos ofrecían literatura de confitería que acababa invitan- 
do, por natural reacción, a la apetencia de otros alimen- 
tos ásperos y salobres, Lu que nadie nos quiso hacer ver 
as que hay obras humanas que despiertan la vocación por 
las cosas nobles, el amor entrañable a la humanidad de 
Dios, la reacción justa del espíritu ante el bien y el mal. 
Y que junto a estas obras, que elaboran el sentido huma- 
nista del corazón y de la mente, hay otra literatura, in- 
mensa, a veces literariamente magnífica, pero que ha 
sido destilada por cerebros anormales o sectarios o es- 
clavos de la actualidad — pecado mortal cn el escri- 
tor —; y, sobre todo, por cerebros resentidos. Y esta Jite- 
satura no debe ser encerrada bajo llave ni puesta en la 
picota de un índice dogmático, porque en la juventud-es 
ma función natura] descerrajar los candados y atravesar, 
saltando alegremente, las fronteras de lo prohibido. El 
zamino eficaz consiste en hacer ver, con cluridad e inteli- 
encia, lo que está bien y lo que está mal; y entregar 
luego la opción de elegir uno u otro camino, no a un mán- 
F tato imperativo, sino a la interna disciplina de la respon- 
| abilidad. 
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— Para mí, la lectura fundamental para la juven- 
tud es aquella que enseña directamente las cosas y 
los hechos de la vida; la que nos enseña a meditar sobre 
ellos. Todo lo que dé al alma del adolescente material pa- 
ra crear su personalidad y para enlazarla, con fuertes 
raíces, con su ambiente actua] y con su sentido de con- 
tínuidad histórica. Por lo tanto, nada que excite direc- 
tamente la imaginación sobre el vacío, o que substituya, 
con una ideología ya hecha, la auténtica ideología que 
cada cual debe forjarse con materiales originales y pro- 
pios. 
“Claro es que, en esos años del instinto imperioso, es 
a veces difícil imponer lecturas que pueden exigir una 
cierta reflexión y paciencia sobre aquellas otras de atrac- 
ción ligera y novelesca que prenden en el interés y lo ab- 
sorben en estos años tan propicios a la sugestión. Pero no 
hay razón para no conducir este instinto incorrecto ha- 
cia la rectitud, como se conduce a los demás instintos, o- 
dos ellos, los instintos, son, inicialmente, inmorales; y 
el proceso de la educación individual como el de la civi- 
lización de los pueblos, se reduce — lo hemos dicho mu- 
chas vécos — a lograr la superación ética de los instin- 
tos. Un joven, con la posibilidad de comer de todos los 
alimentos posibles, es seguro que, abondonado a su ina- 
tinto, elegiría casi siempre los menos útiles a au salud. 
Por fortuna, en este terreno material, la mayoría de los 
hombres tiene que optar entre unos pocos alimentos que 
son los más baratos y los menos peligrosos, Pero aun así 
acostumbramos a nuestros hijos a comer, por ejemplo, 
los frutos de la tierra, que instintivamente les molestan, 
porque son buenos para su salud. Del mismo modo pode- 
mos influir en el pasto de su alma y con más razón: por- 
que aquí no existen esas santas limitaciones económicas, 
y cualquiera, sin un céntimo en el bolsillo, puede entrar 
en la biblioteca y pedir lo que se le antoje. En la biblio- 
teca habrá, sin duda, gentes que se cuiden de que el lec- 
tor juvenil no se lleve el volumen en el bolsillo o lo estro- 
pee; pero nadie que vele por el mal que pueda producirle 


su lectura. 
... 
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— Ya entiendo como una reacción favorable de 
¡estro tiempo el gusto de la multitud, de la gran 
masa de compradores de libros y de lectores de bibliote- 
cas, por los estudios históricos y biográficos, con detri- 
mento de las obras de pura imaginación, Nada nos da 
idea del estado infantil de la Humanidad — que algunos 
ercen tan vieja — como ese típico olvido del pasado cada 
vez que se encuentra en un trance de gravedad. Log pue- 
blos, como los niños, creen que todo lo que les sucede es 
algo insólito y sin antecedentes, y lo resuelven con un 
absurdo olvido de la experiencia anterior, Ahora parece 
que tratamos de rectificar tamaño “error. Acaso, se me 
dirá, este gusto actual por la historia humana sea sólo 
pasajero, Pero ataso sea un síntoma de que se'inicia la 
madurez del mundo. Porque el espíritu maduro no re- 
suelve sus conflictos personales sino mediante un cálculo 
de probabilidades fundado en la experiencia de otros con- 
flictos antecedentes, A fuerza de leer la historia de los 
hombres y de los pueblos, que es siempre la misma, apren- 
deremos, quizá, a no turbarnos demasiado por el presen- 
te y a mirar con serenidad el futuro. Lo que no tiene du- 
da es que la orientación es eficaz y que debemos fomen- 
tarla: historias — repitámosio — historias de hombres 
y de pueblos; pero, además, historia de las especios vi 
vas; que son son la anteprehistoria humana; y también le 
de los mundos que precedieron, como una cuna vacía, a l. 
vida misma. 

En cambio, el joven actual lee, según todos los tes- 
timonios, muy poca poesía, Y esto es, ya lo hemos dicho, 
lamentable, Porque la poesía es desinterés y disciplina 
Desinierés, aun cuando parezca dirigida a los fines más 
concretos. Y disciplina, aunque presuma de rebelde y li- 
hérrima. Y son dos acentos — disciplina y desinterés — 
precisos para la elaboración del alma futura del hombre, 


que ha de ser generosa, comprensiva y creadora, 
e. 


Se me dirá que estos consejos son un tanto va. 
%s y que sería mejor enunerar, aunque fuera en 
cuñles son los libros que podrían 
convenir a los jóvenes. Vana pretensión. Ni yo ni nadie 
puede dar consejos de esta entego porque el tesoro de 
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inteligencia humana no tiene límites y porque cada 
adolescente necesita su consejo estrictamente individual, 
En la lectura no caben los regímenes uniformes de cuar- 
tel ni los trajes de bazar, Por ella son los padres y no los 
consejeros de fuera los que pueden decir la verdad en c2- 
da caso. Pero los padres es lo común que empleen, en pro- 
testar contra los maestros y contra los gobiernos, el tiem- 
po que debieran dedicara conocer a sus hijos. Educar a 
los hijos no es-gastarse en ellos el esfuerzo y el dinero, 
sino, ante todo, gastar con ellos el tiempo, Y de esta ava- 
ricia de atención, y no de la del dinero, es de la-que to- 
dos tenemos que acusarnos. 


Ei 6 


— ¿Y entretanto? Entretanto, dejemos que el 

6 joven lea lo que le exija la avidez. Leerá sin erite- 

rio, sin tino. Las fauces enormes de la curiosidad adoles- 

cente dan paso al disparate y al error, junto con la ver- 

dad suprema, y a la belleza más pura mezclada con lo 

deforme y monstfuoso. Pero allá dentro, un cedazo divi- 

- no se encarga de separar el bien y el mal. El hombre 

trans[orma el horror y la miseria en materia inmortal. 

Dice, Maupassant, y no importa que sea mentira, que las 

mujeres más bellas de París fueron aquellas que, de ni-- 

ñas, durante el sitio de la ciudad, tuvieron que alimen- 

tarse con las cosas más miserables e inmundas. Y el alma 

sabe extraer también, si es preciso, de una vena impura, 
un generoso surtider de virtud y de gloria, 


Gregorio Marañón. 
; O 
PENSAMIENTOS 


El hombre está todo entero en su alma: para saber 
lo que es y lo que debe hacer, es preciso que se mire en 
¿su inteligencia, en esa parte del alba en donde brilla un 
rayo de sabiduría divina, — Platón. 

... 
+ El alma es un fuego que eonviene alimentarlo y gue 
se apaga si no se alimenta. — Voltairo. 
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VÍCTOR HUGO 


En 1822 entró en la liga literaria el rey de los auto- 
tes románticos, el Conde Víctor María Hugo, nacido el 26 
de febrero de 1802 en la ciudad de Besanzón, publicando 
primero sus “Odas y Baladas”, a las cuales siguieron en 
1823 y 1825 dos novelas; en 1826 y 1829 “Las Orienta- 
les”, y en 1827 y 1830 los dos dramas “Cromwell” y “Her- 
nani”. Este último fué el golpe de gracia para el clasicis- 
mo poco antes de la revolución de julio. Para un extran- 
jero es difícil formar un Juicio exacto de este autor que, 
además de eu genio individual, presenta los méritos y 
defectos de su nación, Jlevados al último extremo. Su'ta- 
lento que fué de los más precoces, no ha quedado estacio- 
nado pero siempre ha conservado invariables ciertos ras- 
gos característicos, una fantasín que sólo se encuentra 
bien entre escenas grandiosas y tempestades gigantescas, 
aunque en el fondo no deja de descubrirse la reflexión 
fría y analizadora del autor artista, Cada sentimiento que 
nace en su fantasía lo lleva en un momento hasta una al- 
tura vertiginosa, o lo arroja a una profundidad insonda- 
ble; no hay armonía, y, por lo mismo, tampoco grandeza 
serena y sencilla. Espanta, horroriza, asombra, causa yér- 
tigo, pero no eleva. Sobre premisas vastas y exageradas 
construye sus caracteres, que pinta con precisión mate- 
mática, y en medio del huracán abrasador de pasiones sal- 
vajes y fantásticas siente el lector de repente el hálito 
glacial del cáleulo. En las obras de Víctor Hugo nada ger- 
mins ni crece natural y tranquilamente; todo nace con 
violencia; las cosas más grandiosas aparecen A menudo 
como las masas gigantescas de nubes que la tempestad 
apiña en pocos instantes, mientras lo apasionado y trá- 
gico, lo mismo que lo tierno y apacible, se presenta perfec- 
tamente cincelado en mármol frío e inerte. Allí luchan y 
alternan continuamente hogueras abrasadoras con témpa- 
nos de hielo, la majestad con la demencia, la sabiduría con 
la necedad, la grandeza verdadera con la palabrería hue- 
ca, y raras veces sale de estos contrastes un resultado 
perfecto, completo y natural. 

Las poesías que publicó con el títul 
y los dramas de “Cromwell” y “Hernani 


de “Orientales” 
*, son las prime- 


A A A 
No es éste el lugar para exponer los principios es. 
= féticos de esta escuela moderna, que el mismo Hugo y 
sus admiradores los hugólatras, han precisado, ya en for- 
'ma de sentencias, ya en largas diseriaciones; basta saber 
que el principio fundamental es la proclamación de la li- 
bertad del poeta. Puede escoger para sus obras los asun- 
tos que más le gustan; pues no hay asuntos malos ni but- 
nos, ni feos ni bellos; sino buenos y malos poetas, y la 
poesía na consiste en el material sino en el modo de tra- 
tarlo. El clacicismo era frío y soporífero, cuando las crea- 
ciones poéticas deben ser cabalmente excitantes y conmo- 
vedoras, brillando de luz y colores, como la poesía del 
Oriente y la de la Edad Media, “segunda madre de la poe- 
'"f Las vallas antiguas que forzaban la fantasía a ce 
ñirse a angostos límites, y la abrumaban con sus reglas, 
han de desaparecer junto con el ““buen gusto” reglamen- 
tado por Boileam, porque “la poesía tirada a cordel” es 
imposible. 


are 


TRABAJO 


Bendito aquel que con el brazo fuerte 
simientes blondas en el surco encierra; 
bendito Aquel que al buen martillo aferra 
y da mil formas al metal inerte, 


Bendito aquel que con la pluma vierte 
ideales de amor sobre la tierra, 

y cese, de una vez, la ingrata guerra 

que va sembrando por doquier la muerte. 


lo Quien trabaja protege al semejante, 
ama a la humanidad jrredimida, 
y sostiene, con su hombro, eternamente, 


todo el peso del mundo, como Atlante. 
¡Sólo quien da su esfuerzo sin medida 
puede orgulloso levantar la frente! 


L ECIO ROSS 
* 


LA MARSELLESA + 


Allons enfaxta de la Patrie, 
Le jour de glvire est arrivé, 
Contre nous de la tyrannic, 
L'etendard sanglant est Jevé... 


En esta ocasión en que se celebra el glorioso aniversa- 
rio de la toma de la Bastilla, cabe hacer una ligera diser- 
tación sobre el origen de “La Marsellesa”, producto de la 
Gran Revolución, que fué compuesta en Estrasburgo ha- 
ce 142 años, por un oficial del ejército francés, el Capi- 
tán Rouget de L'Isle. 

“La Marsollesa”, más que el canto patriótico y nacio- 
nal de Francia, es, a la vez, la expresión patética de su 
amor eterno por la libertad y la justicia. 

Rouget de L'Isle era un oficial de Ingenieros de los 
últimos ejércitos de Luis XVI y quien, por las noches, 
terminado su servicio, trataba de hacer versos y tocar el 
violín, = 

Una noche, después de wa comida de voluntarios, da- 
da por el Alcalde de Estrasburgo, Dietrich, Rouget de 
L'Isle compuso las palabras y la música del himno que 
debía inmortalizarle. - 

Dos meses más tarde, el 25 de junio de 1793, en un 
banquete cívico, fué oldo por primera vez en Marsella, y 
se distribuyeron ejemplares entre los voluntarios que par- 
tían para París, Los marsclleses entonaron este himno a 
su entrada a la capital, el 20 de julio, y en el ataque de 
los Tullerías, el 10 de agosto; de aquí vino el nombre de 
Marsellesa, 

Está bien demostrado que Rouget de Lale es el au 

_ tor de la letra, 

La Marsellesa ha quedado como canto nacional de 
Francia. Los batallones de la República marcharon al com- 
bate a sus acordes, y un General escrib'a: “Hemos peleado 
uno contra diez, pero la Marselleza combatía a muestro 
lado”, 

Tte conto 


infondía a los franceses de la Gran 


Ninguno de los demás pueblos de Europa ha tenido en 
grado que la Francia, el sentimiento profundo de 


la libertad y del patriotismo, 

Segura de su glorioso pasado, segura de su porvenir, 
la Francia avanza resusltamente por el camino abierto del 
"progreso, con la certeza del triunfo final, porque sabe que 
su destino'es arando, y que de la Gran Revolución subsis- 
tirá siempre en el corazón de los pueblos el amor a la Ji 
bertad. 

Francia ha llegado a ser la nación una e indivisible 
por excelencia. 

Debemos estudiar con veneración la historia de la 
Gran Revolución y de la antigua Galia. Nada hay que sea 
más digno de atención, porque en ella encontraremos to- 

das las cvalidados y todos los defectos de la raza francesa. 

La historia de Prancia es un sublime ejemplo de pa- 

+ triotismo y de sacrificio, un objeto de profunda admira- 
ción, para todos los hombres amantes del progreso y de 
la libertad. > > 


JUAN GAILLARD 


La vida romántica de Liszt 


Franz Liszt fué un gran inspirador de pasiones. 
El “Don Juan del siglo XIX” se le amó; y es posible que 
entre los hombres célebres de su tiempo ninguno le igua- 
lara. Chatcaubriand y Lord Byron, asegúrase, no llega- 
ron, en el terreno expresado, o donde llegó el gran músi- 
€o húngaro, nacido en 1811 y muerto en Italia en 1886. 
La influencia sobre las mujeres era una fascinación “del 
mago del teclado”. pr 
Y no es de extrañar. Las melodías maravillosas del 
gran húngaro llenan de tal suerte el alma femenina, que 
Mega a jugar con ellas “como hace el viento con las ho- 
jas 


Recuérdase, a propósito, a cierta bella dama, Caro- 
lina de Artigaux, que fué novin purísima de Liszt n los 


quince años y que falleció a los setenta con el murmullo 
de “Oh, mon Franz!” en los trémulos labios que iban a 
énmudecer para siempre, 

Pero no cortemos la cronología romántica de Liszt. 
En la biografía que le debemos a Guy de Pourtalés, las 
“dove pasiones” provocadas por al mago son puntos que 
muestran las épocas de existencia tan fina, tal vez mejor 
que los momentos de arte que la inmortalizan, 

El gran primer amor del “brujo del piano” fué et 
de su primera alumna, la virgínea Carolina, a quien nos 
referimos ya. El padre de la joven, que era Ministro du- 
rante el reinado de Carlos X, de Francia, creyó cortar el 
amor casándola con el Conde de Artigaux. Para conso- 
larse, Liszt no salió siquiera de Francia, pues tres meses 
después raptó a la Condesa de Agout, que era sin duda 
una de las bellezas que enorgullecían a París en aquel 
momento. Más, no habiendo sido la fidelidad virtud de 
los genios, un día pensó el húngaro en buscar nuevas pers- 
pectivas, Marchó a Rusia, donde se le aclamó día a día; 
fué más tarde a Varsovia, a Petrogrado (San Peterbur- 
go, entonces), a Moscú, donde los teclados se le cubrían 
de flores enamoradas... Y una tarde desapareció de su 
palacio de Kief la Princesa Wittgenstein, “la más hermo- 
sa mujer de la Santa Rusia". A la sazón Liszt acababa de 
cumplir treinta y cinco años. 

La rusa, como la parisiense, tardó poco en contem- 
plar cómo el pájaro raelodioso levantaba el vuelo, 

Liszt marchó a Berlín, donde, no obstante que la 
música de Wagner estaba desplegando su influencia, el 
húngaro triunfó magníficamente. Esos triunfos sumaron 
dos nuevas víctimas a la historia del triunfador: Betina 
yon Anim, “la Friné del dorado mundo alemán”, y Car. 
lota Hagn, actriz célebre, 

En plena gloria, Fran Liszt vivía y viajaba como un 
rajá. Durante sus recitales y conciertos de aquel momen- 
to en Alemania, hacía sus entradas en las cindades en 
carroza tirada por media docena de caballos blancos, S6- 
lo descendía en mansiones principescas. 

Más, a los cuarenta años, Liszt renunció a las corre- 
rías, y dedicóse burguesumente a la vida sedentaria, lle- 
zando u ser maestro de capilla en Weimar... 


Cuando, en el siglo XVIIL, se fun- 
> las primeras sociedades de se- 
saros de vida, no se conocia el costo 
de los seguros; por eso se utilizaron 
Tas primas y los capitales variables, es [] 
decir, los seguros a prorrata y las par- 
ticipaciones en los beneficios, según 
los resultados que diera la operación. 


En el siglo XX esos costos son ya 
conocidos; porqué seguir los métodos 
1) primitivos y cargar con lar inseguridad 


* que de ellos resulta? 


“Tome seguros a prima y capital fi- 
Jos; como los hace el Banco de Segu- 
ros del Estado, fundado y organizado 60 
en el siglo XX 

EN 
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LA TERNURA 


¿Habéis analizado alguna vez esta emoción que lla- 
mamos ternura? ¿Es alegre, es triste la ternura? ¿No pa- 
rece más bien la ternura una semilla de sonrisa que da el 
íruto de una lágrima? 

En el estremecimiento sentimos angustia, precis 
mente por aquello mismo que nos causa placer. 

Así, la inocencia nos encanta porque se compone de 
simplicidad. pureza, insuspicacia, nativa benevolencia, no- 
ole credulidad. Más precisamente estas cualidades nos 
lan pena porque la persona dueña. de ellas será víctima de 
los dobles, impuros, suspicages, malévolos y escépticos que 
oucblan la sociedad. La inocencia no nos entusiasma, la 
Accencia no nos enoja, la inocencia nos enternece. 

Si nos representamos la emoción como un volumen, 
zo diría que la ternura es por dentro placer y por fuera 
iolor, 

Hay en el hombre muchas de estas emociones dobles, 
axquisitos sentimientos tornasolados. 

La nostalgia, por ejemplo. En ella echamos de menos 
algo que un día gozamos; es el dolor de hallarnos enaje- 
aados del paisaje patrio que abrigó cándidamente nues- 
tra infancia y donde todo nos hacía mimosos guiños de 
aodriza; es el vacio efectivo que nos queda al vivir sepa- 
sados de aquella mujer tan bella, y tan amada que opti- 
mía nuestras pupilas con aquellas miradas tan largas, tan 
aondas, tan nuestras. 

Mas al echar de menos estas realidades encantado- 
las traemos imaginariamente junto a nosotros, las 
ivimos, volvemos a notar sus perfecciones, sus delica- 
' delicias, y un sordo deleite va vertiéndose en 
auestro espírita. 

El gesto de desolación con que añoramos el tiempo 
feliz concluye con un gesto de vago placer alucinado. A] 
revés de la ternura es la nostalgia; hacía dentro, dolor, y 
acia fuera, placer. 


JOSE ORTEGA Y GASSET 


Un peduhte que vió a Solón llorrar la muerte de un 
> preguntó: 
—Para qué llorar así, si eso de nada sirve? 
Por eo, precisamente, porque no sirve —respon- 
dió el sabio, 
Claro está que llorar sirve de algo, aunque no sea 
«más que de desahogo. Pero bien se ve el profundo senti- 
o de la respuesta de Solón al impertinente. Y yo estoy 
vencido de que resolveríamos muchas cosas si saliendo 
los a la caule y poniendo a luz nuestras penas, que sca- 
sp resulten una sola pena común, nos pusiéramos en co- 
anún a lorarlas y a dar gritos al cielo y a llamar a Dios. 
Aunque. no nos oyese, que sí nos oiría. 
¿Lo más santo de un templo es que es el lugar en que 
“se va a llorar en común. Un Miserere cantado en común 
por una muchedumbre, azotada del destino, vale tanto 
como toda una filosofía, No basta curar la peste, hay que 
saber lorarla. 
— 18Í, hay que saber "llorar! ¡Y acaso esta sen la sa- 
biduría suprema! 
—¿Para qué? z 
—Pregúntaselo a Solón! 
MIGUEL DE UNAMUNO 


PENSAMISNTOS 
ESAS 

Tengo amizos cuya sociedad me es en estremo agrada- 
ble. Son de todas las edades y de todos los países. Se han 
distinguido a la vez sobre el campo de batalla y en el si- 
lenclo del gabinete, El £ávil llegar a ellos, porque siempre 
están a mi servicio y les admito a mi lado o les despido 
enando me place. 

Jamás son importunos y responden a todas mis pre- 
guntas inmediatamente, Algunos me refieren los hechos 
de otros tiempos, otros me revelan los secretos de la na- 
turaleza. Estos me enseñan a vivir, aquéllos a morir, 
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Unos, con su jovialidad, destierran mis cuidados, alegran 
mi espiritu; otros me dan la fuerza del alma y me ense- 
ñan la importante lección de no contar sigo conmigo 
mismo, S 
En cambio de todos estos servicios, solamente me 
exigen que les preste una habitación conveniente en un 
rincón de mi modesta morada, en donde puedan des- 
cansar en paz, porque a estos amigos les seduce más la 
paz de un tranquilo retiro que los ruidos del mundo. — 
Petrarca. 
... 
No debemos leer sino para ejercitarnos en pensar. — 
Gibbon. 
ee 4 
La riqueza del alma es la única riqueza: los demás 
bienes son fecundos en dolores. — Zuciano. 


a > 


DEL BANCO DIE 


qn es DEL ESTADO 534 * 


15Uá darles aquí un consejo * 
y que me entiendan log pido; 
saben que soy conosido 
como cnrandero bitjo. 
Y me da rabia, ¡canej 
ber que a pesar de los años 
siempre crén en los engaños 
ue áhl tiene la medesina. 

Y que ajuera, cualquier 
sabe cular hasta “daños' 


Hay que dejars'e bobíar 

rá grér en la rialidá, 

y náldes en la sludá 

uede saber pá enseñar, 

:S1 la sensin de curar 

Bo ss apriende a dos tirones! 
Y anque nieguen loz naciones 
esta mashasa berdá: 

¡Pá cualquier enformedá 
Sastan yuyos y orasiones! 


FA que benn que soy macho 
són mañas ml malas tretas, 

óTa darles unas resetos, 

y abran el ojo, ¡earucho!; 

Pá curar enalquier empacho 
up dotor no sabe nada; - 

YO. con pesuña quemada, 

yorta 'el_poyo Y santíguno, 
Arjo ol empacho eurao 

'Ú tonor una faya 


No hay nada múg aprobao 
pá curar del padrojón, 
gutel hinojo y el sedrón 
con algún mámipulao. 

El sáuco púl refriao; 

pá tabañonos, la ortisa; 
iuarsela pá la barrigs 
y mejor rimedio no bayo, 
une atasá y cola e' cabayo 
pá ríñones y Dejíga, 


BN CTRANDERO Y 
na 


Del libro “EL AGREGAO" 
de Guillemo Cuadri (Santos Garrido) 


Primera lesión 


PA golpes con masuyones 
tardo Santo Y guaycurd, 

y combará y urued 

pál pecho y pá los pulmones. 
Pá los hígados, barones, 

es una espesialidá 

la sepa. Y cl Mupindá 

pá la sangries murabiya. 
mesclao con earmaparríya, 
con carova y con el yuá. 


PG partos, bahos de artemtes; 
yA las fiebres, sustayá, y 

y réls de buracuyá 

a la bejiga suablea, 

A1 estantino lo alísa 

la oreja e' tigre, en,pomada; 
pá seoyontara sacada 

le leche del higuerón, 

y cl gran aplo eimarrón 

pá tulta herida Infestada 


Verba e” la piedra y yantén 
yá yagas y escaldaduras, 

y el aípó a las picaduras 
las ola en Un Santiamén 
Al estógamo hase bién 
un testa de culé; 

o el mentao ñangapiré, 
$ suebo y la veria siena 
$ Bl cavar 16 ene. 
Zaito heras y bre 


86 benser las “ligaduras” 
anque tengan beinte años, 
y lo mesmo curo “daños” 
que “mal dí ojo” y "saladuras 
Bas corto estas escreturas, 
que ya largas mi han salido 
destando ser comprendido 
en tulto lo dirno acá, 

von juerso, la mano bo 

del biejo. 


Santos Garita. 
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ñn segunda repetida 
de punta da mí bagual 
Y no satan Weste plal 
en tuita la perra bida, 
Quedó la sensVabatida, 
-— que al fin es pura miseria — 
la cosa se ha puesto soria 
zon tito lo quescribl; 
Aisculpen, st los partí, 
lo mesmo Que chaneho en. 
[ri 


Nejuro los he bandiao 

y en dosir han conbenido: 
¿AR blejo! ¡SÍ había tonido 
“muneho sarandí corta 
Si, evrises; soy meutao 
en sanar “daños” y males, 
y "al fudo son los candiales' 
¿men el arto de curar, 

el que me pueda igualar 

“st ha musitlo está en pañales", 


* ; 


Pchem'él dotor más gerío, 
aue, DÁ spstigunos, Jo chingo; 
como A toscano de gringo 

lo ho de partir por el medio, 
Y pá ustedes no hay rimedio; 
anque les cuelgue la baba, 
to pueden ponormo traba 
pués no tienen, pá coneuelo, 
lo que queda contra el suelo 
enando echa suerte la taba” 


Gtieno, palsanos, perdón: 
visión calgo en la boltiada 
que no los he dicho nada 

de la segunda lesión, 

¡Se me Ju'en la entrodusión 
hasta la raya el "bichoco"! 
si me descuido no toco 

la cosa más prenslpal 
:rO, anque fieraso y mal, 
bi'A “enseñarles otro poco; 


Segunda lesión 


31 “pasmo rial Don Garrido 
lo curs, presto y ala yerro, 
con bosta blanca de perro 

y abrojo grande cosido, 

Fá ta tinisla, es subido 

un rimedio muy mentao, 

pués yo stempre la ho curso 
— por más bellata que 
gélsando en la chimenea 
ún trapo e' lana. mojao. 


El pujo más soberano 
—y a mi esperensta mi atierro— 
con páleo y con pelo e' perro 
cura como con la mano, 

Y pá curar cualquier grano. 

la yerba 'e] bicho es sín par: 
pá la yel yo enel'usar 
canchalagna y parietaria 

y dá echar la solítaría, 
+1 ajenjo, ¡ni aye boba 


Pácla “mala entormodá", 

—o mesmo bieja une musba— 
el quelpe, yerba e' la obej 
la miona y el socará, 

Una pomada e' verdá 

pá curar la disipela 

se hase, triendo con cautela 
sea hojas de moralito, 

otras tantas dí gealito 

y un poco de sebo e* bala 


Gúepo, con Dios, mis paisanos 
yo con la birgon me quedo. 
Por hoy salgo W'estensiodo, 
y doy descanso a mís manos 
Desiando qu'están, hermanos 
contentos dí haber nasido 
yesiban, como despido, 

con talta sinceridá, 

un gnescaso de amistá 

del blejo 


Santos Garrido. 
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Tercera lesión 


En las prosfadas camperas 
dison que no hay dos eln tres, 
y ror eso es que otra bes 
gñlelbo a jas mesmas Iaperas. 
fistas lestones terserad”. 
aprióndalás de memoria; 

ño 1103 — pura coria — 
hada men Man de sacar; 
Hendan, bl'a comensar, 

que ansi giescribo la historia; 


El “mal de piedra” se trá 
<on cola 9” yegua y junquiyo 
y ná] Mato, al doradiyo 
con la for d'hinojo, b4, 
T'ayuda siempre se da 

más que ghena 
La sensttida despena 
rsito dolor del basido, 
y pá curarse un nasido 
ntránquenló a la berbena. 


SI Vasma dá sotocón, 

re pita un slgurro chico 
herho con flor de chemtco 

o con la del floripón. 

PA curarse un sabañón, 

so pon'en al juegan rato. 
un poro e* tuna, en un plato, 
dispués se rofríega Juerte. 
Y pál orsuelo es la muerte, 
le oras con la cola el galo. 


SÍ un enfermo ha e' traspirar 
en cuanto en la cama v'echo, 
¡énie borraja com leche, 
quier Hljo lo hane sadar 

El toronfil, ¡ná que hablart 
as gilono pál corasón; 

el berro ayud'al pulmón 
cuando afloja o «importuna, 
3 pá la tos más perruna, 

el guaco con el sedrón. 


¿La masa ela sangr'os mala! 
aquí sí qua yo destaco 

la raspadura e' guayaco, 

por que nadita la 1gu0)a. 

Si el empacho no refala, 
metan bucho dl abestrús, 


qu'es glleno como la lus, 
Y sl un parto deja “gulas” 
usen las “siete sangrias” 
que cura en un ropolás. 


Durasmiyo blanco aprieta 
pá fiobrion los chinchulines. 
Y pá surnas y atestines, 
yerba el slerbo y 1a biols 
A una muela gue s'inguieta 
siempro la congoja cura, 

Y el una puntada apura. 
— sobre todo pó'el pulmón 
lan “tros hojas” tanos dor 
de medesina signra. 


Lay enfermedá e" la pelada 
ura con agua di ortiga: 
pá catarros con fatiga 
Vanacagtiita es mentada. 
Ajo y cáscsra e granada 
pá las lumbrises es EÚeno, 
Y el el estógamo, yeno 

de sucledá, so desgana, 
gstá la flor de bardana 
que purga y saca el beneno 


id 


Terrestre y Santa Luela 

pa cuando el ajo s'embroye; 
cáscara e” sanse y de moyo 
son, pal riñón, de balía. 

Pá redotar Vardentía 

quien Ja hejiga s'ensaña, 

mo hay nomás que darse mañe 
vá herbír un rato, con Uno, 
garhonsos, semiya € Uno, 
réls de membrivo y de caña 


Si la comida no aslents, 
y se reglielda; de yeno, 


so haco un mato, ¡cumba e 
[stieno 
ren la plianga e la menía. 


Cuando la mosc'and'ambriente 
y lo ubicha en el beramo, 

las narisos a un paissno, 
con solo un puñao de albaca 
de las Gatas se le saca 

hasta el último gusano 
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Ksto puede les importe: 
Pa blbir munaho, 16s un hecho! 
dormir siempre al lao derecho 

con la cabeza pál Norte, 

No hay miedo se les acorte 

ln bida, sí han comprendido. 


Cuarta 


No les v'% baler la senslo,, 

por qué áhura Que me arreman- 
á Teo, 

les DIA sumir hasta el manso 

la daza de ml esperensia. 

Paisanos, tengan pasensis. 

y escuchen con atensión 

a esto gaucho bejancón 

que del líbra 'el compo abierto 

les manZa, con tuito asierto, 

esta última losión: 


Pá la sangre nada iguala 
a lo que les digo aquí: 
Daroba, tembetarí, 
coroniya «y calaguala. 

De los ojos, cosa mala 
cslompr'el maranjiyo sara. 
Y cuando el riñón s'empaca 
hunca quedarén desaire, 
sl ucan ol clabel del aire, 
a la pesuñía de baca, 


PA heridas, la carnisera, 
yerba senta y yerba el monte 
el mercurio y el timote 

son ¡ahiíana! de primera. 
A los Terbos, ¿es sonsora! 

el inga siempre mejora. 

La lsura más traidora 

con guiñame se ha curao, 

y Pal agayón pasmao 

la téis de la sarsamora. 


Tamién puisanos les juro, 

— y ¡canejo! créanmé — 
que con solo un “yaguanó"” 

a la éfrista la curo. 

Rimedio gñeno y siguro 

pá curar la pajariya 

33 San Juán y mansantya,, 

Y Dál mal de le bejíga, 

cat de más que les diga 
nes barba e choclo y gramiya. 


Y al ber un ser que, transido 
('enformedá, se acuguina, 
ricuerden la medesina 

Gol biejo 


Santos Garrido 


lesión 


Una cosa muy probada 
pá] afro de Ja cabesa, 

son hojas de salbla gruesa 
con sebo de riñonada, 

Al estantino, jes bobada! 
la consuclda eurará, 

si con barba 6' palo está 
misturada con maestría, 

y pá la tislquería 

ol parétra y cambará. 


P4'] cáncer, la ennserosa 
tomar, con cola e lagarto. 
Y la maurubla, pál parto. 

l hase más fásil la cosa. 

La ruda macho es famosa. 
puando la “madre” se aqueja 
Pá los dolores de oreja 

ron bahos de romero cuento. 
y vá cutar un “asiento”. 
lártazo y yerba e* la obeja 


Asó les apunto una 
JWacanuda medesina, 

pá cuando sufre una china 
por poca juersa e' la luna 
ana tícana e” fortuna 

Su hase dí un modo sonsiyo, 
pon un gajo de tomiyo. 

ha e* a perdís, un tanto, 
la ehurria, el cardo santo, 
y guaycurd y culandriyo. 


Pa'l romatismo, la grasa 

fe perro negro, es muy gilena, 
la € Jagarto tamión llena 
Vaspirasión, por glenasa, 

La tos convulta se pasa 
tomando la carqueliya, 

y el entarro u areniya 

an'en la befig'hasen cama, 

Sn curan con ln tolama, 
rolondrina y doradiva 
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Contra-yerba métanió 
ai tienen cólico e” mate, 
y pá quíel coto se uclinto 

Brasa e' cuervo friégueni6, 
Miles berrgss coró 

con sangre de sapo escuerso, 
Y anqu'ssto la diga en berso, 
pá tuito Interno dolor, 
yo me rélo del dotor: 


*Más 6 le tengo ul mastuerao!” 


Tasas! viejas y emperradas 

a la fija curarán 

si von el paldo-palán 

les yeban cargas serradas. 
Compriendan bién mis bersíndas 
es tulto lo que les pido: E 
ño echen nunca en el olbido 

10 que pá ustedes he'serito; 
que Ghura, des dise; ¡Adiosito? 
el. biejo 


Suntos Garrido, 


LASMUJER= 3 
EN LA_VIDA Y EN LOS LIBROS 
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La mujer en la vida y en los libros 


El busto femenino 
COMO SE RECUPERAN LAS FORMAS 


Numerosas lectoras nos solicitan los nombres de los 
medicamentos que existen para modificar el busto feme- 
uino y nos veros en la necesidad de dedicarles este suelto, 
dado el interés que la cuestión presenta. d 

+ Cuando el busto, por causas constitucionales y con- 
gónitas o de nacimiento, carece de los aspectos estéticos 
debidos, sólo la cirujía estética puede solucionar los di- 
versos problemas que presentan las asimetrías, atrofías, 
etcétera, 

Si el busto ha perdido su aspecto normal por adelga- 
zamiento, recuperando el peso perdido, se restituye a los 
senos la conformación que han tenido y si por causas me- 
cánicas han perdido las características anotómicas, el 
ejercicio de salto a la cuerda denominado de comba, res- 
tablece la conformación deseada. 

En otros tiempos, cuando los productos específicos 
guardaban en secreto su composición, existian en el co- 
mercio infinidad de remedios completamente ineficaces, 
pero que se adjudicaban por la virtud de formar un bus- 
to esbelto y normal en la mujer. Hoy existen aún en el 
comercio píldoras denominadas egipcias y orientales, a 
base de rierro, de efectos inocuos en tales sentidos y que 
vienen plateadas o doradas con objeto de impresionar a 
los incautos. El hierro, que es el componente común y la 
substancia activa de tales píldoras, no sería más que un 
dGbil reconstituyente, empleando la terminología anti- 
gua de la medicina. Pero tales píldoras y pastillas carecen 
de acción específica sobre el busto femenino. No obstante, 
algunas lectoras nos expresan haber tomado numerosos 
frascos de diversas especies de tales preparados y al pre- 
guntarnos si continúan con tales medicaciones, es un de- 
her nuestro advertirles que recurran al médico para que 
les prescriba un medicamento reconstituyente de verdad, 
todo lo cual será más económico y de benéficos como efec 
tivos efectos, 
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Preocupaciones familiares 
del Primer Cónsul 


Está de moda rebuscar en la vida de Napoleón Bo- 
naparte cuanto detalle pueda prestar amenidad a cual- 
«uior relato, Así, un corresponsal europeo hace largas 
dligreslones al escribir a su periódico de América, refi- 

:ndole que la casa donde el Emperador Napoleón 1 na 
ió, en Ajaceios isla de Córcega, es una especie de espectro 
evocador de las glorias, de los martirios, de las luchas, de 
“las decepciones y lutos de la familia del que dominó a 
Europa y cayó en el propio batir de sus alas. Y-trae a 
cuento el cronista algunos interesantes datos, que reco- 
gemos, 

Bien modesta de aspecto es la casa en que Napoleón 
abrió los ojos a la luz: ubicada en el corazón de la vieja 
Ajaccio, entre las calles Napoleón, Rey de Roma, Leti- 
cia y San Carlos, ella demuestra; además, que la fam 
Bonaparte pertenecía a la clase de los notables de la ciu- 
dad. Si no hubiera sobre la puerta un escudo de la fami- 
lía y una lápida simplísima con esta inscripción: Napo- 
león 1, es né dans ectte maison le XV aoút MDCCLXIX, 
ella pasaría inadvertida, 

Desde 1794 hasta 1796, la casa quedó deshabitada, 
habiéndose visto obligada la familia Bonaparte a buscar 
un refugio en Francia (Marsella), para huir a las per- 
seeuciones de los paolistas. Pero en noviembre de 1797 
habiendo cesado la ocupación de la isla, la señora Leti- 
cia, con algunos de sus hijos, volvió a Ajaccio, con wn 
indemnización de diez y seis mil francos que le entregar; 
el Directorio (año sexto de la República), y dispuso se 
refaccionase la casa convenientemente, por orden de 
Napoleón, 

Convertido en Primer Cónsul, dispuso fuesen a Fran 
cia todos los suyos, y desde entonces la casa volvió a que- 
dar deshabitada durante algunos años, hasta que, el 22 
de.marzo de 1804, la donó por acto notarial al primo ma- 
terno Andrés Remolino, quien la ocupó hasta su muerte, 
1caecida en 1831, dejándola en herencia a su sobrino Le- 
vie-Ramolino. 

Siguieron largas negociaciones entre los Levie-Ra 
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molino y los Bonaparte, que terminaron con un arreglo 
en junio de 1844. La casa tan disputada quedó en poder 
de José Bonaparte, hermano mayor de Napoleón, guien 
la donó a su hija Zenaida. Esta, a su vez, la ofreció a 
¡Napoleón III cuando, en 1860, visitó Córcega. Este agrá- 
deció la donación; pero como todo el mobiliario les había 
correspondido a los Ramolino, lo adquirió por la suma de 
sesenta y cinco mil francos, haciéndolo reponer en la casa 
en ocasión del centenario del nacimiento de Napoleón 1, 
celebrado en 1869. 

Luego perteneció a la Emperatriz Eugenia, que la 
conservaba con religioso cariño. Su custodia la cont 
al señor Rayet, quien, con exquisita gentileza, acompaña 
ba a los visitantes dándoles toda clase de informaciones. 
Al correr de los años, la casa recibió las visitas de mu- 
chos personajes ilustres. Entre otros figuraban P. Meri- 
mée, About, Pierre Loti, que habla de ella con verdade- 
va emoción en uno de los capítulos de su “Livre de la Pi 
tié ez de la Mort”. En 1890 acogió al Presidente de la Re- 
pública, Sadi-Carnot; el 26 de abril de 1905, al Rey de 
Inglaterra con todo su séquito, quien firmó en el regís- 
tro: Eduardux, Rex. 

Hasta fines de 1891, el tercer pido fué habitado por la 
Princesa Mariana Cecchi, viuda del Príncipe Luis Lucia- 
no Bonaparte. 


e 
La Esposa 


O que menos debe mirar con indiferencia la 
buena esposa, es lo que se relaciona con los sen- 
timientos afectuosos del compañero de su- vida. 

Debe tener muy presente que al esposo, al formar su ho- 
gar, ha abandonado la casa en la cual ha nacido, se ha 
criado y educado, y que ha dejado en ellas seres — padre, 
madre, hermanos —, de quienos ha recibido un cúmulo de 
beneficios, que se han desvivido por su felicidad y bien- 
estar y por quienes es lógico que sienta un acendrado ca- 
riño. La buena esposa, la esposa inteligente y delicada, 
¡erzo que todo esto es naturalísimo, y 
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no sólo respeta los sentimientos del marido, sino que los 
comparte con gusto. k 

La buena esposa no se muestra jamás desatenta con 
su compañero ni le mortifica hablándole de los suyos de 
vna manera desconsiderada. Sabe que al esposo no puede 
serle agradable que se emitan juicios desfavorables acer- 
ca de sus padres y hermanos y que se encuentra moral- 
mente obligado a defenderles de cualquier ataque, ya que 
no es lógico que permita que, en su presencia, se menos- 
precie a su familia. 

La buena esposa, en suma, evita cuidadosamente las 
discusiones violentas y el choque de sentimientos, pues 
no ignora que esto puede destruir la felicidad mejor ei- 
mentada y es cansa cierta de la disunión de muchos ma. 
trimonios. 


La Madre 


a A madre es sacrificio en sublime grado y es ab- 
| ] negación en grado heróico! La madre es la sua- 


ve caricia de la brisa matinal que pasa perfuman-. 


do amores con el aroma que le robó a la flor; y es la ea- 
ricia ardiente del sol rebosando fuego! 

¡La madre es la ternura azul e infinita de los mares 
en infinito vaivén... y es el abrazo de oro de la rubia 
Aurora... y es el beso de plata de la Luna...! 

1;La-madre es amor, y el amor es todo; porque amor 
es el espacio y es el infinito; porque Dios mismo es amor; 
y la madre es como el destello dívino y resplandeciente 
del amor de Dios! 

Si en los mundos, creados o divinos, no hay más 
grande que Dios; si el hombre es el rey de la creación, 
ningún ser humano supera a la madre, el más grande de 
todos, reina de la raza humana, consagrada por el mismo 
Dios que siendo omnipotente pudo hacerse hombre por su 
voluntad sola, y, sin embargo, para humanarse buscó 
madre! 


(ARCO DIG SEGUNOS DEL ESTADO 595 


e > 
En el sombrero está uno de los aspectos mas 
complicados y dificiles del atavio 


LA MAYORIA SIGUE LINEAS SENCILLAS Y DE 
INDUDABLE BUEN GUSTO 


Para la prósima primavera es cosa de ir pensando 
en los modelos apropiados para lucir en la calle, en el 
paseo osen las fiestas al aire libre. 

Es'cosa sabida que, a veces, toda la gracia en el 
atavío femenino suele residir en el sombrero y la elección 
del modelo conveniente para cada mujer, suele poner 
a prueba el gusto y el sentido de las proporciones de cada 
tuna de ellas, 

Sin desconccer que hay mujeres a quienes la natura- 
leza ha favorecido en tal grado, que con o sin sombrero 
su silueta no tiene nada que perder, en la muyoría de los 
casos jann el de las más aeraciadas, ellas pueden supe- 
rar en algún aspecto los dones personales con el arte de 
la sombrerería, Hace ya muehos años que el ingenio de 
los creadores de modelos es puesto*contínuamente u prue. 
ba cada temporada. ¿Cómo crear algo renlmente muevo y 
más de acuerdo con las línens generales en materia de 
sombreros para la mujer? Cada año, en los “estudios” 
de los que se dedican por.entero a ello, se pasa revista a 
todos los modelos perdidos en el recuerdo de las gentes y 
en eada uno de ellos, con espíritu de abeja, se revive 1n 
liguro detale de crenciones olvidadas, hasta reconstruir 
de acuerdo con loque ge sospecha que es el gusto de la 
época, wm nuevo modelo. Pocos trances más angustiosos 
que ése para quien espera el éxito, tratando de adivinar 
el gusto en la temporada por llegar, Desfilan ante la ima- 
ginación del modisto de sombreros mundos perdidos y 
dispares. d 

Los orígenes del sombrero se pierden en la antigije- 
dad remota. Por lo que pacientes investigadores han aca- 
bado presumiendo, se cree que los primeros que se atre 
vieron a usarlo fueron los valientes griegos. Pero la ge- 
neralidad de los griegos y latinos andaban en la antigie- 


dad en eabeza y en algunos países europeos recién en el 
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siglo XV empieza a generalizarse su uso para las mu- 
jeres. Antes llevaban tocas y velos, aparte de turbantes, 
que llamaron en España “de caramillo", tomados sobre 
modelos moros. A eso del 1400 apareció en la península 
lo que dió en llamarse “chapirón”. Desde entonces, la moda 
del sombrero ha experimentado mil variaciones de toda 
suerte y tamaño. Pequeños o descomunales, sencillos o 
recargados de adornos, desde cintajes a frutas artificia 
les, el sombrero de mujer, considerado cada modelo apar- 
te, represente como pocos casos el gusto de detepiinada 
£poca de la historia. 

En su confección ha entrado y siguen utilizándose. 
las materiales más diversos. Desde el fieltro y Jos paños 
hasta los tejidos de paja. Por ello cada aparición de un 
nuevo modelo provoca verdadera curiosidad, ¿Qué es lo 
que puede imaginar de novedoso en esta materia el inge- 
sio del modisto? Por de pronto, los modelos para la pri- 
mavera son un inicio claro de lo que se llevará en los días 
próximos. Son modelos de pája, magníficamente adorna- 
dos y de líneas singularmente graciosas. Sin duda mere- 
cerín la favorable acogida que siempre prestan las mu- 
jeres a todo aquello que por lo menos no oculte los dones 
de la naturaleza. 
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El abuso de los perfumes 


No hay que elegir el más fuerto, sino el que siente mejor 
a quien lo lleva, Además, el abuso es de mal gusto. 


Hay mujerés que por el hecho de perfumarse creen 
causar buena impresión, sin tener en cuenta que la mu- 
jer puede ser juzgada como elegante y delicada » grotes- 
ca, en la misma forma que por los trajes por el perfume. 
Simplemente porque esté de moda o porque le agrado, es 
capaz de vaciarse medio frasco de un agua que, a lo 
mejor, no está de acuerdo con su tipo o temperamento. 
Hay perfumes que sientan a las rubias y otros a las ma- 
renas, Los seleccionados para las chiquillas desdicen en 
las mujeres serias, 

El perfome debiera elegirse individualmente, <in 
fijarse en el costo o en la calidad, pues los perfumes caros 
on muchas veces fuertes y desagradables, mientras que 
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algunos más baratos pueden ser verdaderamente delica- 
dos y ricos. 

Para las distintos horas también debieran ser elegi- 
dos: los a base de flores violeta, gardenia, lila o rosa, 
o sea los más suaves, se han hecho para.el día, y los tipos 
orientales, como ser chipré, sándalo, bonquets., ete., para 
la noche, por ser más fuertes, debiendo ser aplicados con 
moderación. Los suaves pueden ponerse con más libera- 
lidad y con pulveriador, la forma más económica y prá 
tica de usarse, Í 

Para conseguir que un perfume quede permanente 
en un vestido, en un pedazo de cabritilla de un guante 
viejo (es lo que mis retiene el perfume), préndalo en la 
varte interior del escote. 

La lana' se impregna más fácilmente de los perfumes 
que la seda, o algodón, cosa de tener en cuenta para no 
recaer en el abuso, que es cosa de muy mal gusto, 


Obesidad y adelgazamiento 


Debe combatirse la obesidad y el adelgazamiento a base 
de regimenes de nivelación muftritiva. El exceso de 
mutrición acarrea la obesidad, cuando la actividad es 
escusa. Los purgantos como medio de adelgazamiento 


La más destacada autoridad francesa en materia de 
enfermedades de la nutrición, doctor Marcel Labbe, se 
opone, en su libro último, a la influencia fundamental que 
otros creen realizan las secreciones internas o endócrinas 
respecto a la obesidad. Este autor considera como orí- 
gen de la obesidad al exceso de alimentación y falta o 
carencia de actividad física, que convierta a los elementos 
nutritivos asimilados por el organismo en energía, fuer- 
za o movimiento. 

De tal principio se desprende que un individuo que 
se alimenta con exceso y realiza una vida sedesitaria, ín. 
evitablemente entra a una tendencia obesa que se acentúa 
a medida del tiempo. Es clásica, por otra parte, la incli 
nación del gordo a la vida sedentaria, y cuanto más in- 
tensa sea ella, mayor será la obesidad. No obstante, exis- 
ten personas delgadas que se alimentan abundantemente; 
pero, en su defecto, la actividad las centuplica, 
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- Hg muy conocido el hecho de que los flacos posesn —, 
un temperamento nervioso, de inquietud envidiada por 
los obesos, que aparecen siempre tranquilos, reposados, 
dispuestos a disfrutar de los pluceres de la buena mesa, + 
que loz lleva de sí como a vencidos. 

El problema que la moda plantea de combatir la 
obesidad por razones estéticas, sin olvidar que, por las 
biológicas, conviene, desde todo punto de vista, ser del- 
gado ante los inconvenientes que acechan de manera cons- 
tate al.obeso, es perfectamente soluble, mientras el obeso 
trate de equilibrar su nutrición con la actividad que des- 
pliegue. 

Es. el caso, por ejemplo, de un gordo prendido a la 
raqueta de tenvis, y luego de la confortante ducha, ira- 
puesta por una partida vigorosa, se lo encuentra rodeado 
de suculentos platos de elevado poder nutritivo; todo lo 
cual hará que: la obesidad progrese de manera acelerada. 

Ocurre, por otro lado, que, con la intención de adel- 
gazar, una dama de impecable gusto realiza un paseo A 
pie que llega a fatigarla y a rendirla; pero al final de tal 
esparcimiento se sientan a la mesa, dispuesta a saciar el in= 
tenso apetito y satisfacer el instinto indominable del ham- 
bro, todo lo cual se cumplo sin freno de especie alguna. 
Nada puede esperar en materia de adelgazamiento; a lo 
sumo alcanzará a mantenerse en el peso constante, 

Para adolgazar, cosa no fácil por cierlo, y peor si 
el médico prescribe los ajustes a la alimentación, es nece- 
sarlo tener en cuenta cl imperio de la moda, que puede 
fnás que todo consejo galénico, y someterse'a un régimen 
alimenticio que cubra las neresidades de la actividad 
fisica j de los diversos Factores ambientes. Conrespande 
al gordo comer la mitad, por lo menos, que lo de custum- 
bre, hasta alcanzar el peso deseado, que, de acuerdo con 
las clásicas tablas de Quetolet, debe ser igual en kilos a 
los centímetros de talla que exceden del metro, con una 
tolerancia del 10 por ciento en más o del 5 por ciento 
en menos, 

El problema se resuelve comiendo lo ajustado a las 

necesidades del orranismo, y la balanza será quien de- 
: tortuinará el límite de los regímenes que cada uno debe 
mantener. ¿ 
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Hubo años atrás la tendencia de usar purgantes, 
con objeto de conseguir un adelgazamiento a costa de 
la expoliación del intestino y con las consecuencias peo- 
res que la de la misma obesidad,-El sistema de los pur- 
gantes o del uso de laxantes para adelgazar se funda en 
que los alimentos, al paser por entre las vellosidades in- 
testinales en forma acelerada, no pueden ser asimilados, 
y, en consecuencia, la persona que se mantiene bajo tales 
efectos no puede nutrirse y se debilita sin control de nin- 
guna especie. Aun existen en el comercio medicamentos 
específicos con esos fines, preparados con sumidades u 
hojas de sen como base activa, o con sales purgantes, 
sulfato de soda o de magnesio, sal inglesa, ete, que se 
expenden con diversos nombres. 

El sistema a someterse todo obeso ha de ser basado 
en el equilibrio de la alimentación con la actividad; si 
legara a adelgazar más de lo necesario por carencia de 
alimentación, conseguirá elevar el peso con 15 días de 
reposo y de sobrealimentación. 


Casí todas las grandes fisuras femeninas 
de la historia fueron gofdas 


Casi todas las mujeres que tuvieron una gran im- 
portancia en la historia fueron gordas. 

Cleopatra tenía más de 40 años cuando cautivó a 
Marco Antonio, ojerciendo sobro él una verdadera fasci- 
nación. Aunque ha sido representada por todos los pin- 
tores y escultores como una mujer de fina silueta, lo 
cierto es que su figura era bastante voluminosa cuando 
conoció a Marco Antonio. 

Boadicea, la aran reina guerrera de Inglaterra, que 
se suicidó, después de sus brillantes triunfos, ofrecía 
también una figura muy corpulenta, coma nos Jo prue- 
ba la estátua que le ha sido levantada en Westminster- 
Bridwe, Londres. 

Las mujeres de la dinastía da los Médicis, que tanta 
influencia tuvieron en la historia de Francia e Italia, 
fueron todas realmente gordas. 

Catalina la Grande, la personalidad femenina más 
importante de la historia de Rusía, recordada últimamen 
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te por dos películas, era también una mujer gorda. 

Si examinamos las numerosas colecciones artísticas 
depositadas en todos los museos del mundo, prineipal- 
mente en las sales dela National Galléry de Londres, 
udvertiremos que casí todas las mujeres de importancia 
en la historia fueron gordas. Las únicas excepciones, 
acaso, son las de la casa de Tudor, quienes eran delgadas. 
La. reina Isabel era una mujer alta y osuda, mientras su 
hermana María y su sobrina eran ambas de proporcio- 
nes pequeñas. Aparte de las Tudor, es difícil encontrar 
en la historia una soberana que haya sido realmente del- 
gada. 

En el siglo inmediato posterior al de los Tudor, esta- 
ban de moda esas siluetas gordas que las mujeres de hoy 
miran con horror. Entre las mujeres más gordas de la 
historia, se destaca Madame Pompadour, la personalidad 
femenina más celebrada de todas las épocas. Tenía hasta 
papada. 

Homover, el principado más antiguo de Alemania, 
ha sido dirigido por numerosas mujeres en el curso de 
su historia. Todas fueron gordas. 

Lady Hamilton, amante de Nelson, era verdadera- 
mente hermosa, tanto que es una de las más famosas be 
llezas en los anales de la civilización, Lady Hamilton era 
gorda, pero sus medidas físicas se parecían, sin embargo, 
a las de la Venus de Milo. 


Avienltara 


Una indastria comulementaria de la granja 


La avicultura es lucrativa para el granjero y de gran 
provecho para la economía nacional 


Por MARCEL HARTWIG 


posición anual de Ganadería del Prado, la Asocia- 
* ción Rural del Uruguay ha contribuído en forma 
eficaz a despertar gran interés entre nuestros hombres 
ñel campo, por esta industria que tantos beneficios repor- 
ta a los países que se han dedicado a ella en gran escala. 
La Asociación Rural del Uruguay ha organizado también 
hace algunos años un concurso de ponedoras que ha dado 
del punto de vista de la enseñanza práctica, óptimos resul- 
lados, puesto que ha servido para demostrar que las ga- 
Nlinas de razas especialiazadas en la 
das en forma adecuada producen fác 
país, 250 huevos al año. 

Todos nuestros granjeros deberían dedicarse a la 
industria avícola realizada en debida forma, puesta que, 
a pesar de no ser más"que una industria complementaria, 
será para ellos una nueva fuente de recursos, y los enri- 
quecerá como-ha enriquecido a los granjeros de otras na- 
ciones como ser Francia, Bélgica, Holanda, Dinamarca, 
Alemania, Norte América, ete. 

Lo cierto es que, desde hace algunos años, se viene 
dando un gran impulso en el país, a la cría industrial de 
aves, como medio de aumentar y mejorar la.produceión 
de huevos y obtener aves de carne tierna y sabrosa, no 
solamente para el mercado nacional sino también, y so- 
bre todo, para los grandes mercados compradores de En- 
ropa: Londres, Liverpool, París, Hamburgo, Barcelona 
a Vigo. 

La necesidad de producir aves y huevos que estén 


G A IL haber creado una sección Avicultura en la Ex- 
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dentro de las condiciones exigidas por dichos mercados 
consumidores, ha puesto a log criadores industriales en 
la obligación de mejorar y seleccionar sus reproductores 
y tener un especial cuidado en alimentar a sus planteles 
de modo racional y adecuado, puesto que estos son los 
dos factores esenciales de la crianza de aves de corral. 


La avieiltura industrial ha de encararse del doble punto 
de vista de la producción de huevos y de la obtención de 
aves de carne 


La avicultura industrial debe encararse desde el 
doble punto de vista de la producción intensa de huevos 
y de la obtención de aves de carnes tiernas y suculentas, 
de color blanco o amarillento, Hoy haremos algunas con- 
sideracíones, que creemos de interés, sobre el primero de 
estos aspectos de la cuestión. 


La. producción de “huevos; su exportación; las esigencias 
de los mercados externos : 


En los países productores de huevos, existen esta- 
blecimientos que poseen de éineo a veinte mil gallinas 
ponedoras. Sin llegar 1 cifras ton altas, nuestros gran- 
jeros pueden conseguir muy buenas entradas con un 
plantel de mil gallinas de razas finas, conocidas por su 
aptitud de postura. 

Si todos los trabajadores de nuestra campaña me- 
ditaran algunos instantes acerca de los beneficios que 
podrían obtener con un plantel de buenas gallinas pone- 
doras, racionalmente alimentadas no vacilarían en em- 
prender de inmediato esta industria lucrativa, Pero los 
produetores deben tomar muy en cuenta las exigencias de 
los mercados externos pará encontrar la fácil colocación 
de su producción. Los huevos destinados a los mercados 
de Inglaterra, Francia, España y Alemania, se pagan 
según la categoría en la cual corresponde calificarlos, 
Los de la primera categoría pesan de 60 gramos para 
arriba, los de la segunda, de 55 a 60 gramos, los de la 
tercera, de 53 a 55 gramos; en cuanto a los huevos de 
un peso inferior a 53 gramos, son considerados de des- 
carte y vendidos a bajo precio para el consumo interno. 
Los mercados externos rechazan los huevos sucios, y 


, 
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prefisen los huevos sin galladura, por los motivos que 
vamos a explicar. 

Siendo sucios los huevos, se conservan menos tiem- 
po por ser atraída Jentamente la yema hacia la parte sa 
cia de la cárcara, Para evitar que se ensucien, es necesa= 
rio disponer de nidales, a razón de un nidal por cada 
seis gallinas, Los nidales deben de estar endosados en 
las paredes del dormidero, con tapa exterior que facilite 
la recolección. Para asegurar su aseo, hay que renovar 
la paja seca de cada ino, por lo menos nina vez por sema- 
na. Es necesario recoger los huevos todos los días para 
evitar que las gallinas vuelvan a echarse sobre ellos y los 
ensucien con les patas, Los huevos que aparezcan sucios 
no se doben lavar, puesto que la humedad precipita la des- 
composición; se limpiarán con un cepillo de cerdas duras. 

El gallo no presta ninguna utilidad a la explotación 
que nos ocupa; ejerce, al contrario, una acción perjudi- 
cial en lo que a la conservación de los huevos se relacio- 
na, puesto que el mayor porcentaje de huevos descom- 
puestos en la primavera y verano, se debe a la presencia 
del gérmen que empieza a desarrollarse con el calor de 
las gallinas que entran enel ponedero, y también con 
la acción de los rayos solares, Es por ese motivo que los 
mercados compradores dei exterior prefieren los hue- 
vos sin galladura. Sólo es aconsejable la presencia del + 
yallo, euando de criar pollos se trata. 


El mercado interno: una ordenanza municipal 
que no se cumple 


Hemos, dicho que los mercados externos rechazan 
los huevos chicos, de un peso inferior a 53 gramos, y És- 
tos, considerados de descarte por las casas exportadoras, 
son vendidos por éstas en el mercado interno, a bajo pre- 
cio. A este respecto hacemos observar que existe una 
ordenzuza municipal en el departamento de Montevideo, 
por la cual los comerciantes detallistas están obligados 
» vender los huevos al peso. Esta ordenánza ha sido dic- 
tada con un doble fin: ofrecer al consumidor un mejor 
producto y alentar a los productores de huevos buenos y 
grandes. No hay que olvidar que la exportación de huevos 
para los mercados del hemisferio norte, se efectúa tan 
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solo en los meses de septiembre, octubre y noviembre. 
Si bien es cierto que los criadores industriales que dispo- 
nen de gallinas ponedoras especializadas en la postur: 
racionalmente alimentadas, ven sus esfuerzos y sacrif 
cios recompensados durante ese costo lapso de tiempo, 
por el hecho de que las casas importadoras pagan a pre- 
cios remuneradores los huevos grandes, buenos, limpios, 
no se puede decir lo mismo de los muevé meses restantes 
del año, durante los cuales él mercado interno establece los 
precios de los huevos por wnidad, sín haber diferencia 
alguna entre los huevos de calidad y los chicos o sucios. 
Con solo cumplirse la ordenanza municipal precitada, 
desaparecería ese estado anormal de cosas, saliendo he- 
neficiados los consumidores y el gremio muy respetable 
de criadores industriales que tienen derecho, por sus mé- 
ritos, a ser amparados por leyos, decretos y ordenan- 
zas que redundan en beneficio de todos. 


Razas especializadas en la postura 


Al comprar gallos, pollas o huevos para la incuba- 
ción, el criadero industrial no debe reparar en los pre- 
cios, pues adquirir productos inferiores es perder tiem- 
po y dinero. La gallina ponedora debe ser uno de sus 
principales aspectos, una máquina de producir huevos y, 
como tal, tiene que ser motivo de una severa selección. 
Será conveniente, pues, elegir gallinas de razas espe- 
cializadas en la postura y capaces de poner normalmen- 
te durante el período llamado de paralización, es decir, 
de Enero a.Mayo. Se vigilarán todas las gallinas y se 
identificarán aquellas que vayan al vidal durante los me- 
ses señalados, con el objeto de utilizarlas más tarde co- 
mo madres de gallinas de gran postura y de gallos exce 
lentes reproductores. Se aumentará, así, en forma eco- 
nómica, los rendimientos del plantel. Las razas que, en 
nuestro ambiente, han demostrado ser las mejores po- 
nedoras, son las siguientes, por: orden del mayor pro- 
medio general de posturas: Leghorn blanca inglesa, Kho- 
de Irland Red, Bresse Negra, Barnevelder y Catalana 
del Prat. La raza Rhode Island Red ha alcanzado el mayor 
promedio individual de postura. En el Congreso Avíco 
la Mundial celebradc an Roma en Septiembre y Octubre 
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de 1933,-s0 llegó a la conclusión de que la raza Rhode 
Island Red acusa una ligera superioridad sobre todas 
las razas conocidas, 

A fines del invierno y en los comienzos de la pri- 
mavera, habrá que enídar que el plantel de ponedoras se 
mantenga en buen estado de postura, atendiendo a las 
cluecas que pueden comprometer la fuente apreciable 
de los ingresos del avicultor. Es subido que ln gallina 
clveca no pone y que, aún cuando no se la destine a la 
incubación, demora 'mucho tiempo en volver a brindar 
su producto. Por lo tanto, se debe quitarle su cloquera, 
sometiéndola a un ayuno completo durante dos o tres 
días, dándole después una pequeña purga, que puede ser 
de aceite castor. Se la encerrará a la vez en una jaula o 
cajón de piso duro, sin paja, ni arena, ni tierra que la 
Iueite a aclocarse, jaula que se colocará en un lugar fresco 
y oscuro. Al mismo tiémposse la bañará dos o tres veces 
por día, y a Jos ocho días de este tratamiento, ge la po- 
drá ya largur al campo, en la seguridad de que, a breve 
plazo, volverá a reanudar la puesta, 


Renovación de lgs ponedoras 


Es imprescindible eliminar del plantel de ponedoras 
las gallinus que tengan mús de dos años, puesto que el 
mayor rendimiento de huevos se logra en los dos años 
que siguen a la puesta del primer huevo. Las que hayan 
sido identificadas ¿como buenes ponedoras durante el 
periodo de paralización tendrán que ir a juntarse al plan 
tel de reproductoras, pudiendo el crisdor tener la segu- 
ridud de que los hijos e hijas que salgan de sus huevos in- 
cubados, trasmitirán al través de las futurss genera- 
ciones, las estimables condicionos de Buenas ponedoras. 
Las gallinas que ya húyan cumplidossu misión de repro- 
duetovas y las que no Bayon sido fuzgadas dignas de tal 
n, serán engordudas y puestas a la venta. 


La alimentación racionol de las ponedoras + 


La alimentación de las ponedoras es de una impor- 
lancia capital. Para conseguir una gran producción de 
huevos con la mayor economía posible, es preciso tener, 
como ya lo hemos dicho, gallinas de grandes aptitudes de 
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postura y suministrarles los alimentos apropiados en la 
debida proporción. Las gallinas son omnívoras; puede 
Jecirse que comen de todo y esta tendencia hay que fa- 

vorecerla. Es por ese motivo que conviene eriarlas en 
libertad, lo que les permite buscar y encontrar en el cam- 
po insectos, larvas, lombrices, gusanos, caracoles, ete.; 
a los cuales son muy afectas, y el alimento verde tan nece- 
sario en todas las épocas del año. Para satisfacer las ne- 
sosidades que tienen las ponedoras, se les dará un alimen- 
to concentrado, es decir, harina de carne, La ración dia- 
ria de cada ponedora ha de ser la siguiente: De mañana, 
una pasta compuesta de 10 gramos de harina de carne, 
20 de afrechillo y 20 de maíz molido, mojados con un po- 
co de agua tibia para que se haga bien la mezcla. Las ha 

rinas de carne más recomendables, son, por orden alfa- 
bético: la Bovina Anglo, Carnarina Swift, Frigonal y 
Karnas Artigas. Hechas con recortes de carnes y huesos: 
frescos, sometidos a un minucioso proceso hasta conver- 
tirlos en harina, contienen un porcentaje muy alto de 
principios mutritivos: vitaminas, proteina y fosfatos, 
en forma directamente asimilable y digestiva, asegurando 
así una gran economía en la ración. Su preparación, como 
la de todos los productos de los frigoríficos, está fiscali 

zada por la Policía Sanitaria de los Animales, lo enal es 
una garantía indudable de su cuidadosa elaboración. La 
precitada mezcla puede ser sustituida con 60 gramos 
de Avcina, mojada con un paco de agua tibia. Trigo, 

iaíz, harina de earne, harina de sangre huesos, afre 

chillo, alfalfa, la gran forrajera muy rica en vitaminas, 
proteína, fosfatos y sales de calcio; labaco, excelente pro- 
filástico contra el moquillo; y doce productos más, for- 
man los componentes básicos de la aveína. Este produeto 
es elaborado en aparatos modernísimos con todas las ga- 
rantías de la más rigurosa higiene por los Molinos Podes- 
tá $. A. A medio día, 50 gramos de trigo, o de preferen- 
cia, de harina de torta de oleaginosas, como ser girasol, 
lino, maní, soya, algodón, nabo, nabina, colza, ete,, 
ligeramente mojada con un poco de agua tibia. La harina 
de torta de oleaginosas es un alimento tan o más com- 
pleto que el trigo, y sn tosto es mucho más reducido. A 
las cuatro de la tarde, 40 gramos de uma mezcla com- 
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puesta de topinarabures, remolachas forrajeras, rutaba- 
gas, nabos forrajeros, papas y boniatos cocidos, y de to- 
dos los sobrantes y resíduos de la comida de los mora- 
dores de la granja, Agréguese a esto unos 40 gramos dia- 
rios de verde, de preferencia alfalfa, o an su defecto, tre- 
bol, lechuga, acelga, espinaca, coles, hojas verdes de 
repollos, ete. Es bueno dar a las gallinas, una vez por 
semana, tin poco de cebolla picada, que es un estimulan- 
te, al mismo tiempo gue previene contra muchas enfer- 
medades y afecciones. El complemento de la ración ha de 
ser carbón vegetal y conchilla molida, que se ponen por 
separado on enjomes descubiertos, arena y agua limpia 
en abundancia. El carbón es un desinfectante del tubo 
digestivo. La conchilla molida suministra la cantidad de 
sales necesarias a los huesos y a la formación de los ele- 
mentos constitutivos de la cáscara de los huevos; la are- 
ma sirve para bañarse las aves, y además los granos 
gruesos, juegan un importante rol en sus estómagos du- 
rante la digestión. Las gallinas necesitan agua limpia en 
abundancia. Los bebederos deben estar colocados en lu- 
gares donde haya sombra gran parte del día, y si es po- 
sible, debajo de los árboles, para que el agua se manten- 
ga Iresca aún durante los días de riguroso verano. Esta 


tiene que ser renovada cada 24 horas, Una vez por se- > 


mana, se echará dos cucharaditas de café de Avicol, en 
cada litro de agua, consiguiendo así que las gallinas se 
mantengan en perfecto estado de salud. En caso de epi- 
demia hay que repetir esta operación cada día durante 
varios días, 

Gallineros y parques para ponedoras 


Los gallineros deben reunir todas las buenas condi- 
ciones de higiene y comodidad, sin por esto olvidar que 
se harán lo más económicamente posible, Lo más acerta- 
do es darles la forma de casillas, con techo de dos aguas, 
de madera con tela asfaltada por encima; los costados y 
el fondo serán forrados de madera y el frente, con expo- 
sición hacia el lado más abrigado, se hará de alambre 
tejido. Se les dará a estas casillas Ja amplitud necesaria 
para poder colocar en ellas las perchas necesarias para 
cien gallinas, y los nidales que, como ya lo hemos dicho, 


estarán adosados en las paredes, con tapa exterior que 
facilite ln recolección. Teniendo en el gallinero capacidad 
cien ponedoras, y necesitándose un nidal por cada 
seis, el número de nidales por casilla ha de ser de diez y 
— siete. Los listones de las perchas se colocarán todas a una 
misma altura del piso, nunca mayor de cincuenta centí- 
metros. Con esta disposición las consecuencias de los gól- 
pos son menores y hasta se puede decir que desaparecen, 
evitando al mismo tiempo que las aves se ensucien. Lal 
separación entre los listones ha de ser de unos cincuenta 
centímetros, y éstos no serán cilíndricos, coro se usa- 
bun antes, sino achatados y perfectamente lisos, presen- 
tando la cara más ancha para que las gellinas tengan el 
mayor apoyo posible. Con el fin de poder efectuar una 
vigorosa limpieza, las perchas serán movibles. El piso 
de los gallineros será de tabla machiembrada y las jun- 
turas se taparún con masilla; para evitar que Insectos 
y basuras se seumulen en ellas; se colocará a una altura 
tie efrcuenta centímetros dol suelo para que tenga sufi-. 
ciente ventilación y proporcione, durante el día, un res- 
guardo para las gallinas. Es necesario plantar árboles 
alrededor de los gallineros, para dar frescura y preser- 
var a las aves de los ardientes calores del sol de verano 
que tanto les perjudica. + 
Jemos dicho que conviene eriar las gallinas en li 
bertud, puesto que las ponedoras encerradas, por bien 
atendidas que estén, no producen lo que deben por care- 
cor del ejercicio necesario y por no tener a su alcance 
Ja cantidad diaria de insectos, larvas, lombrices, ote, 
«que les us necesaria, Además, el peligro de las epide- 
mins, fan grunde entre las gallináceas, es mucho mayor 
cuando están encerradas. En el caso de no poder erinrlas 
en libertad, eo instalarán parquos lo más grandes posibles, 
conpasto en Ja mayor parte de su extonsión, plautados de 
úrboles y cercados de tejido de alambre. 


"Marcel Haytwig. 
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La cría de capacoles y la alimentación 
del gallinero 


Por el Dr. JOSE TORREGGIANI 


—Doetor, usted ha olvidado mi gallinero; me había 
proruetido, hace ya tiempo, algunas instrucciones sobre 
la cría de caracoles para abastecer de buena carne ali- 
menticia a mis gallinas. 

—Jiene usted razón, compañero; pero no soy culpa: 
ble. Causas ajenas a mi 
voluntad nos ha impedi 
do hallarnos desde 

tonces. Sin embargo 
“quod differtur non an 
fertur”, dice un refrán 
latino; el que significo 
que no está dicho que lo 
que se difiere se lo ol 
¿Vide para siempre. Tar 
es verdad, que aquí es. 
toy a sus Órdenes. 

—Le agradezco mucho y me congratulo de testa 
aportunidad, He comprobado, ya mismo, que el alimento 
cárneo influye muy beneficiosamente sobre las aves, ses 
favoreciendo su rápido desarrollo, sea estimulando la 
producción de huevos; pero no sólo es difícil obtener 
menudencias y desechos de carnicería, sino que también 
se los hace pagar a precios no muy convenientes para 
el avicultor. 

—Mi amigo; en todo caso no es en las carnicerías 
donde usted debe buscar carnes para su objeto. 

—kis que me dan asco las carnes de los animales 
muertos y abandonados en los campos y a lo largo de 
los caminos. 

—No solamente deben darle asco, sino que tendré 
siempre que desconfiar de ellas. Verdad es que usted no 
las daría crudas a las gallinas y las baría hervir antes, 
destruyendo de tal manera todos los gérmenes patógenos 
verdad es que aún cuando la ebullición no destruye las 

ve 
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“ptomaninas”, que son venenos se producen en las 
carnes mediante la putrefacción, párece que ellas no re- 
sultan dañinas para las aves; sin embargo, siempre será 
peligroso para usted manejar carnes infectadas y po- 
dridas. Puede usted hallar sangre o detritos en los mata- 
deros, para amasarlos con substancias de ningún costo, 
como por ejemplo, la harina de marlos, el aserrín de 
maderas dulces (álamo, sauce, ete); y puede hallar en 
los mataderos huesos frescos (de eabeza o de patas). 
para ralíarios con una apropiada máquina que hallará 
en el comercio y que, aún no costando mucho, vale mu- 
chísimo para los eriadores de aves. Con 10 kilos de ra 
iladura de huesos y 10 de hariua de marlos, usted pri 
para un alimento riquísimo desde todo punto de vista; 
los huesos frescos, además de las substancias orgánicas 
(que tiene el lugar de la carne), contiene sales (fosfa 
tos de cal sobre todo) que tanto utilizan las gallinas “pa 
ra la cáscara del huevo. 

—¿Y la exrne de caracoles contiene también esas 
sales? 

—Usted está olvidando que el caracol vive en la 
casucha que lleva a cuestas y que en ella se encuentran 
justamente también las dichosas sales. Los caracoles se 
los debe administrar a las aves ya triturados, junto con 
la casucha, medíate «na sencilla: maquinita trituradora 
de carne que podría servir también para triturar las 
verduras. 

—¿ Verduras? 

—Sin duda! Hortalizas, gusanos y caracoles tienen 
que entrar en la econoraía de la alimentación por dos 
terceras partes, quedando la otra tercera parte formada 
por granos y harinas, que son los únicos artículos que 
el industrial tendrá que adquirir en el mercado cuando 
él mismo no los produzca, De las hortalizas se utilizan 
sólo los desechos para alimontación de las aves, guar- 
dando lo mejor para alimentación humana. 

Estas verduras proporcionan a las aves pocas sube 
tancias proteicas, a cuya deficiencia se le pone justamen 
te reparo mediante carne de caracoles proporcionada por 
Jos viveros razonablemente instalados, 

Los viveros de caracoles se forman de la siguiente 
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“manera: Se cava el terreno a surcos longitudinales para- 
lelos, de la anchura de un metro, los dedicados a la siem- 
bra, alternados éstos por surcos de circuenta centímetros, 
dedicados a midos de los caracoles. Los primeros se los 
siembra con lechugas con enfivias, con ensaladas de cual- 
quier clase, con repollos sin trasplantación, con acel- 
gas, ete., los segundos se los rellena con paja humedecién- 
dala muy a menudo, y mejor todavía si se los cubre con 
techumbres de esteras colocadas a no más de 20 a 25 cen- 
tímetros del suelo. 

Un kilo de caracoles produce anualmente 80 kilos 
de carne rica de substancias proteicas y de elementos 
minerales, De este alimento se les administrará a las aves 
30 gramos diarios por cabeza, Luego para 1.000 cabezas 
30.000 gramos, o sea 30 kilos diarios, que corresponden a, 
más o'menos, 11,000 kilos por año. Si un kilo de caracoles 
produce durante un año S0 kilos para producir 11.000 
kilos se precisarán 137 kilos. Con 187 kilos de caracoles 
reproductores tendrá el criador carne suficiente para 1.000 
gallinas. ¿Me ha comprendido usted? 

—Si, doctor, lo he comprendido, y siempre me doy 
más cuenta de lo complicado que va a ser la cría de aves 
para quien quiera efectuarla con alguna perfección. ¡Es 
cosa como para asustar a quien tenga idea de dedicarse 
2 ella! 

—No amigo, 10; no exco. Todo está en entrar en 
el asunto con firme propósito de salir bien; las dificulla- 
des se vencen con la experiencia; una vez adquirida la 
experiencia, las que habían parecido dificultades no exi: 
ten más. E 

— Bueno, lo probaremos. 
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El pertodo crítico en la vída 


de las aves 


UBO una vez un novicio que preguntó a un avicul- 
tor veterano: ¿Cuál es el período más importante 
en Ja vida de una gallina? “los primeros 300 días”. 

“Ahora bien, cualquiera que haya dado especial aten- 
ción al bienestar de sus aves, comprenderá que el avicul- 
tor veterano no tenía la menor intención de bromear, 
y que en realidad estaba dando un consejo útil. 

Se ha dicho muchas veces que los primeros 30 días 
de la vida del pollito reprosentan la época más crítica 
de la vida del ave, y en cierto sentido, estamos de acuer- 
do, pero hay muchos que van más lejos que ésto, ereyen 
do que si los pollitos están sanos y fuertes en este lapso 
de tiempo, no requieren mayores cuidados. Por consi- 
guiente, muchas personas, especialmente los novicios 
aflojan excesivamente en el cuidado de los pollitos cuando 
han alcanzado dicha edad Y, efectivamente, no se puede 
cometer un error más gray 

No dudamos que los primeros 30 días son muy im- 
portantes en la vida del pollito, y que si en este período 
ho recibe el cuidado máximo quedará en inferioridad de 
condiciones por el resto de la vida, pero no por eso requie 
te menos cuidado después. 

Métodos científicos de alimentación, temperature, 
medidas sanitarias y el ejércicio delas aves, son indispen: 
sables durante el período entero de desarrollo del ave. La 
negligencia durante cualquier fase'de este período, cau- 
sará un atraso en el desarrollo del ave. En efecto el des- 
cuidar un pollito después del período peligroso de los 30 
días, inmediatamente lo dejará expuesto a un sín fin de 
peligros. Esto puede tener por resultado que todo el tra 
bajo efectuado se mulogre completamente. 


Un ave joven jamás estará fuera de peligro hasta 
que tenga 10 meses de edad, porque el desarrollo no cesa 
hasta el final de esta época, y muchas veces hasta de 
pués. El criador no cejará en el cuidado de sus aves ji 
venes, hasta que las haya llevado a través del período que 
comprende todo su desarrollo. 

Se comprende que cuando el ave joven haya alcan- 
zado la edad de 10 meses, los buenca eriadores no dej: 
rán que se eríe sola, porque luego deben tomar en con 
deración su preparación para la exposición, el período de 
postura o su aptitud para el plantel de crianza. 

Por eso subrayamos el consejo del criador veterano, 
o sea la necesidad de rodear los pollitos y aves jóvenes 
.del mayor cuidado durante los primeros 800 días de su 
vida. No intentemos discutir les detalles de la alimenta- 
ción o la cuestión sanitaria, excepto que en todas las fa- 
ses de la avicultura, nada se puede hacer demasiado bien. 
Cambios repentinos de la temperatura de“la criadora y 
en las raciones, se traducen en atrasos en el desarrollo 
de los pollitos. El cuidado insuficiente en la ejecución de 
medidas sanitarias, abrirá+la puerta para las bacterias 
de las enfermedades. La falta de ejercicio, disminuirá la 
vitalidad de las aves, malogrando el efecto de la buena 
ración. 

Emplee los mejores alimentos, Algunos centésimos 
más en el costo del alimento muchas veces, significa mu- 
chos pesos extras en el resultado final. Y no conviene ha- 
ver experimentos en la alimentación de los pollitos. 

Quizás sea conveniente mencionar aquí un elemento 
indispensable en la crianza de los pollitos y aves jóvenes: 
el sentido común. 

La ciericia ha puesto a nuestra disposición muchos 
factores valuables para la crianza eficiente, Nos produce 
productos de méritos indiscutibles, con los cuales podemos 
aumentar considerablemente nuestras probabilidades de 
buen éxito. Sin embargo, por desgracia cada tuno de esos 
avances de la ciencia, nos trae muchas decepciones, por- 
que tan pronto aparece uno de esos factores benéficos 


EL IMPORTE DE UN STGURO SONRIS LA VIDA ES INEMBARGA- 
BLE HASTA LA CANTIDAD DE VEINTE MIL Pasos 
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para la avicultura, inmediatamente surgen productos si- 
milares o imitaciones inservibles sin base científica y va- 
lor alguno para la crianza de aves, sin mencionar las di- 
versas panaceas para curar las múltiples enfermedades 
de las aves. Pór eso debemos optar únicamente, por el 
ensayo de productos o substancias que están debidamen- 
te respaldadas por resultados obtenidos con los mismos 
en experimentos efectuados por las estaciones experimen- 
tales autorizadas. 

¿Cuál es el período más importante en la vida del 
ave joven? “Los primeros 300 días”. — Por eso no olvide- 
mos que el cuidado irregular de los pollitos significa tam- 
bién resultados irregulares, No siempre será fácil, y a 
veces parecerá monótono ejecutar en forma ininterrum- 
pida el mismo programa motódico, peto el criador no se 
preocupa tanto por el trabajo sino por el resultado final. 

El buen constructor edifica sobre fundamentos cons- 
truídos cvidadosamente, y el buen avienltor tampoco 
fundará su buen éxito sobre dos o tres semanas de buen 
cuidado de los pollitos sino sobre el cuidado contímio du- 
rante el tiempo que dura el desarrollo de sns aves 


A 
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Riesgo de transporte de haciendas 
por ferro carril 


Tace aún muy poco tiempo que nuestros hacenda- 
dos, al embarcar sus ganados con destino a Tablada los 
tenían forzosamente que dejar librados ul factor suerte, 
ya que por cualquier contratiempo que tuviesen en el via- 
je tenían que sufrir las pérdidas consiguientes, sin que 
tuviesen a su alcance medio alguno para poderlas evitar. 

Hoy, con la feliz idea concebida por las autoridades 
del Banco de Seguros del Estado al orear el seguro de 
Riesgo de Transporte de Haciendas por Ferro Carril, 
tienen la seguridad de que sus haciendas estarán prote- 
gidas durante el viaje, contra el riesgo de muerte o ma- 
chucamiento, porque si llegasen a tener algún desastre. 
el Banco les abonará los perjuicios que hayan podido su- 
frir, cosa ésta que la obtienen por una suma insignifi- 
cante, como lo es la de $ 1.75 por vagón sencillo y $ 2,25 
por vagón doble, prima que cobra el Banco por este se- 
guro. 

La gran mayoria de los ganaderos, celosos defensores 
de sus intereses, ya se han acogido a los beneficios que 
les reporta el mencionado seguro, pero aún quedan ul 
gunos que, ya sea por una u otra eausa, continúan envian- 
do sus haciendas sin asegurar, no pensando un solo ins- 
lante que a todos les llega su turno y que ellos no pueden 
escapar a una ley que es inexorable, la ley de la fatali- 
dad. Llegado ese momento, estos Señores empiezan con 
sus lamentaciones, atribuyendo la. pérdida sufrida.a la 
primer causal que se les viene a la mente, sin pensar que 
los únicos culpables son ellos, al no haber sido previso 
res asegurando con la anticipación debida la mencionada 
hacienda. 

No puede olvidarse, y esto bien lo saben todos los 
hacendados, que diariamente llegan a Tablada anima- 
les muertos y machucados y sería absurdo pensar que 
hubiese alguien que ereyese que los suyos fuesen privi 
legiados, a posar de todas las recomendaciones que haga 
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y á pesar del mucho cuidado que con ellos tenga el en- 
targado de conducirloa. 

+ Sabemos que hay muchos que manifiestan que a ellos 
munca se les ha muerto o estropeado ningún animal de 
los que conducen a Tablada, Podría ser cierto, pero per- 
imitasenos que lo dudemos; no obstante, admitamos que 
así les haya sueedido hasta hoy, pero Señor harjendado, 
¿no será en su próximo embarque el día en que la suer- 
te le sen adversa? Y, si así sucediese, ¿cuál es la defensa 
que usted tiene para recuperar en algo la pérdida sufri- 
da? Ninguna o casí ninguna si usted por falta de pre- 
visión no asegura. Es notorio que por un animal muerto 
nada le pagan y por los estropeados tan poco, que no vale 
la pena mencionarlo. 

En cambio, si usted asegura, el Banco le indemniza- 
rá, por los muertos, el 60 por ciento de su valor, y por 
los estropeados, aún aquellos que están desechos pero 
aún con vida el 80 por ciento del promedio que le dé la 
tropa vendida. 

Es evidente, señor Hacendado, la conveniencia que 
£ usted le reporta el seguro y no dudamos «ne usted, 
hombre inteligente y celoso defensor de sus intereses no 
enviará a Tablada haciendas sin asegurar. 


Fórmula en que se efectúa la liquidación de los 
animales siniestrados 


Partamos de la hase de un lote de novillos cuya ven- 
ta se ha efectuado al precio de 100 milésimos el kilo. 

En este lote han llegado 2 novillos lesionados o es- 
tropeados y 1 novillo muerto. El Señor Consignatario 
hace la denuncia correspondiente 3 nuestro encargado en 
Tablada, se pesa la hacienda y da un promedio de 500 ki- 
los cada uno, resultando, por lo tanto, que el precio de 
venta de cada novillo es de $ 50.00. 

Lor los animales estroptados se paga el 80 por cien- 
to y en este caso resultaría $ 40.00 clu., o sean $ 80.00 
los 2 novillos entregados al Banco. 

Por los muertos, la indemnización es del 60 por 
siento y, por lo tanto, por el novillo muerto usted reci- 
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biría $ 30.00. En resúmen que, por los 3 animales que 
han legado siniestrados, usted recibiría $ 110.00. 

Como se ve, la operación no puede ser más sencilla 
y de la liberalidad con que procede el Banco en todos los 
casos podrá a usted infrmarlo su Señor Consignatario, 


Férmula para el seguro 


Puede usted ordenar a su Señor Consignatario que 
asegure sus haciendas y como todos ellos tienen su póli- 
za para el seguro, no tendrá inconveniente en haceerlo 
de inmediato. También puede usted dirigirse al Señor 
Jeo de la Estación donde usted efectúa el embarque, que, 
autorizado por el Banco para hacer el seguro, le dará 
todos los informes que le solicite. 


Primas 


Como el propósito del Banco al crear este seguro, ha 
sido sólo el de la defensa de los intereses ganaderos, la 
prima que ha aplicado a éste seguro, es sumamente baja: 


$ 1.75 por vagón sencillo, o sea de vacunos. 
$ 2.25 por vagón doble de lanares. 


SEÑOR HACENDADO: Por una suma tan insigni- 
ficante, no exponga sti hacienda a las contingencias de un 
mal viaje, Sea previsor, asegure, y con ello no hará más 


que defender sus propios intereses. 
Informes 


Por mayores informes, puede usted dirigirse a la 
Casa Central del Banco, Rincón 437, o al Señor Ignacio 
de la Peña, nuestro encargado en Tablada, 


Como motivo ilustrativo, a continuación daremos 
la nómina de los siniestros indemnizados durante log me- 
ses de Agosto, Setiembre y Octubre próximo pasado" 
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Detalle de los siniestros indemnizados durante 


el mes de Agosto de 1934 
Uignatario siniestro Ingemaizac. 


Manuo) Eitealde. 
24 Alejandro Hounis 


33 E. Corrudo 
33 Manuel Dlizalde 

33 Droasarín Hnos. 
30 A. Howie Lableto 


Estación Co 
merceaes Afanuel Haro 
*Merccaes Manuel Haro 
Mercedes Manuel Haro 

Fics Hnos. 
hiercages Py Freire 


mertedes TAL dos Santos 
Meresdss TM: dos Santos 


Púlmias Es Yo Saravia 
Menta 3. Dieneverey 
Palomas Balpardn y Ca. 
Merucdos Ey Éreteo 
A 

ruedes y ruteo 
salto Fiat Haoa. 
Sao Ficol Hnos. 
Y: Colorada Al y Martirena 
Pilmitns Y. Saravia 
Te Negro. pde Lo y Dutra 
Vias eo Lóper 
Mercedes 0.8. Lidaruen 
allas Y y Mothol 
Mercedes AL Y Metnol 
Mezuides 31 y Menor 
Meses Sisa y Cin 
Mercedes Bosa y Cta. 
acre Filoos “Emos: 
$, Catalina cel Hnos. 


Mererase Poy Fretre 


3 
i 
1 
i 


Detalle de los siniestros indemnizados 


el mes de Setiembre de 1934 
Simientro Indemmiane. 


Dia Hacendado 


4 Jikuzarry Finos. 
Mauro Ávila 
Carlos E. Suárez 
A Pellestino 
Mesquida Hnos. 
3d Viscalno 
Armindo Cuiftet 
0, y Mage 
Larios Balitno 
Traansarin Emos, 
Arahest! Hnos. 
MT, Losardo 
AM, Labiste 
ME mamas 
BDO) Parera 
Arola Hermanos 
d0sÉ Saravia, 
y Tourón, 
€. N. Bennet 
Fe tavista 
E y e Manel 


Manel inde 
ME Anchorena. 
Tiasburd Emos. 
TN Vaca ino 
Roberto HONaJe. 
Antonio, Fernández 
Eninie y Morón. 
Manco Xeta 
Parvoncchas” Finos. 
San E Rent 
nte Par 
Ed Juan Bldewala, 
TAE. Levinta 


Eninción — Compisnatario 


Mopeedes Mine Haro 
A 

vda do y Dates 
pol Pope 
pao dy Dale 
See aro 

E ree 
Ende y Cra. 

ea oe 
P.d0 de y Dutra 
Fil erronea 
Po Err: 
ET Ear 


E Entalina 
Yovne 
MENTA 
Sha lara 


pde Ly Dira 


redes Ros rales 

Merrod: MINA Hara 

Marrades POS rare 

E Catarina Made Hnos 

ara Rivel Hoz. 
Cataliza My MerROr 

Palais AE Menor 

Mercanas Manuel Haro 

Mercados Py rele 

Mernodes uv. Saravia. 

Mepedes Py reir 

Palmitas 1. Y. Saravia 

Mercedes 

Palmas 

Mermedes 

Mercedes 

Mercedes 


j 
1 
1 


E 
í 
1 


terneros 
ovio. 
Hovilio 
ovino 


Lerneros 
lorméros 
EOGION 
Lrnero. 
Eomeros 
vacas 
Lemnero, 
ermerós 
ovillo 
Lerneros. 
timero, 
Terneron 
Lemmeron 
terneros 
ternero: 
ferneros 


durante 


novillos 
Bovino 
novio 
asvitlo. 
vv Ilo 
Lernarás 
Jemnera. 
demneros 
raro 
Ovino, 
oederas 
Soya 

10 
Lemneras 
parara 
Pas 
Pmeros 
meros 
Turmero 
orderas 


ALMANAQUE DEL BANCO DE SEGUROS DEL ESTADO 571 


Detalle de los siniestros indemuizados durante . 
el mes de Octubre de 1934 


Din Haceodado — Fitación — Comslgmatario Sinlextro Imdemalznc. 
, 
] Fernanao Herñoet Trinidad € 0 Tinaets Too 
dema AL metrade Trinidad. ttchéveres Bos, 1 Lornero 
2 rdipaeta A Grade 0d: Amdrienocil ] movill 
3 Roban Housla . 3 corderos. 
3 Ezopoldo Henchy — Palmilas E: do Ly Dutra 1 vagullona 
Carlos Nena 4 Veñleros: 
3 Erinlldo orojales 4 tórnaros 
5 Eme SEL 1 
3 Juan ml 1 
ETS E 
Y Manuel miiaalae El 
A cuate y Hourón 1 
4 Pedro E, Coronel 3 
4AUE de Larardo 1 Tofiero 
€ Aesanaro Huso 14 corderos 
ADD, de Sousa. 3 Armero 
3 Baniór Feacelto Í ternero 
: 3 Anatoli Miyero, — Mercedes 7 terneros 
Y Alejandro Hounic — Mercedes E. y relte $ corderos 
A Mlarbura Hnos, Palma MS Mana tornero 
3 dcanuel Taizadds — Febolado "icon Hnos. 3 tammeros 
3 Jesds aL Viscalno Mercedes Manuel Haro É movillos 
3 Aunitaoa e E Erimilss Pdo ds 3 Date Y ovillo 
A Filo Eirero Palms E Y. Sardvia 1 tornero 
3 Armando Chifilet Mercedes Poy Prelre 1 novio 
% Briuilas Orajales — Palilas E Vo Same novillo 
0 Sn ML de Amaro Salto Po de La y Dira E tornos 
n Pasennan”' CS, Sisters pillo 
Mercedes y prniro 1 demero 
Euciona ces 7 otr 1 poreros 
: y Frolro 1 Ternera 
'P- Ogorsa Nogueira — 1 vaca, 
dios, Acento 7 orders 
Yo Sagavia —d jorneros 
Parmitas 2 d8 00, 2 herneros 
Po rele 1 tornero 
Manel Haro — 3 lcrmeroe 
Manuel Haro inarilo, 


IE AGO os 
YE Fopié y mourón 
Ed 


pode Ly Data 
A 
pas Ly Data 
3 Andie 


Tomeros 
movia, 
ternera, 
moros 


id me earavia 3 fernero 
Mercedes sota y ón 1 hermes 
Palmitos 2 Eve Saravia Till 
Mercedes "Manuel Haro novillo 
Palmitas KV: Saravia 1 Lermoro 
Pax Hero Aanuel Haro 7 corderos 
Poevenbe Cares A. Ence] novillo 
Pavzanáa — Carlos Al Ence Y ovillo 
Rovhi E. Donres Norullea — T vara, 
Piñera Carlos A. Luce 3 Dorderos 
Mevesvag Carias Ao Tace 1 novio 
13 Urasneurin Hnos Mereñes Poda TY DIR] vara 
Larion A. Lavista — Marocdes Poy mentre daras 
dE carios A. Tayista Mercedes Pirates 1 tornero 
3 Manuel Eliaaldo So Catalina Iiccl Hino Y ternero 


Alelo TE Tábiste — Merceñes Py rave 

22 A Bons cnamorro Y. Abrizo 

ar Poionto Alrieta  Mercedos 

38 Polanlo Arrieta Merosa 

25 Serra y Otero Mererdes € Telechea 

59 VANE? cepa, Ac Urande pode Toy Dutra 

29 Mani Antes, Becaria 6. de E Pa 

30 Fanta ME Artes TY e AN Ar 

30 Jan hlivendo 9 El, Pigera 0, 

mee Uviscalma O Piera PO, Noguera 

29 Suo No Taalde — P Sola y Dinars 

¿Canon omnsr Cardona — pode Ly Dutra 1, 

31 hop, e Eicy — Pañolías P. 08 Ted Dutra 

MI JEAN ME leralvo — Mérvodos 7 Mano Hero 

Pd da y Dutra 

AS 


EA 
Bovina 
uri 
cordoro, 
soraora 
Fermer 
PESTO 
eoraoror 

3 corderos 
kernero 
corderos 
Lernera 


AN OM POnea de Láón 


1 
1 
E 
1 
1 
7 
1 
3 
H 
1 
1 
E 
i 
1 
na Memos A Soata modo To 
Él 
1 
j 
3 
1 
H 
1 
4 
a 
Bl 
le Yi Caolos A. Tavira H 


o g 
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Siniestros pagos por el Banco de Séguros del Estado, 
por indemnizaciones sobre el seguro de Riesgo de 
Transporte de Haciendas por Ferro Carril: 


En el corto lapso de tiempo que funciona este segu- 
ro, el Banco lleva indemnizado más de NUEVECIENTOS 
siniestros, con una suma de Treinta y cinco mil setenta 
y siete pesos 62 cts., cantidad que ha ido a parar a ma- 

. nos de los Señores Hacendadas previsores que han asegu- 
rado sus haciendas. 


SEÑOR HACENDADO: 


SIGA NUESTRO CONSEJO 


ASEGURE SUS HACIENDAS... fl! 


NOMINA DEL CUERPO MEDICO Y 
AGENTES GENERALES Y RURA- — 
LES DEL BANCO DE SEGUROS 

* DEL ESTADO 
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Nówina del cuerpu médico y agentes generales 
y Turales del Banco de Seguros del Estado 


LISTA DE MEDICOS DEL BANCO 


CONSULTORIO CENTRAL 
Dr. Juau Dolger, Jote Sección Médica 


SERVICIO PERMANENTE 

Dres. Jaime Nin y Silva, Alfredo Jiménez do Aréchuga, H 
tor Risso, Vicente Basagoitl, Edison Plagglo Castro, Flix AYgO! 
Olivera, José HonaDa, Dewet Borbato, Luty D'Ottomo, Pedro 
tiormacche (radiologta y electricidad médica), Enrique Méndez 
(oculista); Jaime Giannetto (oido, nariz y garganta), Evandro 
Toscano (dispensario del Cerro).—Practicantes: Jozé Lule Drum 
y Héctor Bosch del Marco. 

MEDICOS DE RADIO 

Dres. Andrés Debaica y Alfredo Méndoz (Paso del Molino) 
Guillermo Sloardl y Fálix Francisco Rocca (Unión, Maroñas y 
Melvin), Tabaré Tegulos (Sayago), Valentín Alvares (Villa Co- 
1ón y Peñarol), 


¿ Médicos en la Campaña 
ARTIGAS 13, Alberto H. Pérez Gomar 


Antiguo. — Félix Amestoy; An- Corlos Alberto Paganini. 
zel M- Cirimello” Juan Gá- Estación Caxot. — Ernesto K 
mez CU. Rivelro. 

Tclla Unión, —- Angel Bella. Sin Ramón, — José Bové Ar- 
samba, Romeo Blanch. icaza, Enrique Calviño Basso, 

"owán Gomensoro. —— Gotardo Yi Paz. — Emillo E. Andreón, 
Pianehi. Alfonso Lagomarsino, Emilio 

CARENÓRES Ragmusso, 

Camulores, — Cristónal Con- “eo. — Héctor E: Bieulle 
dán, Mario Icasuriaga, 086 Artuzo Parsileda, Pedro Ras 
Carlos Vercasi, Juan Tolenti- , Peto. A 
sol Gonsálda Tala. — Angel González Chis 

posoni, Luis de León, Jos 


Cerrillos, — Hnmberto Arena 

Las Pledeas- — Juan A, Busti 
Yo 

Vindo, — José A, Aguerre Es- 

cardó, Iuis Correr, Héctor 

Peluflo, 

imta Lc 


— Mateo Logna- 


Valentín Ruibal. 
San Tarinto, — Nicolás L. Ge- 

Elfardini. Alejandro Piovenne 
Pueblo Soca, — Juan J. Jam 


me y Bernaz, Pedro Magnone 
Prevost 
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Santa Rosa. — Ramón Llam= 
bías de Olivar, Armando Pel 
TARO, 

Sun Antonto. — Angel J. Loira. 
CIERRO LARGO 
Melo. — Ramón Alvarez Sil 
va; Octavio Gutiérrez Diaz, 
Alcides Y. Lucas, José Enri 
que Murguía, Juan Darío 

silva. 

Río Branco. — José L. Dubois 
Morató, Juan Carlos Savio, 

¡Aceguá. — Marlo P. Cabrera. 

Úinco Sances. — Juan A. Bor- 
Bes. 


A. — Adolfo Uarra. 


Erayle Muerto. — Mario Mon- 
toro Guarel 
Vapimbac. — Mario Lucas 
Goyenola, 
COLONIA 


Colonia, — Luis Aostadll Mo0. 
taldo, Fernando F. Bessahún, 


Samuel Bertón, Justo J 
Reyes. 

Carmelo. — Eduardo M. Irae 
torza, Isaías Jiménez, José 
Luís Soga Amondaratn, 

Rosario, — Jumx A, Goñi 


Maximiliano Martínez Díer 
Juan Carlos Otero Sir, 

Nueva Melyocia, — Daniel Ar- 
mand Ugón, Bruesto Gonzá- 
ler Arce. 


Nueva Palmira, — 1086 A. AL 


bo, Carlos Cúneo, Juan J. 
Murgufí 

Juan 3. Lacase. — Jos6 Maris 
Lnaces, 


Ombóes de Lnvalle, — Horacio 
Carnelli, Angel Tortunato. 

Comehias. — Juan Angel Mu- 
ohoda. 

Turaríras, — Jos$ Jphorasve- 
rre. Felipe A. Barrabino. 
DURAZNO 
Durazno, — Edunrdo M. Cn 
Morl, Miguel Carbalel, Amb 
var J. Casas MelI6, José Igle- 


sins Castellanos, Emilio Pen. 
Ya, Alberto Iiscondenr 

Cerro Chato. — Jorge Ste. 
Phens. 

Sarandí del Yí — Pantaleón 
L. Artiazarán, Arturo Paro. 
deda, Luis Castaldi Manfre. 
dí, Héstor Peteínl. 

San Jorge. — Juan Percibal 

Pueblo del Carmen. — Rodol- 
fo De Angelis Ricardo 
SohuncE. 

La Paloma. — Adolfy Picun 

Estación —Malles. Ramór 
Azarbado Torrea, 

FLORES 

'rinidud. — Carlos Bordes, Ct 
priaro Goñ!, Augusto Lamar- 
Ahás, 

Arroyo Grande. — P- M. Gu 
Hed. 


FLORIDA 

Klorida. — Feruándo — Abeme 
Haedo, Francisco A. Gflmer 
Oscar R. González, Felipe 
Guerra, Juan Goglfolmettí 
Juan Carlos Reynés. 

Vil Sárendf. — Antonto A 


Abad, Mnrique Aregunde, 
Alfredo San Juan, Abol So. 
su Garcia. 

Estación — Chmpá. — Ernesto 
Oñaca. 


Fray Marcos. — Flotlano Co 
rez 

La Cruz — Felipo Butfone 

Fsla Mula, — Guillermo Y. For. 
ES 

Micswas=antel Roselló Gómex 

LAVALLEJA 

Mins. — Antonio Luis Borrás. 
Juan P. Dornaleche, Luis P 
Ciómos, Carloa J. Laderoche. 


Miguel Lamparicllo, Rafael 
Xivero, 
José Pedro Varela, — Alberto 


Podestá Onrnclll 
José Bafle y Ordóñez. — Héo 
toc Glannerol, 


Hpriscala, — 

ranco, 

Virarajá. — Juan Antonio Pra= 
vin. 

Solis de Matmojo. — Andrés 
Delfino, Isidoro Humbert 
Lrota. 

Zupicán. — Rodolfo Ferrando 


MALDONADO 

Muldonado — Ernesto Paravis 
Antonio Tammaro. C, 

San Carlos, — José asente 
José D. Mautone. 

Miguá. — Valentín M. Cossio 

Pan de Azúcar. — Héctor Ton- 
tes 

La Slerca, 

Piriápolis 


— Ricardo Baronto 
— Roberta S. Pé 


VPAYSANDU 

Paysandú. — Manuel Bercía- 
nos, Alberto B. Lanzón, Lo- 
senzo Lombardia, Federico 
¡le Medina (oculista), José 
De Pariettl, Alberto Pérez 
Montebruno, Juen Pisano, * 

Guiehón. — Angol Olazábal, 
Nicolás Parrillo, Hateel Pa. 
308 

Estación — Piñera 
Regulos- 

RIO NEGO 

Fray Bentos. — Angel M 
Cuervo, Andrés Montaño, 
Uruguay Regules (oculista). 
Albérico 1. Salñar, 

Estación Young. — Carlos M 
Plsehcr. Semirámidos L.. Ze- 


Zaploho 


hallos. 

Nuevo Berlín. — Juan José Pi 
ta Nebril. 

listación —Merinos. — Octavid 
Nadal Marinos, 

RIVERA 

Tiívera.. — Miguel Aguerre 

Aristegul, Máximo Armand 


Dgón, Ernesto Balerio, Hora. 
cio Migliaro, 
¿ 


Minas de Corrales, — Xarique 
L, Ros 
Iranqueras. — Juan B. Dellr- 
piano 
ROCHA 
Rocha, -— Dominzo López, Fer 


mando de los Reyes Pena, 
Luscano. — Roberto 1ntrofm, 

M. Tobarraguerre 
— Aurelio Alvar 
Calm, Luis M Fabregat, Pe 
dro E. Ferrer 


Pueblo Velázquez. -— Marlo So. 
brero, 
Ceballati. — Jorge 5. Mavzur. 


ruchlo 18 de Julio — Atilio 

Buez Ponce de León. 
SALTO 

Sulto. — Iifodoro Campos, Adán 
Derrégibus, Orestes Inverniz. 
ai, Carlos M. Maldini (veu. 
lista), Jacinto Orihuela, Dn- 
ríque M. Roig 

Colonia Lavalleja, -- Serafin 
Cañlzas. 

Pueblo Belen, 
Castro. 

Constitución, — Arregui Otcar 

SAN JOSE 

San José. — Andrés Chioza, 
Juan J. Pol Zaisar, Rogelle 
Sagarra, Heriberto VaJdé 
Olasconge 

Liberiad, — Gustavo Rivas Oos- 
<a, Juan Antonio Triay Flo- 
til, z 

Fcilda Panllicr, — César Ro 
drízuoz Bonavita. 


— Onofre D' 


Estación — Rodríguez, — Julic 
A. Agorio, Lueíano L. Perel- 
2 Oranotteh. 
SORIANO 
Mercusles. — Ricardo J. Bro 


ceras, Juan E. Cima, Carlos 
D. Gastelumendi, Salvador 


4. Milans, Uruguay Reg 
les (oculista) 
Cardona, — Jullo A. Zavallo 


Bolares. — Alejandro Bardier, 
Plinio. Galdós, Arlosto M. 
-Grezzi, Werner Llesegang, 
Silvestre Cardozo. 
Villa Soriano. — Huso Reta. 
Estación Drabble, — José De 
Bares, Jullo Me Sosa. 
unto Catalina. — Josó Martino 
Agraciada. — Regino Fuentes 
Méndez. 
'LACUAREMBO. 
San Fruetuoso. — Alberto Baz 
rruguó, Luls Lasrobla Csta- 
line, Justino Menéndea. 
_ Sun Gregorio del Polanco 
Sergío C. Arbíaa. Luis J. 
Dentone, 


a) 

Alvigni Amadeo, Rodríguen: 
aristimuMo Manuel A, P. de 
los "Toros; Arzeuo Mivaro, Ri 
vera. 
p3 

Barnech y Cía. Deo. Tala; 
Anrnech Juan Jorgo, Panás 
Barreto García G., La Pas Bas. 
tarrica Pedro, Drabble; Beau € 
Gobb!, Palmitas; Berdon Hora- 
sio, Artigas; Besio Jullo Abel, 
Sta* Lucia; Besio 6: Cla., Capu- 
sro; Blois Juan, P. de Azúcar; 
Brignone José L., San Anto- 


rio 
o 
Cusassa, Manuel S., Dolores; 
Cestan, Juan P., Fray Marcos; 
Collazo, Gumersindo, Frayle 
Muerto. 
on 
Chiappara, Perelra € Nocctti 
San Carlos. 
» 


Do Castro 9 Hijos M.. Nue 
va Palmira; Delgado Oscar, Co- 
l6n, S£o. y P.; De los Campos, 


Pasos de 1os Toros. — Victor Al- 
varez Menéndez, Eduardo Ló- 
poz, Toriblo Olaso, 

Tueblo Cortina. — Luis Bal 
cello 


TREINTA Y TRES 


Treinta y Tres. — Mignol Ba- 
ñalos, Ldcnrgo  Bulgarolll 
Enrique Paroltu - Rodetguez. 
'ucblo Olimar. — Luls F. Qu- 
mio, Longino Guasque, Má 
nuel Gutiérrez Reyes. 
Vergara, — José Goresito Tan- 
, Antonío O. Pisano, Juan 
€. Sefallero, Héctor €. Car 
dozo.. 


Nómino de Agentes Generales 


Larios, Las Piedras; Diaz Lita 
sa, Manuel, Sarandi del Y1; Do- 
pazo, Lóper Samtisko, Sauco. 
» 
Echave Viera y Cía., Pirara- 
Eulacio Román J,, Isla Ma. 
Evans y Cfo., Conchillas. 


F 

Fernández Gregorio V., Mi 
mas de Corrales; Fernández 
Amoiceiras BR, Sta Clara 
Fernández M. Aafbal, Arroyo 
Crande; Pretre y Molína, Villa 
Sarandí 


6 
Gallo José Ignario, Cardo. 
va; Galván Luis, Vichadero; 


Galtas Pascual, Maldonado; GL- 
rones Enrique, Tarartras; Gon- 
calvez A. y E, Belón; 
Filadelfo, Lascano; Gueigam- 
bura Vda. e hs, Fco. Soon: 
Guerra Franelsco, Casupú: Gu 
Mérrex e Hijo G.. Achar 


. 
Haller Tomás, E, Pawlller. 


Existen pocas localida- a 
des en la República, 
donde no se haya dado 


el caso en que un segu- 
Yo sobre la vida, haya 
sido un verdadero don 
del cielo para un ho- 
gar afligido. mua 


Desde 1912 hasta 1930 


El Banco de Seguros del Estado 
Pagó por Siniestros 


$ 768,243,5 y, y 


HOY EN DIA, 
Y EXISTIENDO EL SEGURO, 


Nadie tiene derecho a exponer a 
su familia, a la necesidad de re- 
currir a la ayuda pública. 


Jourdan Muuuel y H-. Colo. 
nia Valdense, 
L 

Lone Juan Es O. de Lava 
Le; Lujambio y Cía, Venancio, 
Castillos. 

” 

Marabotto Pedro, San Bau 
tista; Marroml, Zugastí € Cla,, 
Yonug; Martínez Alvarina O, 
José P. Varela; Martínez 8 
Campano, Estariznela; Martí 
nez Vázquez 10., Salto; Mathon 
Euls A, Canelones; Méniex 8 
Orona, Colonia; Menóndez Ho- 
mero, Tambores; Molínelli Juan 
L., Merinos; Mortalena Hnos., 
Carmelo; Marañón José A.. T, 
Gomensoro;  Merehetti Oscar, 
Alguá. 


N 
Nuvarrete Tuciuno, 'Tupum- 
bué; Niell Felipe, Guichón; No- 
sueira Gerardo, R,, Durazno, 
me 
Perera Pustaquio J., Trini 
dad; Pérez Hnos, La Cru; 
Puix César A., Tranqueras; 
Perna Carmelo, Zapleán; Pi 
ohungs 4 Basalstegny, Migues; 
Pose Julio A.; Melo. 
R 
Rache Cassal y Cía., Rio Bran- 


cu; Redín Julión, Rocha; Re 
suelto JOs€, Montes; Repetto 
Juan L., Piedras Bloneas; Ri 
cagnl o Hijos y Cín., 4, Batlle 
y Ordóñes; Hivero Julio E, 
Paysanda; Robalna, Ventura R., 
Versasas: Rodríguer y Hno, O. 
Sen Oresorio; Rodrigues Juen 
J., San Ramón; Romay Arturo. 
Tacuarembó . 
. 

Salsamendí —Hnos.,  Solí 
Santiago Manuel P., Carmen; 
Santín Curvallo Camilo, sJuan 
4. Lacaze; Souanes y Olivora, 
Mercedes; Sisa Folipe, Bella 
Unión; Stutx Alfredo, Colonia 
Suizo. 


r 

'Taladriz Jaime, Cerro Chato; 
Toros España Marcelino, Trein- 
la y res; Tort, Alfredo, Rosa= 
10; Triay Florit, Autonio, DJ- 


bhertad; 'Tubino, “Armando ML. 
Florida. 
v 
Uxarte Angel, Minas, 
me 


Viera y Curbelo, Sta, Rosa; 
Villamil Hnos, 25 de Arosto, 
2 
Zeballos: Manuel F., Fray 
Mentos: Zugasti Atilio M., San 
José 


figentes de Seguros Rurales 


CANELONES 

Luis A, Mathon, Canelones, 
Tuan Alsina, Paso de Pache; 
Julio A, Besío, Sauta Lucia; Jo. 
49 L. Briguone, San Antonio, 
Domingo Barnech y Cía, Tala; 
Suntingo Dopazo López, Sauce, 
Carlos de los Campos, Las Ple. 
uras; Carlos Dótta, Canelones; 
Mabino Hernández (mijo). To- 
toral del Sauce; Nicolás Gonzá- 


lez, Canelones; Molinari y Cin, 
Pando; Santiago Martínen Cor 
la, Castellanos; Pedro Marabo!. 
to. San Bautista; Gregorio Y 
Perdomo, Santo Luefa; Pichaw- 
sn E Pasaístexoy, Migues; Bd- 
inuedo Rosso, Tala; Juan Ha- 
potúl, Canelón Chico; Carlos Ro- 
bufello, Sas Jucifto; Juan 1. Ro. 
drigues, Sun Ramón; Viera % 
Curlielo, Santa Rosa; Barneck 
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Juan Jorge, Pando; igueredo 
iimos- Tapia; Julio Risso Vi 
liegas, Est, Mígucs, 

CERRO LARGO 

Celestino Barnibar, Melo; Ju 
lío A- Pose, Melo. 

COLONIA. 

Méndez £ Oroná, Coloula: 
Ranco Hipotecario, José T, Man- 
fsedi (Administrador), Nueva 
Palmira; Juan P. Bachini, Nue- 
va Palmira; Bertín Hnos,, Tia- 
cluelo; Camilo Santín Carballo. 
Juan 3. Lucaze; Clodomiro Cus- 
sillos e Hijos, Nueva Palmira; 
M. de Castro e Mijos, Nueve 
Palmira; Amórico P. Esquival 
Costa del Rosarlo; Evans y Cía. 
Conehillas; Fuica y Cía., Ro. 
sario; Enrique Gironés Hijo, 
Torariras; Sobustión Harreguy, 
Colonía; Enrique J. Long, Artí- 
loros; Arsenio Leal o Hijo 
Puntas del Chileno; Antonio 
Fandechea, Sen Juan, Paso del 
Hospital; Marieyhara £ Arri- 
car, Cerro de las Armas; Me. 
vóndez Clara y Cía, Estación 
Cufré; Mortalona Hnos, Car 
melo; Martínez $ Campano, Es. 
tansuela; Andrés Prieto, Nue- 
va Helvoeia; Singicato Agrico- 
la Ideal, Carmelo; Alftedo Stutr, 
Nueva Helvecia; Alfredo Tort. 
Rosario; Elías Urculll Urrk 
enchea, Rosario; Pedro Glro. 
nés, Terariras; Juau E. Long, 
Ombis do Lavalle; Braullo Pé. 
rot, Colonia Miguolete; Amo 
dor A. de Castro, Colonia; Vin- 
la de Magín Martinez Criado 0 
Hijos, San Juan. 

DURAZNO 

Gerardo R. Noguelra, Duraz- 
10; Andrade 2: Rodríguez, Es- 
tación YI: Manuel Díaz Lizana, 
Sarandí del Yf; Adolfo Ploún, 
La Paloma, 7s Sección; Banco 
Ripotecarto, Roberto Sundbers 


¡Aduministrador), 
Manuel Santiago, 

1 Carmen 

FLORES 

alberto Pastorin!, Abogados; 
Temael €; Iribarren, San Gre- 
orto; Eustaquio Perora, Tri 
vidad; Antonio "Triay Flor 
Arroyo Grande; M. Aníbal Fer. 
aández, Arroyo Grande 

FLORIDA 

Nicolás Tallecho o Hijos, Plo- 
vita; Juan G. Etchetto, Oasupá: 
Pedro Antonio Acerenaa, Sa- 
randí; Juan Céspedes, Puntas 
e Maclel; Cabrera Fmos. € 
Mosa, Sarandí; Camilo Costa. 
Kray Marcos; Salustiano Dotto 
Troza, Pintado; Fallaoho £ 
Galanes, Cardal; Freira 6 
Molins, — Sarandí; — Pranclsco 
Guerra, —Cssupá; Jaumandreu 
Hnos., Sarandí; Jesis Macoíó. 
Floridap Pórez Hnos, La Cruz; 
Pastorini Perdomo y Cfa.. Cu- 
chilla de Palermo; Isidro F- 
Garmendia, Estación Goñi; Po- 


Sarandí del 
Pueblo 


dro Irigoin, Reboledo; Banco 
Aipotecarlo, Américo Gambín 
¿admnistrador), Florida; En- 
¡alo Román, Isla Mala: Pérez 
da, Florida, 
LAVALLEJA 
Lorenzo Castro Hijo, Esta- 


ción Ortiz; Héctor M. Chalar, 
Solís: GI G. Gonañlez, Estación 
Solís; Franelsco Trípodt (HL 
10), Paso Roldán de S. Lucía 
MALDONADO 

Juan Blois, Pan de Azúcar: 

Pascual Gaitas, Maldonado 
MONTEVIDEO. 

Elo C. Dorriulat, Pago Cal 
pino; Josó R de Armas, Piedras 
Blancas; Juan C. Merga, Rin 
nón del Cerro; Juan A Repet- 
to. Pledras Blancas. 
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PAYSANDU 
Banco Hipotecario, Casíano 
Olivera (Adwfuístrador), Pa- 


vada Liebigs; Estefanell Letu- 
mendia y Cla.. Paysandú; Do- 
haldo Ennis, Paysandd; Dstota- 
nel] Casaretto y Cía, Paysandú; 
Marsicoetri dk Morgantí, Que- 
bracho; Julio E. Rivero, Pay- 
sandu; Juan Niel, Guicnoz 
Banco Hipotecario, Bernabé Ca- 
savia (Administrador), Pay- 
sandú. 


RIO NEGRO 

Alfonso Bartabara, Estación 
Mensfra; Lorenzo y Lorenzo E, 
Foderé, Estación Bellaco: Ma- 
_sroní Zugusti y Ofú., Young; 
Manuel E. Zeballos, Fray Ben- 
tos; Banco Hipotecario, Oscar 
Rodríguez López (Administra 
dor). Estación Bellaco. 

SAN JOSB 

Amadeo Alvigini, Estación 
Rodríguez; Banco Hipotecario, 
Máximo Sorvettl Cordero (Ad- 
Tofnistrador), Libertad; José 
Rodolfo Laguerde, Sauce; Atl. 
lo Zngustl, San José; José Mi 
Ordeig Corrales, Rincón de Mau= 
rícjo; Aguirre Finos, Chamizo; 
Jorge Bova .Trabal, Carreta 
Quemada; José Catepón, Cerro 
m José; Costa Hnos, Sañ 
Amado Ferrer y Manuel 
Tduate Pele, La Boyada; Ri 
cardo González, Arroyo Llan 
Tomás A. Hallor, Fila Paulifor, 
Francisco Marquez Narraz, Co- 
lonia Harrar; Abel R, Pérez, 


jucón del Piuo; Andrés Ruíz 
Hijo, San José; Claro Ramos. 
Rella Vista; Pedro Pablo Re- 
pettl, Rincón del Pino; Conrado 
Sánchez y Ola, Puntas de Gre- 
serlo; Antonio Triay Flow, Li 
bertad; Velazco £ Pintaluba, 
Chamizo; Besto y Cit, Capurro, 
SALTO. 

Banco Hipotecario, Félke Be- 
taldo (Administrador), Salto; 
Ternardo Tonca, Splto. 


SORIANO: 
Banco Hipotecario, Enviqne 
Noguelra (Administrador). san- 
la Catelina; Juan Pedro Bastu- 
rrica, Drabble; Bean E Gubbi, 
Palmitas; Capandeguy y Cía, 
Egaña; Francisco  Campolo, 
Perdido; Manuel S. Casassa, 
Dolores; Angel Ferrarlo, San 
Salvador; José tgnaolo Gallo, 
Cardona; Rosendo J. Gontili. 
Cañada Parasnaya; Liga Agra 
vía de Dolores, Dolores: —Gms 
brisl A- Montero, Dolores; Juan 
Daniel Rostán, Cañada de Nie 
1o; Sucesión José Péres Hotas. 
San Salvador; Aníbal Senanes 
y Olivera, Mercedes; Suntiago 
Turfenzo, Agractada; Salvador 
H, Viola, Santa Catalina; Han- 
vo Hipotecario, José Ituño (Ad 
ministrador), Dolores, 


TACUAREMBO 
Marcelino Torres 
Treinta y Tres. 
TREINTA Y TRES 
Arturo Romay, Tacuarembó. 


España, 
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